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VOCABULAIRE

POUR SERVIR A L'INTELLIGENCE DE L'OUVRAGE.

A

ACIDULE, | adj., qui a des propriétés légérement acides ou
une saveur aigrelette.

ACUMINE, | adj. Tout organe végétal brusquement terminé
en pointe  son sommet.

ADOS, s. m. Préparation d'un terrain qui se trouve adossé a
un mur, & une palissade, etc., de maniére a ce qu'étant exposé
au midi, il soit en mémé temps défendu contre les vents du nord.
(Bescherelle.) On prépare les Ados, soit pour protéger une cul-
ture contre les intempéries de la mauvaise saison, soit pour pro-
curer une végétation de primeurs. (. )

AGGLUTINATION,; s. f. Recollement des patties contigués acci-
dentellement divisées.

AIGRETTE, s. f. Réunion de poils, de formes variées, qui cou-
ronnent les graines ou les fruits de certaines plantes, particu-
lierement de la famille des Synanthérées. L'aigrette peut se
présenter sous les formes suivantes : Aigrette membraneuse ou
marginale, aigrette et aigrette soyeuse. L'aigrette n'est

1

C]}l:Ll une forme particuliere que prend le limbe du calice. (A. Ri-
chard.)

— On désigne encore sous ce nom un bouquet de poils blancs
et nacrés qui existent a la base de la graine dans un grand
nombre de genres de la famille des et de celle des

. (Bescherelle.)

a
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AIGU, adj. Se dit d'une feuille dont les bords s'inclinent l'un
sur 'autre 2 la base, de maniére a former un angle aigu.

AIGUILLONS. Productions dutes et acérées, entierement com-
posées de tissu cellulaire, qui naissent en plus ou moins grand
nombre sur les patties postétieures des plantes, et qui n'adherent
qu'a la partie superficielle du végétal; ce qui les distingue des
épines ou piquants, lesquels font corps avec les parties ou ils
naissent. (Bescherelle.)

Les aiguillons des plantes servent, dit-on, a soutirer 1'élec-
tricité atmosphérique et 2 entretenir 1'équilibre électrique entre
la terre et les nuages. (Encycl. du s.)

AILES. Appendices foliacées ou membraneux qui s'élévent d'un
organe en formant des angles plus ou moins aigus. (Bescherelle.)

AISSELLE. Par analogie, angle rentrant au-dessous de l'at-
tache d'une feuille sur un rameau, ou d'un rameau sur la tige.
L'aisselle des feuilles contient ordinairement les bourgeons et
fort souvent les fleurs qui sont alors dites axillaires. (Besche-
relle.)

ALLIAGE, , adj., qui ressemble a l'ail, qui a l'odeur de I'ail.

ALLIACEES, s. f. pl. Tribu des plantes liliacées qu'on réunit
assez généralement aux ou ( )

ALTERNE, adj. Se dit de la superposition avec succession
mutuelle des mémes organes d'une plante sur un axe commun.
En ce sens les feuilles sont alternes, par opposition aux feuilles
opposées ou verticilles. Il Se dit aussi de la position successive de
deux organes de nature différente. Les pétales sont alternes aux
sépales dans le plus grand nombre des cas; les étamines sont

aternes aux pétales, quand elles sont en méme nombre que ceux-
ci. (Bescherelle.)

, 5. £. Gente de petits insectes coléopteres

ne dépassant guere pour la plupart une ligne de longueur et
ayant la singuliere faculté de sauter comme des puces. L'espece
la plus commune en France et la plus est I'attise potagere;
I'espece la plus jolie est rubis, qu'on trouve sur le saule.
Les sont trés-nuisibles et détruisent souvent les récoltes,
lorsque les circonstances atmosphériques ne viennent point au
secours du fermier. (Bescherelle.)

AMENDER, modifiet la nature du sol pat I'addition d'une
étrangere qui le rend plus favorable a la végétation.



, adj. Se dit de toute partie dont la base en-
toure la tige. ( )

ANGLLE, saillies marginales, aigués, de corps plats ou formées
longitudinalement sur les solides par la rencontre des faces in-
terposées. ( )

ANGULEUX, adj. Dont la surface présente plusieurs angles. —
Tige de la plante anguleuse.

, s. f. Petit sac membraneux ordinairement de
forme oblongue, rempli de poussiére fécondante et porté par le
sommet du filet de I'étamine.

APETALE, adj. Sans corolle, sans pétale.

APPENDICE, s. m. Les petits prolongements qui garnissent la
corolle de certaines s'appellent appendices. On donne
le méme nom aux écailles qui entourent I'ovaire des graminées
et la partie supérieure de la de certaines synanthé-
rées. On appelle appendice terminal le petit filet qui se prolonge
au-dessous de l'anthére. Appendices , les petits prolon-
gements qui se trouvent a la partie inférieure des loges de l'an-
there. (Bescherelle.)

. s. f. Filet gréle, sec et plus ou moins roide, qui nait
des paillettes florales des graminées; elle différe de la soie, en ce
que celle-ci est le prolongement manifeste des nervures de la
glume, (Bescherelle.)

AROMATIQUE, adj., qui a une odeur forte et agréable.
ARQUE, , adj. Courbée en arc, en cintre.

ARTICULE, , adj., qui a ou qui simule plusieurs articles.
Cotylédons articulés. Resserrés a leurs bases, comme articulés. 11
Racine articulée. Ayant de distance en distance des impressions
semblables a des articulations. ; Tige articulée. Comme formée par
des articles. 11 Pétiole articulée, offrant a ses points d'attache ou a
ses divisions un bourtelet, un étranglement, un changement de

direction, de couleur ou de substance. Il articulée, lots-
qu'un sillon, un changement de couleur ou autre chose, marque
son point d'attache avec le filet. ( )

ASPERITES, s. f. pl. Inégalités qui donnent de la rudesse a
une surface.

AURICULE, , adj. Feuilleauriculée. Celle dont le disque se
prolonge inférieurement en deux appendices séparés du pétiole,



AVORTE, . Se dit des végétaux qui n'ont pu acquérir leu
entier développement, et qui sont informes.

AXE, s. m. Axed'unefleur. Toute partie gréle et allongée d'une
plante, autour de laquelle d'autres Parties sont disposées ou
censées disposées, comme les rayons d'une roue autour du moyeu.
L'axe peut étre simple, comme dans le blé, le plantain; rameux,
comme dans l'héliotrope; flexueux et articulé, comme dans le blé,
1'ivraie; charnu, comme dans I'ananas; , comme dans
le membrancux. Dans les graminées, I'axe s'appelle ra-
chis. Il Axe d'un fruit. C'est dans les fruits la méme chose que
dans les fleurs; mais celui des fruits qui ont un axe matériel
composé d'un ou plusieurs filaments, s'appelle ou pla
centaire axile. | Axeflorifére. Partie qui supportte les fleurs, soit

soit immédiatement. Les fleurs du plantain naissent
autour d'un axe. Dans 'ananas, 1'axe des fleurs est charnu. =
Axe matériel. Celui qui existe réellement dans le fruit. Axeration-
nel, celui dont on suppose seulement l'existence. (Bescherelle.)

AXILLAIRE, adj. Se dit de toute partie qui nait dans l'espece
d'aisselle formée par la tige ou par un rameau et une feuille,
Fleurs axillaires. Epines axillaires.

Feuilles axillaires. Celles qui, au lieu d'étre insérées dans l'angle,
sont insérées au-dessous, de maniere que ce sont les rameaux
qui, dans ce cas, sont axillaires, et non pas les feuilles. II Fleurs
axillaires, celles qui sont fixées au point interne de 'angle com-
pris entre la feuille et le rameau. Il Epines axillaires, comme dans
le citron médical. Il Grappe axillaire, comme dans le

. Tl Panicule axillaire, comme dans le axillaire. Il Vrille
axillaire, comme dans le passiflore bleu. 11 Inflorescence axillaire,
systéme de fleurs qui naissent de l'aisselle des feuilles. ( )

, 8. f. Nom général qui s'applique 2 tous les fruits char-
nus, indéhiscents, qui n'offrent pas de loges distinctes, et dont
les graines sont éparses dans une pulpe succulente, quand les
fruits sont murs. 1l Par extension on a donné le nom de baie aux
fruits contenus dans les loges, comme les fruits du ,du
genievre, du laurier, etc., etc.

Les baies servent d'aliment a un grand nombre d'animaux
méme carnassiers. (Bescherelle.)
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BASSINER. Arroser légerement avec la pomme de l'arrosoir,
de maniere quo I'eau tombe en forme de pluie.

BIFIDE, adj. Fendu en deux parties séparées par un angle
rentrant et aigu.

BIFURQUE, , adj. Se dit d'un organe généralement cylin-
drique ou gréle et filiforme, divisé en deux parties qui partent
d'un méme point. (Bescherelle.)

BILOBE, , adj. Se dit d'un organe dont les divisions sont
séparées par un sinus plus ou moins arrondi a sa base.

BILOCULAIRE, adj. qui a deux loges, qui présente deux ca-
vités ou loges.

BINAGE. Donner une seconde facon aux terres labourables,
afin de rendre la terre perméable aux influences atmosphériques.

, adj. Se dit d'une feuille décomposée, dans la-

>

quelle le pétiole commun porto, de chaque , un certain
nombre de pétioles secondaires , sur lesquels les folioles sont
rangées comme dans une feuille . (Bosch.)

BISANNUEL, ELLE, adj. Se dit d'une plante dont la vie dure
deux années, c'est-a-dire qui fleurit, ne fructifie et ne meurt
qu'au bout de deux ans.

BIVALVE, adj. Se dit des capsules formées de deux parties.

BLANC, s. m. Maladie qui attaque certaines plantes et en dé-
truit les feuilles; elle attaque également les arbres a fruit et
surtout le pécher. La laitue, les chicorées, les concombres, les
melons et les sont sujets au blanc.

Ce mal, qui est mortel pour les plantes, n'est autre chose
qu'une altération dans les fibres de leurs bras qui, n'étant plus
capables de recevoir le suc qui les nourrit, dépérissent. ( )

BLANC DE CHAMPIGNON, s. m. Filets blancs qu'on
dans le fumier, et qui sont le premier développement de la graine
de champignon.

BLONDISSANT, qui devient blond.

BORDER. Cette opération consiste a élever un talus autour des
couches a cloches, de maniere a soutenir le terreau avec lequel
on charge la couche.

BORNER. Serrer légerement la terre autour des racines d'une
plante qu'on vient de planter.



, s. f. pl. Famille des plantes qui a pour type le
genre bourrache. Presque toutes CES plantes sont émollientes et
mucilagineuses, et la plupart sont diurétiques, a raison du ni-
trate de potasse qu'elles contiennent. (Bescherelle.)

BOURRELET, s. m. Renflement circulaire qui se forme quel-
quefois a la tige ou aux rameaux d'une plante.

BRACTEE, s. f. Petites feuilles ordinairement colorées, qui
naissent avec la fleur de certaines plantes, et qui different des

autres feuilles par la forme, la couleur et la consistance. (Bes-
cherelle.)

BRACTEES, s. f. pl. Feuilles qui accompagnent les fleurs sous
la forme d'écailles.

BRANCHU, adj., qui a beaucoup de branches.

, S. f. pl. Famille naturelle des plantes
qui a pour type le genre

BULBE, s. m. Racine oblongue, composée de plusieurs peaux
ou tuniques appliquées les unes sur les autres, et emboitées, pour
ainsi dire les unes dans les autres. (Bescherelle.)

BULBEUX, , adj., qui est formé d'un bulbe, ou qui a un
bulbe pour racine.

BULBILLE, s. m. Petits bulbes qui naissent de la substance
méme d'un bulbe qui a poussé sa tige, ou qui se développent a
c6té de lui, et qui sont destinés a donner aleur tour une plante
nouvelle I'année suivante.

— Petits bourgeons solides ou écailleux, de méme nature que
les bulbes proprement dits, qui naissent sur différentes parties
de certaines plantes, soit a l'aisselle de leurs feuilles, soit a la
place ou au milieu des fleurs, soit enfin clans l'intérieur des cap-
sules ou péricarpes. Placées en terre, ces bulbilles reproduisent
la plante comme de véritables graines. (Bescherelle.)

BULLE, , adj. Se dit d'une feuille dont la face supéricure
est relevée en bosselures des enfoncements de
la face inférieure.

, adj. f. Feuilles huilées; feuilles chargées de rides con-
caves en dessous, convexes en dessus.

BUTTER. Relever la terre autour du pied des plantes pour les
préserver de la gelée ou pour les faim blanchir.
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CADUC, , adj. Se dit des parties végétales qui ne per-
sistent pas pendant toute la vie de la plante  laquelle ils appat-
tiennent.

, s. m. Petit bulbe que produit un autre bulbe qui le
remplace et qui nait, soit dans sa substance, soit au-dessous.
Les caieux peuvent se développer eux-mémes aprés avoir été
détachés du bulbe qui les a produits. (Bescherelle.)

CALICE, s. m. Enveloppe extérieure qui, dans toute fleur, ren-
ferme les organes sexuels, le pistil et les étamines.

Dans les plantes dont les fleurs n'ont qu'une enveloppe unique,
elle prend le nom de calice si elle est verte, et de corollesi elle
est colorée.

CALEBASSE, s. f. Nom qu'on donne aux fruits formés en bou-
teilles, tels que les ou gourdes des péelerins. Ces
fruits servent aux negres a fabriquer des ustensiles de ménage ;
ils n'ont pour cela d'autre peine que de les débarrasser de leur
pulpe. (Bescherelle.)

, nom donné au fruit multiple; c'est une réunion de
capsules s'ouvrant en deux valves par leur c6té interne, et con-
tenant une ou plusieurs graines.

CAMPANULE, , adj. Se dit des calices ou des corolles
régulieres qui, n'ayant pas de tube, s'évasent progres-
sivement de la base au sommet, et dessinent a peu prés une
cloche.

CANALICULE, , adj. Se dit de certaines parties des plantes
creusées en forme de canal ou de goutticre.

CANNELE, , adj. Synonyme du précédent.

CANNELURE, s. f. Stries profondes qu'on rematrque sur la tige
de certaines plantes.

CAPILLAIRE, adj. Se dit d'un corps trés-gréle, ayant presque
la finesse d'un cheveu.

CAPITULE, s. m. Assemblage de fleurs tellement serrées sur
le sommet dilaté du pédoncule, qu'elles ont de loin I'apparence
d'une fleur unique.
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, adj. Se dit des fruits simples et secs, et s'ou-
vrant a leur maturité a la maniére de la capsule.

CAPSULE, Péricarpe creux s'ouvrant d'une maniére déter-
minée. (Linné.)

Péricarpe sec renfermant une ou plusieurs graines, soit qu'il
ne s'ouvre pas, soit qu'il s'ouvre d'une maniere déterminée.
(Richard.)

Genre servant de type a une classe de fruits qui s'ouvrent
d'eux-mémes a leur maturité, sont de consistance séche et ren-
ferment beaucoup de graines.

CAPUCHONNE, adj., qui est en forme do capuchon.

CARENE, s. f. Pétale intéricure des fleurs papilionacées, qui
ressemble en quelque sorte a la caréne d'un vaisseau. | Aréte
que présente la surface inférieure de certaines feuilles. ( )

CARENE, adj. et ayant au-dessus une saillie
longitudinale comme la carene d'un vaisseau. (Bescherelle.)

CARPELLE, s. m. Chacun des fruits ou des pistils partiels
d'une méme fleur, comme dans les fraisiers. Organes élémen-
taires, libres, adhérant ensemble, dont la réunion
donne naissance au pistil, et dont chacun peut étre considéré
comme une petite feuille ployée en dedans sur elle-méme, qui
renferme les germes que la fécondation doit développer. (Bes-
cherelle.)

, adj. Se dit de tout organe appendiculaire nais-
sant sur la tige ou qui en dépend.  Szpules , celles
qui avec les feuilles que par un point a peine sen-
sible, tandis qu'il existe une union tres-apparente entre elles et
la tige. (Bescherelle.)

CHAGRINE, , adj., qui est grenu.

CHARNU, , adj. Se dit des plantes ou de leurs parties,
quand elles sont pulpeuses, succulentes, et qu'elles offrent une
consistance analogue a celle de la chair.

CHEMISE, s. f. Couverture de litiere dont on couvre les meules
a champignons.

, 8. f. pl. Genre de plantes de la famille des
, dont la feuille a la forme du pied d'une oie.

CIL. S. m. Poils fins, d'une certaine longueur, qui naissent aux
bords d'une partie quelconque d'une plante, et qui sont rangés
sur une seule ligne. Le de quelques mousses, les feuilles



de la joubarbe des toits, les stipules de la persicaire, les anthéres
de la lavande, les pétales de la capucine, etc., sont garnis de cils.
(Guérin.)

CILIE, ,adj., qui est garni de cils.

Craineciliée, celle qui est et qui a le rebord découpé
en fines taniéres, comparables a des cils. , Feuillesciliées, celles
qui sont bordées de poils droits, disposés en série, comme les
cils des paupicres. | Gorge de corolleciliée, celle qui est obstruée
par des cils.

CLAIE, s. f. Ouvrage de vannier, a claire-voie, en forme de
carré long, fait de brins d'osier ou de branches entrelacées.

CLOISON, s. f. Membrane plus ou moins épaisse qui divise
l'intérieur des fruits, et qui forme des loges dans lesquelles les
graines sont renfermées. On appelle cloisonsvraies, celles qui sont
formées par l'endocarpe; cloisonsfausses, celles qui sont formées
par les bords rentrants des valves du péricarpe. (Bescherelle.)

CLOQUE, , adj. Feuilles cloquées, celles qui sont chargées
de rides convexes en dessus et concaves en dessous. Selon
de Candolle , célébre botaniste, né a Genéve ,
en 1778, ces bosselures ont lieu quand le parenchyme, se déve-
loppant plus rapidement que les nervures, ne peut étre contenu
dans l'espace qui existe entre elles.

, s. f. Excroissances ou saillies plus ou moins consi-
dérables développées dans quelques parties de la feuille. Gonfle-
ments a la partie supéricure de la feuille, d'une consistance plus
ou moins ferme.

COHERENT, ENTE, adj. Se dit de la liaison de deux corps ou
des diverses parties d'un méme corps.

COIFFER. Se dit des romaines dont les feuilles intérieures sont
toutes appliquées l'une contre l'autre, de maniere a former une
téte compacte.

COLLERETTE, s. f. Involucre des ombelliferes qui ressemble
au vétement dont il porte le nom. La collerette des champignons.
La collerette de la gaine des feuilles de graminées. ( )

COLLET, s. m. Partie du végétal ou les libres divergent, les
unes en haut, les autres en bas, pour former la tige et la racine.
(Bescherelle.)

COMPOSE, adj., qui est formé de plusieurs parties dont la
réunion constitue un organe quelconque, qui, au premier coup
d'ocil, parait simple. Feuille composée. Fruit composé. ( )
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COMPOSEES, s. f. pl Famille de plantes ,ain-
sertion , et l'une des plus considérables parmi les végé-
taux. L'inflorescence des composées est ce qui a motivé leur
nom. (Bescherelle.)

Les composées sont, a I'exception des graminées, les plantes
le plus généralement répandues sur notre globe, et celles qui
présentent dans leur structure essentielle la plus grande unifor-
mité. ( )

COMPRIME, , adj., qui a plus d'étendue dans le sens de sa
largeur que dans celui de son épaisseur.

CONCAVE, adj. Se dit de toute partie qui est creusée et cour-
bée sans former d'angles, et qui ne peut étre rendue plane sans
qu'il s'y produise des déchirures ou des plis.

CONDIMENT, s. m. Substance saline, acide, Acte, aromatique,
sucrée, grasse, etc., ajoutée comme assaisonnement aux aliments,
pour en relever la saveur et en favoriser la digestion. La plupart
de ces substances sont dénuées de qualités nutritives.

CONE, s. m. Surface que décrit une ligne droite assujettie a
passer toujours par un méme point fixe, et obligée en outre de
toucher toujours dans son mouvement une courbe donnée que
I'on appelle directrice. La base est un cercle et le sommet se ter-
mine en pointe.

CONFLUENT, adj. Se dit des antheres, lorsque leurs deux
lobes, unis I'un a 'autre, paraissent n'en former qu'un seul ; des
cotylédons, lorsque, étant sessiles, ils se confondent absolument
par leur base, de maniere qu'on n'en peut distinguer l'origine;
des nervures des feuilles, quand elles sont simples et réunies au
sommet de celles-ci. (Bescherelle.)

CONTEXTURE, s. f. Mode d'arrangement, d'entrecroisement,
d'enchevétrement des parties qui entrent dans la composition
d'un tissu ou ('un corps organisé, d'ou résultent en grande partie
les propriétés physiques et surtout les propriétés de tissu de ce
corps. La contexture des végétaux. (Bescherelle.)

CONTOURNE, | adj. Se dit d'une partie qui se replie sur
elle-méme.

CONVEXE, adj., qui est bombé ou relevé sans former d'angles.

COQUILLE, s. f. Enveloppe dure et calcaire des mollusques
testacés, comme les moules, les limacons, les huitres, etc.

CORDIFORME, adj., qui a la forme d'un . T1 Embryon cor-
diforme, celui qui, presque aussi long que large, se rétrécit en
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angle aigu a l'une de ses extrémités et se dilate a l'autre en deux
lobes arrondis. | Feuilles cordiformes, celles qui sont plus longues
que larges, et partagées a leur base en deux lobes arrondis. |
Pétales cordiformes, ceux qui sont échancrés au sommet. (Beech.)

, , adj. On a donné cette épithéte aux fleurs
dans lesquelles les antheres seules sont transformées en pétales
ayant la forme de cornets. (Bescherelle.)

COROLLE, s. f. La partie d'une fleur complete qui enveloppe
immédiatement les organes de la fécondation, et qui est ordinai-
rement composée de un a plusieurs segments ou pétales distincts
et isolés. La corolle est destinée  garantir les parties de la
fructification des affections auxquelles elles peuvent étre sujettes
dans leur premiere période, et elle tombe des que la fécondation
est commencée. La corolle est la partie de la plante qui brille le
plus par l'odeur et les couleurs. (Bescherelle.)

CORYMBE, s. m. Assemblage de fleurs ou de fruits dont les
pédoncules, naissant de différents points de la tige, s'élevent tous
a peu pres a la méme hauteur. Fleurs en corymbe. (Bescherelle.)

COSTIERE, s. f. Planche de jardinage plus ou moins large, un
peu en talus, abritée par un mur, et sur laquelle on séme ou
plante des légumes.

COTONNEUX, , adj. Se dit des parties de certains végé-
taux qui sont couverts d'une espéce de duvet épais et serré. —
Tige cotonneuse.

COTYLEDON, s. m. Nom donné aux parties de la graine dis-
tinctes de I'embryon qu'elles enveloppent. Ce sont des espéces
de lobes plus ou moins épais ou charnus. Les cotylédons sont,
pour ainsi dire, les mamelles qui nourrissent la plante naissante;
ils lui donnent leur substance mucilagineuse et suctée, tant qu'elle
ne peut encore s'alimenter dans le sol. A mesure qu'elle grandit,
les cotylédons diminuent d'épaisseur, se dessechent et meurent ;
tantot ils restent sous la terre, apres la germination de la graine,

et on les appelle alors ; tantot ils s'élevent a la surface
avec la tige de I'embryon, et forment les premicres feuilles qu'on
nomme feuilles séminales, et on les appelle alors €rigés. ( )

COUCHLE, s. f. Planche relevée et faite ordinairement de fu-
mier avec de la terre, pour y semer des melons, des con-
combres, etc., etc.

Couche chaude. Celle qui est dressée avec du fumier de cheval
nouvellement sorti de 1'écurie et encore en fermentation.



Couche tilde. Formée du fumier de cheval et de vache mélangé
de feuilles.

Couche sourde. Celle qui, au lieu d'étre élevée au-dessus de terre,
y est au contraire enfoncée de toute son épaisseur. (Bescherelle.)
— Charger une couche. Couvrir la couche de terreau, de tannée
ou de terre.

COUCHE, , adj. Tige couchée, tige qui ne s'éléve point, qui
reste étendue sur terre.

COURBLE, s. f. Ligne dont tous les points sont dans des direc-
tions différentes.

Newton a démontré que [tout corps qui se meut dans une
courbe obéit nécessairement h deux forces, l'une qui tend a le
mouvoir en ligne droite, l'autre qui le détourne de cette lighe a
chaque instant.

CREMAILLERE, s. f. Ustensile de jardinage qui sert a tenir
soulevés les et les cloches.

CRENELE, qui présente des crénelures.

CRENELURE, s. f. Se dit des petites dents obtuses, droites,
perpendiculaires ou arrondies, séparées par des angles rentrants
formant une espéce de découpure au bord de la partie sur la-
quelle on les observe. (Bescherelle.)

CREPU, , adj. Se dit d'une feuille dont la surface est irré-
gulierement plissée sur toute la superficie. il Des sépales, du
calice et des pétales, quand ils sont ondulés par des rides trans-
versales. (Bescherelle.)

CREUX, , adj., qui offre un seul enfoncement ou une
seule cavité intérieure.

CRISPE, , adj., qui est muni de laniéres fines et courtes,
dirigées en différents sens.

CROCHU, , adj. Toute partie du végétal dont l'extrémité
est recourbée en forme de hamecon.

CRUCIFERES, s. f. pl. Famille de plantes
formant la cinqui¢me classe des cruciformes et la quinziéme du
systeme sexuel ou . Les genres de cette famille
sont des plantes herbacées, aux fleurs disposées en grappes sim-
ples, opposées aux feuilles ou terminales. On connait pres de
cent genres de cruciferes; la plupart croissent en Europe. Toutes
renferment dans leurs diverses parties une huile volatile, acre,



irritante, et ont des propriétés antiscorbutiques; d'autres ren-
ferment des fluides mucilagineux et sucrés, et sont alimentaires.
(Bescherelle.)

L'huile fixe contenue dans les graines doit sa saveur piquante
a son mélange avec l'huile volatile.

L'analyse chimique retire des cruciféres une certaine quantité
d'ammoniaque, ce qui prouve que l'azote entre dans leur com-
position élémentaire. On y soupgonne aussi la présence du soufre.
Ces plantes éprouvent, en se décomposant, une fermentation
putride, 2 la maniére des substances animales. (Encyclopédie mo-
derne.)

CUCURBITACEES, s. f. pl Famille de plantes :
polypétales, herbacées; en général, annuelles, persistantes, trés-
rarement vivaces, tiges volubiles ou rampantes, ayant pour
type le genre courge. Les melons, les pasteques, les concombres,
les citrouilles, les coloquintes sont des cucurbitacées. ( )

CUNEIFORME, adj. Se dit des parties qui vont en s'élargissant
de la base au sommet. — Feuilles cunéiformes. Pétales cunéi-
formes.

CYLINDRIQUE, adj. S'applique aux objets qui offrent dans
leur coupe transversale la figure plus ou moins parfaite d'un
cercle.

, s. f. pl. Famille de plantes ,
plantes herbacées, annuelles ou vivaces, qui naissent ordinaire-
ment dans les lieux humides, et qui ont quelques avec
les graminées. (Bescherelle.)

DECHIQUETE, . Feuilles déchiquetées, qui sont découpées sur
les bords.

DECOUPURE, s. f. Division des bords du prolongement ou
d'une partie de la plante mince et foliacée.

DECURRENT, ENTE, adj. Se dit des feuilles dont le limbe se
prolonge le long de la tige et y adhere, comme si ces feuilles
naissaient de cette méme tige. (Bescherelle.)



— XV —

DEGENERER. Changement qu'éprouve dans sa nature intime
ou son essence un corps quelconque qui se détériore.

DEHISCENCE, s. f. Action par laquelle les valves distinctes
qui forment un organe quelconque, et qui étaient réunies par une
suture, se séparent régulierement sans déchirement et le long
de cette suture. (Bescherelle.)

DEHISCENT, ENTE, adj. S'applique aux organes végétaux,
quand ils s'ouvrent naturellement au moyen de sutures préexis-
tantes. (Bescherelle.)

, adj. Feuillesdeltoides. Feuilles épaisses, a trois faces,
amincies aux deux bouts, et dont la coupe transversale approche

(delta). (Bescherelle.)

DENTE, , adj., qui a des dents ou qui en a la forme, Feuilles
dentées. Racines dentées.

DENTICULE, , adj. Se dit des feuilles garnies de toutes
petites dents.

DEPOLIR. le lustre.

DEPRIME, | adj. Se prend dans le sens de couché, aplati,
enfoncé. Il Radicule déprimée, celle qui est enfoncée au-dessous
du niveau des parties voisines. 11 Capsule déprimée, celle qui offre
une coupe transversale plus grande que la coupe longitudinale.

Tige déprimée, tige qui est couchée. 11 Rameaux déprimés, ra-
meaux qui sont abaissés vers . 11 Fruit déprimé, fruit plus
ou moins aplati du sommet a la base. (Bescherelle).

SE DESAGREGER. Désassembler les parties d'un tout.

, 8. f. Opération par laquelle on enléve aux
substances végétales leur eau de végétation.

DETERSIF, IVE, adj., qui a la propriété de nettoyer.
donnée aux topiques propres a nettoyer les plaies et les ulcéres.

DIAMETRE, s. m. Droite qui passe par le centre et se termine,
de patt et d'autre, 4 la circonférence. C'est la plus grande de
toutes les cordes ou sous-tendantes, elle est égale a deux rayons;
dans la sphére droite qui passe par le centre et dont les extré-
mités sont deux points opposés de la surface sphérique. ( )

DIFFUS, USE, adj., qui s'étale hotizontalement, lichement,
sans direction fixe. Rameaux diffus.

, adj. Se dit des plantes dont les sexes sont sépatés
sur des individus différents.



, s. f. pl. Petite famille de plantes qui a pour type
le genre igname.

, adj. Qui a deux faces aplaties paralléles, avec une
épaisseur notable et un bord circulaire obtus. Graines discoides.
Fruit discoide.

DISTIQUE, adj. Qui est rangé en deux séries disposées le long
d'un axe commun et dans le méme plan, mais des hauteurs
différentes, de maniére qu'il y en ait alternativement une d'un
coté et l'autre de l'autre. (Bescherelle.)

DIVERGENT. Rameaux divergents, ceux qui sont tres-ouverts et
verticillés. 11 Stipules divergentes, celles qui s'écartent I'une de
l'autre et se placent dans une direction hotizontale relativement
a la base de la feuille. | Nervures divergentes, celles qui se dirigent
vers divers points de la périphérie de la feuille. Il Lobes divergents
d'une anthére, ceux qui sont rapprochés ou confluents par l'une
de leurs extrémités, et écartés par l'autre. 11 Folioles divergentes,
les folioles qui, dans une fleur trifoliée, redressées et rappro-
chées par leur base, pendant leur sommeil, s'écartent 'une de
l'autre par leur sommet. 11 Cotylédons divergents, ceux qui s'éloi-
gnent 'un de l'autre par leur sommet. Il divergents, ceux
qui s'écartent les uns des autres. (Bescherelle.)

DRAGEON,; s. m. Jeune tige qui s'éléve des racines rampantes
des arbres, des arbrisseaux et méme de plusieurs plantes, nom-
mées cause de cela stoloniféres, porte-rejetons, et qui peut four-
nit un nouveau pied, lorsqu'elle a acquis assez de force. ( )

DRESSE, , adj. Se dit de toutes les parties du végétal qui
sont perpendiculaites au plan de leur base.

E

ECAILLE, s. f. Petites lames minces, séches, cotiaces, quel-
quefois coloriées, qui couvrent, accompagnent ou protegent cet-
taines parties des plantes.

ECHANCRE, , adj. S'applique aux organes qui présentent
sur leurs bords ou  leur sommet des sinuosités peu profondes.

ECHANCRURES,; s. f. Coupure faite vers les bords et en de-
dans, en forme d'arc ou de croissant. p En botanique, entaille
naturelle qui ressemble une échancrure.



ELLIPTIQUE, adj. Se dit des diverses parties des plantes qui
représentent des formes de coupes ovales, plus étroites du haut
que du milieu.

EMBRASSANT, ANTE, adj. Se dit de toute partie dont la base
entoure la tige.

ENGAINANT, ANTE, adj. Fewuille engatnante, celle dont la base
forme un tube cylindrique qu'engaine la tige.

ENTIER, , adj. Qui n'offre sur ses bords ni incisions, ni
dentelures, ni découpures. — Feuille enticre.

EPERON, s. m. Pointe ou prolongement en cornet que 'on
remarque a la base du calice, des pétales ou de la corolle de cer-
taines fleurs. — Fleur terminée en éperon.

EPI, s. m. Réunion des fleurs qui doivent donner les graines.

EPIDERME, s. m. Membrane transparente, incolore, qui re-
couvre toutes Zes parties du végétal exposées directement a I'ac-
tion de l'air et des agents atmosphériques. (Bescherelle.)

EPILLET s. m. Petit aesemblage de fleurs dont la réunion

forme /'épi. Epillet composé de deux, de trois fleurs. ( )
EPINEUX, , adj., qui a des épines, des piquants. Tige
épineuse.

ERIGE, adj., dressé, élevé.

ESPACER, Ranger plusieurs choses de maniére a laisser entre
elles l'espace nécessaire.

ETALE, adj., qui est étendu avec grace.

ETIOLEMENT, s. m. Altération qu'éprouvent les plantes qui
levent dans un lieu obscur, ou qui sont privées de la lumicére,
lorsqu'elles sont parvenues a un certain degré d'accroissement.
Les plantes étiolées poussent des tiges longues,

, terminées pat des feuilles maigres, d'un vert pale Elles

sont ou insipides. (Bescherelle.)
On fait blanchir la chicorée, le céleri par un étiolement factice,
afin de leur donner une saveur plus douce. ( )

ETRANGLE, adj. Se dit des parties étroites, plus ou moins
allonggées, qui, dans certaines plantes, réunissent les articula-
tions.

EVASE, , adj. Se dit de 'ouverture plus ou moins grande
de la corolle.

EXCROISSANCE, s. f. Développement parasite dans quelques
parties de la plante.



FAISCEAU, s. m. Assemblage de petits canaux en forme de
réseaux, destinés porter le suc nourricier dans les diverses
parties de la plante.

Assemblage de fleurs, de feuilles rapprochées en long. ( )

FANE, s. f. Les feuilles qui croissent au sommet de quelques
racines potageres. Il Tout le feuillage de la plante. II Les feuilles
qui tiennent encore certaines plantes, et que l'on coupe pour
en faire de la litiere aux animaux. Il Les feuilles qui tombent
des arbres, les herbes qu'on ratisse dans les allées d'un jardin,
qu'on satcle dans ses planches ou qu'on dans les champs,
pour le méme usage. (Bescherelle.)

FASCICULE, . adj. Les parties d'un corps quelconque, qui se
trouvent naturellement rassemblées en faisceau.

Racine fasciculée. Divisée la base en plusieurs parties allon-
gées et charnues, qui forment par leur rapprochement une es-
pece de faisceau. (Bescherelle.)

FEUILLE, s. f. Expansion membraneuse, ordinairement plane,
verte, naissant sur la tige et les rameaux ou sortant immédiate-
ment de la racine des plantes, des arbres surtout. C'est 'organe
principal de la végétation le plus important de tous, puisque
c'est lui qui donne naissance tous les autres, et que ceux-ci
n'en sont qu'une modification. La feuille se compose de fibres
plus ou moins étalées et de tissu cellulaire. Les fibres sortent
en un faisceau appelé vulgairement gqueue, ou

; dans ce cas, les feuilles sont dites pétiolées. Quand les feuilles
sont adhérentes a la tige méme et qu'il n'y a pas de ﬁ)étiole,
elles sont dites sessiles. On distingue dans la feuille le limbe, et
dans le limbe les nervures et le parenchyme. Les feuilles simples sont
celles dont les parties sont également adhérentes entre elles ; et
les feuilles composées, celles dont cettaines parties nommées fo-
lioles sont articulées sut le pétiole commun.

Par leur disposition, les feuilles servent quelquefois conduire
l'eau de la pluie dans les rameaux, des rameaux dans la branche,
de la branche au tronc, du tronc aux racines; et quand la pluie
est abondante, les racines conduisent I'eau a la terre.

b,



La feuille, par son c6té inférieur, a des rapports immédiats
avec les vapeurs de 'océan souterrain, et, par son co6té supé-
rieur avec celles de I'océan aérien; c'est elle qui regoit I'eau des
pluies. Elle est faite pour l'ordinaire en forme de langue.

Comme il y a des feuilles trés-petites, il y en a aussi de tres-
grandes. Ainsi le bananier possede des feuilles que les sauvages
emploient a un grand nombre d'usages économiques. Une seule
de ces feuilles donne a2 un homme une ample ceinture, et deux
peuvent le couvrir de la tete aux pieds, des deux cotés.

Considérées sous le rapport de leur forme, les feuilles sont
faites de différentes maniéres; ainsi il y en a en bec d'oiseau, en
coquille, en écope; d'autres enfin sont disposées en recouvrement,
comme les tuiles d'un toit. (Bescherelle.)

FIBRES, s. 1 Filaments qui entrent dans la composition des vé-
gétaux. — Les fibres d'une racine.

FIBREUX, , adj., qui est composé d'un faisceau de fibres.
Racine
FILANDREUX, , adj., qui a des fibres longs et déliés.

FILET, s. m. Partie de l'étamine qui supporte l'antheére, et qui
est plus ou moins déliée. Il est des fleurs dont les étamines n'ont
pas de filet, elles sont alors sessiles. Le filet est le plus souvent
filiforme, quelquefois cependant il est plane, dilaté et semblable
a un pétale. Les filets des étamines sont tantot libres et distincts,
tantot réunis en un seul corps, tantdt en deux, tantdt en plu-
sieurs faisceaux.

Ce qui ressemble a un petit fil, et surtout les petites fibres des
plantes. (Bescherelle.)

FILIFORME, adj. Qui a la forme d'un fil, qui est délié comme
an fil. Nom donné aux corps qui ont la figure et I'aspect
d'un  aussi gros a l'une de ses extrémités qu'a l'autre. — Les
pédoncules de certaines fleurs sont filiformes. (Bescherelle.)

FISTULEUX, , adj. Se dit des tiges et feuilles qui sont
creuses a l'intérieur et en forme de tube. Tige fistuleuse. Les
feuilles de 1'ail et de I'oignon sont fistuleuses. (Bescherelle.)

FLEUR, s. f. Ensemble des organes reproducteurs,
composé du calice, de la corolle, des étamines, du pistil et
des nectaires. On ne peut définir la fleur d'une maniere géné-
rale ; car, dans certaines plantes, elle a tous ses organes; dans
d'autres, elle n'a que les organes sexuels sans la corolle ; elle n'a
pas de calice dans un grand nombre de plantes, comme dans les




liliacées; enfin il y en a dont un ou plusieurs de ces organes
n existent pas, et dont la corolle n'est pas toujours colorée.
quand le blé est en fleur, y voit-on des pétales colorés? Dans
les mousses, dans les graminées, dans les chatons des noyers, et
dans cette multitude d'arbres et d'herbes qui n'ont que des éta-
mines,  distingue-t-on Cependant, malgré cette absence de
couleut, cet organe n'en est pas moins la fleur. Dans certaines
plantes, les fleurs se forment bien avant I'époque ou elles pa-
raissent l'extérieur. Les grappes florales existent dans les
jacinthes et dans les plantes analogues, avant que les feuilles
mémes se développent, et dans les palmiers le rudiment des ré-
gimes reste caché pendant une, deux, et méme, dit-on,

sept années, avant de paraitre. Ce sont les fleurs qui constituent
les familles des plantes ; aussi quelques écrivains se sont-ils élevés
contre cette méthode, et Bernardin de Saint-Pierre lui-méme a
dit : « Classer les plantes par les fleurs, par les pat-
ties de la fécondation, c'est classer les animaux par celles de la
génération. »

En mutilant une fleur, on peut la rendre stérile; il sutfit de
couper les étamines ou les pistils avant une certaine époque, et
d'éloigner simultanément les fleurs de méme espéce, dont le
pollen pourrait parvenir  celle que 'on mutile. En coupant un
des styles, le carpelle ou la loge qui lui cotrespond est frappé de
stérilité.

Fleur double. Celle dont les filets se sont métamorphosés en
pétales; c'est pour cette raison qu'un grand nombre do fleurs
doubles ne fournissent pas de graines, les organes de la fécon-
dation n'existant plus. (Bescherelle.)

FLEURON, s. m. Corolle , réguliere,

, limbe entouré de petites fleurs dont la réunion sur un
seul réceptacle et dans un calice commun forme une fleur com-
posée. (Bescherelle)

Les fleurons sont ordinairement hermaphrodites. ( )

Demi-fleuron. Tube court, fistuleux par le bas et se prolongeant
extérieurement en une lame étroite, quelquefois dentée au som-
met, appelée languette. Dans les radiées, les demi-fleurons sont
rangés en forme de couronne autour du disque. ( )

FLEXUEUX, BUSE, adj., qui est fléchi, courbé plusieurs fois
dans sa longueur. Tige flexueuse. Pédoncule flexueux.

FLORIFERE, adj., qui porte des fleurs.

FLOTTANT, ANTE, adj., qui est ample, mobile,
Plantes flottantes. Plantes qui, étant fixées au fond de I'eau



des racines, ont leurs tiges, leurs rameaux et leurs feuilles qui
suivent le cours de 'eau.

FOLIACE, , adj., qui est de la nature des feuilles, qui a
l'apparence d'une feuille, qui présente une conformation lamel-
laire. , pétioles foliacés. Stipules foliacées. (Bosch.)

FOLIOLES,; s. f. Petites feuilles disposées le long et de chaque
c6té d'une petite branche nommée pétiole.

, . adj. Feuilles foliotées, qui sont attachées sur un
pétiole commun. 1l Epines foliotées, celles qui doivent leur déve-
loppement a une foliole transformée.

FOSSETTE, s. f. Petite cavité.

FRANGE, , adj., qui est bordé de découpures trés-fines en
forme de franges. Pétales frangés.

, adj., qui porte des fruits. Les plantes a fleurs
males ne peuvent étre fructiferes. | Plantes fructiferes, individus
femelles ou qui peuvent porter des fruits.

, adj., dont la fleur surmonte le fruit.
adj., qui a l'appatence ou la forme d'un fruit

FRUIT, s. m. Corps résultant des ovules transformés en
graines par la fécondation des carpelles ces ovules,
les contiennent et les nourrissent, et de toutes les parties de la
fleur qui, par leur adhérence avec les carpelles, semblent plus
ou moins former partie intégrante de l'appareil entier. La se-
mence n'est considérée comme fruit que quand elle est seule et
nue; quand elle ne l'est pas, elle ne fait que partie du fruit.

Dans la botanique, ce mot a un sens beaucoup plus étendu que
clans l'usage ordinaire. Dans les arbres et méme dans d'autres
plantes toutes les semences ou leurs enveloppes bonnes man-
gel' portent en général le nom de fruit. Mais en botanique, ce
méme nom s'applique plus généralement encote a tout ce qui
résulte, apres la fleur, de la fécondation du germe. Ainsi le fruit
n'est proprement autre chose que , et cela, soit
qu'il se mange ou ne se mange pas ; soit que la semence soit déja
mure ou qu'elle ne le soit pas encore. (Bescherelle.)

, ENTE, adj., qui a le port d'un atbrisseau, ou
qui est de la nature d'un arbrisseau.

FUSIFORME, adj., qui, comme un fuseau, est allongé, renflé
au milieu, et aminci aux deux extrémités. — Racine fusiforme.



GAINE, s. f. Partie de certaines feuilles qui entoure la tige
dans une portion de sa longueur, et remplace le pétiole comme
dans les graminées et les labiées. (Bescherelle.)

GEMINE, | adj., qui est disposé par paires. — Pistils
. Feuilles géminées. Epines géminées. Folioles géminées.

' , 8. £. pl. Famille de plantes qui a pour type le gé-
ranium.

GERMINATION, s. f. Puissance végétative par laquelle la
graine prend son mouvement vital et commence h se développer.
Confiée a la terre, gonflée par I'humidité qu'elle absorbe, la
graine éprouve bientot une métamorphose; les cotylédons gros-
sissent, la radicule s'allonge, s'enveloppe, se rompt, la plumule
se dresse et se dégage de cette enveloppe, et les cotylédons
s'étalent pour fournir h la plante la nourriture dont elle a be-
soin dans son état de faiblesse.

Cette période de la vie végétale correspond 2 l'allaitement des
mammiferes ou mieux encore h l'incubation des oiseaux. ( )

La chaleur et 'humidité avancent la germination des semences.
(Acad.)

Quant a la lumiere, l'expérience a montré qu'elle est plus nui-
sible qu'utile h la germination. (

GERMINATIF, IVE, adj., qui peut se développer, germet. |
Faculté germinative, faculté qu'ont les graines de germer, ou plus
généralement celle qu'ont les corpuscules reproducteurs des
corps de se développer, quand ils viennent h étre placés dans
des citconstances favorables. (Bescherelle.)

Presque toutes les graines, abritées du contact de 1'air, con-
servent pendant des siecles leur vertu germinative. (Castel.)

GIBBOSITE, s. f,, qui est relevé en bosse plus ou moins appa-
rente.

GLABRE, adj., qui est dépourvu de glandes et
de poils. — Feuilles glabres. Tige glabre.

, ENTE, adj., qui tire sur le vert de mer. —
Feuille .



, adj. , qui est d'une couleur vert blanchitre ou
bleuatre. Vert glauque. Feuille glauque. Poussiére glauque, qui
ptéserve certains végétaux de 'humidité.

GLOBULEUX. , adj., qui est de forme sphérique.
GLUML, s. f. Enveloppe patticuliere de chaque fleur.

GOUSSE, s. f. Fruit sec, bivalve, ordinairement uniloculaire,
quelquefois binoculaire ou multiloculaire, dont les graines sont
attachées a un seul qui suit la direction de l'une
des sutures. Ce fruit résulte d'une feuille pliée en long et qui a,
pat conséquent, deux sutures produites, l'une par 'agglutination
des botds, l'autre par la saillie plus ou moins prononcee de la net-
vure médiane. A la maturité, la déhiscence se fait par le décol-
lement des bords et la rupture de la nervure, comme dans la
plupart des légumineuses, ou bien par deux ruptures longitudi-
nales sur le milieu de chaque surface, les deux sutures restant
cohérentes, comme .

Les gousses n'ont que deux valves. (Bescherelle.)

GRAINE, s. f. Semence que les plantes fournissent pour la
conservation et la propagation de I'espéce, aprés qu'elles ont
perdu leurs fleurs et leurs fruits. La graine est proprement le
rudiment d'une nouvelle plante semblable a celle qui 1'a pro-
duite, vivifiée par la fécondation et enveloppée de toutes parts

par des tuniques propres ; c'est véritablement du végétal.
(Bescherelle.)
Toute graine est attachée a la paroi interne du

péricarpe, de maniére que lorsqu'elle vient a s'en détacher, elle
laisse voit une petite cicatrice qui indique le point d'adhérence.
Souvent il artive que la vie concentrée dans la graine s'éteint,
parce que les conditions indispensables a sa manifestation exté-
rieure se font trop longtemps attendre. (Guérin.)

GRAPPE, s. f. Assemblage de fruits uniques, disposés par
étages et portés par des pédoncules simples qui sont les ramifi-
cations d'un axe commun.

GRELE, adj., menu, mince, étroit.



HAMPE, s. f. Support des fleurs qui nait de la racine et qui
remplace la tige ; il de la tige, en ce qu'il ne porte pas de
feuilles, et du pédoncule, patce qu'il nait de la racine méme au milieu
des feuilles, ou quelquefois d'un autre point que les feuilles.

HERBACE, adj. Se dit des plantes dont la tige et les
branches, qui ne produisent pas de bois et qui périssent apres
quelques mois de végétation, sont revétues d'une écorce ordi-
nairement verte, ayant la consistance des feuilles, un tissu peu
serré, mou, tendre et incapable de résister a la gelée.

— Qui est d'un tissu vert comparable a celui des feuilles. Il On
dit qu'une espece est herbacée, quoique munie de racines vi-
vaces, pour la distinguer de ses congéneéres qui sont

ou ligneuses.

De consistance herbacée, de la consistance d'une plante herbacée.
Ne se dit qu'en parlant des parties tendres de quelque autre
plante, (Beschetelle.)

HERMAPHRODITE, ad;. Se dit des fleurs qui renferment les
organes des deux sexes, c'est-a-dire les étamines et le pistil.
— Fleurs hermaphrodites.

HILE, s. m. Espéce de porte une graine et qui in
clique le point par lequel elle tenait a la plante. Le hile d'une
féve, d'un haricot. | Souvent cependant on ne l'applique '
I'ombilic externe, c'est-a-dire a celui de la premiere enveloppe,
et ce cas a toujours lieu quand on parle du hile en général.
On désigne aussi sous ce nom l'auréole, souvent colorée, dé-
primée ou verruqueuse, qui entoure 'ombilic. I1 On appelle aussi
hilele point d'adhérence des points de fécule et de I'endroit ou
s'attachent les grains du pollen. (Bescherelle.)

HISPIDE, adj., qui est couvert de poils rudes et épars.

HOUE. s. f. Instrument de fer, large et recourbé, qui a un
manche de bois, et avec lequel on remue la terre en la tirant
vers soi.



INCISE, , adj., qui offre des découpures aigués plus longues
que larges. — Feuilles incisées. Corolle profondément incisée.

INDEHISCENT, ENTE, adj., qui ne s'ouvre pas de soi-méme.
— Fruit indéhiscent.

, adj., qui a la forme d'un entonnoir. —
Corolle

INSERTION, s. f. Attache de la corolle, des étamines, des
feuilles, du pistil, sur un point déterminé d'un végétal. | Ma-
niere dont se fait cette attache. (Bescherelle.)

JAUGE, s. f. Espéce de petite tranchée longitudinale dont trois
des parois sont presque perpendiculaires, tandis que les terres
de la quatrieme sont inclinées a l'angle de 40 degrés. ( )

Les jauges sont aux labours h la béche et aux défongages, ce
que les sillons momentanés sont aux labours faits la charrue.

( )

LABIE, , adj. Corollelabiée, Corolle dont le tube
est plus ou moins courbé, la gorge dilatée et le limbe divisé en
deux lobes principaux, disposés l'un au-dessus de l'autre, comme
deux levres.

Fleur labiée, celle dont la corolle ou le calice est labié. La
sauge, le romarin sont des fleurs labiées. (Bescherelle.)



LABIEES, s. f. pl. Famille de plantes qui tire son nom de la
forme de la corolle. Elle est une des plus naturelles pour l'en-
semble des caracteres botaniques et pour les propriétés inhé-
rentes aux plantes nombreuses; les tiges des plantes de cette
famille sont ordinairement carrées, ramifiées, a rameaux op-
posés; les feuilles sont trois a trois, et les pétioles sont creusés
en gouttieres ; les fleurs nues, souvent accompagnées de bractées
ou de soies, sont tant6t solitaires ou disposées en anneaux, tantot
rassemblées en épis ou bien formant le corymbe et quelquefois
la panicule. Chaque fleur est divisée en cinq parties égales chez
certaines ou inégales chez d'autres, et constitue deux lévres
opposées; elles contiennent quatre étamines, dont deux plus
courtes qui sont fertiles dans quelques genres. Aux fleurs suc-
cedent les fruits, qui consistent dans quatre capsules monos-
permes, dont les graines sont attachées contre la base élargie du
style. La famille des labiées ne renferme pas de plantes dange-
reuses; en général, elles sont toutes aromatiques, toniques, ex-
citantes, chargées d'huile volatile et de camphre, comme il est
facile de le voir d'aprés les gentres de plantes si connues que
nous allons citer, tels que le romarin, la lavande, la sauge, la
bugle, la menthe, I'hysope, la sartiette, l'otigan, le thym, la mé-
lisse, le basilic, etc., etc. (Bescherelle.)

LACHE, adj. Epi , épi dont les fleurs sont distantes.
Ombelle , ombelle dont les pédoncules s'écartent beaucoup
les uns des autres.

LACINIE, , adj., qui est découpé sur les bords en laniéres
étroites et irrégulieres. — Feuilles laciniées. Pétales laciniés.

, s. £. Découpure étroite, profonde et irrégulicre.

LAMELLE, s. f. Nom qu'on donne a tous les organes minces
des végétaux et aux appendices pétaloides, qui naissent sur cet-
taines corolles.

LAMINE, adj., en forme de lame.

LANCEOLE, adj. Se dit des feuilles qui ont la forme d'un
fer de lance. — Feuilles lancéolées.

LATERAL, ALE, adj., qui est inséré sur le coté de la tige ou
des rameaux, ou sur celui d'un autre organe. Feuilles latérales.
Folioles latérales. Fleurs latérales. Il latérales, celles qui
sont placées sur la tige des deux cotés de la base du pétiole. 11
Nervures latérales, celles qui partent des nervures longitudinales
des feuilles pour se diriger vers les bords.



o

LEGUMINEUSES, s. f. pl. Famille de plantes dicotylédones
polypétales dont le fruit est une gousse ou légume. Elle ren-
ferme des plantes herbacées, des arbrisseaux, des herbes an-
nuelles, bisannuelles ou vivaces et méme des arbres. Les feuilles
sont alternes, pétiolées; les fleurs pédonculées, solitaires et axil-
laires, et les tiges droites ou volubiles. Les graines des légumi-
neuses fournissent une nourriture saine et substantielle, et les
feuilles, les cosses et les fanes composent le fourrage le plus
abondant. Plusieurs genres de cette famille sont utiles a la mé-
decine et a la teinture. (Bescherelle.)

LENTICULAIRE, adj. Se dit des parties qui sont convexes des
deux c6tés ou au moins du coté libre, et arrondies dans leur
pourtour. — Feuilles lenticulaires. Graines lenticulaires.

LIBRE, adj. Calice libre, celui qui n'a pas d'adhérence avec
l'ovaite. — Etamines libres, celles qui ne tiennent ensemble ni par
les filets, ni par les antheéres.

LIGNEUX, , adj., qui a la nature, la consistance du bois,
qui a le tissu du bois. Tiges, plantes, couches, fibres ligneuses.
La coque de la noix est ligneuse. (Bescherelle.)

, adj., qui ressemble aux lilas.

>

., ,adj. Se dit d'une corolle a trois ou six pétales
ou a trois ou six divisions, qui n'a point de calice
comme celle du lis. (Bescherelle.)

LILIACEES, s. f. pl. Famille de plantes ayant le lis pour type.

LIMBE, s. m. Partie laminée d'un calice ou d'une corolle, qui se
prolonge ou s'étale au dela des plus profondes incisions du tube
d'une fleur; tout ce qui, dans une feuille, n'est point le pétiole.
(Bescherelle).

LINEAIRE, adj. Feuille linéaire, feuille trés-étroite, aplatie, a
peu prés égale dans toute sa longueur et cotes paralleles.

, adj., qui a la forme d'une langue.

LOBE, s. m. division des feuilles dont les bords sont partagés
par des incisions profondes.

Lobes séminanx, les deux corps charnus qui sortent de la se-
mence des dicotylédones lorsqu'elle germe, et qui, clans plusieurs
de ces plantes, se transforment en deux feuilles. (Bescherelle.)

LOBE, adj., qui est partagé en lobes. — Feuilles lobées.



LOGE, s. f. Petites cellules ou cavités ordinairement séparées
par des cloisons dans lesquelles sont renfermés les pépins de
certains fruits.

LONGITUDINAL, ALE, adj., qui est étendu en long,

LOSANGTE, s. m. Parallélogramme dont les quatre cotés sont
égaux, sans que les angles soient droits.

LYRE, , adj. Se dit des feuilles qui out les lobes du haut,
grands et réunis, et ceux du bas, petits et divisés jusqu'a la ner-
vure. — Feuilles

M

, »adj. Se dit d'une corolle composée de cing pé-
tales qui, par leur insertion sur la gaine des étamines, semblent
adhérer les uns aux autres et constituer une corolle ,
comme dans la mauve. (Bescherelle.)

MALVACEES, s. f. pl. Famille de plantes
ayant pour type le genre mauve.

MAMELONNE, adj. Se dit d'une partie dont la surface est
chargée d'élévations arrondies. Plante, feuille mamelonnée.

MARBRE, adj., irrégulierement panaché. Fleurs marbrées.

., adj., qui est muni d'un bord. Se dit particu-
lierement d'une partie qui est munie d'un rebord saillant, mais
étroit. Un pétiole est lorsqu'il est garni latéralement
d'expansions foliacées. Une graine est lorsqu'elle est
pourvue d'un rebord saillant, produit par 'expansion des tuni-
ques séminales. (Bescherelle.)

MEDIANE, adj., qui se trouve au milieu.

MEMBRANE, s. f. Terme générique et vague, servant a dési-
gner des organes planes, minces et faibles, généralement desti-
nés a en envelopper d'autres. (Bescherelle.)

, adj., qui est aplati comme une membrane.

>

Tige



MEMBRANEUX, , adj., qui est composé de plusieurs
membranes.

, s. m. Espaces plus ou moins étendus qui, dans
les végétaux, sont compris entre deux rangées ou deux couples
de feuilles, et qui résultent de 1'écartement des vitaux
ou conceptacles des embryons fixes sur les axes. (Bescherelle.)

, s. f. pl. Section de la famille des
, qui a pour type le genre

MIXTE, adj., qui est mélangé, qui est composé de plusieurs
choses de différentes natures, et qui participe de la nature des
unes et des autres.

Se dit des boutons qui produisent la fois des feuilles et des
fleurs.

, adj., qui porte sur le pied des fleurs
et des fleurs femelles distinctes.

, adj., dont la corolle est d'un seul pétale, d'une
seule piece. Corolle

MOU , MOLLE , adj. Se dit d'un corps, lorsque ses parties,
tout en conservant une certaine adhérence entre elles, cedent
facilement la pression, que 'effet de celle-ci soit ou non suivi
du retour a la forme primitive. Se dit aussi des feuilles qui sont
douces et peu résistantes au toucher. (Bescherelle.)

, adj., qui se termine par une petite pointe

>

droite et roide.
MULTIFLORE , adj., qui porte beaucoup de fleurs.

MULTILOCULAIRE, adj. Se dit d'un corps qui a sa cavité di-
visée en plusieurs loges par des cloisons.

NECTAIRE, s. m. Partie de certaines fleurs qui contient le
suc dont les abeilles composent leur miel. I Toute partie d'une
fleur qui n'est ni calice ni corolle, ni étamine ou pistil,
distille ou non une liqueur sucrée.
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NERVURE, s. f. Se dit des filets saillants qui. la
surface des feuilles de plantes et des pétales de cer-
taines fleurs. Feuilles a deux, a trois nervures.

NOUEUX, , adj., qui est garni de noeuds de distance en
distance.

NU, ,adj. Se dit d'une partie quelconque, lorsqu'elle est

privée des appendices qui I'accompagnent souvent ou ordinaire-
ment.

OBLONG, , adj., qui est plus long que large.

OBTUS, USE, adj. Se dit d'un angle qui est plus grand qu'un
angle droit. En botanique, qui se termine par une pointe émous-
sée ou par un bord arrondi.

EILLETON, s. m. Rejeton que - poussent certaines racines et
qui sert propager la plante.

, s. f. pl. Famille ayant pour type
le genre .

OMBELLE, s. f. Assemblage de fleurs dont les pédoncules,
d'une longueur a peu pres égale, naissent d'un moéme point,
comme les rayons qui soutiennent un parasol. (Bescherelle.)

RES, s. f. pl. Famille de plantes dicotylédones
polypétales a étamines , regardée comme 'une des plus
naturelles, remarquable par la disposition de ses fleurs en para-
sol. Beaucoup de plantes de cette famille sont employées en mé-
decine. (Bescherelle.)

OMBILIC, s. m. Se dit par analogie d'une petite cicatrice qui
se remarque sur les graines des plantes, et qui marque 'en-
droit ou elles étaient fixées au péricarpe ou placenta.

11 désigne aussi I'enfoncement qui se trouve a l'une ou l'autre
extrémité de certains fruits. (Bescherelle.)

OMBRER. Etendre du paillis sur les chassis pour atténuer
l'intensité des rayons solaires,



ONDE, , adj.,’ qui présente ides lignes colorées irréguliéres.

ONDULE, , adj., qui s'éléve et s'abaisse alternativement en
plis
OPPOSE, . Se dit des parties qui se présentent au nombre

de deux, vis-a-vis l'une de l'autre sur un méme plan. Feuilles
opposées. Rameaux opposés.

OVAIRE, s. m. Partie du pistil qui renferme les rudiments de
la graine, et qui en murissant devient le fruit. Presque toujours
l'ovaire porte le style, et toujours il existe entre les deux parties
une liaison, soit immédiate, soit médiate. La partie interne de
l'ovaire, a laquelle est attachée chaque ovule, prend le nom de
placenta. (Bescherelle.)

L'ovaire des plantes représente a la fois 'ovaire et la matrice
des mammiferes; en effet, il est le siege de la fécondation et du
développement de l'ovaire fécondé. (Encycl.)

OVALE, adj., qui a la forme de la circonférence allongée d'un
. En botanique, qui a la forme d'un ellipse. Feuilles ovales.
Pétales ovales.

, adj., qui a la forme d un

OVULE, s. m. Rudiment d'une graine, contenu dans l'ovaire.

PAILLIS, s. m. Couche de fumier que I'on étend sur les plan-
ches afin d'empécher I'évaporation trop rapide de l'eau des

PALME, s. f. Branche de palmiers. Les unes ressemblent a des
éventails largement ouverts, les autres sont composées de deux
rangs de folioles , aigués, alternes, et quelquefois
opposées. (Bescherelle.)

PALME, , adj. Corolle palmée, celle dont l'incisure inférieure
ou interne pénétre 4 peu pres jusqu'a la base du limbe, tandis
que les quatre autres s'arrétent vers le milieu de sa hauteur.

Racine palmée, celle qui est tuberculeuse, aplatie et divisée peu
profondément, comme une main dont les doigts seraient étendus,



PANICULE, s. in. Disposition de fleurs ou de fruits portés sur
des pédoncules inégaux, divisés plusieurs fois et de différentes
maniéres. Fruits, fleurs en panicule.

PANNEAUTER, mettre les panneaux sur les couches.

PARCHEMIN, s. m. Pellicule mince et transparente qui revét
extérieurement les fruits des légumineuses, comme les pois, les
haricots, les lentilles, qu'on appelle spécialement pour cette rai-
son avec ou sans parchemin. (Bescherelle.)

PARENCHYME, s. m. Substance molle, spongieuse, ordinai-
rement colorée en vert, et formée d'un tissu cellulaire, qui rem-
plit les interstices que parcourent les vaisseaux propres des
végétaux, principalement dans les feuilles ou cette substance est
fort abondante, et forme ainsi une épaisseur remarquable, telle
que dans  feuilles des aloés. Toutes les parties des végétaux,
les jeunes tiges, les fruits, les organes floraux méme, lui doivent
leur consistance plus ou moins épaisse. On donne généralement
ce nom au tissu cellulaire considéré en masses par opposition
aux parties qui ont beaucoup de vaisseaux. (Bescherelle.)

PEDICELLE, s. . Petit pédoncule particulier résultant de la
ramification d'un pédoncule commun et ne portant qu'une seule
fleur. (Bescherelle.)

PEDICELLE, adj., qui est placé au sommet d'un pédicelle,
qui est porté par un pédicelle.

Chacune des fleurs qui composent la grappe du lilas, de la
vigne, etc., etc., est pédicellée. (Bescherelle.)

PEDONCULE, s. m. Support de la fleur ou du fruit.

On donne aussi ce nom  la base d'un pédoncule ramifié et aux
branches ou tiges, plus ou moins différentes de ce qu'elles ont
coutume d'étre, d'ou naissent les pédicelles floraux. (Bosch.)

Aussitot que le mystere est accompli, le pédoncule qui soutient
la corolle se redresse, la fleur se reléve et présente au ciel ses

voiles de rubis et d'azur qui enveloppent déja le berceau de ses
enfants. (A. Martin.)

> »adj., qui est porté par un pédoncule. Fleur
pédonculée.

 PELLICULLE, s. f. Membrane trés-mince qui enveloppe en en-
tier certaines graines, et qui porte les poils dont elles semblent
chargées.

> »adj., qui ala forme d'un bouclier  d'un écus-
son. | Feuille » feuille simple dont le pétiole s'insere au



milieu du disque, ou encore, feuille composée dont les folioles
naissent ou rayonnent du sommet du pétiole commun, mais sur
un plan différent de celui de ce pétiole.

Graine , celle qui est appendante par le milieu ou elle
présente une large surface ou placenta. (Bescherelle.)

PERFOLIE, adj. Se dit des feuilles opposées dont les bases
sont soudées ensemble, et des feuilles alternes dont les deux
lobes inférieurs dépassent la tige et se soudent de l'autre coté.
(Bescherelle.)

PERICARPE. s. m. Pattie du fruit qui renferme les graines.
Le péricarpe d'un fruit comprend tout ce qui, dans ce fruit, n'est
pas la graine.

Les gousses, les siliques, les capsules, les follicules, les noix, etc.,
sont des péricarpes. (Bescherelle.)

PERIPHERIE , s. f. Circonférence ou surface extérieure d'un
corps quelconque.

PERSISTANT, ANTE, adj. Se dit de tout organe dont la durée
se prolonge au dela de I'époque qui semble fixée pour sa chute.
Style persistant. Calice persistant. Feuilles persistantes, etc.
(Bescherelle.)

PETALE, s. m. Nom qu'on donne a chacune des piéces qui
composent une corolle, quand elles sont absolument distinctes
les unes des autres, et libres de toute adhérence 2 la base.

Une corolle est , dipétale, 5

, polypétale, selon qu'elle est composée d'une, de
deux, de trois, de quatre, de cinq ou de plusieurs pétales, dont
le nombre n'est pas déterminé. (Bescherelle.)

Il y a des plantes qui, au lieu de clore leurs pétales, les ren-
versent, ce qui produit a peu pres le méme effet. (B. de S. P.)

)

, adj., qui a de la ressemblance avec les pétales
ou avec la corolle, sous le rapport de la structure, du tissu ou
de la couleur. Calice pétaloide. Spathe pétaloide.

PETIOLE. s. m. Espéce de support situé a la base de la feuille,
dont il soutient la partie plane, et qui est formé de fibres sé-
parées de la tige, mais non encore épanouies. Le pétiole est vul-
gairement appelé queue.

PETIOLE, , adj., qui est muni d'un pétiole. Feuille pétiolée.

, adj., qui est divisé latéralement, de maniére a
imiter une plume. Feuilles
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Epines > celles qui produisent des piquants disposés
sur deux cOtés opposés.

PINCER, couper l'extrémité des rameaux avec les ongles pour
faciliter le développement des branches inférieures, ou pour ar-
réter la séve.

- . adj. Se dit des feuilles composées dont les folioles
sont disposées de l'un et de l'autre coté du pétiole commun, 2
l'instar des barbes d'une plume. (Bescherelle.)

, S. f. Petites taches, petits points semblables a
des piqures.

PISTIL, s. m. Organe femelle des végétaux, consistant en un
tuyau creux situé au centre de la fleur et qui est destiné a rece-
voir le pollen des étamines pour opérer la fécondation. Le pistil
se compose d'une partie renflée a la base nommée ovaire, d'un
prolongement supérieur de l'ovaire, beaucoup plus étroit que lui,
souvent mince comme un fil, nommé style, et enfin d'une partie
nommée stigmate,  le tissu cellulaire est nu, enduit dune
humeur visqueuse qu'il secréte, et qui jouit un instant de la pro-
priété d'absorber les liquides.

Les étamines et les pistils ne sont pas toujours réunis dans la
méme fleur; lorsqu'ils s'y trouvent, les fleurs sont dites -

Quand les étamines sont placées dans une fleur et les pistils
dans une autre, mais dans une méme plante, les fleurs sont
5 elles sont dioiques, quand les organes sont a part dans
deux individus. Il y a quelquefois plusieurs pistils dans la méme
fleur, comme dans le rosier; souvent le nombre des pistils ré-
pond au nombre des divisions de l'ovaire, comme dans le lis et
l'iris.
Quand les fleurs ont plusieurs pistils, on les dit
quand elles n'en ont qu'un, ; deux, ; trois
, etc. Les pistils comme les étamines se changent en pétales
dans les fleurs que I'on a fait doubler par la culture, et qui sont
par cette raison stériles. (Bescherelle.)

’

PIVOT, s. m. Nom donné a la radicule primitive, qui en gran-
dissant descend verticalement et fixe l'atbre 4 une grande pro-
fondeur.

Se dit dans une fleur des petites parties qui en soutiennent les
étamines. (Bescherelle.)



PLAN, , adj., qui est plat, uni.
Surface plane, surface sur laquelle une ligne droite peut s'ap-
pliquer dans toutes les directions.

, s. f. Famille de plantes qui a pour type le
genre plantain. Les sont souvent privées de tiges,
et n'ont que des pédoncules qui portent des épis de
fleurs tres-denses. (Bescherelle.)

PLISSE, , adj., qui offte des plis longitudinaux réguliers,
semblables a ceux d'un éventail fermé. Feuilles, folioles plissées.

Les feuilles naissantes plissées avec un art céleste rompent
leurs étuis résineux, écailleux, laineux, qui les préservaient du
choc des vents et de la morsure des gelées. (B. de S. P.)

PLOMBER, fouler la terre avec les pieds.

PLUMEUX, , adj., qui est garni de poils disposés a la
maniere des barbes d'une plume. Aigrette plumeuse. Pétale plu-
meux. Calice plumeux.

PLUMULLE, 's. f. Partie de I'embryon végétal qui est destiné
devenir tige, a s'élever au-dessus du sol.

POLLEN,s. . Assemblage de corpuscules ayant
I'aspect d'une poussiere trés-fine, et dont chaque grain contient
des granules fécondants extrémement ténus', qui se développent
dans l'intérieur des loges de I'antheére, le plus souvent libres ou
enchainés par des filaments tres-déliés, quelquefois agglomérés
ou soudés en masse. D'apres Raspail, les grains du pollen, qui
varient beaucoup de forme, de dimension et de couleur, ne sont
que des cellules isolées, croissant au milieu d'un tissu glutineux
et munies de hiles, qui tiennent aux parois par de longs funi-
cules qu'on a pris pour des filaments disposés la au hasard.

Le pollen brile sur le charbon avec une vive lumiére, a la ma-
niére des huiles essentielles. Dans beaucoup de végétaux, tels
que le chataignier, I'épine-vinette, etc., le pollen exhale, a
I'époque ,de la fécondation, une odeur analogue a celle du fluide
spermatique animal; sa composition chimique confirme cette
singuliére analogie, car on y trouve des corpuscules doués de
mouvements rapides, que 'on a considérés comme des animal-
cules analogues a ceux du sperme humain. (Bescherelle.)

Le pollen, dont le nom vient de , pouvoir, féconde le
pistil. (B. de S. P.)

Le stigmate est une petite ouverture qui re¢oit le pollen pour
féconder 'ovaire, et y former la semence au sein d'un réceptacle
appelé aussi placenta. (B. de S. P.)



, s. f. pl. Famille de plantes qui a pour type le
genre polygone.

, adj., qui contient beaucoup de graines. Cap-
sule

PONCTUE, , adj., qui présente des taches si petites qu'elles
ressemblent a des points. Feuille ponctuée. Tige ponctuée.

, s. f. pl. Famille de plantes qui a pour type le
genre pourpier.

PREEXISTANT, ANTE, adj., qui existe avant un autre.
PROFOND, ONDE, adj., qui pénétre avant. Racines profondes.

PRUINE, s. f. Matiere blanchatre, pulvérulente, que secréte la
surface de certaines plantes et de divers fruits, et qui sert a leur
former un enduit propre a les garantir de 'humidité. ( )

, , adj., qui est couvert de pruine.

PUBESCENT, ENTE, adj., qui se garnit de poils distincts plus
ou moins rapprochés. Tige pubescente. Fleurs pubescentes.

PULPE, s. f. Partie molle, charnue, essentiellement formée de
tissu cellulaire qui constitue une grande partie des fruits, des
feuilles et des graines et qui porte différents noms. La pulpe des
fruits s'appelle ou mésocarpe, la pulpe des feuilles pa-
renchyme, et la pulpe des graines endosperme. (Bescherelle.)

PULPEUX, , ad., qui a la consistance de la pulpe.

PULVERULENT, ENTE, adj. Se dit du pollen des végétaux,
quand il se compose , comme cela a lieu ordinairement , d'une
foule d'utricules distinctes semblables a une fine poussiere.

Se dit des plantes qui sont couvertes de grains tres-fins sen-
sibles au toucher et a la vue, et qui se détachent facilement.

Se dit encore des plantes couvertes d'un duvet tres-fin et
serré, semblable a de la poussiere. (Bescherelle.)

PURPURIN, , adj., qui approche de la couleur de pourpre.
Fleurs purpurines.

, adj., qui a la forme d'une poire,



QUADRANGULAIRE. adj. S'emploie pour désigner les parties
qui ont quatre angles. Feuilles quadrangulaires. Tige quadran-

gulaire. Epi quadrangulaire.
, adj., qui offre cinq angles.

, adj., qui porte cinq fleurs.

, adj., dont les fleurs se composent de
cinq folioles.

, adj., Se dit d'une feuille dont le pé-
tiole commun se termine par cing folioles.

, adj., qui renferme cinq loges, comme la
capsule de l'oseille.

RACINE, s. f. Partie de la plante qui est située a son extrémité
inférieure et ordinairement cachée sous terre, qui tend toujours
a s'enfoncer, ne se colore jamais en vert par l'action de la lu-
miere, et sert, tant 4 fixer la plante au sol qu'a pomper sa nour-
riture. (Bescherelle.)

Quand la racine pompe peu, le végétal patit. que le
froid a pénétré la couche superficielle de la terre, la végétation
des racines s'arréte, et elle ne reprend qu'au retour de la belle
saison. ( )

Les racines représentent dans la terre les branches qui con-
somment le végétal. ( )

Les plantes parasites enfoncent leurs racines dans 1'écorce des
autres plantes. (Id.)

La force et la longueur des racines ne sont pas toujours pro-
portionnées a la grandeur des végétaux. (Id.)



Racines progressives. Ce sont, proprement parler, des tiges
enracinées qui s'allongent et se ramifient entre deux terres, en
suivant une direction plus ou moins horizontale.

Racines - Tubercules minces, élargis en plateau, dont
la surface inférieure produit des filets radicaux, et dont la sur-
face supérieure porte un oignon ou bulbe.

Racines fibreuses. Celles qui sont composées d'une multitude de
fibres gréles, tantot simples, tantot ramifiées

Racines pivotantes. Racines qui ne se divisent pas, qui s'enfon-
cent perpendiculairement dans le sol, et représentent une espéce
de pivot.

Par extension, ensemble d'un végétal dont la racine seule est
comestible. Les betteraves, les navets, les carottes sont des
racines. (Bescherelle.)

RADICAL, ALE, adj., qui appartient a la racine, qui part de
la racine.

Feuillesradicales. Celles qui naissent si pres de la racine, qu'elles
semblent sortir de celles-ci, et non de la tige. Se dit aussi des
feuilles qui, placées a la base d'une tige feuillue, different des
autres par leur forme ou leur grandeur.

Fleursradicales. Celles qui naissent si pres de la racine qu'elles
semblent en provenir. La violette odorante a les feuilles et les
fleurs radicales.

Poils radicaux. Ceux qui garnissent souvent les radicules, quelle
que soit leur forme au moment de leur développement. ( )

RADICULE, s. f. Pris d'une maniere vague, ce mot désigne
tantét une petite racine, tantét et plus souvent les fibrilles qui
terminent une grande racine. Mais, dans le sens rigoureux, il
exprime la partie de 'embryon qui est destinée a devenir ra-
cine ou a pousser des racines. La radicule est en général fusi-
forme. (Bescherelle.)

RAIDE, adj. Se dit d'une partie qui, bien que gréle ou mince,
oppose de la résistance 2 la flexion. Tige raide. Feuilles raides.

RAMEAU, s. m. Petites branches.

RAMEUX, , adj., qui est partagé en branches, en plus
ou moins grand nombre de subdivisions secondaites.

RAMIFICATION,; s. f. Division d'un organe et principalement
d'une tige en plusieurs rameaux.

Se dit aussi trés-souvent des divisions elles-mémes. (Bosch.)

Le port ou 'habitus des végétaux, c'est-a-dire 'aspect qu'ils
offrent a la premiere vue, dépend beaucoup de leur ramification.

()



RAMIFIE, adj., qui est partagé ou divisé en plusicurs
branches, en plusieurs rameaux.

RAMPANT, ANTE, adj., qui se traine sur la terre et y prend
racine.

Racine rampante. Celle qui court horizontalement entre deux
terres, en jetant GA €t 12 des ramifications latérales et des tiges.

Tigerampante. Tige qui est étalée sur le sol, dans lequel elle
jette ses ramifications de distance en distance.

RECHAUD, s. m. Lit de fumier chaud dont on entoure les
chassis.

REGULIER, ERE, adj. Fleur réguliére. Celle dans laquelle les
picces de méme nature qui composent chacun de ses systemes
organiques, sont absolument semblables entre elles, placées sur
un plan régulier, a égale distance les unes des autres, et ou les
différents systemes organiques de la méme fleur affectent entre
eux une ordonnance symétrique; mais il suffit que cet état de
choses existe dans le périanthe, pour que 'on considere la fleur
comme régulicre.

Corolle reguliére. Celle dont les pétales ou lobes sont sensible-
ment égaux et semblables, quelle que soit d'ailleurs leur forme.

Calice régulier. Celui qui est dans le méme cas.

Corymbe régulier. Celui dont les pédoncules sont allongés en
telle proportion, que toutes les fleurs forment par leur rappro-
chement une surface égale, plane ou convexe. (Bescherelle.)

RENFLE, | adj. Se dit de tout corps dont le milieu est plus
gros que les deux extrémités. Tige renflée. Racine renflée.

RENFLEMENT, s. m. Etat de ce qui est renflé.

, adj. Qui a la forme d'un rein, dont la surface
offre a peu pres la figure de la coupe d'un rein dans le plan de sa
courbure. Graine . Feuille . (Bescherelle.)

RENONCULACEES, s. f. pl. Famille de plantes, 'une des plus
naturelles et qui regoit son nom de la renoncule, genre -
en especes.

REPIQUER, transplanter.

., adj. Se dit d'une surface qui est marquée de
lignes entrecroisées en manicre de réseau.

RHOMBOIDAL, ALE, adj. Se dit d'un cotrps qui approche de la
forme d'un rhombe, c'est-a-dire dont le diamétre transversal se




raccourcit brusquement aux extrémités depuis le milieu de la
longueur. Feuille thomboidale.

RIGOLLE, s. f. Petite tranchée qu'on fait pour planter des bot-
dures.

Ouverture longue et étroite, fouillée en terre pour conduire
I'eau dans un jardin.

ROSACE, , adj. Se dit, en général, des parties qui sont dis-
posées a peu pres de la méme maniere que les pétales des roses
simples.

ROSACEES, s. f. pl. Famille de plantes qui a pour type le
genre rose.

ROSETTE, s. m. Petite rose.
Amas de petites feuilles d'une forme et d'une couleur variées,
qui termine la tige de certaines mousses.

RUDE, adj. Se dit des plantes qui présentent au tact une as-
périté insensible a , et due a de petits poils courts, raides et
ordinairement inclinés ou recourbés. (Bescherelle.)

RUDIMENT, s. m. Se dit des premiers linéaments de la struc-
ture des organes.

RUGUEUX, , adj. Se dit des rides que l'on voit sur une
surface unie.

Se dit d'une partie quelconque qui porte des rides ou des lignes
irrégulieres dirigées dans tous les sens.

SAGITTE, adj., qui a la forme d'un fer de fleche. Se dit
particulierement des feuilles, des stipules. Feuilles sagittées.

SARMENTEUX, , adj., dont la tige est longue, flexible,
grimpante comme le sarment. Plantes sarmenteuses.

Les branches et les rameaux des plantes sarmenteuses, souples
et trop faibles pour se soutenir par eux-momes, s'attachent aux
corps voisins en s'accrochant a eux par des vrilles, ou en grim-
pant autour d'eux en spirale. (Guérin.)



SCARIEUX, , adj., qui est mince, sec et demi-transpa-
rent.

SECONDAIRE, adj., qui ne vient qu'en second lieu.

SEGMENT, s. m. Portion de cetcle comprise entre un arc et
sa corde.

SEMINAL, ALE, adj., qui a rapport la semence ou graine
des végétaux.

Lobes séminaux. Les deux corps charnus qui sortent de la se-
mence des cotylédons, lorsqu'elle germe, et qui, dans plusieurs
plantes se transforment en deux feuilles appelées feuilles sémi-
nales. (Bescherelle.)

SEPALE, s. f. Chacune des piéces qui composent le calice.

Lotrsque ces divisions se montrent parfaitement distinctes, on
dit que le calice est ; sont-elles, au contraire, adhé-
rentes par leur botd, le calice s'appelle monosépale.

SESSILE, adj., qui repose immédiatement sur la tige ou sur
les rameaux. Fleurs sessiles. Feuilles sessiles.

SILIQUE, s. f. Péricarpe composé de deux valves réunies par
une suture longitudinale, entre lesquelles se trouve ordinaire-
ment une cloison membraneuse.

SILLON, s. m. Raies ou stries profondes.

SILLONNE, , adj., qui est marqué de stries profondes. —
Feuilles sillonnées. Tiges sillonnées.

SIMPLE, adj. Se dit des parties qui ne sont point divisées ou
ramifiées.

Aigrette simple. Celle qui résulte de poils ou de soies non rami-
fiés ou dentés.

Corymbe simple. Celui dont les pédicelles partent immédiate-
ment du pédoncule commun.

Ombelle simple. Celle dans laquelle les pédoncules ombellés ne
se subdivisent pas.

Tige simple. Celle qui est sans ramifications principales, et qui
n'a que des branches faibles.

Tigetrés-simple. Celle qui s'étend tout d'un jet et sans aucune
ramification de la base au sommet.

Organes smples. Organes produits par un assemblage de parties
disposées sur un seul rang concentrique.



Parties simples. Parties d'une plante qui sont continues, c'est-a-
dire non séparées par des articulations.

Fruits simples. Ceux qui sont formés par la soudure naturelle
de plusieurs carpelles.

De Candolle pense qu'il faut réserver ce nom aux fruits devenus
solitaires par l'avortement de ceux qui, dans le plan normal de
la fleur, doivent former un verticille complet. (Bescherelle.)

, adj., qui a des sinuosités ou des échancrures.

>

Feuilles

SINUS. s. m. Partie rentrante d'une feuille. Le sinus d'une
feuille.

SOLANEES,; s. f. pl. Famille de végétaux dicotylédones a co-
rolle , ayant pour type le genre .
Les solanées abondent dans la zone torride. (Bescherelle.)

SOLITAIRE, adj. Fleurs solitaires. Fleurs qui naissent séparées
les unes des autres sur la plante porte.

SPATHE, s. f. Partie membraneuse et ordinairement séche ou
coriace qui, dans certaines plantes, enveloppe, en forme de sac
ou de cornet, toutes les parties de la fructification et se fend ou
se creve, lorsqu'elles ont acquis un certain développement.
(Bescherelle.)

SPATULE, s. f. Instrument dont on se sert en pharmacie et
chirurgie pour remuer ou pour étendre les , les on-
guents, les

SPATULE, , adj., qui a la forme d'une spatule. Feuilles spa-
tulées. On écrit aussi .

, S. m. Ensemble des téguments propres dela
graine des végétaux.

SPHERIQUE, adj., qui a la forme d'une sphére, d'un globe.

SPIRAL, ALE, adj., qui est tordu ou disposé en spirale. Feuilles
spirales. Pédoncules spiraux. Tige spirale.

Feuilles spirales. Celles qui se tordent sur elles-mémes.

Peédoncule spiral. Celui qui se roule eu tire-bouchon.

SPIRALE, s. f. Ligne courbe qui fait plusieurs révolutions suc-
cessives a partir d'un point donné, et dont tous les points sont
disposés régulierement par rapport a ce point donné. ( )



STERILE, adj., qui ne produit point de fruits, quoiqu'il soit de
nature a en porter.

Qui ne produit rien.

La fleur stérile est celle ou ne s'opere point la fécondation.

STIGMATE, s. m. Partie du pistil destinée a recevoir le prin-
cipe fécondant et a le transmettre a l'ovaire, soit immédiate-
ment, soit par l'intermédiaire d'un support plus ou moins long
appelé style.

STIPULE, s. f. Petite feuille supplémentaire, laminaire, ré-
duite a la nervure médiane, ou produite par une expansion du
pétiole, libre ou soudée en forme de gaine, qui s'insére a la base
de certaines feuilles, bordant ainsi un vital d'ou nait quel-
quefois un embryon fixé a son aisselle. (Bescherelle.)

STIPULE, , adj., qui est muni de stipules.

, adj. Se dit d'une plante dont la racine émet
un grand nombre de tiges rameuses.

STRIE, s. f. Nom donné  de petits sillons paralleles et longi-
tudinaux. Les stries des fleurs. Les stries des feuilles. Les stries
des tiges.

STRIE, , adj., qui est marqué de stries. Feuilles striées.
Fruits striés. Graines striées. Tiges striées.

STYLE, s. m. Partie du pistil, consistant en un prolongement
de 'ovaire qui supporte le stigmate. C'est un filament gréle qui
loge des vaisseaux tres-déliés, chargés de recevoir et de diriger
les molécules sur les ovules.

Le style varie beaucoup par sa forme, sa longueur, sa consis-
tance; il peut étre unique ou multiple, et le plus souvent il dis-
parait apres l'acte de la fécondation. Il y a des plantes qui n'ont
point de style; chez elles, le stigmate repose immédiatement sur
l'ovaire. (Bescherelle.)

, adj., qui a a peu pres la forme d'un

SUBULE, , adj., étroit et rétréci en pointe de bas en haut,
comme une aléne. Aiguillons subulés. Bractées subulées. Feuilles
subulées. Folioles subulées. Filets subulés. Poils subulés. Silique
subulé.

SUCCULENT, ENTE, adj., qui est composé en totalité ou pres-
que entiérement d'un tissu cellulaire abondant, dont les aréoles
sont pleins de suc. Tige succulente. Feuilles succulentes.



SUTURE, s. f. En général, nom donné aux lignes un peu proé-
minentes qui indiquent les points ou les ruptures doivent avoir
lieu, parce qu'on les a comparées aux lignes saillantes des linges
qui ont été réunis par une couture. (Bescherelle.)

TALLE, s. f. Branche enracinée qu'un arbre pousse a son
pied, et que I'on en sépare si elle est trop forte.

Ensemble des pousses qui, apres le développement de la tige
principale, sortent du collet des racines d'une plante.

TALLER, pousser une ou plusieurs talles.

Les gelées de 1'hiver, les sécheresses du printemps, les in-
sectes, etc., en faisant périr la jeune pousse des plantes, les font
souvent taller. (

TAN, s. m. Ecorce de chéne moulue avec laquelle on prépate
les cuirs.

TANNEE, s. f. Vieux tan qui a déja servi a préparer les peaux
et que I'on emploie comme engrais. On en fait également des
mottes a bruler.

TAPISSER, étendre du fumier court sur les couches a melon;
opération qui doit avoir lieu avant le développement des branches
latérales.

TAVELE, adj., tacheté, moucheté.

TEGUMENT, s. m. Enveloppe propre de la graine ou

Téguments floraux. Le calice et la corolle, c'est-a-dire les enve-
loppes des organes ses , envisagées d'une maniere générale

TERMINAL, ALE, adj., qui occupe le sommet, I'extrémité
d'une partie quelconque. Style term final. Anthere terminale.
Fleurs terminales. Epis terminaux.

TERREAU, s. in. Terre mélangée de fumier décomposé , dont
on fait des couches dans les jardins,



TERREAUTER, étendre une couche de terreau sur un
semis.

TIGE, s. f. Partie du végétal qui s'éléve hots de tetre, le plus
souvent en ligne droite, pour servir de support aux feuilles, aux
fleurs et aux fruits.

TIGRE, |, adj., qui est naturellement moucheté comme le
tigre.

, s. f. pl. Famille naturelle de plantes dicotylé-
dones, polypétales, , tenfermant des arbres, des at-
brisseaux et quelques plantes herbacées, aux feuilles alternes et
simples, aux fleurs bisexuées, portées en grand nombre sur de
petites tiges, aux fruits en forme de capsule a plusieurs loges.
Elle a pour type le genre tilleul.

TOURNER. Se dit des oignons, quand alieu le développement
bulbes.

TRIANGULAIRE, adj. Se dit de toutes les parties qui offrent
trois angles.

TRIFIDE, adj., qui est divisé en trois sections, lobes ou bran-
ches, a peu pres jusqu'a moitié.

TRONQUE, , adj. Se dit de ce qui est terminé brusque-
ment 4 son extrémité, comme si on l'avait coupé transversale-
ment.

, s. m. Partie saillante dans chaque loge de
l'anthere.

, s. m. Partie d'un fruit mar a laquelle les
graines sont attachées.

TUBEREUX, , adj. Se dit d'une racine tuberculeuse,
c'est-a-dire charnue et renflée, et manifestement plus grosse que
la tige qu'elle supporte.

Se dit, par extension, des racines qui sont parsemées de tu-
bercules cest-a-dire de masses ¢paisses et charnues, quoique
ces pretendues racines ne soient que des tiges souterraines,
comme la pomme de terre.

Bulbes tubéreuses. Celles dont la substance est homogene, et

dans l'intérieur desquelles on ne distingue ni couches, ni écailles.
(Bescherelle.)



TUNIQUE, s. f. Pellicule qui enveloppe certaines parties des
plantes; couche concentrique des bulbes. est formé de
plusieurs tuniques superposées.

Tunique propre. Celle qui recouvre les semences et qui se dé-
chire lors de la germination.

Tuniques séminales. Enveloppes qui accompagnent la graine apres
sa maturité parfaite, et garantissent I'embryon de la sécheresse,
de I'humidité, et méme quelquefois de la voracité des animaux.
(Bescherelle.)

TURBINE, , adj. Ce qui a la forme d'un céne renversé, d'une
toupie.

UNICOLORE, adj., qui est d'une seule couleut, d'une teinte
uniforme partout.

UNILOCULAIRE, adj., qui n'a qu'une seule loge, ou dont la
cavité n'est divisée par aucune cloison compléte. Ovaite unilocu-
laire. Anthere uniloculaire.

UTRICULE, s. m. Se dit des petits corps posés les uns sur les
autres, élastiques, semblables a des espéces de vessies, qui com-
posent la malle intérieure et I'écorce des tiges, la pulpe des
fruits, le parenchyme des feuilles et des fleurs, en un mot toutes
les parties molles des plantes. Les utricules consistent en des
membranes trés-déliées, pleines d'un fluide coloté. Il Membrane
mince qui renferme le fluide fécondant des grains de pollen. 11
Chaque cellule du tissu cellulaire. 11 Se dit de petits truits mo-
nospermes, non adhérents avec le calice, dont le péricarpe est
peu appatent, mais ou l'on distingue néanmoins le funicule,
comme dans . (Bescherelle.) .

UTRICULAIRE , adj. T7ss# utriculaire. Tissu cellulaire des
plantes, parce que certaines théories admettent que chaque cel-
lule est une vésicule séparée de ses voisines par des intervalles.
11 Glandes utriculaires. Petites glandes des plantes en forme d'utri-
cule, produites par la dilatation de I'épiderme, et remplies d'un
lymphe incolore. 1l Fexille utricnlaire. Feuille qui est creuse et
renflée comme une vessie. (Bescherelle.)



, s. £. pl. Famille de plantes qui se rapproche
des rubiacées, et qui formait primitivement une section de celle
des dipsacées.

VALVE, s. f. Nom donné quelquefois aux deux portions d'une
feuille a double surface, quand elles se séparent par
la de la suture ventrale et la rupture de la su-
ture dorsale. | Se dit aussi des pic¢ces de certains péricarpes
qui sont distinctes et susceptibles de se séparer a la maturité
sans déchirement apparent. Il Dans certains fruits, les valves
forment les cloisons; dans d'autres, elles portent les graines.

Dans le ricin, la balsamine, etc., les valves, étant élastiques,
se disjoignent subitement par force de ressort et projettent les
graines quelque distance. On nomme improprement valves, les
bractées qui composent les spathes, et celles qui composent la
glume des graminées. (Bescherelle.)

VELU, , adj. Se dit des parties chargées de poils nombreux
et mous. Feuilles velues. Tige velue.

VERTICILLE, s. m. Assemblage de rameaux, de fleurs ou de
feuilles placés autour d'une tige, comme sur un axe commun.

VERRUQUEUX, , adj., qui a la forme d'une verrue.

VESICULEUX, , adj., qui est renflée 2 la maniére d'une
vessie. Feuilles vésiculeuses.

VISQUEUX, , adj. Se dit d'une plante qui est couverte
d'une substance poisseuse, plus ou mois tenace.

VIVACE, adj. Se dit des plantes qui durent plus de trois ans,
quoique leurs tiges se renouvellent chaque année.

Quelques plantes vivaces perdent leur tige en hiver, mais con-
servent leurs racines. I1 On donne aussi ce nom a des plantes
qui ne meurent point apres avoir donné la semence. ( )



VOLUBILE, adj., qui se roule en spirale autour du corps. Tige
volubile.
Le houblon et le haricot sont des plantes volubiles.

VRILLE, s. f. Se dit des filets simples ou tortillés en
spirale, au moyen desquels plusieurs végétaux faibles par vien-
nent grimper en s'accrochant aux corps voisins. Les vrilles
naissent a l'aisselle des feuilles, comme dans le passiflore, ou a
l'opposé des feuilles, comme dans la vigne, ou a I'extrémité des
feuilles, comme dans les pois. (Bescherelle.)

ZONE, 1 | adj., qui est marqué de bandes colorées concen-
triques. Feuille zonée.






LES

SEMENCES

MACHE

locusta.
Famille des

SYNONYMES: , DOUCETTE, , BLANQUETTE,
, CLAIRETTE, COQUILLE, ACCROUPIE, SALADE DE
SALADE DE CHANOINE, SALADE ROYALE, SALADE VERTE,
, HERBE D'AGNEAU, HERBE ROYALE, LAITUE
DE BREBIS, , POMMETTE, POULE GRASSE.

Description. — Plante indigéne, herbacée, annuelle,
dont on mange les feuilles en salade, pendant I'hiver et au
printemps. Elles sont adoucissantes et rafraichissantes.

Les méaches semploient entieres et seulement dans leur
jeunesse.

Tigesde , plusieurs fois bifurquées, garnies de
feuilles linéaires lancéol ées. Feuilles radicales, lisses, lon-
gues de Om,07, larges de 0°,02, arrondies a leur extrémite.
Fleurs tres-petites, disposées en corymbes, bleu péle.

I
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Graine aplatie, divisee en deux partiesinégales et traver-
see au milieu par une ligne saillante, couleur jaunatre ou
brune.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — Omn seme tous les huit adix jours, depuis
le 15 aodt jusqu'alafin d'octobre.

Le semis sefait alavolée, dans une terre meuble,
douce et fumeée de I'année précédente. On étend une tres-
Iégere couche de terreau, puison arrose si cela devient
nécessaire.

Pour les éclaircir, on cueille les maches plus avancées,
pour la consommation.

L es méches semées en aodt, sont bonnes a récolter en
automne ; celles qui sont semées en septembre et en
octobre, se mangent en hiver et au printemps, maisil faut
avoir soin de les garantir des fortes gelées en les cou-
vrant de fumier long.

30 grammes contiennent 20200 graines.

MACHE

A FEUILLE RONDE.

Variété de la Mache comzmune, mais de meilleure qua-
lité, afeuilles plus larges et plus épaisses ; trés-estimée.

MACHE

RONDE A GROSSE GRAINE.

Elle forme une touffe plus large et plus pleine
gue dans la Méche ronde, feuilles plus longues, plus
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étroites et plus minces que celles de la précédente, et
plus tendres a manger.

Graine deux fois plus grosse que celle de la Méache
commune.

MACHE
D ITALIE.

NOM BOTANIQUE.
Familledes

SYNONYMES: m REGENCE, GROSSE MACHE.

Description. — Espéce distincte des précédentes, et
beaucoup plus tardive, afeuilles plus larges, un peu
blondes, et trés-estimées ; elle est indigene et annuelle.

Tiges de 0m,50, plusieurs fois bifurquées, garnies de
feuilles linéaires lanceol ées; feuilles radicales, couvertes
d'un |éger duvet, plus étoffées, plus larges et plus
blondes que dans la Méache ronde; fleurs tres-petites,
disposées en corymbes, bleu tacheté de rouge. Graine
déprimée, brune, creusée en fossette tres-prononcée
d'un coété et convexe de |'autre.

Durée germinative. — Quatre ans.

Culture. — On la séme en octobre aussi clair que
possible, soit seule, soit avec la Méche ronde, car comme
elle est plus tardive que cette derniére, on ne peut la
récolter qu'apres celle-ci. Du reste, la culture est la
méme que pour la Mé&che ordinaire.

30 grammes contiennent 21400 graines.



NOM BOTANIQUE - na tans.
des
SYNONYMES: D'EAU, CONNUE TRUFFE
MARRON D'EAU, NOIR AQUATIQUE, NOIX D'EAU, , CORNICHE,
AQUATIQUE.

Description. — Plante indigéne et annuelle dans les
eaux stagnantes, mais non croupissantes, et qui croit
dans les étangs et les eaux dormantes en Europe et en
Asie. On mange lesfruits crus, cuits dans|'eau ou
sous la cendre, ils ont un godt trés-agréable, rappelant
celui de lachétaigne, et sont en usage comme aliments
dans les contrées ou il y a beaucoup d'étangs.

Tigeflottante  d'unelongueur considérable. Feuilles
inférieures, submergeées, tres-menues, ailées et capil-
laires; celles qui croissent ala surface de l'eau sont
larges, entieres des deux cotés, et dentel ées des deux
autres, rhomboidales, glabres, vertes, velues en dessous;
pétioles longs et souvent renflés au milieu. Fleurs
blanches, petites (de juin en ao(t), portées sur des pé-
doncules velus. Fruit lisse et noir, garni de cornes pi-
quantes et divergentes, formant quatre divisions. Graine
grande, recouverte d'une pulpe blanche et farineuse.

Culture. — En septembre et octobre, c'est-a-dire des
gue les fruits sont mdrs, on en jette quelques-uns dans
une piece d'eau ou I'on veut Sen procurer.

On n'a pas d'autres soins a donner; pour les récolter,
il nefaut pastrop retarder, car les fruits mirs se déta-
chent toujours et vont au fond de I'eau.



MAIS.
(Voir aux Céréales, partie, tomel).

MARJOLAINE

NOM BOTANIQUE .

Famille des LABIEES.

Description — Plante vivace, originaire du midi de
I'Europe, trés-recherchée dans les contrées méridionales,
ou ses feuilles sont employées comme assai sonnement;
ellesfacilitent la digestion des aliments trop lourds et
flatulents, tels que les haricots et les pois.

Autrefois, en médecine, on en faisait un grand usage,
et elle passait pour étre trés-efficace contre les maladies
de cerveau.

L'espéce aromatique qui croit s communément en
Europe sur les pelouses séches et qu'on appelle marjo-
laine batarde ou marjolaine sauvage est employée comme
stimulant et reméde tonique.

Tige de Om,50, rameuse et |égérement pubescente;
feuilles pétiol ées, d'une odeur trés-aromatique, entiéres
et ovales arrondies. Fleurs petites, disposées en corymbes,
couleur violette. Graine allongée, globuleuse et brune.

Durée germinative. — Deux ans.

Culture. — On séme en mars, en pots ou sur plate-
bande de terre trés-douce ; recouvrir trés-légérement,
et versla deuxiéme quinzaine d'avril, lorsque le plant
est devenu assez fort, le mettre en place.
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Cette plante peut également se multiplier par éclats.
30 grammes contiennent graines.

MELON

Nom BOTANIQUE :

Famille des CUCURBITACEES.

Description. — Plante annuelle, originaire des parties
tropicales de I'Asie, vers le pays des Kalmouks, peuple
nomade de larace mongole, et qui fut apportée en Occi-
dent lors des premiéres expéditions des Romains contre
les Perses.

Tibére, devenu empereur romain, I'an 14 de J.-C., en
faisait ses délices, et voulait qu'on lui en servit tous les
jours, hiver comme été.

Aujourd'hui, cet excellent légume est trés-répandu ;
les peuples de I'Europe et les Orientaux en font le
plus grand cas.

Le fruit, lorsqu'il a atteint sa maturité est aussi
agréable que rafraichissant, mais absolument dépourvu
de qualités nutritives, et convenant peu aux estomacs
délicats; quand il est jeune, on peut le confire comme
les cornichons.

Tige longue de environ, couchée, hispide et
gréle. Feuilles cordiformes, lobées, alobes peu saillants,
inégalement denticulés, arrondis et , rudes sur les
deux faces ainsi que le pétiole; vrilles petites, axillaires.
Fleurs axillaires, monoiques et jaunes ; corolle découpée
en cing divisions. Fruit de forme et de couleur variables,
lisse ou verruqueux, a cétes plus ou moins saillantes,

effacées. Pulpe rouge, jaunétre,
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ou verte suivant les variétés et trés-succulente; loges gé-
néralement adhérentes au centre du fruit par la déchi-
rure irréguliére des cloisons. Graine elliptique, aplatie,
généralement jaunatre et plus ou moins grosse suivant
les variétés.

Durée germinative. — Cing ans.

L'extréme facilité avec laquelle les différentes especes
varient , adonné naissance a un nombre infini
de variétés, dont nous ne citerons que les plus estimées
et les plus connues, en les classant en trois races prin-
cipales, qui sont :

10 MELONS COMMUNS OU BRODES, dont |a peau est
couverte de broderies plus ou moins nombreuses ; ils
acquiérent par une longue culture en plein champ des
habitudes robustes, et peuvent étre cultivés en pleine terre
avec succes,

20 MELONS CANTALOUPS, dont laforme est toujours
marquée par des cotes, lesquelles sont séparées par des
sillons profonds, ayant les surfaces vertes, jaunes ou bru-
nes, plus ou moins intenses, et parsemées de verrues ;

30 MELONS A ECORCE UNIE, dont la peau forme une
cloison trés-mince, et dont les graines sont plus grandes
que dans les autres races.

SEMIS DE PREMIERE SAISON. - CULTURE SOUS
CHASSIS.

Culture. — Les premiers semis de melons se font en
janvier et février sur couche et sous chassis, et lorsque
la chaleur de la couche a atteint 25 & 28 degrés, cha-
leur qu'on entretient, en entourant les coffres de fumier
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gue I'on renouvelle souvent; on trace des rayons, puis
on seme les graines que |'on recouvre |égérement. Cette
opération terminée, il faut couvrir les chéssis avec des
paillassons, afin de garantir du froid et d'accélérer la
végétation. Quelques jours apres lalevée des graines,
soulever les paillassons, que I'on enléve ensuite tout a
fait, aprés avoir ainsi habitué graduellement les petites
plantes alalumiére, et donner un peu d'air en

panneaux, chague fois que le temps le permet,
afin de fortifier le plant, Préparer ensuite une nouvelle
couche semblable ala premiére, la charger de terreau,
et dés que les cotylédons sont bien développés, la chaleur
de la couche étant favorable, choisir les plants les plus
vigoureux, les repiquer en lesinclinant en terre jus-
gu'aux cotylédons, et a environ 0111,12 de distance |'un
de l'autre. Généralement pour cette opération, on se
sert de petits pots de de diamétre, que I'on rem-
plit de bonne terre douce mélée de terreau, et que I'on
enfonce dans la couche ; on repique aors dans chague
pot un pied de melon ; dans|'un et I'autre cas, on couvre
avec des paillassons pendant trois ou quatre jours, ensuite
I'on découvre tous les jours, et I'on donne un peu d'air.
Lorsque latige primitive porte trois ou quatre feuilles,
il faut la couper aue-dessus de la seconde feuille, et puis
retrancher les cotylédons, pour éviter que I'humidité ne
fasse pourrir latige.

Quatre ou cing semaines apres cette plantation, le
plant doit é&tre mis en place dans une couche préparée
a l'avance, de 4m,33 de longueur, de Om,60 d'épai sseur
et composée d'un tiers de fumier provenant d'anciennes
couches; €elle doit étre un peu inclinée au midi, bombée
dans e milieu et chargée de environ de terre
douce mélangée de bon terreau ; on la couvre alors de
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chéssis, pour accélérer le développement de la chaleur.
Quand la couche ajeté son premier feu, on plante en
mottes deux ou trois pieds de melon par chague pan-
neau, en ayant soin de les enfoncer jusgu'aux premiéeres
feuilles, ensuite on arrose |égerement ; au moment du
soleil, on ombre les panneaux avec un peu de litiére et
pendant plusieurs jours, on sabstient de donner de I'air.

Presgue toujours un réchaud est encore nécessaire
pour cette derniére couche. Pendant la nuit, couvrir les
panneaux avec des paillassons et donner de l'air toutes
lesfois que latempérature le permet. Dés que le plant,
bien repris, a poussé sa quatriéme feuille au-dessus des
cotylédons, on le pince au-dessus de la seconde feuille.
Arrivé ace point, et avant |le développement de nou-
velles branches, étendre sur toute la couche un bon
paillis de fumier a moitié consommeé. L'ététement
ameéne toujours le dével oppement des bourgeons placés
a l'aisselle desfeuilles et fait naitre deux ou trois branches
obliques au lieu d'une seule tige verticale. Lorsque les
branches-meéres (résultant du premier pincement) ont dé-
veloppé leur seconde feuille, les pincer aleur tour au-
dessus de celle-ci, ce qui détermine sur chacune, la
sortie de deux nouvelles branches, que |I'on coupe au-
dessus de latroisiéme feuille, sans avoir égard aux
fleurs que I'on supprime. Les premieres fleurs du melon
sont ordinairement des fleurs méles, appel ées fausses
fleurs; il peut parfois également se trouver quelques
fleurs femelles que I'on nomme mailles; on supprime
aussi les branches qui les portent, les plantes n'étant
pas encore assez fortes pour donner des fruits analogues
a ceux gue l'on récoltera plus tard.

A mesure qu'une de ces derniéres mailles est nouée,
on pince labranche qui laporte, un  au-dessus du



fruit ; on réduit bientét le nombre des fruits & deux ou
trois sur chague pied, en choisissant les mieux faits et
en supprimant le reste ; les autres soins consistent en-
suite a retrancher les branches faibles, confuses et su-

rabondantes, a pincer celles qui sallongent trop pour
I'espace des chassis et a détruire tous les fruits qui
naissent apres coup. Pendant ce temps, il faut donner
le plusd'air possible, laisser pénétrer les rayons du
soleil, dont on tempére I'influence parfois trop forte, en
garantissant le fruit avec les feuilles environnantes,

arroser peu, et avoir soin que I'eau dont on se sert soit
au moins aussi chaude que I'atmospheére.

Si lejeune fruit ne prend pas une forme réguliére,
ou sil sallonge trop, on le supprime et |'on fait choix
d'une autre maille.

Chaqgue jour au moment du soleil, donner de l'air aux
panneaux, et continuer de couvrir les panneaux toutes
les nuits.

Ainsi traités, les fruits de la premiére saison com-
mencent a mdrir dans la premiére quinzaine d'avril.

Ceux semés en février donnent en mai.

Nous devons faire observer, que si lamaturité d'un melon
est souvent difficile a constater, on le juge ordinairement
arrivé a ce point, soit lorsgu'il prend une coloration jaune
qui devient assez intense dans les variétés de couleur
claire, soit lorsgque le fruit répand une odeur agréable,
ou bien quand la queue, a son point d'insertion, est
cernée comme s elle allait se détacher, enfin, pour der-
niére épreuve lorsgu'en appuyant doucement le doigt
sur le point opposé ala queue (soit I'ombilic), on le sent
fléchir sous cette pression.

Il n'est pas toujours indispensable d'attendre la matu-
rité compléte d'un melon pour le cueillir, on peut, lors-
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qu'il est frappé, c'est-a-dire dés qu'il commence a changer
de couleur, on peut disons-nous, le cueillir et le déposer
dans un endroit frais, ou il achéve de mQrir sansrien
perdre de sa qualité; par ce moyen on prolonge facile-
ment larécolte.

2° SEMIS DE LA DEUXIEME SAISON. - CULTURE SOUS
CLOCHES.

L es semis de |a seconde saison ou des melons de
cloche se font depuis le 15 marsjusgu'alafin d'avril,
sur couche, soit a méme le terreau, soit en 'petits pots.

Fin d'avril, on établit des couches d'environ Om,75
d'épaisseur, que I'on charge de environ de terre
douce mélangée de terreau. Lorsque la chaleur de la
couche est favorable, on plante les melons sur un rang
a les uns des autres; donner ensuite un peu
d'eau a chaque plante pour bien lier lamotte alaterre,
puis couvrir chague melon d'une cloche, que I'on enve-
loppe de litiére pendant deux ou trois jours, pour favori-
ser lareprise du jeune plant ; pendant la nuit, couvrir
les cloches avec les paillassons. Lorsgue le plant est re-
pris, donner un peu d'air en soulevant les cloches pen-
dant le jour, et graduellement, jusqu'au moment de les
enlever.

Les doivent étre fort restreints, le melon
craignant beaucoup I'excés d'humidité, surtout a son
pied. Du reste, on donne les soins indiqués précédem-
ment, et lataille est la méme.

A partir du commencement de mai jusgu'au 25 juin,
on peut successivement planter plusieurs saisons de
melons sous cloches.
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" SEMIS DE LA TROISIEME SAISON. == CULTURE EN
PLEINE TERRE.

On peut semer en mai sur couche sourde et en place :
on met deux ou trois graines a chaque place que I'on
recouvre de terreau, puis on pose une cloche dessus ;
quand les plants sont levés, laisser |e plus vigoureux.
Lataille et les autres soins sont conformes ceux que
nous avons indiqués pour les melons cultivés sous pan-
neaux et sous cloches.

Ainsi traités, ces melons peuvent donner dans le cou-
rant d'ao(t des fruits d'une beauté remarquable. Dans
le Midi, on remplit de fumier des trous de Om,25 a

de profondeur, on les recouvre de terre et on séme
cing asix graines sur chaque trou. Quand les plants ont
guatre a cing feuilles, on choisit les deux plus beaux, et
on les abandonne ensuite, mais ce défaut de soin, les
empéche d'obtenir des fruits aussi beaux et aussi bons
que dans les localités ou on ne néglige point leur cul-
ture. Dans les marais de Tours, on cultive les melons
en pleine terre comme dans le Midi de la France.

On séme alors fin d'avril ou au commencement de
mai en ligne et immédiatement en place. Un mois aprés
le semis, on éclaircit le plant, de maniére alaisser un
pied de melon 40m,50 de distance sur laligne. Aprés
la seconde taille, on se contente de couper |'extrémité
des branches qui dépassent les bords (le la planche.

Cette culture, quoique trés-imparfaite, donne cepen-
dant dans le courant d'ao(lt des produits qui ne sont
pas de qualité trop inférieure.

A Honfleur, on fait des fosses de 0m,80 que I'on rem-
plit de fumier bien tassé et recouvert de de bonne
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terre, mélangée de terreau. On seme sur cette couche
et sous cloche dans la premiére quinzaine d'avril, et mal-
gré un climat généralement peu favorable on récolte
les premiers fruits en juillet ; ces melons atteignent
encore assez souvent un poids de 12 a'18 kilos.

30 grammes contiennent . graines.

MELONS COMMUNS
OU BRODES.

MELON

SYNONYMES : COMMUN, MELON , MELON TETE DE MAURE,
MELON FRANCAIS.

Description. — Variété a chair rouge mais fade, et
n'ayant d'autre mérite qu'un produit abondant et une
culture facile.

Elle est tres-cultivée en Anjou et en Touraine, ou on
laisse quatre et cinq fruits sur chagque pied, ce qui per-
met aux maraichers, en raison de cette production fer-
tile, deleslivrer ala consommation a des prix réelle-
ment minimes.
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Fruit sphérique, brodé, quelquefois un peu déprimé
de I'ombilic au pédoncule, sans cotes et de moyenne
grosseur.

Peau jaunétre couverte de broderies ; écorce mince.
Chair trés-épaisse, abondante en eau, saveur médiocre.

Maturité demi-tardive.

Poids 3 a4 kilos.

Culture. - Semisdavril et de mai en pleine terre.

MELON
DE

Description. — Cette variété est remarquable par sa
rusticité et son volume.

Fruit oblong, long de sur de diamétre;
cotes presgue nulles. Peau vert pale, presgue entierement
couverte de broderies assez minces; écorce mince, chair
rouge assez grossiere ; eau abondante; saveur un peu fade;
maturité tardive.

Poids 12 a 18 kilos.

Culture. — A Honfleur, on seme cette variété dansla
premiére quinzaine d'avril, sur couche, sous cloches ou
sous chéssis.

On fait des couches sourdes que I'on couvre avec des

; quand la chaleur est a point, on'y seme plu-
sieurs graines, et lorsgue les plantes ont 3 ou 4 feuilles,
on détruit tous les plants a I'exception de deux.

On pince alors I'extrémité destiges, et si le temps est
froid (principalement la nuit), on couvre de paillassons.

Quand les cloches, qui abritent ces melons et qu'on a
eu soin de placer aussitot aprés le semis, ne peuvent
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plus contenir les branches, on les ééve graduellement
en les soutenant par des brigques, puison les enléve,
lorsque le temps est favorable; mais auparavant, on fume
le terrain autour des buttes; on ne laisse que deux ou
trois fruits par pied. Ensuite, on ne touche plus aux
melons, car, a Honfleur, personne ne lestaille.

MELON

DE COULOMMIERS.

Race ayant beaucoup d'analogie avec le Melon de
Honfleur, maisinférieure en qualité.

Fruit oblong, long de sur de diametre.
Cétes presgue nulles; peau vert pale, presque entiere-
ment couverte par les broderies; écorce assez mince;
chair rouge, peu épaisse, saveur médiocre. Maturité demi-
tardive.

Poids 42 a 15 kilos.

MELON

DE LANGEAIS.

SYNONYMES : MELON DE TOURS, MELON D'ANGERS.

Cette variété qui tire son nom de Langeais, prés Tours,
ou elle est cultivée en abondance, se rapproche beau-
coup du Melon maraicher, dont elle ales qualités et
les défauts.

Fruit oblong, long de 0m,32 sur de diamétre,
surchargé de broderies assez fines au sommet; cotes
lisses et vertes dans e sillon ; écorce mince. Chair rouge,
abondante en eau, peu savoureuse. Maturité demi-tardive.



MELON

DE TOURS.

Variété voisine de la précédente mais supérieure
comme qualité; elle est plus petite que le Melon zarai-
cher, €t son fond vert foncé est moins recouvert parla bro-
derie ; sachair rouge vif est ferme et treés-sucrée.

Fruit oblong, long de sur de diametre ;
cOtes presque nulles, couvertes en partie par une bro-
derie grossiére. Chair rouge et sucrée.

Maturité demi-tardive.

MELON

DE CAVAILLON.
SYNONYME : MELON JAUNE DE CAVAILLON.

Trés-cultivé dans le midi de la France, notamment &
Cavaillon, pres Avignon, d'ou il tire son nom.

Il est rustique et d'une culture trés-facile. Chair rouge
vif. Saveur relevée et vineuse.

Fruit allongé ; cotes réguliéres, garnies de broderies,
réunies principalement sur le sommet des cotes ; écorce
assez épaisse. Chair rouge vif, épaisse, un peu grossiére ;
eal abondante, saveur assez forte et vineuse.

Maturité tardive.

Poids 4 kilos.
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MELON

, A CHAIR BLANCHE.

Variété excellente, d'une réussite facile, a chair fon-
dante, tres-parfumée.

Fruit oblong, long de sur de diametre,
couleur vert tendre, jaune a sa maturité ; cotes régu-
lieres ; broderies assez minces et tres-irréguliérement
placées, surtout sur le sommet des cotes. Chair blanc

verdéatre, épaisse et sucrée; eau abondante, trés-savou-
reuse.

Maturité demi-hétive.

MELON

DE CHYPRE.

SYNONYME : MELON PETIT DE CHYPRE,

Rustique et de trés-bonne qualité.

Fruit oblong, long de sur de diameétre,
couleur vert foncé dans les sillons et blanc argenté sur
leur sommet; cotes presque nulles et réguliéres. Bro-
deriesrares et blanches; ombilic petit, |égérement
saillant; écorce mince. Chair rouge, cassante, trés-
épaisse ; saveur trés-relevée.

Graine cachée dans la chair. Maturité hétive.

Poids 600 & 700 grammes.
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MELON

, NANTAIS.

D'une culture facile et d'un grand produit.

Fruit oblong, long de sur de diametre.
Cotes peu marquées, recouvertes par une broderie gros-
siere. Chair rouge, assez sucreée.

Maturité hétive.
MELON
MUSCAT DE
Fruit oblong, long de sur de diamétre.
Cotes saillantes, a broderies trés-grosses. Chair rouge
et épaisse.

Maturité demi-tardive.

MELON

DE PROVINS.

Un des meilleurs, nouant facilement et assez pré-
coce.

Fruit oblong, long de sur de diamétre,
vert intense, jaune & sa maturité; cotes réguliéres; bro-
deries minces, ne formant pas de réseau continu; écorce
trés-mince; chair épaisse, blanc verdétre, fine, juteuse
et sucrée.

Maturité demi-hétive.

Poids 3 kilos.
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MELON

s A PETITE GRAINE.

Trés-bonne variété, mais ayant le défaut de se fendre
assez souvent.

Fruit ovoide, long de sur de diamétre.
Cotes nulles; peau blanchétre, devenant argentée; écorce
tres-mince. Chair rouge, remplissant tout le fruit; graine
cachée danslachair.

MELON

ANANAS . A CHAIR VERTE.

Excellente race, originaire des Etats-Unis d Amérique,
d'une culture trés-facile et trés-productive. On peut
laisser jusgu'a 8 et 9 fruits par pied. Chair fine, verte
et sucrée, de qualité parfaite

Fruit petit et rond (de de diamétre). Cotes
presque nulles; peau vert olive, peu brodée; écorce
mince. Chair verte, fondante, parfumée; graine lisse.

Maturité tres-hative.

MELON
ANANAS, A CHAI
Inférieur de qualité au Melon ananas a chair verte.

On laisse 4 et 5 fruits par pied.
Fruit sphérique (de de diamétre), ou |égérement
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déprimé. Cotes tres-peu marquées ; peau vert fonce, sil-
lonnée de quelques broderies fines ; écorce fine. Chair
rouge, ferme, épaisse et sucrée, mais un peu seche.
Maturité tardive.
Poids 800 grammes.

MELON

DE LA CAROLINE.

Variété tres-productive afruit plus petit que dansle
Melon ananas a chair verte; cotes saillantes, marquées
de broderies légeres.

MELON

PETIT, DE BONNE.

Variété afruit rond, petit et jaune comme une pomme.
Chair blanche, ayant le golt du concombre.

MELON

Fruit allongé, mais trés-inconstant dans sa forme;
cotes peu épaisses ou nulles ; peau blanche ; chair
rouge.
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MELON

DE LA CHINE.

Chair verte; broderies peu serrées. Petit fruit rond.

MELON

JAUNE DU

Variété achair verte, trés-peu sucrée.

Fruit sphérique. Cotes nulles ; peau vert jaunétre, fine-
ment brodée, un peu velue pres du pédoncule. Ombilic
large et grisétre. Chair ferme, jaune aurore, peu sucrée.

MELON

VERT DU

Fruit ovale, plus gros que le précédent. Cotes nulles;
peau jaunétre, couverte de broderies. Chair verte, d'un
go(t tres-relevé.

MELON

VERT DE

Fruit rond; peau |égerement brodée, jaune citron.
Chair tres-verte.
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MELON
DE " A CHAIR VERTE,
Fruit petit; cOtes épaisses ; peau |égérement brodee.
Chair rouge, sucrée.

MELON
OBLONG DE

Fruit oblong; cotes presque nulles; écorce lisse. Chair
rouge, peu savoureuse.

MELONS BRODES

RACES ANGLAISES ET

MEILLON
WARDS NECTAR.

Excellente race, d'une culture facile et productive.
Fruit presque sphérique; cotes nulles; peau vert

, ville de Phénicie, a quelque distance de Tyr, dont elle
dépendait. C'est la que demeurait la pauvre veuve dont parle I'Ecri-
ture, qui, pour récompense de sa charité envers le prophete R
vit renouveler chaque jour le peu de farine et d'huile qu'elle possé-
dait, pendant la disette qui ravagea le pays. Elie ressuscita son fils.
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olive, trés-brodée; écorce mince; chair verte, fondante,
trés-parfumée; graine lisse.
Maturité hétive.

MELON

VICTORY OF BATH.

Fruit ovale, allongé, arrondi vers|'ombilic, long de
sur de diamétre. Ombilic saillant; peau vert
foncé, tachetée de vert jaunétre, et couverte de bro-
deries assez fines; cotes presque nulles; écorce peu
épaisse. Chair verte.

MELON

CINCINNATI.

Fruit sphérique, de de diamétre; cotes peu mar-
quées, peau vert foncé, chargée de broderies assez fines;
écorce mince ; chair verte, fondante et parfumée.

MELON

HUNTER S LONG

Variété tres-hétive et trés-productive.

Fruit allongé; cotes trés-marquées; peau vert intense,
chargée de broderies jaunétres; chair vert blanchétre,
sucrée et fondante.
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MELON

NUTMEG.

Excellente race, trés-productive et hétive, d'une cul-
ture facile, originaire des Etats-Unis.

Fruit presque sphérique; cotes nulles ; peau vert olive,
couverte de broderies abondantes; écorce mince; chair
verte, fondante et parfumée; graine lisse.

MELON

" GREEN FLESH.

Fruit sphérique (de de diamétre), |égérement
aplati du coté de I'ombilic, et un peu atténué du cété du
pédoncule ; ombilic saillant; peau jaune verdatre, chargée
d'une broderie fine et serrée; cotes bien marquées;
écorce mince; chair verte , épaisse, transparente, fon-
dante et |égérement musquée.

MELON

" FINE NETTED.

D'origine américaine et trés-bon.

Fruit presque sphérique; cotes nulles; peau vert olive,
couverte de broderies fines et abondantes; écorce mince;
chair verte, fondante et parfumée.

Maturité hétive.
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MELON

Fruit oblong, long de sur de diametre ;
cOtes peu marquées; peau vert pale, chargée de brode-
ries grossiéres; chair rouge, trés-fade.

Maturité demi-tardive.

MELON

GREEN CITRON.

Excellente race, d'origine américaine et trés-produc-
tive.

Fruit presgue sphérique; cbtes peu marquées; peau
vert olive, chargée de broderies fines, assez abondantes;
écorce mince; chair verte, fondante, trés-parfumée.

MELON

QUEEN' S POCKET.

Fruit trés-petit, de laforme et de la grosseur d'une
pomme d'api, vert rayé de jaune, trés-odorant; écorce
fine ; chair blanche, fondante, acidulée.



MELON

Fruit sphérique; peau vert olive, couverte de brode-
riesfines et serrées; chair verte, fondante, tres-sucrée.

MELON

LADY " GREEN FLESH.

Fruit tres-petit, de la grosseur d'une orange ; cotes
peu marquées ; peau vert pale, chargée de broderies
fines, abondantes ; chair verte, tres-sucrée et fondante.

MELON

GREEN FLESH.

Fruit presque sphérique; cotes peu marqueées; peau
vert grisétre, chargée de |égeres broderies, peu hom-
breuses; écorce mince; chair verte, fondante et sucrée.

Maturité hétive.



27—

2° MELONS CANTALOUPS.

MELON

CANTALOUP

Description. — Le cantaloup fut apporté versle

siecle, dArménie en Italie, d'ou Charles VIII, onze

ans apres sa conquéte du royaume de Naples, lefit
venir en France, c'est-a-dire en 1195.

Cette variété est la plus cultivée et la plus estimée.

Elle comprend plusieurs sous-variétés également trés-
bonnes et qui différent entre elles par leur couleur verte
ou argentée, et leurs cotes plus ou moins galeuses.

Fruit de forme trés-variable, suivant les races, mais or-
dinairement déprimé (diamétre ). Chtestres-relevées;
ombilic assez saillant; peau vert grisatre, devenant jaune
alamaturité, marquée de galles nombreuses et tres-
prononceées; écorce épaisse; chair rouge orange, trés-
fondante et trés-sucrée.

Maturité hétive.

Poids3a Kkilos.

Culture. — Semis de janvier et février sur couche ou
Sous chéssis.

MELON

CANTALOUP , PETIT

Description. — Excellente variété, trés-hétive, et con-
venant exclusivement pour la culture forcée,
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Fruit presque sphérique (de de diamétre), un
peu aplati aux extrémités, couronné, avec un point sail-
|ant au centre de la couronne. Cotes bien dessinées, mais
peu relevées; peau vert grisétre tacheté de vert fonce,
devenant jaunétre ala maturité, marquée de verrues
peu saillantes; écorce mince. Chair épaisse, de couleur
orange foncé; eau peu abondante, mais trés-sucreée.

Maturité hétive.

Poids 2 kilos 250 grammes.

Culture. -~ Semis de janvier et février sur couche et
sous chassis.

MELON

CANTALOUP , FOND BLANC ARGENTE.

Excellente race, d'un goQt trés-fin et trés-estimé.

Fruit déprimé (de de diamétre); peau vert gri-
sétre, devenant jaune en mdrissant , marquée de verrues
trés-prononcées; écorce trés-épaisse; chair rouge orange,
tres-fondante et extrémement sucrée. Graine blanchétre.

Maturité précoce.

Poids 4 kil os.

MELON
CANTALOUP ORANGE.

SYNONYMES: CANTALOUP ORANGE, CANTALOUP D'ORANGE.

Description. — Le plus hétif de tous les melons, et
conséquemment destiné pour la culture forcee.



Il se distingue principalement par sa précocité et son
produit. On laisse ordinairement 7 &9 fruits par pied.
Chair rouge, un peu trop ferme, mais assez bonne.

Fruit petit, ovale, long de (diamétre ).
Cotes assez sdillantes, ainsi que I'ombilic; peau jaune,
marbrée de vert, sillonnée de broderies éparses; écorce
épaisse; chair rouge, trés-parfumée, dure et seche.

Maturité trés-hétive.

Poids 750 gr. a 1 kilo.

Culture. — Semisen janvier et février.

MELON

CANTALOUP NOIR DE HOLLANDE.

SYNONYMES : CANTALOUP DE HOLLANDE, GROS CANTALOUP NOIR.

Cette variété n'a de remarquable que le volume de son
fruit, qui atteint parfois le poids de 15 kilos.

Sa qualité cependant est assez bonne, et c'est méme
un des meilleurs melons parmi ceux de grande dimen-
son.

Fruit. oblong, un peu atténué vers le pédoncule (de

de diamétre). Cotes larges; peau vert foncé ; écorce
épaisse. Chair rouge, grossiére, peu épaisse et peu sa-
voureuse.

Maturité tardive.

Poids 10 kilos.
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MELON
CANTALOUP NOIR DU PORTUGAL.

SYNONYMES : CANTALOUP GROS PORTUGAL, MELON MONSTRUEUX DE
PORTUGAL, CANTALOUP GROS

Fruit & chair rouge, assez ferme et juteuse, mais peu
savoureuse. Cette variété n'a d'autre meérite que son vo-
lume ; on ne laisse qu'un fruit par pied.

Fruit un peu allongé (de Om,28 de diametre). Cotes
trés-saillantes ; peau vert foncé, marquée de verrues
nombreuses; ombilic rentré; écorce trés-épaisse. Chair
rouge, ferme, grossiere; eau abondante, peu savoureuse.

Maturité tres-tardive.

Poids 8 kilos.

MELON

CANTALOUPFIN D ANGLETERRE.

Description. — Remarquable par sa précocité, le seul
mérite qu'il possede du reste. Il charge beaucoup, et
I'on peut laisser 7 ou 8 fruits sur le méme pied.

Fruit un peu déprimé, généralement sphérique (de

de diametre). Cotes saillantes, ainsi que I'ombilic;
peau jaune, tachetée de vert et marquée de verrues;
écorce épaisse. Chair rouge, fine, assez bonne.

Maturité trés-hétive. Poids 400 grammes.

Culture. — Semis en janvier et février sur couche et
sous chéssis.
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MELON

CANTALOUP NOIR DES CARMES.

Description. — Variété vigoureuse et nouant tres-
facilement. Elle est un peu forte en bois et en feuilles,
mais elle est trés-précoce, et convient particulierement
pour la culture sous chéssis.

Chair rouge, vineuse, fondante, excellente.

Fruit rond, un peu déprimé (diamétre ). Cotes
bien prononcées, mais peu saillantes, ainsi que I'om-
bilic; peau vert noir, sans gales; écorce
Chair rouge, un peu ferme, sucrée et d'un godt tres-
releve.

Maturité trés-hétive.

Poids 1 kilo 500 grammes.

Culture. — Semisen janvier et février.

MELON

CANTALOUP D' ALGER.

Belle race rustique et productive, chair rouge un
peu filandreuse et d'un godit relevé.

Fruit arrondi, assez gros; cotes saillantes; peau vert
fonceé sur un fond vert brodé; gales assez nombreuses;
ombilic saillant, recouvert d'une gale grisétre; écorce
mince. Chair rouge, filandreuse, abondante en eau, vi-
neuse et d'un go(t assez releve.

Maturité demi-tardive.
Poids 2 kilos.



MELON

CANTALOUP, A CHAIR VERTE.

Originaire de I'Afrique, et introduit en France en
1777 par un moine appartenant al'ordre religieux de
Grammont; cet ordre fut fondéau  siécle par Etienne,
filsd'un vicomte de Thiers (en Auvergne).

Variété vigoureuse, mais nouant tardivement. Espéce
excellente.

Fruit déprimé (de de diamétre). Cotes saillantes;
peau vert cendré; gales nombreuses et épaisses; ombilic
disparaissant dans la dépression formée par les cotes;
écorce trés-épaisse. Chair blanc verdétre, tres-sucrée ;
eau abondante.

Maturité tardive.

Poids 5 kilos.

MELON

CANTALOUP DU

Race peu méritante, quoique sa chair soit d'assez
bonne qualité.

Elle ale défaut de nouer difficilement et de former
mal son fruit.

Fruit , long de sur Om,17 dedia-
metre; cotes releveées; peau rugueuse, velue, jaune,
chargée de verrues nombreuses; écorce épaisse; chair
rouge, €paisse et assez savoureuse.

Maturité tardive.



MELON

CANTALOUP . A CHAIR BLANCHE.

Excellente variété précoce.

Fruit déprimé; cotes tres-relevées;, ombilic saillant;
peau vert intense, jaune a la maturité, chargée de ver-
rues nombreuses; écorce épaisse; chair jaune orange,
fondante et sucrée.

MELON

CANTALOUP, PETIT FAVORI ECARLATE.

Fruit petit, ovale; cotes assez marquées, ombilic sail-
lant ; peau jaune, tachetée de vert, couverte de broderies
fines et nombreuses; écorce épaisse; chair rouge, par-
fumée, dure et séche.

Variété précoce et productive.
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3° MELONS A ECORCE UNIE.

MELON
DEMALTED A CHAIR VERTE.

SYNONYME : MELON BLANC.

Variété hétive, tres-cultivée dans le Midi de la France,
dont le climat lui convient mieux que le nétre.

Espece excellente, a chair fondante et sucrée.

Fruit moyen, de forme allongée ; cotes nulles ; peau
vert pale, sillonnée de broderies peu nombreuses et irré-
guliéres; écorce trés-mince; chair épaisse, verte, fine et
parfumée.

Maturité hative.

Poids 3 a4 kilos.

MELON

DE MALTE D ETE A CHAIR ROUGE.

Variété tres-hétive, méme forme que la précédente,
mais souvent peu constante ; saveur sucrée et aroma-
tisée.



MELON

MUSCADE DES ETATS-UNIS.

Excellente race et d'une culture trés-facile; on laisse
guatre et cing fruits par pied.

Fruit petit, oblong, long de ; cotes nulles; peau
vert foncé, devenant jaunétre a la maturité , [égerement
brodée; écorce tres-mince ; chair verte, peu épaisse, fon-
dante et sucree.

Maturité demi-hétive.

Poids 800 grammes.

MELON

DE SEVILLE.

Fruit allongé; peau vert foncé, sans broderies; chair

MELON
D HIVER, A CHAIR BLANCHE.

SYNONYMES : MELON DE , MELON DE CANDIE.

Tres-cultivé et estimé a Marsellle, en Italie et a Malte ;
il offre I'avantage de pouvoir se conserver jusqu'au mois
de février.

Fruit sphérique (de 0-,22 de diametre); cotes nulles,
écorce lisse; chair blanc verdéatre, un peu cassante, ju-
teuse, d'une saveur fine et assez relevée.
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Maturité tardive.
Poids 3 a4 kilos.

D HIVER, A CHAIR ROUGE.

Variété analogue ala précédente par ses qualités,
mais d'une réussite plus difficile et se conservant moins
longtemps.

MELON

BLANC DE RUSSIE.

Fruit petit, arrondi ; cotes nulles; peau blanche, sans
broderies; chair blanche.

MELON
VERT DU JAPON.
SYNONYME : CANTALOUP DU JAPON.

De bonne qualité et précoce. On laisse cing et six
fruits par pied.

Fruit presgue sphérique; cotes réguliéres; peau unie,
vert foncé, |égérement pubescente ; broderies rares ; écorce
mince ; chair rouge, parfumée, peu fondante.

Maturité hétive.



MELON

DE PERSE.

SYNONYME : MELON D'ODESSA.

Excellente variété , trés-constante dans saforme ;
nouant trés-facilement et se conservant longtemps apres
sa maturité.

Fruit allongé, long de OE11,26 ; cbtes nulles ; peau verte,
rayée de jaune; broderies |égéres, dans le sens de lalon-
gueur; écorce mince; chair verte, épaisse, sucrée, mus-
guée et fondante.

Graine petite, bossuée, contournée , cachée dansla

chair.
Maturité demi-hétive.
Poids 1 . 500 grammes.

MELON

DE GRENADE.

Fruit oblong, petit, ; peau sans broderies, jaune citron ;
chair blanche, acidulée, peu épaisse.



MELONS A ECORCE UNIE.

RACES ANGLAISES ET AMERICAINES.

MELON

A.

Fruit sphérique (de de diamétre), cotes nulles,
peau vert pale, sans broderies ; écorce mince; chair
épaisse, verte, fine et parfumée.

MELON

STAR.

Fruit oblong, long de Om,17, sur de diamétre;
cotes nulles; peau vert fonceé, jaunétre ala maturite,
sans broderies ; écorce mince ; chair verte, peu épaisse,
fine et sucrée.

Maturité demi-hétive.
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MELON

D EAU.

BOTANIQUE:
Famille des CUCURBITACEES.

SYNONYMES: , CITROUILLE , MELON D'AMERIQUE,
MELON DE , B

Description. — Plante annuelle, originaire des Indes
et de la Caabre, trés-cultivée en Provence et dont on
mange les fruits; ils conviennent également pour
confire.

Tige couchée, longue de 1111,50 environ , gréle et
velue. Feuilles rudes, découpées, couleur vert bleuétre;
vrilles axillaires. Fleurs petites, axillaires, & jaune
péle découpée en cing divisions. Fruit ordinairement
arrondi; écorce lisse, verte, marbrée ou mouchetée sui-
vant les variétés. Chair rouge ou blanche, trés-fondante,
mais un peu fade. Graine ovale, noire ou rouge suivant
les variétés.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — On séme alaméme époque que les Melons
hatifs; repiquer le plant en bonne terre préparée, sur
couche ordinaire ou sourde et ala meilleure exposition ;
tailler comme les melons, et lorsque les pieds sont garnis
d'un nombre suffisant de bras, les laisser courir sans
arréter ni supprimer aucun des fruits. Avoir soin de don-
ner les nécessaires.

Traités de cette maniére, ces melons donnent en
juillet.

80 grammes contiennent 142 graines.



MEL ON

D EAU, A GRAINE ROUGE.
SYNONYMES: , CITROUILLE A CONFIRE.

Cette variété, dont lachair est sans saveur, est em-
ployée seulement pour confire; on la confit généralement
par tranches, pour laméler a d'autres fruits confits, dont

elle prend le godit.
Fruit sphérique; écorce verte, panachée de bandes

blanchétres ; chair ferme remplissant le fruit, sans sa-
veur; graine rose enfoncée dans la chair.

MELON

D'EAU, A GRAINE NOIRE.

Excellente race, trées-estimée a cause des qualités
de son fruit, cultivée dansle Midi et en

Orient.
On en rencontre plusieurs variétés en Italie, en Espagne
et en Amérique, mais son fruit marit trés-difficilement

chez nous.
Fruit oblong; peau vert foncé; chair rouge, tres-fon-

dante ; graine noire.

Voir AUBERGINE, page 31, tome
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MENTHE-COQ

DES JARDINS.

NOM BOTANIQUE.

Famille des COMPOSEES.

SYNONYMES: COQ DESJARDINS, HERBE-OMELETTE, HERBE AU COQ,
HERBE DE SAINTE-MARIE, MENTHE GRECQUE, MENTHE DE SAINTE-
MARIE, ; TANAISIE DESJARDINS, BAUME A SALADE.

Plante vivace et tracante, originaire de la Suisse,
dont les feuilles sont empl oyées comme assai sonnement
dans les salades.

(Une variété tres-employée en médecine c'est la zzenthe

poivrée. Elle exhale une odeur aromatique, trés-volatile,
et ses feuilles, douées d'une saveur chaude, piquante et
camphrée, laissent au palais et alalangue une chaleur
vive, suivie d'une impression froide qui Sévapore ins-
tantanément et rafraichit la bouche. Avec cette variété,
on fait d'excellentes liqueurs de table, et les pastilles de
menthe si connues. )

Tige de Om,50, dressée et pubescente. Feuilles €lip-
tiques, crénelées et dentées en scie ; les supérieures, ses-
siles; lesinférieures, pétiolées; fleurs jaunes, en corymbe;
graine petite, amincie a la base, arquée, marquée de
cing lignes saillantes, surmontée a la partie supérieure
qui est tronquée, d'une membrane étroite et a

Culture. — On seme dans un terrain frais au prin-
temps.
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MORELLE'

COMMUNE.

Nom BOTANIQUE : Solarium
Famille des SOLANEES.

SYNONYMES: , RAISIN DE LOUP, HERBE AUX MAGICIENS,
MORELLE DE , CREVE-CHIEN,

Description. — Plante annuelle, qui croit naturellement
en Europe et en Amérique. Quoiqu'elle appartienne ala
famille des Solanées, elle n'est aucunement malfai sante;
on en fait un grand usage aux Iles de France et de Bour-
bon, ou elle est connue sous le nom de ; aux An-
tilles, elle est également recherchée sous |le nom de

On mange ses feuilles, qui Sapprétent comme celles
des épinards.

Tige de 'l métre, pubescente et rameuse ; feuilles
ovales, a dents obtuses, , anguleuses et pétiolées;;
fleurs blanches, disposées en corymbe, et donnant nais-
sance a des baies noires, sphériques. Graine lenticulaire,
couleur jaune pale.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — On seme en place et clair en mars, avril
et mai.

30 grammes contiennent 21700 graines.

Ainsi nommée , a cause de la couleur noire de ses fruits ou
baies.
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MOUTARDE

NOIRE.

BOTANIQUE

Famille des CRUCIFERES.

SYNONYMES PLANTE AU BEURRE.

Description. — Plante indigéne et annuelle, croissant
spontanément dans les lieux arides et pierreux, et dont les
graines servent a fabriquer |'assaisonnement connu et
trés-usité sur nos tables, pour relever |la saveur des
mets. Elle convient, préparée de cette maniéere, aux per-
sonnes chez lesgquelles languissent les fonctions diges-
tives; on laméle aux aliments fades et pesants, et elleala
propriété d'exciter |'appétit et de ranimer lesforces de
I'estomac.

On fait des moutardes fines et aromatiques en y ajou-
tant de l'ail, de I'estragon, du miel, du sucre, des clous
de girofle et autres ingrédients.

Réduites en farine, les graines de moutarde forment
la base des emplétres que I'on veut appliquer sur la
peau, pour produire le passage d'une certaine quantité
de fluide sanguin dans les vaisseaux blancs situés au
dessous de |'épiderme.

On emploie aussi les jeunes feuilles en fourniture de
salade, ou cuites ala maniére des choux.

Tige de 1 métre, dressée, rameuse, velue et hérissée.
Feuilles pétiol ées, , ; les supérieures
presgue entieres, lancéolées ; lobe terminal , et
trés-grand ; fleurs petites, en grappes, jaunes; siliques,
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dressées, glabres, serrées contre latige, anguleuses, et
terminées par un bec anguleux.
Graine ronde, brun noir.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — Pour obtenir des pieds de moutarde noire,
dont on destine seulement les feuilles al'emploi décrit
plus haut, on seme tous les quinze jours al'ombre en
été et aussi épais que possible.

Quant alarécolte des graines servant alafabrication
du condiment connu sous le nom de zoutarde, on I'ob-
tient belle et abondante, en semant au printemps dans
desterres profondes et fraiches.

Du reste, nous décrirons plus amplement cette cul-
ture spéciale, en traitant la grande culture des four-
rages divers, alaquelle elle appartient, car elle est plu-
tét cultivée dans les champs que dans lesjardins.

(Voir 2e partie, Plantes fourrageres.)

30 grammes contiennent 18750 graines.

MOUTARDE
BLANCHE.
Nom BOTANIQUE
Famille des CRU CIFERES.
SYNONYMES: NOIR, ROUGE.

Description. — Plante annuelle et indigéne de I'Europe
dont les feuilles sont employées également en fourniture

de salade.
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En Angleterre surtout, on cultive la moutarde blanche
pour lamanger en salade avec du cresson alénois et la
petite Laitue a couper.

On latrouve communément dans les champs pierreux
et parmi lesblés.

Dans ces derniers temps, elle a été préconisée avec
quelque charlatanisme, pour son efficacité dans les
affections de foie et du systeme nerveux.

Ses feuilles sont également une bonne nourriture
pour le bétail.

L es graines employées dans la fabrication de la mou-
tarde forment un condiment moins fort qu'avec lava-
riété précédente.

Tige de | metre, dressée, |égérement hispide et ra-
meuse; feuilles hispides, , et dentées;
fleurs en grappes, grandes et jaunes; siliques ovoides,
un peu gonflées et courbées.

Graine ronde et jaune.

Culture. — En , On séme dans des
rayons dont le fond est aussi plat que possible; les semis
se font suivant les exigences de la saison, sur cou-
che tiede, a bonne exposition ou al'ombre; apres
avoir semé, on recouvre la graine avec un peu de ter

bien consommeé, puis on arrose au besoin.

L orsque cette plante est jeune, et avant que les
feuilles rugueuses soient développées, on la coupe pour
étre mangee.

En France, elle se séme généralement sur les chau-
mes, aussitét apres la récolte; favorisée par la saison,
elle croit rapidement et fournit de la nourriture aux
vaches jusqu'aux gelées ; aussi les services qu'elle rend
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pour cet usage, lui ont-ils fait donner le nom de piante
au beurre dans certaines contrées.

30 grammes contiennent 7500 graines.

(Vair 2e partie Plantes ).

MOUTARDE

DE PEKIN.

Nom BOTANIQUE :

Famille des CRUCIFERES.

SYNONYME: MOUTARDE DE LA CHINE.

Description. — Plante annuelle, originaire de la
Chine, d'ou elle fut importée en , par les mission-
naires, en méme temps que le

Ses feuilles semploient en salade comme celles du
Cresson ; en Chine on les mange cuites. Sa graine est
aussi piquante que celle de la Moutarde noire, et est
employée comme condiment.

Comme légume cuit, cette variété est du godt de peu de
personnes, par suite de I'odeur désagréable qu'elle répand
préparée ainsi, aussi laisse-t-on aux Chinois, qui sen

tres-bien, cette maniere d'en faire usage.

Ceux qui aiment le Cresson, peuvent la manger jeune;
elle est aussi bonne que le Cresson alénois. Elle est d'une
croissance trés-prompte ; latige droite et ferme sur
laquelle elle séléve se ramifie vite, et porte des feuilles
d'une largeur et d'un aspect différents de celles de
nos moutardes indigenes.
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Tige de , dressée, rameuse; feuilles supérieures
presque entiéres et linéaires lancéolées ; les inférieures
trés-grandes, auriculées, ou crépues; fleurs en
grappes, grandes et jaunes; siliques dressées et linéaires.

Durée germinative. — Cinq ans.

Culture. — On séme au printemps ou en septembre
en place ; on peut également semer 1'été ; mais alors, il
faut des fréquents et copieux.

Eclaircir les plants lorsqu'ils sont levés , en les
espacant de Om,30 a

MOUTARDE

A FEUILLE DE CHOU.

Description. — Plante annuelle, originaire de la
Chine, et rapportée en France par le capitaine Geoffroy.
Cette variété est surtout remarquable par ses feuilles,
trés-amples, plissées, ayant du rapport avec celles du chou.

On fait cuire ses feuilles, que I'on mange en épinards.

Tige de 1m,50, dressée et rameuse. Feuilles -

trés-amples, arrondies, plissées et . Fleurs
jaunes ; graine ronde, brun rougeatre ou noire.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — On séme en juillet Sa culture du reste
est la méme que celle du

MOUTARDE

LACINIEE.

Plante annuelle, originaire de la Chine, ayant le
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méme aspect que la Moutarde de Pékin. Feuilles moins
grandes, découpées jusqu'ala céte. Elie parait propre
a étre cultivée comme petite salade, ainsi que le
Cresson aénois, ou bien encore pour sagraine, qui est
abondante et d'une prompte maturité.

NAVET.
BOTANIQUE : et capa.
Famille des CRUCIFERES.
SYNONYMES : . . . GROS NAVET,
GROSSE RAVE, , RAVE PLATE, TURNIP,

Description. — Plante indigéne et bisannuelle, trés-
modifiable dans sa saveur et ses caracteres extérieurs
par le sol et le climat.

D'aprés les botanistes, le Navet cultivé appartient &
deux espéces distinctes : I'une, le , qui est
le type des variétés aracines plates, et |'autre le

qui est le type des variétés aracines fusiformes;
mais le Navet présentant un grand nombre de variétés
souvent peu déterminées, nous devons les rapporter
toutes, a deux divisions principales et a une troisieme
intermédiaire :

40 LesNAVETS SECS achair fine, serrée et ne se dé-
layant point ala cuisson; ce sont les plus estimés pour
assai sonner les ragodts ;

30 LesNAVETS TENDRES, dont le nom indique la
gualité de lachair; ils ont le golt moins fin que les pré-
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, mais ont |'avantage de réussir mieux dans toute
espéce de terrain ;
LesNAVETS DEMI-TENDRES, qui participent des
uns et des autres.
Le navet est un aliment tres-recherché, quoigue ven-
teux.

Les navets aracine fusiforme ( )ontla
tige haute de a , dressée, presgue simple,
glabre et glauque; feuilles radicales, , dentées et

pétiolées ; feuilles supérieures, entieres, sessiles,
, lancéol ées, embrassantes ; feuilles moyennes,
; fleurs en grappes, jaunes; siliques longues,
egales, écartées de I'axe de latige, et redressées; pé-
doncule glabre.

Les navets aracine orbiculaire | ) sont
déprimés et charnus. Tige de Om,65, dressée et rameuse.
Feuilles radicales, , glauques, alobes arrondis,
dentés, un peu hispides sur les bords et sur le pétiole
quand elles sont jeunes; feuilles , glauques,

, lancéolées, entiéres, embrassantes ; fleurs
en grappes, jaunes, siliques longues, égales, redressées,
écartées de latige ; pédoncule hispide.

Graine ronde, noire ou brun rougeatre.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — On seme les navets depuisle 45 juin
jusgu'au ter septembre. Semés plutét, il est rare gu'ils
ne montent pas, méme en employant des graines de
trois ou quatre ans.

L es espéces hétives, cependant, peuvent se semer des
le mois d'avril, si latempérature est humide et peu
chaude, et encore faut-il le faire dans desterres |égéres.

Pour ces premiers semis, on emploie généralement

H 4
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les Navets tendres, notamment les Navets des vertus et les

plus hétifs.

On séme alavolée et clair, dans une terre fraiche-
ment remuée, autant que possible par un temps pluvieux
ou couvert, ensuite tous les soins consistent a éclaircir

et asarcler.
Pendant I'été, arroser souvent, sans quoi les navets

montent a graines sans former de racines.

Ceux qui sont semeés en avril, sont bons a récolter en
juin, et ainsi successivement, on en obtient presque
toute I'année.

30 grammes contiennent 7800 grains.

1° NAVETS SECS.

NAVET

DE

Cette variété, une des plus estimées parmi les navets
secs, est trés-recherchée pour les ragodts.

Racine petite, demi-longue et roussétre, tres-enterrée,
fusiforme-allongée et peu nette ; peau blanche. Chair
blanche, tres-serrée, seche et sucrée. Feuilles petites,
d'un vert vif, appliquées sur terre.
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Racine: Longueur ; diamétre ; Poids
300 grammes.
Maturité demi-hétive.

NAVET

DE

Ce navet se conserve trés-bien pendant I'hiver ; on le
récolte en mars et avril; il est surtout remarquable par sa
belle forme et sa qualité.

Racine longue, allongée, presque cylindrique dans
toute salongueur, en forme de carotte effilée, horsterre;
peau blanche, jaunétre dans la partie enterrée, verdétre
au collet. Chair blanche, serrée, demi seche et sucrée.

Racine : longueur Om,30 ; diamétre ; poids
500 grammes.

Maturité demi-hétive.

NAVET

PETIT , DE BERLIN.

Le plus petit de tous et n‘ayant pas plus de feuilles
gu'un radis, tres-estimeé pour sa qualité, notamment en
Allemagne.

Racine treés-enterrée, fusiforme, peu nette; peau blanc
sale. Chair séche, blanc grisétre, trés-serrée et sucree.
Feuilles tres-petites, dressees, couleur vert blond.

Racine: longueur Om,075 ; diametre ; poids

115 grammes.
Maturité hétive.
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NAVET

JAUNE LONG.

Originaire des Etats-Unis, et trés-bon, surtout pour
mettre en ragodt. Il ne réussit que dans les terrains sa-
blonneux et doux ; dans lesterresfortes, il produit des
racines fibreuses, et bien inférieures aux especes les plus
communes.

Racine longue, fusiforme, enterrée, tres-
effilée ; collet assez gros. Peau jaune péale ; chair jaune,
seche et serrée, de saveur |égérement amere.

Racine : longueur Om,35 ; diamétre ; poids 235
grammes.

Maturité demi-hétive.

NAVET

DE

Variété trés-estimee pour la qualité de sa chair.

Racine enterrée, fusiforme, peu nette. Peau jaunétre
et rugueuse. Chair blanc jaunéatre, séche et trés-serrée.
Feuilles d'un vert vif, appliquées sur laterre.

Racine : longueur ; diametre ; poids 210
grammes.
Maturité hétive.
NAVET
DE

Racine enterrée, fusiforme et peu nette. Peau grise,



un peu rugueuse. Chair blanche, colorée de |égeres taches
jaunétres, seche, serrée, assez sucrée; feuilles d'un vert
intense.

Racine : longueur Om,22 ; diametre Om,047 ; poids 200
grammes,

Maturité demi-hétive.

NAVET

JAUNE, DE TANKARD.

Variété remarquable par sa précocité et son volume.

Racine fusiforme, un peu , collet horsterre.
Peau blanc jaunétre, colorée de vert au collet de lara-
cine. Clair jaune péle, serrée; saveur douce; feuilles
assez larges.

Racine : longueur ; diametre 0°',08; poids 500
grammes.

Maturité hétive.

NAVET

D HIVER.

Bonne race, assez estimée.

Racine fusiforme, peu réguliere, enterrée.
Peau jaune péle, rugueuse ; chair blanc jaunatre, seche,
trés-serrée, sucrée ; feuilles particuliérement appliquees
sur laterre, d'un vert intense.

Racine : longueur 0,108 ; diameétre ; poids 250
grammes.

Maturité précoce.
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NAVET

ROND, DE

SYNONYME : NAVET ROND DES VERTUS.

Trés-bonne race, trés-cultivée, et en grande faveur.

Racine , presque enterrée, nette, a collet fin.
Peau blanche fine. Chair blanche, serrée et sucrée.

Racine : longueur ~ ; diamétre ; poids
360 grammes.

Maturité demi-hétive.

NAVET

DES SABLONS.

Trés-bon et trés-estimé.

Racine fusiforme, nette; collet fin.

Peau blanche, fine ; chair blanche, serrée, seche et su-
crée.

Racine : longueur ; diametre ; 230
grammes.

Maturité demi-hétive.

NAVET
RAVE, DE
Variété obtenue par M. et trés-intéres-
sante.

Racine assez grosse, déprimeée. Chair blanche et seche.
Maturité trés-tardive.
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NAVET

DE FLACHERE.

Bonne race.

Racine tres-enterrée, fusiforme, allongée, peu nette.

Peau blanche. Chair blanche, seche, trés-serrée et
sucreée. Feuilles petites, appliquées sur terre, de couleur
vert intense.

Racine : longueur 0m,15 ; diamétre 0m,03 ; poids 340
grammes.

Maturité demi-hétive.

NAVETS
RACES ANGLAISES.

E— =

NAVET

GREEN TOP YELLOW.

Belle et bonne race.

Racine globuleuse, blanc jaunétre, en-
terrée. Chair blanc jaunétre, seche, tres-serrée.

Maturité demi-hétive.



NAVET

RED TOP YELLOW HYBRID.

Variété tardive.

Racine globuleuse, en partie horsterre ; collet rouge
violacé.

Peau blanc jaunétre dans la partie enterrée, rouge
violacé al'insertion des feuilles. Chair jaune péle, séche
et sucrée.

NAVETS

RACES ALLEMANDES.

NAVET

KLEINE RUBE.

Variété trés-estimee et de bonne qualité.

Racine trés-enterrée, fusiforme, peu nette ; peau blan-
che; chair seche, blanc grisatre, serrée et sucrée.

Feuilles dressées, petites, vert blond.
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Racine : longueur ; diamétre ; poids 120
grammes.

Maturité hative.

NAVET

GROSSE LANGE GELBE

De bonne qualité et se conservant jusgu'au printemps.

Racine enterrée, longue, fusiforme, tres-
effilée. Peau jaune pale. Chair jaune, seche, serrée, de
saveur un peu acre.

Racine : longueur 0m,30 ; diamétre Om,05 ; poids 200
grammes.

Maturité demi-hative.

2° NAVETS TENDRES.

NAVET
BLANC PLAT
Variété tres-précoce,

Racine déprimée, en partie hors de terre, et formant des
sortes de cotes; un peu verte a son collet.
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Peau blanche. Chair blanche, tendre, peu ferme,
, de saveur |égérement amere; feuilles petites.

Racine: longueur 0,071 (dans I'axe); diamétre
poids 330 grammes.

Maturité trés-héative.

NAVET

ROUGE PLAT

Race a collet rouge, également trés-hétive.

Racine déprimée, et formant des sortes de cotes, comme
dans la variété précédente, en partie hors de terre; peau
blanche dans |a partie enterrée et rouge dans la partie
hors terre. Chair blanche, ferme et serrée.

Racine : longueur (dans|'axe) ; diamétre Om,10,
poids 400 grammes.

Maturité trés-précoce.

NAVET

SYNONYMES : GROSSE RAVE,

Variété rustique, productive, précoce, employée en
grande culture avec succes, et néanmoins bonne pour le
potager.

Racine déprimée, réguliére, en partie hors de terre ;
collet vert.

Peau blanche, |égérement colorée de vert autour de
I'insertion des feuilles. Chair blanche, tendre, peu ferme,
spongieuse et sucrée; feuilles amples.
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Racine : longueur 0",095 (dans |'axe) ; diametre ;
poids 430 grammes.
Maturité hétive.

NAVET

BLANC PLAT HATIF, A FEUILLES ENTIERES.

Sous-variété du Navet blanc plat hatif, mais plus hatif
et de forme plusfine, remarquable par lalongueur de ses
feuilles presque sans découpure. Il est en outre d'une
trés-grande précocité, et on le préfére généralement au
Navet blanc hatif.

Son feuillage beaucoup moins ample que celui du
Navet , permet de pouvoir en faire des semis
plus épais, et en grande culture, il doit obtenir pour cette
raison, une préférence marquée sur ce navet afourrage.

est également trés-estimeé pour le potager.

Racine déprimée, trés-nette, en partie hors de terre.
Peau blanche. Chair blanche, peu ferme; saveur assez
douce. Feuilles peu nombreuses, petites, entiéres, lan-
céolées et dresseées.

Racine : longueur (dans |'axe) ; diamétre
0m,127 ; poids 310 grammes.

Maturité tres précoce.

NAVET

D

Racetardive.
Racine déprimée, bien réguliére et nette, en partie
hors de terre.



Peau de couleur rouge violacé dans la partie hors de
terre, et blanche dans la partie enterrée. Chair blanche,
serrée, de saveur douce ; feuilles petites.

Racine : longueur (dans |'axe) ; diamétre Om, 11,
poids 350 grammes.
Maturité tardive.
NAVET

ROUGE PLAT HATIF, A FEUILLES ENTIERES.

Variété acollet rouge, aussi précoce que la précédente.

Racine déprimeée, trés-nette, en partie hors de terre.
Peau blanche dans la partie enterrée, et rouge violet dans
celle qui est hors de terre. Chair blanche, ferme, saveur
douce. Feuilles petites, entiéres.

Racine : longueur (dans I'axe) 0m,084 ; diametre ;
poids 350

Maturité trés-hétive.

NAVET

RAVE , DU LIMOUSIN.

Bien que cette variété soit cultivée spécialement pour
les bestiaux, €lle n'en est pas moins tres-bonne a manger
dans la plupart desterrains, c'est pourgquoi nous la dé-
crivonsici, quoiqu'elle appartienne en réalité aux plantes
fourrageres. Comme variété agricole, nous lui ménagerons
ala 2e partie de cet ouvrage, une large place parmi les
Fourrages racines de grande culture.

Nous devons gjouter qu'elle est tres-tardive et convient
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aux terrains humides, ce qui permet de lasemer alafin
du printemps ou en été.
Racine sphéroide ou |égérement , trés-nette.
Peau blanche dans toute sa partie ; chair blanche.
Maturité tres-tardive.

N AVET

RAVE D'AUVERGNE, COLLET ROSE.

Jolie race agricole, également cultivée dans les pota-
gers, quoiqu'elle convienne beaucoup mieux aux planta-
tions de grande culture. Voir pour plus de détails,
2e partie, Fourrages-Racines).

Racine déprimeée, réguliere, en partie hors de terre.
Peau blanche la partie enterrée, rouge violacé dans
la partie qui sort de terre. Chair blanche, ferme, de sa-
veur douce; feuilles entiéres,

Racine : longueur (dans |'axe) ; diametre 0,'1'1;
poids 330 grammes.
Maturité tardive.
NAVET

GROS LONG D'ALSACE, COLLET VERT.

SYNONYMES : NAVET GROS DE BERLIN, NAVET DE CAMPAGNE.

Magnifique race, se recommandant par son volume et
sa précocité, employée principalement en grande culture,
a cause de son produit, convient également pour le po-
tager.

Racine , presque cylindrique , sortant de
terre, verte au collet.



— 62

Peau blanche dans la partie enterrée ; chair blanche,
tendre et ferme ; feuilles amples.

Racine : longueur ; diamétre ; poids 950
grammes.

Maturité demi-hétive.

N AVET

ROSE, DU PALATINAT.
SYNONYME : RAVE ROSE LONGUE DE BREST.

Belle variété a collet rose, chair trés-tendre et douce;
remarquable par son volume et sa précocité, employée
surtout en grande culture, ou elle est tres-estimée a cause
de son produit. (Voir 2e partie, Plantes fourrageres).

Elle est également admise dans |e potager ou son go(t
sucré lafait assez considérer.

Racine , Sortant de terre, presque cylindrique
dans sa partie supérieure; collet violet.

Peau blanche dans la partie enterrée , violetée au
collet; chair blanche, assez ferme, tendre et sucrée;
feuilles amples.

Racine : longueur ; diamétre ; poids 900
grammes.

Maturité demi-hétive.

NAVET
LONG, DES VERTUS.
SYNONYME : NAVET LONG BLANC.

Tres-bonne race, trés-estimée. Sa helle forme, sa pré-
cocité et sa qualité larendent tres-recommandable.



Racine presque cylindrique, arrondie a son extrémité,
sortant de terre; collet vert.

Peau blanche dans |a partie enterrée, verte au collet,
lisse et fine; chair blanche, tendre et sucrée.

Racine: longueur 0- 23 ; diamétre ; poids 480
grammes.

Maturité tres-hétive.

NAVET

DEMI-LONG, DES VERTUS.

RACE MARTEAU,

Excellent navet, fort estimé, cultivé avec succes, et
d'un mérite incontestable.

Racine sortant de terre, presque cylindrique, moins
longue que dans la précédente, trés-renflée a son extré-
mité.

Peau lisse et fine, verte au collet, blanche dans la par-
tie enterrée. Chair blanche, tendre, trés-sucrée.

Racine: longueur ; diamétre Om,067 ; poids 370
grammes.

Maturité trés-précoce.
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N

GRIS, DE

Bonne race, a chair blanche, assez hétive.

Racine fusiforme, enterrée. Peau noir grisétre, chair
blanche, ferme, tendre et sucrée.

Racine: longueur Om,17 ; diameétre Om,056 ; poids
450 grammes.

Maturité demi-hétive.

Excellente race.

Racine cylindrique ou fusiforme, lisse, trés-netteet
tant de terre, collet vert ou violet.

Peau blanche dans |a partie enterrée, verte ou colorée
deviolet dans la partie hors de terre ; chair tendre, ferme
et sucrée. ——

Racine : longueur 0m,22; diametre Om,03; poids 440
grammes.

Maturité demi-hétive.

N

HYBRIDE, DE

Variété a chair blanche et de saveur douce, assez esti-
mée.



Racine sphérique en partie hors de terre, collet violet,
Peau blanche ; chair blanche, peu ferme, tendre et de
saveur douce ; feuilles amples.

Racine: longueur (dansl'axe) =~ ; diamétre ;
poids 350 grammes.

Maturité demi-hétive.

NAVET

DE SIX A COLLET VERT.

Le plus hétif de tous les navets. Excellente race, em-
ployée également en grande culture et préférée sous ce
rapport au Navet

Racine déprimée, tres-nette ; collet fin et vert.

Peau blanche; chair blanche, ferme, tendre et sucrée;
feuilles moyennes.

Racine : longueur (dans|'axe) ; diamétre ;
poids 500 grammes.

Maturité tres-hétive.

NAVET

BOULE DE NEIGE,

Gros navet, tres-tendre, de saveur sucrée et hatif ;
est également trés-estimé comme variété agricole. (Voir
2e partie Plantes fourragéres).

Racine presque sphérique, tres-nette, a collet fin.

Peau blanche; chair blanche, peu serrée, tendre et de
saveur sucreée; feuilles amples.

1II.
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Racine: longueur (dans ; diametre Om,112;
poids 370 grammes.
Maturité hétive.
NAVET

GLOBE, DE POMERANIE.

Variété demi-hétive, a saveur douce.

Racine déprimée, tres-nette, collet fin. Peau blanche ;
chair blanche, ferme, tendre, de saveur douce ; feuilles
amples.

Racine : longueur (dans I'axe) Om,08 ; diamétre Om,11;
poids 360 grammes.

Maturité demi-hétive.

NAVETS

RACES ANGLAISES ET AMERICAINES.

NAVETS TENDRES
NAVET
LONG WHITE COW HORN.

Originaire des Etats-Unis (1850), et remarquable par
sa précocité et sa qualite.
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Racine presque cylindrique, arrondie & son extrémite;
collet vert, hors deterre.

Peau fine et blanche. Chair blanche, tendre et sucree.

Racine : longueur Om,21 ; diamétre ; poids 450
grammes.

Maturité tres-hative.

N

WIRTE FLAT VERY SMALL TOP.

Racine déprimée, un peu irréguliéere, et formant des
sortes de cotes, sortant de terre ; collet vert.
Peau blanche; chair blanche, tendre, peu ferme, de
saveur amere. Feuilles petites.
Racine : longueur (dans I'axe) ; diamétre
; poids 315 grammes.
Maturité hétive.

N

GREEN BARREL.

Bonne variété précoce.
Racine déprimée, en partie hors de terre ; collet vert.
Chair blanche, tendre et sucrée.

N

WHITE

Excellente race, également employée en grande culture.
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Racine demi-allongée, trés-nette, blanche, sortant de
terre.

Peau blanche dans |a partie enterrée, verte au collet;
Chair blanche, tendre, assez serrée ; feuilles amples.

Racine : longueur 0m,20; diametre Om,10; poids 870
grammes.

Maturité demi-hétive.

3° NAVETS DEMI-TENDRES.

NAVET

BOULE D  OR.

Trés-jolie variété, aracine sphérique, d'un jaune
foncé et se formant trés-promptement.

Racine presgue sphérique, tres-nette; collet fin.

Peau jaune foncé ; chair jaune pale, peu ferme et de
saveur |égérement amere; feuilles amples.

Racine : longueur (dans |'axe) ; diamétre Om,105
poids 350 grammes.

Maturité demi-hétive.
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NAVET

JAUNE, DE HOLLANDE.

Variété de forme ronde, a écorce et chair jaunatres.
Racine déprimée, trés-nette, enterrée.
Peau jaune péle. Chair blanc jaunétre, demi-tendre,
ferme et sucrée.
Racine: longueur (dans |'axe) ; diamétre
; poids 160 grammes.
Maturité demi-hétive.

NAVET

JAUNE, DE MALTE.

Excellent navet, originaire des Etats-Unis, petit, rond,
trés-hétif, a petites feuilles, tres-recommandable.

Racine déprimée, tres-nette, sortant |égérement hors
deterre; collet vert.

Peau jaune, colorée de vert autour de l'insertion des
feuilles. Chair jaune pale, ferme, demi-tendre et sucrée;

feuilles petites.
Racine : longueur (dans |'axe) ; diameétre ;
poids 480 grammes.
Maturité hétive.
N AVET
JAUNE, D ECOSSE.
Variété propagée en et en Angleterre, parce

gu'elle résiste mieux au froid que les autres variétés.



— 70 -

Racine enterrée, presgque sphérique, trés-nette.

Peau jaune pale. Chair jaune pale, trés-peu serrée,
demi-tendre et sucrée.

Racine : longueur (dans |'axe) ; diamétre ;
poids 400 grammes.

Maturité trés-précoce.

N AVET

JAUNE, DE FINLANDE.

Excellente race, de trés-longue conservation, racine
tres-fortement déprimée en-dessous.

Racine déprimée, trés-nette, collet allongé, hors de
terre, marquée ala partie inférieure d'une dépression
sensible.

Peau jaune lisse; chair jaune pale, ferme, demi-tendre
et sucrée ; feuilles peu nombreuses et petites.

Racine : longueur (dans I'axe) Om,055 ; diameétre
0m,098; poids 330 grammes.

Maturité hétive.

NAVET

DE

Jolie race précoce, remarquable par sa belle forme et
saqualité.

Racine allongée , assez grosse, presque cylindrique,
assez nette, sortant un peu deterre ; collet vert.

Peau blanche et fine dans |a partie enterrée, verte au
collet. Chair blanche, demi-tendre, serrée et sucrée.
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Racine : longueur 0111,29 ; diametre ; poids 740
grammes.

Maturité demi-hative.

NAVET

NOIR PLAT.

Variété a chair blanche, trés-hative.
Racine déprimée, tres-nette, presque enticre en terre;
collet assez gros.
Peau noite, lisse; chair blanche, ferme, suctée; feuilles
d'un vert vif.
Racine : longueur (dans l'axe) 0111,064 ; diametre
; poids 400 grammes.

Maturité hative.

NAVET

NOIR, LONG.

Excellente race, trés-rustique, se recommandant sut-
tout par sa facilité a supporter les froids les plus rigou-
reux, aussi est-elle fort estimée dans le Nord pour ce
motif.

Racine fusiforme, nette, enterrée.

Peau noir grisatre. Chair blanc grisatre, demi-tendre
et trés-suctée; feuilles vert foncé.

Racine : longueur 0111,174 ; diametre ; poids
430 grammes.
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NAVETS

RACES ANGLAISES.

NAVETS DEMI-TENDRES.

NAVET

YELLOW ABERDEEN.

Bonne race précoce.
Racine sphérique, tres-nette, complétement enterrée.
Peau jaune pale. Chair jaune péle, tendre, peu ferme
et sucrée.
Racine : longueur (dans I'axe) ; diametre
; poids 400 grammes.
Maturité trés-hétive.
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RACES ALLEMANDES.

NAVETS DEMI-TENDRES.

NAVET

MAIRUBE FRUHE GELBE PLATTRUNDE.

Belle et bonne variété.

Racine déprimée, nette et réguliére,
enterrée.

Peau jaune pale; chair blanche, demi-tendre, jaune et
sucrée.

Racine: longueur ( dans |'axe) ; diamétre
0m,086 ; poids 460 grammes,

Maturité demi-hétive.

NAVET
JAUNE ROUGE, DE

Excellent navet précoce.

Racine déprimeée, trés-nette, ne sortant pas de terre.

Peau jaune pale; chair demi-tendre, jaune et sucrée.

Racine : longueur (dans |'axe) ; diamétre Om,079;
poids grammes.

Maturité hétive.

(Pour toutes les variétés fourrageres de Navets, voir la
2e partie Fourrages-Racines).
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NIGELLE

AROMATIQUE

Nom BOTANIQUE
Famille des RENONCUL ACEES.

SYNONYMES: , NIELLE, TOUTE-EPICE, GRAINE NOIRE.

Description. — Plante annuelle, originaire de I'Orient,
cultivée pour ses graines qui servent d'assai sonnement
sous le nom de Quatre-épices.

Tige de Om,35, rameuse; feuilles alternes, un peu ve-
lues, sessiles, finement découpées ; fleurs assez grandes,
a pétales colorés de blanc et de bleu ; calice blanchétre.
Graine triangulaire, chagrinée, jaunétre, d'une saveur
aromatique tres-forte.

Culture. — On séme clair et en place au printemps
dans une terre saine et 1égére.
30 grammes contiennent 12500 graines.

NOM BOTANIQUE : A #iumz
Famille des LILIACEES.

SYNONYME : OIGNON.

Description. -- Plante herbacée, bisannuelle ou vivace,
dont l'origine est inconnue, mais qui doit se reporter a
une épogue trés-ancienne, car dans |'antique , elle
formait déja une des bases de la nourriture de ses -
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, , qu'aprés 'avoir divinisée,
ilsen avaient fait une monnaie courante.

Cette plante, une des plus importantes des racines po-
tageres, est vivace, mais elle est traitée dans la culture
comme bisannuelle. Elle possede de nombreuses variétés,
gue l'influence du sol et le climat ont souvent modifiées.

Son bulbe se mange cuit, cru ou confit dans le vi-
naigre; on emploie aussi quelquefois les feuilles en assai-
sonnement.

Toutes les parties de , répandent une odeur
qui irrite lesyeux et lesforce alarmoyer.

Si I'on fait cuire le bulbe, cet état cesse; il devient
méme trés-doux et sucré, en raison d'une substance sem-
blable a celle de la manne qu'il renferme.

Racines fibreuses, simples, se formant ala couronne

qui fait labase de et variant de couleur avec les
espéces.
Tigede 1 métre a , renflée versle milieu, fistu-

leuse ; feuilles cylindriques, lisses, pointues, fistuleuses,
longues de 0m,30 environ ; fleurs petites, disposées en
ombelles, de couleur rose, entourées d'une spathe. Graine
noire, triangulaire, convexe sur une des faces.

Purée germinative. Deux ans.

Culture. -- aime une terre substantielle
|égére et amendée de |'année précédente. Si on met de
I'engrais au moment de semer, faut-il du moins qu'il soit
bien consommé.

On séme alavolée, ordinairement du 15 février au
15 mars. Ensuite, arroser au besoin, sarcler et éclaircir
aussi souvent qu'il est nécessaire. On peut replanter le
plant que I'on éclaircit, ou bien on le consomme en ci-
boule lorsgu'il est assez fort.
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Lorsgu'on récolte mar, on le laisse quelques
jours sur le terrain, puis on le rentre par un temps sec.
C'est cette culture qui se pratique dansle Nord ; il y a
méme une modification remarquable pour ces semis en
place, proposée depuis quelques années par M. le marquis
delLa , €t qu'il nomme : Culture a la baguette.

Voici en quoi elle consiste :

Nous copions littéralement la notice suivante, concer-
nant cette culture, adressée par M. deLa ala
Soci été centrale d'horticulture, et imprimée dans les
Annales de cette société:

«Du 15 juillet au 15 aout, on séme en rayons, tracés le long d'un
« cordeau, au moyen d'une baguette ronde de 2 de dia-
« metre, dans un terrain bien préparé, que I'on piétine afin de -
«  laterre clans le fond du rayon, et de donner 2 celui-ci le moins
« de profondeur possible, la beauté de la plante dépendant surtout,
« lors de son développement, de son affleurement au sol. On met
« O",22 de distance entre les rayons, afin de pouvoir butter les plants
« avant les grandes gelées. On seme plutot dru (lue clair, parce que
« I'hiver, s'il est rude, en détruit une partie. On remplit les rayons
« de terreau, enfin on arrose pour faire lever, si le temps est sec.
« Les grandes gelées passées, on abat la terre qui a servi a butter,
« on éclaircit les rangs, on sarcle en grattant peu profondément la
« terre avec de petites a la main. »

Nous n'avons point & nous prononcer sur les avantages
résultant de cette méthode qui, bien qu'applicable ala
production des d'été et d'automne , nous semble
cependant offrir un véritable intérét ; en outre, elle est
la moins dispendieuse de toutes, quoique une partie des

obtenus de cette maniére, monte au printemps
danslesterrains alaculture delagraine.
Ces montés produisent par cette méthode une
graine plus belle et plus grosse que lorsgu'ils sont semés
selon les procédés ordinaires.
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Dansle midi delaFrance, Pariset dans quelques
autres localités, on séme en pépiniére, pour établir en-
suite des carrés pour la plantation. On prépare laterre,
comme nous |'avons indiqué précédemment.

Les semis se font ordinairement d'ao(t en septembre
et on repique en octobre et novembre.

30 grammes contiennent 7400 graines.

ROUGE PALE.

Bonne variété, demi-sphérique, tres-cultivée dans notre
département.

Bulbe petit, un peu déprimé, collet gros, de couleur
rouge Cuivre.

Maturité demi-hétive.

ROUGE PALE, DE MORT.

Description. — Excellente et belle variété, répandue
dans beaucoup de localités de I'ouest de la France, ou
elle est tres-appréciée.

Bulbe plat, de grosseur moyenne, de couleur rouge
cuivré; collet fin.

Maturité demi-hative.

Culture. — On |le seme au printemps généralement.
dans certains départements, notamment dans
celui des Deux-Sevres, il se seme versle 25 aodt, puis
on le repique en février.
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ROUGE FONCE.

SYNONYMES: ROUGE DE HOLLANDE , ROUGE DE

Cette variété demi-sphérique, est trés-belle. Elle est
tres-répandue dans le Nord, tres-estimeée, de bonne con-
servation et tres-douce. Son seul défaut, proviendrait de
sa couleur noirétre, qu'elle communique aux ragodts dans
lesgquels elle est employée, ce qui ne flatte pas toujours
agréablement lavue. Quoique cela, elle est d'excellente
qualité.

Bulbe large et plat, de grosseur moyenne, de couleur
rouge de sang ; collet fin.

Maturité demi-hétive.

D' ALGER.

Assez bonne race, mais son bulbe est souvent mal fait.
Maturité demi-hative.

Bulbe petit, demi-déprimé, de couleur rouge cuivre ;
collet gros,

BRUN, DE ZELANDE.

Belle et bonne variété demi-hétive.

Bulbe de grosseur moyenne, déprimé, de couleur rouge
cuivré ; collet fin.
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OGNON

ROUGE PALE,

Tres-bel , trés-bien fait.

Maturité demi-hative,

Bulbe déprimé, assez gros, de couleur rouge cuivre ;
collet assez fin.

OGNON

DE

Gros , bien fait, assez précoce.
Bulbe tres-gros, déprimé, tout afait plat du coté de
la couronne, de couleur jaune roussétre ; collet fin.

OGNON

BRUN, D  ESPAGNE.

Bulbe presque sphérique, assez gros, de couleur jaune
roussatre.
Maturité demi-tardive.

OGNON

ROUGE PALE, DE STRASBOURG.

Belle et bonne race, cultivée en Lorraine.

Maturité demi-hétive.

Bulbe déprimé, gros, de couleur rouge cuivre ; collet
gros.
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Excellente variété, demi-hétive.
Bulbe assez gros, déprimé, de couleur rouge cuivre;
collet assez fin.

OGNON

ROUGE TRES-FONCE, DE BRUNSWICK.

Belle variété, remarquable par sa couleur.

Bulbe petit, demi-déprimé, de couleur rouge violace,
presgue noir ; collet fin.

Maturité demi-hétive.

OGNON

DOUBLE TIGE.

De trés-bonne garde et bien formé.

Bulbe gros, tres-déprimé, de couleur rouge cuivré ;
collet tres-fin, entouré d'une dépression assez marquée,
en forme de fossette.

Maturité demi-hétive.

OGNON

SYNONYME: POIRE.

Trés-bonne variété, d'excellente garde; chair un peu
grossiere; saveur forte.



Rouge foncé Jaune paille des Vertus



OIGNONS.

Blanc hatif de Par s.

blanc gros.

Jaune de de Madere .



Bulbe assez gros, allongé en forme de poire, de couleur
rouge cuivre.
Maturité demi-tardive.

FUSI FORME.

SYNONYME: CORNE-DE-BEUF.
Variété trés-curieuse, mais sujette a dégénérer, intro-
duite par M. le baron de .
Saformeest analogue celle de p forme
mais beaucoup plus allongée.
Bulbe trés-allongé en forme de fuseau, de couleur

rouge Cuivre.
Maturité tardive.

JAUNE, DES VERTUS.

SYNONYME: BLANC.

Description. — Tres-belle et trés-bonne variété, re-
par son produit et sa
Bulbe gros, demi-déprimé, de couleur jaune :
collet assez fin.
Maturité demi-tardive.

Culture. — On seme alavolée du 15 février au 15
mars. Aprées le semis, herser, puis passer le rouleau , et
lorsque les graines sont levées, éclaircir.

L es autres soins consistent a donner quel ques binages
et quelques
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Lorsgue les sont devenus assez gros, on abat
les fanes pour héter la maturite.

Larécolte sefait verslafin d'aolt.

On les laisse quelques jours sur le terrain, comme nous
['avons déja expliqué, pour qu'ils achevent de marir.

JAUNE, DE CAMBRAI.
SYNONYME : DE MULHOUSE.

Tres-bonne variété, plus hétive que la précédente.
Bulbe demi-déprimé, de grosseur moyenne, de couleur
jaune rougeétre ; collet fin.

Maturité demi-hétive.

JAUNE, DE

Trés-bel , large, plat,

JAUNE, DE

Bellerace, originaire de Danvers (Etats-Unis d Ameé-
rique), tres-hétive et de bonne garde, remarquable par la
perfection de saforme, sa qualité et sa précocite.

Bulbe gros, sphérique, de couleur jaune cuivré; collet
fin; feuilles tres-petites.

Maturité trés-hétive.



SOUFRE, D ESPAGNE.

Excellente variété, de couleur soufrée, large, d'une sa-
veur douce et a chair tendre, trés-estimée en Angleterre
et de longue conservation.

Bulbe assez gros, déprimé, de couleur jaune soufre ;
collet trés-fin.

Maturité demi-tardive.

DE JAMES.

Variété tres-estimée en Angleterre, pour salongue con-
servation.

Bulbe sphéroide, assez gros, renflé vers le haut et dé-
primé autour du collet, couleur jaune cuivré ; collet fin.
Maturité demi-tardive.

GLOBE.

Tres-belle race, se conservant longtemps sans pousser.
Bulbe assez gros, sphérique, de couleur jaune cuivré.
Maturité demi-tardive.

ROUGE PALE, DE

Tres-belle variété assez grosse et hétive.
Bulbe plat, jaune rosé.



DE

Variété , trés-jolie, obtenue par M.

Bulbe trés-gros, de couleur jaunétre.

PAILLE, GROS DE BALE.

race.
Bulbe assez gros, bien fait, aplati, de couleur jaune
soufre ; collet trésfin.
Maturité hétive.

BLANC,

Variété trés-estimée par sa précocité, et d'excellente
qualité.

Bulbe déprimé, de grosseur moyenne, et blanc ; collet
trés-fin.

Maturité hétive.

Culture. — On séme blanc hétif en pépiniére
du au 15 aodt, le repiquer en octobre dans une terre
Iégére ; on peut également le semer fin octobre, pour le
repiguer en mars dans une terre forte.

Au moment, de le repiquer, aprés avoir souleve les
plants avec la , &in de ne, pas rompre les racines,
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on raccourcit ces derniéres, et on coupe I'extrémité des
feuilles supérieures, puis on repique les a
de distance sur laligne.

Dansles hiversrigoureux , il faut les couvrir avec des
paillassons. Larécolte sefait verslafin d'avril ou le
commencement de mai.

Nous ferons remarquer que les petits étant trés-
recherchés pour la cuising, les maraichers arrachent
avant leur maturité, les blancs, pour leslivrer
alaconsommation.

Du reste, afin d'obtenir du petit Ognon qui succéde
celui qui a été semé al'époque indiquée précédemment,
on peut semer en place blanc hatif depuis mars
jusqu'en juin. Aprées quoi, on étend une couche de terreau,
et lorsque est levé, on éclaircit le plant, puis on
arrose fréquemment, si le temps est sec; maisil faut éco-
nomiser |'eau dans les années humides, autrement
tourne mal et méme reste souvent en ciboule.

BLANC, HATIF, DE

SYNONYME: DE FLORENCE.

Variété importée d'ltalie en 1840 par M. . Elle
est trés précoce, mais elle ale défaut de tourner presque
aussi promptement qu'un radis; elle tend méme sans cesse
agrossir et a perdre sa précocité.

Bulbe trés-petit, déprimé, blanc, et sillonné de veines
verdatres; collet trés-fin ; feuilles trés-petites au nombre
detrois et quatre.

Maturité trés-héative.



BLANC HATIF, DE VALENCE.

Sous-variété de blanc hatif de Paris, mais moins
hétive.

Bulbe déprimé, assez gros, et blanc ; collet tres-fin.

Maturité hétive.

BILLANC, GROS.

SYNONYME : BLANC D' ESPAGNE.

Description. — Trés-estimé dans le midi de la France,
mais saccommodant mal des régions froides, ou il se
forme difficilement. 11 est tendre, doux, mais ne se conserve
pas tres-bien. On le cultive beaucoup en Angleterre, en
guise de ciboule.

Bulbe sphérique, un peu renflé vers le haut, et blanc.
Maturité trés-tardive.

Culture. — On séme blanc gros en février
et mars, et on le traite exactement comme Jjaune
des Vertus.

TENDRE, DE

Ognon blanc, un peu tardif.
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BLANC, DE THESE.

De bonne qualité et assez précoce.

Bulbe déprimé, blanc, de grosseur moyenne.

Maturité de huit jours plus tardive que celle de
blanc hétif de Paris.

DE MADERE, ROND GROS.
SYNONYMES: ROMAIN, DE BELLE GARDE.

Trés-belle et trés-bonne race, fort estimée dans le
Midi, ou elle réussit mieux que dansle Nord, parce qu'elle
tourne trop lentement sous notre climat.

Bulbe énorme, , tendant a sallonger , presque
sphérique, de couleur rouge pale, saveur sucreée.

Maturité tres-tardive.

DE MADERE, GROS PLAT.

SYNONYME : DE TRIPOLI.

Tres-estimé dans le Midi. C'est le seul climat, ou il
convient ; il tourne tres-difficilement.
Bulbe déprimé, trés-gros, couleur rouge cuivré.

Maturité trés-tardive.
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PATATE.

Description. — Cet est trés-productif, maisil se
conserve mal pendant I'hiver. 1l est surtout remarquable
en ce gu'il ne donne ni graines, ni rocamboles; il sere-
produit au moyen des et des cayeux qui se forment
sous terre autour de ou d u cayeux que |'on a planté.

Bulbe gros, demi-déprimé, de couleur jaune cuivré.

Maturité trés-hétive.

Culture. — On le plante aprésI'hiver ; on le butte deux
fois (Iégérement, la premiere, et un peu plus, la seconde).
On le récolte au mois de juin. Chague bulbe planté,
donne alarécolte un grand nombre et de cayeux.

Pour le conserver pendant I'hiver, il faut une tempé-
rature froide et seche ; cependant quoique sa conservation
ne soit pas toujours assurée, nous devons a M.
de Quimperlé, qui cultive avec grand SUCCES cette variété,
une méthode de conservation, que nous avons souvent
appliguée, et qui nous atoujours parfaitement réussi.

Voici en quoi elle consiste

On coupe latige a au-dessus du collet, on fend
ce reste en quatre jusgu'a la base, sans attaquer le bulbe,
et on laisse sécher ainsi.

D EGYPTE.

SYNONYMES : , ROCAMBOLE.

Description. — Cette variété se reproduit de bulbilles
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Ou petits de lagrosseur de noisettes, qui se pro-
duisent au sommet de satige.
Cet , ale défaut d'avoir lachair gros-

siére, et de pourrir facilement en hiver, Sil est exposé a
la moindre humidité. 1l faut donc le tenir dans un endroit
sec et froid, ou du moins non chauffé; il se conserve
bien ainsi.

Bulbe gros, demi-déprimé, produisant au sommet de
latige de petits bulbes de la grosseur des noisettes; ce
sont ces petits , qui servent alareproduction.

Culture. — On plante au printemps, ces petites bul-
billes, qui produisent chacune versI'été, un Ognon ordi-
nairement fort gros. On replante quelques-uns de ces gros

au printemps, ils montent en tige et chacun d'eux
fournit des bulbilles au printemps.

On conserve les plus petites pour planter, et on emploie
lesautres alacuisine.
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RACES ANGLAISES.

LARGE YELLOW NEW ENGLAND.

Tres-belle variété productive.

Bulbe assez gros, demi-déprimé, de couleur jaune
roussétre; collet assez fin.

Maturité demi-hétive.

EARLY RED.

Belle et bonne race.

Bulbe déprimé, de grosseur moyenne, couleur rouge
fonce; collet assez fin.

Maturité hétive.

WHITE GLOBE.

Ognon ovoide, de couleur jaune verdétre, sillonné de
lignes rosees.



RACES ALLEMANDES.

MITTELGROSSE HARTE.
Bonne variété.
Bulbe petit, demi-déprimé, de couleur rouge cuivré

collet gros.
Maturité demi-hétive.

GROSSE STROHGELBE PLATTRUNDE

Gros , remarquable par son produit et sa qualité.
Bulbe gros, demi-déprimé, de couleur jaunétre ; collet
assez fin.

Maturité demi-tardive.

NEUE GELBE

Bonne race.



Bulbe demi-déprimé, de grosseur moyenne, de couleur
jaune roussétre ; collet fin.

Maturité demi-hétive.

ZWIEBELN GROSSE SILBERWEISSE PLATTRUNDE

Bulbe presgue sphérique, demi-déprimé, assez gros et
blanc.

Maturité demi-hétive.

L es variétés suivantes que nous avons regues d'/Angle-
terre, nous ont paru fort recommandables:

GANT ROCCA DE NAPLES.

PARK.

OSEILLE

BOTANIQUE . Rumex:

Famille des

SYNONYMES: AIGRETTE, SURETTE,

Description. — Plante vivace et indigene, trés-commune
dansles prés.

On la cultive dans les jardins potagers, et I'art culi-
naire ou économique en retire beaucoup d'avantages.



Tige , Striée, arrondie; feuilles radicales, ovales
oblongues, en forme de fléche; feuilles supérieures, ses-
siles, et plus étroites; pétiole long de ,

sortant de gaines nombreuses , rougeétres, prolongées
en aréte. Fleurs trés-nombreuses, petites, en panicule,
dioiques et rougedtres ; graine petite, brune, luisante et
triangulaire.

Durée germinative. — Deux ans.

Culture. — On séme au printemps et mieux al'au-
tomne alavolée, en planche ou en bordure. Quoiqu'elle
vienne bien dans toute terre, elle préfére un terrain
Iéger et profond, ni trop sec, ni trop humide.

On récolte six semaines apres; les chaleurs de I'été aug-
mentant son acidité, on doit donc semer, pour cette sai-
son, une planche au nord ou une bordure.

30 grammes contiennent 28400 graines.

OSEILLE

LARGE, DE BELLEVILLE.
SYNONYME : OSEILLE BLONDE.

Variété trés-estimée et trés-cultivée aux environs de
Paris, bien supérieure al'Oseille commune, par lalargeur
de sesfeuilles, et son acidité moins forte.

Feuilles longues de 0m,30, larges de , couleur

blond ; pétiole rouge ala base.
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OSEILLE

DE FERVENT.

variété vivace et rustique.
Feuilles tres-larges, cloquées, vert blond ; pétiole rou-
gedtre.

OSEILLE

DES PYRENEES.

Variété tres-rustique; feuilles trés-larges.

OSEILLE

BLONDE, DE SARCELLES.

Obtenue par un cultivateur de Sarcelles (Seine-et-Oise),
afeuilles plus blondes, un peu moins larges et plus allon-
gées que celles de I'Oseille blonde de Belleville; pétiole
tout-a-fait blond.

Elle repousse plus vite que I'Oseille ordinaire.

OSEILLE
VIERGE.
NOM BOTANIQUE . Rumex Montana.
SYNONYME : OSEILLE

Description. —Plante indigéne et vivace, afeuilles plus
blondes, plus larges et moins acides que celles de 'Oseille



— 95

commune; €lle pousse également plus tét, et convient mieux
pour planter en bordures, surtout I'individu méle, parce
gue ne produisant pas de graines, il ne pullule pas dans
les allées comme les autres.

Tigede ; feuilles radicales, longues de Om,12,
ovales, oblongues, disposées en fleche, a oreillettes courtes,
de couleur plus verte, que dans I'Oseille large de Belle-
ville; peu saillantes ; pétiole long de ,
coloré de rose alabase, sortant de gaines nombreuses,
courtes, sans arétes.

Fleurs dioiques, petites, en panicule, rougeétres, ordi-
nairement stériles.

Culture. — On lamultiplie d'éclats de pieds pour la
conserver franche.

OSEILLE

VIERGE, A FEUILLE CLOQUEE.

Sous-variété de la précédente, feuilles plus grandes,
trés-cloquées, et de consistance trés-mince ; pétiole plus
long, marqué de taches rouges.

C'est une belle race, encore peu répandue.

Culture. — Reproduction par I'éclat des pieds.

OSEILLE
EPINARD.
- Rumex
SYNONYMES: PATIENCE, B IMMORTEL.

Description. — Trés-rustique, depuis longtemps connue
pour les vertus medicinales de saracine; c'est également
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une bonne espéce potagére, peut-étre pas assez ré-
pandue.

Ses feuilles offrent I'avantage de fournir un légume
trés-précoce.

Son plus grand mérite est sa précocité; elle est bonne
acueillir huit adix jours plus tét que les espéces les
plus hétives, ce qui est un grand avantage pour lafin de
I'hiver, ou I'on ne possede encore aucune verdure nou-
velle. Sasaveur est également plus douce que dans les
autres variéteés.

En résumé c'est une belle et bonne race.

Tigede1111,25a , cannelée, colorée de rouge au
sommet des cannelures; feuilles radicales, ovales, cordi-
formes; feuilles supérieures, ovales, lancéolées, entiéres,
d'un vert intense et luisant.

Feurs nombreuses, petites, axillaires, verdéatres, dis-
posées en épis. Graine triangulaire, brun péle.

Durée germinative. — Trois ans.

Culture. — On multiplie I'Oseille épinard , soit de
pieds éclatés, soit de graines semées au printemps, en
place, fort clair, ou en pépiniére, pour étre replantée.

30 grammes contiennent 21800 graines.

OSEILLE

DES NEIGES.
NOM BOTANIQUE: Rumex

Plante vivace, originaire des Alpes, découverte par le
docteur , dans les Hautes-Alpes, alalimite des
neiges éternelles, ou elle croit naturellement.

C'est une bonne race, intermédiaire entre I'Oseille
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vierge €t I'Oseille épinard, et qui pourrait étre acclimatée
dans nos jardins. Elle est surtout remarquable par sa
grande précociteé.

Tige simple, arameaux verticillés; feuilles radicales

assez épaisses, ovales, arrondies en ; fleurs dioiques.
PANAIS
Nom BOTANIQUE
SYNONYMES: BLANCHE, BLANCHE.
GRAND CULTIVA.

Description. — Plante indigéne et bisannuelle, ara-
cine longue , simple, sucrée et aromatique, que I'on
emploie pour donner du godt au potage. On en retire
auss du sucre non cristallisable.

Racine simple et pivotante. Tige de , cannelée,
creuse ; feuilles ailées et glabres, afolioles ovales, den-
tées et glabres, couleur vert foncé. Fleurs jaunes, dispo-
sées en ombelles. Graine jaunétre, tres-aplatie, marquée
de cinqg nervures, ailée sur les bords.

Durée germinative. — Deux ans.

Culture. — On seme ala volée depuis février jusgu'en
juin. M. , amateur tres-distingué, trouve qu'il est
préférable de semer en février.

Aussitot que le plant est levé, on I'éclaircit. On peut
laisser |e Panais enterré pendant I'hiver, il ne craint nul-
lement les gel ées.

30 grammes contiennent 6200 graines.



PANAI S

LONG.

Cette variété est |a plus répandue et la plus ancienne-

ment connue.

Racine fusiforme, presque cylindrique, tres-allongée,
longue de Om,35, sur O0m,035 de diamétre, garnie de
fibres nombreuses, de couleur jaunétre ; collet un peu co-

nique; chair blanche.

PANAIS
IMPERIAL, TRES GROS LONG.
Bellerace, treés-estimée.
Racine fusiforme, tres-allongée, presque cylindrique,

tres-grosse, longue de , sur 5 de diamétre,
jaunétre; collet conique ; chair blanche.

PANAIS

DE BRETAGNE.

Tres-belle variété de Panais long.
Racine effilée ; feuilles plus petites, plus vertes, que
dans le Panais long; folioles plus rapprochées.



Panais rond

tong.
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PANAIS

LONG, SMOOTH.

Trés-beau Panais long.
Racine fusiforme, allongée, longue de , Sur
de diamétre, jaunatre ; chair blanche.

PANAIS

DE

Belle race de Panais long, mais plus nette.
Racine renflée au milieu, creusée d'un sillon autour
de l'insertion des feuilles.

PANAIS

DE GUERNESEY.

Tres-belle et bonne variété, aracine demi-longue, mar-
guée d'un sillon autour de l'insertion des feuilles.

PANAIS

ROND.
SYNONYMES: PANAIS ROYAL, PANAIS COURT, PANAIS DE METZ.

Variété beaucoup plus hétive que le Panais long, con-
vient mieux pour les terres peu profondes et les jardins.
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Racine longue de Om, 10, sur Om,07 de diameétre, en
forme de toupie, |égérement creusée au collet, autour de
I'insertion des feuilles, de couleur jaunétre ;chair blanche.

Feuilles moins grandes que dans le Panais long.

PATATE

DOUCE.

NOM BOTANIQUE .
Famille des Convolvulacées

SYNONYME :

Description. — Plante vivace, du genre des Liserons, et
originaire de I'lInde et de I'Amérique méridionale. Ses
grosses racines tuberculeuses ressemblent a celles de la
Pomme de terre.

Elle fut introduite en Angleterre en 1597, et en 1720
seulement en France.

Comme toujours, dés le début son emploi en fut trés
restreint, et elle ne figura longtemps, que sur latable de
guelgues grands seigneurs.

Louis  avait une prédilection margquée pour ce Ié-
gume, et en faisait cultiver, pour sa consommation, dans
ces magnifiques jardins de Trianon, que lui avait [égués
son aieul, ainsi qu'a Choisy-le-Roi, savillafavorite.

Ce ne fut que vers 1800, que M. le comte :
alors administrateur des Jardins de la Couronne, voulant
sortir la Patate de I'obscurité, latira des jardins bota-
niques, ou elle avait été reléguée, et lafit cultiver a Saint-
Cloud; déslors, elle devint alamode, et sa culture déa
assez répandue sous le premier Empire, grace aux soins de
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MM. (Francois), , Fournier, Courtois et
Noél, nefit que Saccroitre.

Cependant aujourd'hui, les obstacles qui sattachent &
sa reproduction dans les grandes plantations, I'ont fait
abandonner par beaucoup de jardiniers, pour d'autres
plantes plus avantageuses.

Elle est cultivée actuellement avec succes, en Espagne,
dansles environs de Malaga.

Cuite, elle a une saveur analogue au de
['artichaut, mais elle est inférieure &la Pomme de terre,
a laguelle, fort souvent, on donne son nom, ce qui est
une erreur profonde, car toutes les deux on t des qualités
bien différentes.

Avec la Patate, on fait une boisson vineuse, trés-eni-
vrante, qui donne beaucoup d'alcool aladistillation.

On aaussi donné le nom de Patates a plusieurs especes
d'lgnames, particuliérement ala ou Cou-
che-Couche des Antilles (racine potagére ayant laforme
du navet) et alaracine tubéreuse du Chou caraibe.

En résumé, la culture de cette plante est trés-étendue
dans les pays chauds, et elle est pour eux qu'est la
Pomme de terre pour les régions froides et tempérées.

Racine tubéreuse, dont la couleur et laforme varient avec
les variétés, garnie d'yeux d'ou sortent des tiges ram-
pantes, comme celles des Liserons. Feuilles pétiolées, an-
guleuses. Fleurs disposées trois par trois, , de
couleur violette. Graine triangulaire et noire.

Durée germinative. — Deux ans.

Culture. -- Laculture de la Patate demande beaucoup
de soins ; aussi ne peut-on la pratiquer que dans les
jardins.

Cependant M. , directeur de la pépiniére
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de Vaucluse, a démontré qu'on pouvait la cul-
tiver avec succes en plein champ, mais sous une tem-
pérature trés-douce.

Aux environs de il sen fait des plantations
immenses, la latitude se trouve a peu prés laméme que
celle de Bordeaux, ce qui viendrait al'appui de ce que
nous disions tout al'heure, c'est que le midi de la France
seul pourrait avoir chance de voir réussir cette culture,
dans des proportions que, sous notre climat, nous ne pou-
vons aborder.

MULTIPLICATION PAR LES TUBERCULES.

Dansle midi de laFrance, les Patates n'exigent pas
plus de soins que les Pommes de terre.

Sous notre climat, ou il leur faut beaucoup de soins,
voici comment nous procédons :

Au commencement de janvier, on place des tubercules
sur une couche chaude, sur lagquelle on étend des pan-
neaux, recouverts de paillassons pendant la nuit.

Dés que ces tubercules entrent en végétation, il faut
enlever les jeunes pousses aussit6t qu'elles ont de
longueur, les repiquer dans des pots, que I'on enterre sur
couche, les couvrir d'une cloche, et les bassiner au besoin.

Ces boutures senracinent promptement; alors on
léve graduellement les cloches, pour donner de I'air, et
on les enléve ensuite dés qu'elles peuvent
sen passer.

Versle milieu de février, on prépare une couche,
composee de fumier et de feuilles; il faut que cette
couche ait d'épaisseur au moins; on lacharge
ensuite de de bonne terre mélangée de terreau, et
deés que le temps le permet, on met quatre Patates sous
chague panneau.
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Pendant la nuit, il faut avoir soin de couvrir les pan-
neaux, et de remanier les réchauds de temps en temps ;
on bassine au besoin, et on donne de I'air toutes les fois
gue latempérature le permet.

Larécoltealorsalieu en mai oujuin.

Si les Patates sélevaient au-dessus du sol, ce qui a
lieu parfoislorsgu'elles grossissent, il faudrait les recouvrir
de quelques centimétres de terre.

On peut également planter des Patates sur couche
sourde vers le milieu d'avril. On couvre ensuite chague
pied d'une cloche, sur laquelle on place un peu de litiére
afin de les garantir du soleil ; on donne de Fair graduelle-
ment en soulevant les cloches, que I'on enléve tout-a-fait,
deés que latempérature le permet et qu'elles ne peuvent
plus contenir les branches.

Il existe encore un autre mode de culture :

En mai, on fait des trous profonds de , largesde
0m,50 et distancés de environ ; on remplit le fond
de fumier, que I'on couvre de environ de terre [é-
gere, et I'on plante trois Patates dans chague trou, a envi-
ron I'une de I'autre. Ensuite arroser, recouvrir
d'une cloche et ombrer au besoin.

Verslafin d'aolt ou au commencement de septembre,
alieu larécolte.

MULTIPLICATION PAR LE SEMIS.

Pour obtenir lareproduction des Patates par |es graines,
on séme celles-ci sur couche et chassis, aux époques
mentionnées ci-dessus, en traitant les plants de la méme
maniére que nous venons de I'indiquer pour les tubercules.

CONSERVATION DES PATATES.

Pour conserver les Patates apres larécolte, on les laisse
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quelquesjours sur le terrain, puis on les place dans de
grands paniers, en disposant alternativement un lit de
Patates et un lit de vieille terre de bruyére bien seche ;
déposer ensuite ces paniers, ainsi remplis, dans une serre,
dont latempérature soit au moins de 12 degrés.

M. Souchet, jardinier du chateau de Fontainebleau,
pour conserver ses Patates sur place, couvre ses couches
avec des panneaux dés le mois de septembre si le temps
est pluvieux ; en octobre, il supprime successivement
toutes les branches ; puis, quand les gelées arrivent, il
couvre les panneaux de paillassons, de litiere ou de feuilles,
de maniére que le froid et I'humidité ne puissent pé-
nétrer jusqu'aux tubercules qui, par ce moyen, se con-
servent trés-bien pendant tout I'hiver. (Courtois-Gérard,
de Paris. (Manuel de culture maraichére.)

Certaines variétés ne donnent jamais de graines, mais
beaucoup d'autres en produisent.

Du reste, c'est par les graines que I'on peut obtenir les
meilleures races, les plus hétives et |les plus appropriées

notre climat.

30 grammes contiennent 2300 graines.

PATATE
ROUGE, LONGUE.
SYNONYME: PATATE ROUGE D'AMERIQUE.

Belle race précoce, originaire de I'Amérique septen-
trionale.

Elle est trés-productive, trés-sucrée, mais se conserve
mal.

Un de ses avantages, c'est que I'on peut enlever facile-
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ment ses tubercules, qui sont tous réunis au collet de la
racine.

Tiges minces et longues.

Tubercule fusiforme, sinueux, trés-mince et trés-effilé,
long de , diamétre Om,05.

Peau lisse, de couleur rouge violacé. Chair fine, jau-
nétre, grasse, et huileuse.

PATATE

JAUNE, LONGUE.
SYNONYMES: PATATE JAUNE DESINDES, PATATE JAUNE DE MALAGA

Cette variété, également originaire de I'Amérique, est
cultivée depuis fort longtemps en France ; elle est excel
lente, mais peu productive, et plustardive que la précé-
dente, dont elle différe également par la position de ses
tubercules, qui sont loin du collet.

Tubercule mince, effilé, long de , diamétre Om,05.

jaunétre et lisse. Chair fine, sucrée, onctueuse
et jaunétre.

E

IGNAME.

SYNONYME : PATATE

Cette belle race, que I'on doit aux soins de M. Bernard
de , hous vient de la Guadeloupe; elle se recom-
mande par son produit et sarusticité.

En 1836, elle afleuri chez M. aParis, et lui a
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donné des graines. |l a pu obtenir, ainsi, de semis, plu-
sieurs variétés trés-intéressantes.

Tubercule ovale et court, de forme trés-grosse, régu-
liére et cannelée.

Peau blanc grisétre. Chair blanchétre, farineuse, mais
grossiére, assez sucrée.

PATATE

VIOLETTE.

SYNONYME: PATATE DE LA NOUVELLE-ORLEANS,

Excellente variété, originaire, de la Nouvelle-Orléans,
introduite en France en 1836, par MM. et Chevet.

Elle est peu productive, mais se garde assez bien. Ses
tubercules, trés gros, se forment loin du collet.

Tiges alongées. Tubercule fusiforme, effilé, sinueux,
renflé versle milieu, long de O' ,34, sur 0111,06 de dia-
meétre.

Peau lisse, violet rougedtre. Chair fine, sucrée, d'excel-
lente qualité.

PATATE
OVOIDE.
SYNONYME: PATATE COURTE.

Belle race, obtenue par M. de Paris.

Tubercule ovale, allongé, cylindrique, déprimé au cen-
tre, cannelé, long de

Peau blanc grisétre.

Chair ferme, blanche, sucrée.

Tubercules réunis pres du collet de la plante.
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PATATE

ROSE.

Excellente variété, obtenue par M. Robert, botaniste
distingué, ancien directeur du jardin botanique de Tou-
lon.

Elle est trés-productive et d'une bonne conservation.

Tubercule trés-gros, ovoide, cannelé, long de
sur de diamétre.

Peau rose, tachetée de jaune. Chair d'excellente qua-
lité, trés-savoureuse, ayant le go(t de la

(Voir Courge, " volume, p. 234.)

PERCE—PIERRE

BOTANIQUE

Famille des OMBELLIFERES.

SYNONYMES: BACILLE, BASILIC MARITIME, FENOUIL DES MARAIS,
FENOUIL MARIN, HERBE DE SAINT-PIERRE, PASSE-PIERRE,
SAXIFRAGE SAUVAGE MARITIME, GEISTE MARINE.

Description. — Plante vivace, originaire des bords de la
mer; ses feuilles confites au vinaigre, entrent dans les sa-
lades et | es assai sonnements.

Tiges trainantes, rameuses, longues de ,

et . Feuilles charnues, |
a divisions étroites, vert glaugue. Fleurs petites et blanches,
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disposées en ombelles. Graine oblongue, marquée de trois
cotes, convexe d'un c6té, aplatie de l'autre.

Durée germinative. — Un an.

Culture. — Le Perce-pierre se seme en mars dans une
terre légére, que I'on tient humide. Il est méme préfé-
rable de semer aussitét aprés la maturité de la graine, qui
leve tres-difficilement quand elle a été conservée. Pen-
dant les gelées, on couvre la plante avec des paillas-
sons.

30 grammes contiennent 10700 graines.

PERSIL
BOTANIQUE :
Famille des OMBELLIFERES.

SYNONYME : PERSIL COMMUN.

Description. — Plante bisannuelle, originaire de Sar-
daigne, dont les feuilles aromatiques semploient cuites
Ou Crues, en assai sonnement.

Dans les préparations culinaires, le Persil excite l'ap-
pétit, et favorise ladigestion. répand une odeur aroma-
tique trés-agréable.

En médecine, ses racines sont regardées comme diu-
rétiques, et ses graines comme excitantes ; celles-ci ren-
ferment une huile volatile.

Tige de | meétre, rameuse, striée et dressée.

Feuilles radicales, nombreuses, , lisses, lui-
santes, d'un trés-beau vert; folioles ovales, incisées.

Feuilles supérieures, afolioles linéaires. Fleurs petites,
terminales, blanches, disposées en ombelles.



PERSII. NAIN

trés fusé (Mousse).
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Graine triangulaire, ovoide, brun grisétre, trés-aroma-
tique, convexe d'un cbté, recourbée, et marquée de cing
coOtes saillantes.

Durée germinative.,— Trois ans.

Culture. — On séme de février en juillet dans une
bonne terre bien meuble, On peut également semer a
I'automne, au pied d'un mur, au midi, pour en avoir de
bonne heure au printemps.

Ses graines mettent environ un mois alever.

Pour n'en pas manquer en hiver, avoir soin (le couvrir
les plants avec de bons paillassons, al'approche des ge-
Iées et dans les temps de neige, car les hivers rigoureux
détruisent toujours le Persil.

Il existe encore un moyen pour lui faire passer I'hiver,
c'est de faire un semis a bonne exposition, de juillet en
ao(t, sur lequel on place des chéssis al'approche des
gelées.

On peut également obtenir du jeune Persil, dans la
deuxiéme quinzaine de mars, en placant en janvier des
coffres & bonne exposition ; aprés avoir préparé le terrain,
et fait un semis, on pose les panneaux et I'on entoure
les coffres d'un réchaud de fumier; donner de l'air toutes
les fois que latempérature le permet, et bassiner au
besoin.

30 grammes contiennent 7300 graines.

FRISE.

Description. — Sous-variété de la précédente, dont elle
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atous les caractéres, ses feuilles seules sont |égerement
crispées.

Culture. — Laméme que pour le Persil commun, a
cette exception que le Persil frisé peut se semer en toute
saison. Il arrive aussi parfois, que les semences jouent,
et donnent le Persil ordinaire.

PERSIL

GRAND, DE NAPLES.

. — Il est plus haut que le Persil com-
mun, mais il ne convient guere pour fourniture de sa-
lade, ses cotes étant .

On I'emploie généralement comme le Céleri, et I'on
mange les cotes cuites apres les avoir fait blanchir.

Culture. — Semer trés-clair ou replanter a0m,30 de
distance.

PERSIL

NAIN , TRES-FRISE.

Remarquable par sa petite .stature et |a beauté de ses
feuilles qui sont tellement crispées, qu'elles offrent I'ap-
parence de la mousse.

Il est tres-lent & monter.



PERSIL
FRISE, DE SMITH.
SYNONYME : PERSIL DE WINDSOR.

Jolie race, tres-naine et trés-touffue, mais vigoureuse.
Feuilles élargies en palme, cloquées et blanchétres 3
laface inférieure.

PERSIL

A GROSSE RACINE.

Variété a grosse racine charnue, ayant la méme sa-
veur que celle du Céleri-Rave et que I'on prépare de
laméme maniére.

(Voir Chou_Chinois, ““" volume, p. 189.)

CULTIVEE.

Nom BOTANIQUE :
Famille des COMPOSES.

SYNONYMES : TERRE , TERRA

Plante annuelle, originaire du Midi de la France, et
trés-estimée en ltalie.



On mange les jeunes feuilles en salade, comme celles
de la Chicorée sauvage; elles possédent une saveur
douce assez agréable.

Tige haute de , lisse, striée, |égérement bran-
chue. Feuilles embrassantes, simples, allongées, denticu-
Iées au sommet; feuilles radicales, étroites, allongées,
longues de , Sélargissant vers I'extrémité , d'un
vert trés-blond et 1égérement denticul ées. Fleurs fasci-
culées et jaunes.

Graine quadrangulaire, allongée, un peu courbée,
parsemée de tubercul es placés transversalement, couleur
brun noir.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — On séme par rayons, en mars et succes-
sivement pendant I'été et |'automne. Les semis d'été
doivent étre faits a demi-ombre ; comme cette plante
repousse promptement, elle peut étre coupée deux ou
troisfois. Arroser fréguemment |'été.

30 grammes contiennent 35700 graines.

PIMENT.
Nom BOTANIQUE . Capsicum.
Famille des SOLANEES.

SYNONYMES : CORAIL DES JARDINS, HERBE AU CORAIL, MILLE GRAINES,
POIVRE LONG, POIVRE DES PAY SANS, POIVRE D'ESPAGNE, POIVRE DE
GUINEE, POIVRE DE , POIVRE DE PORTUGAL, POIVRE

D'INDE, POIVRE DU , POIVRON.

Description. — Plante annuelle, originaire de I'lnde
et de I'’Amérique méridionale.

Lesfruits de cette plante sont &cres et piquants, et
récoltés avant leur maturité, se confisent au vinaigre
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avec ou comme les cornichons; lorsqu'ils sont mirs, on
les fait sécher au soleil ou au four, on les pulvérise et
on sen sert comme assai sonnement. Tige herbacée ou

et rameuse. Feuilles alternes, oblongues,
entiéres et luisantes. Fleurs de couleur blanc péle, axil-
laires, , solitaires, cing divisions. Fruit
pendant ou érigé, de forme variable, et de couleur rouge,
jaune ou méme violette, suivant les variétés. Graine réni-
forme, aplatie et jaunétre.

Durée germinative. — Quatre ans.

Culture. — On séme en février et mars sur couche
ou sur terreau en avril, et lorsque le plant a quatre ou
cing feuilles, on le repique en pépiniére toujours sur
couche, pour le replanter en mai sur plate-bande au
midi ou dans des pots que I'on enterre dans une couche.

30 grammes contiennent 4100 grains.

PIMENT

NOM BOTANIQUE . Capsicum

SYNONYME : POIVRE LONG.

On I'emploie préférablement aux autres races pour
assai sonnement, et les contrées méridionales de la
France le cultivent avec succes pour lafabrication des
CONSErves.

Tige de 0111,75; feuilles moyennes, vert foncé, un peu
ondulées sur les bords et 1égérement cloquées ; fleurs
blanches. Fruit conique-allongé, long de Om,10, de

8
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0111,031 de diamétre, pendant ou dressé, terminé en
pointe, |égérement recourbé , de couleur rouge corail
et de saveur piquante.

PIMENT

LONG JAUNE.

Tige de Om,75, un peu tachetée de violet I'insertion
desfeuilles et aux intersections des rameaux; feuilles
moyennes, vert foncé; fleurs blanches. Fruit conique,
long de OmM,006, sur de diamétre, pendant, de
couleur jaune vif.

PIMENT
DU CHILI.
Tige de ; feuilles nombreuses, petites, trés-
aigués, fleurs blanches. Fruit conique-allongé, long de
0m,05, sur de diamétre, pendant, couleur rouge

corail et de saveur piquante.

PIMENT

GROS CARRE DOUX.

SYNONYME PIMENT CLOCHE.

Belle et bonne race.

Tige(le , forte, un peu colorée de violet ; feuilles
grandes, |égérement cloquées, roulées sur les bords, a
pétioles longs; fleurs blanches; fruit trés-gros, pendant,
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long de Om,07, sur de diametre, terminé par
quatre proéminences, de couleur rouge corail, et de saveur
douce.

PIMENT
CERISE.
Nom BOTANIQUE . Capsicum
Tige de Om,80 ; feuilles petites, étroites, |égérement
clogquées, un peu ondulées sur les bords, trés-aigués ;
pétiole long; fleurs blanches.

Fruit pendant, de laforme et de la grosseur d'une
cerise, couleur rouge vif, saveur piquante.

PIMENT

CERISE JAUNE.

Variété qui différe de la précédente par la couleur
de son fruit.

PIMENT
ROND.
SYNONYME : PIMENT CERISE GROSSE.

Tige de Om,90; feuilles petites, étroites, aigués, -
cloguées, un peu ondulées sur les bords; pétiole
long; fleurs blanches.
Fruit pendant, de laforme d'une cerise, mais un peu
plus gros, couleur rouge vif, saveur piquante.
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PIMENT

A CONFIRE.

Tige de Om,70, |égérement teintée de violet; feuilles
grandes, un peu cloquées, |égérement roulées sur les
bords; pétioles longs ; fleurs blanches.

Fruit trés-gros, terminé par quatre cones, un peu
déprimé, long de , sur de diamétre, pen-
dant, de couleur rouge corail et de saveur douce.

Maturité hative.

PIMENT

TOMATE.

Ce piment ale fruit jaune, arrondi, et comme
|a Tomate dont il a emprunté le nom. 1l est doux et mlrit
plus difficilement que le Piment ordinaire.

Tige de Om,70, tres-forte; feuilles trés-grandes et
trés-larges ; fleurs blanches, a dents recourbées vers
I'intérieur. Fruit pendant, déprimé, de Om,066 de dia-
meétre, marqué de cotes comme celui d'une Tomate,
lisse, régulier, de couleur rouge corail et de saveur

douce.

PIMENT

TOMATE JAUNE.

Tigetrés-forte, de ; feuilles grandes et larges;
fleurs blanches, a dents recourbées vers l'intérieur.
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Fruit dressé, déprimé, marqué de cétes comme celuli
d'une tomate, large de 0111,065, lisse et régulier, de
couleur jaune vif et de saveur douce.

PIMENT

MONSTRUEUX.

SYNONYMES PIMENT DOUX D'ESPAGNE, PIMENT SUCRE D'ESPAGNE.

Tigede , trés-forte; feuilles grandes; pétiole
court; fleurs blanches. Fruit trés-gros, pendant, terminé
en cOne obtus, long de , Sur de diametre,
de couleur rouge corail, de saveur douce.

Maturité hétive.

PIMENT

DE CAY ENNE.

ENRAGE.

Variété tres-productive, originaire des Antilles, afruit
d'une saveur extrémement forte.

Tige de Om,45, ramifiée alabase ; feuilles petites,
étroites, alongées; pétiole long; fleurs blanches. Fruit
conique-allongé, pendant ou dressé, long de , Sur

de diametre, |égérement courbé a son extrémité,
de couleur rouge corail et de saveur trés-piquante.
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PIMENT

VIOLET.

Tige de 1 métre, fortement colorée de violet al'inser-
tion des feuilles et al'intersection des rameaux; feuilles
moyennes, allongées, trés-aigués; pétiole trés-long; fleurs
blanches, tachetées de violet al'extrémité de la corolle;
pédoncule violet, trés-long. Fruit conique, obtus, pen-
dant, long de , sur 0"',02 de diameétre, de couleur
vert rougeétre sur lamoitié et violet noirétre sur |'autre,
devenant rouge intense a la maturité.

PIMENT
BECD OISEAU.

Cette variété ne marit son fruit que
dansle Midi de laFrance.

Tige de 0111,40 ; feuilles trés-petites; fleurs blanches.
Fruit conique-allongé, dressg, long de , Sur
de diamétre, de couleur rouge corail et de saveur pi-
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PIMENTS

RACES

PIMENT

SWEET MOUNTAIN MAMMOTH,

Obtenu aux en 1850.
Tige de Om,75, colorée de violet; feuilles grandes,

cloquées, roulées légérement sur les bords ; pétioles
longs; fleurs blanches. Fruit énorme, marqué de quatre
proéminences, long de sur de diamétre,
pendant, de couleur rouge corail, et de saveur douce.

Maturité assez hétive.

PIMPRENELLE.

NOM BOTANIQUE :

Famille des ROSACEES.
SYNONYMES : PETITE PIMPRENELLE,

Plante vivace, indigene, employée dans les fourni-
tures de salade. (Ce qui ne sert pas en cuisine, se donne

au bétail )
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Tige de , un peu anguleuse; feuilles radicales,
ailées, régulierement dentées, de onze a quinze folioles
ovales; fleurs trés-petites, terminales, dioiques, ver-
détres. Graine oblongue, pointue, a quatre angles mem-
braneux, chagrinée et jaunétre.

Durée germinative. — Deux ans.

Culture. — On séme au printemps ou a l'automne en
bordure. Aprés le semis, étendre un |éger paillis sur
toute la planche et arroser au besoin. On peut encore
multiplier ala méme époque par I'éclat des pieds.

30 grammes contiennent 3150 graines.

PISSENLIT
ORDINAIRE.
NOM BOTANIQUE dens

Famille des COMPOSEES.

SYNONYME : DENT DE LION.

Cette plante se trouve abondamment dans les prés,
les lieux herbeux et incultes. A lafin de I'hiver, lorsque
le est rempli et & demi-blanchi, on lacueille alors
dans les pétures, et elle fournit une bonne salade tres-
recherchée. Par la culture, on obtient |e Pissenlit beau-
coup plus développé et meilleur ; on mange ses pousses
en salade dans les premiersjours (lu ,-ou
cuites comme la chicorée.

Les vaches, les brebis et les chévres broutent le pis-
senlit, mais les chevaux n'en veulent pas.

Feuilles radicales linéaires lancéol ées, , alobes



dentés ou découpés, longues d'environ sur

dans leur plus grande largeur (lorsque la plante est
cultivée dans les jardins). Fleurs axillaires, sessiles et
jaunes. Graine petite, allongée, cannelée, de couleur
brune.

Culture. — On seme au printemps dans une terre bien
amendée, on recouvre le semis de 0111,15 de sable gras et
les pissenlits percent atravers la planche.

La culture de cette plante a pris depuis quelques an-
nées une extension considérable, on arrive a obtenir de
trés-belles plantes, dont le est bien fourni, et qui
remplacent avantageusement la Chicorée sauvage Barbe
de capucin; elles sont moins ameéres et beaucoup plus
Savoureuses.

PISSENLIT

AMELIORE A LARGES FEUILLES.

Variété atrés-larges feuilles et d'un trés-bon rapport
pour la consommation d'hiver.

PISSENLIT

AMELIORE, FRISE, A LARGES FEUILLES.

Variété nouvelle, atteignant la grosseur d'une belle
chicorée, gu'on peut lier et recouvrir. Trés-bonne salade
d'hiver.
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POIREAU.

Nom BOTANIQUE :

Famille des LILIACEES.

SYNONYMES ! POIREE,

Description. — Plante bisannuelle, originaire des con-
trées méridionales de I'Europe, introduite seulement dans
la culture en 1502. Avant cette époque, elle était délais-
sée, quoique son origine remonte a l'antiquité. Chez les
Egyptiens et les Romains, on en trouvait sur toutes les
tables, ce qui prouve gu'ils en faisaient un bien plus
grand cas que nous.

Usage --La base des feuilles, formée en faisceau, est
la partie qui se mange; on sen sert pour relever les
potages et |les bouillons, et donner du golt aux sauces et
a certains mets.

Racine munie d'un plateau trés-mince, ayant ala partie
inférieure de nombreuses racines trés-déliées; alapartie
supérieure se trouvent des feuilles engainantes, formant
aleur base un renflement assez court, surmonté d'une
sorte de corps cylindrique, plus ou moins gros, blanc
danslapartie en terre.

Ces feuilles ensuite sépanouissent en éventail; elles
sont longues, étroites, glauques, disposées en gouttiere,
et terminées en pointes, lisses et unies sur le bord; du
centre de ces feuilles, formant un faisceau, séléve une
tige unique de 1 m,50, cylindrique, entourée d'une spathe
gue termine une longue pointe caduque et donnant nais-
sance a des fleurs blanches, sillonnées d'une ligne rose
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et disposées en ombelles, Graine triangulaire, convexe
d'un c6té et noire.

Durée germinative. — Deux ans.

Culture. — On séme le Poireau en février, mars et
juillet dans une terre substantielle et amendée. Les en-
grais employés préférablement pour |'amendement sont:
le fumier de cheval, de mouton, le marc deraisin, la

ou cendre de lessive; le fumier de bétail a cornes
ne lui vaut rien.

Lorsque le plant est assez fort, on le repique dans une
terre bien ameublie a 0m,16, aprés avoir coupé I'extré-
mité des feuilles et des racines.

Pour cette opération, on choisit un temps couvert
et pluvieux.

Pendant I'été, on sarcle et on arrose souvent. Quand
on veut obtenir de beaux Poireaux, il suffit pendant I'été
de couper quatre a cinqg foisles feuilles. On peut aussi
semer en septembre, pour récolter de bonne heure en
été. Le plant passe alors I'hiver et ['on met en place en
février.

Beaucoup de maraichers sement verslafin de dé-
cembre ou le commencement de janvier, sur couche ou
Sous panneaux, et garantissent le plant au moyen de
réchauds et de couvertures. Verslafin defévrier ou le
commencement de mars, ils repiquent en pleine terre,
en ayant soin de raccourcir les racines et de rogner
I'extrémité des feuilles; il faut avoir soin d'enfoncer le
plant profondément, car plus le Poireau est enterré, plus
il est blanc. On arrose au besoin. Ainsi traités, ces Poi-
reaux sont bons a récolter dans les premiers jours de
juin.,

30 grammes contiennent 12,000 graines.
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POIREAU

COMMUN LONG.

Variété rustique, supportant parfaitement le froid et
convenant pour la culture en pleine terre.

Tige' longue de , enfoncée dans laterre de 0111,09,
diamétre Om,02, terminée ala partie inférieure par un
renflement peu marqué. Feuillesa deterre, ne
tombant en se repliant que vers le milieu de leur lon-
gueur; elles sont assez dressées, couleur vert glauque.

POIREAU

DE MONTAGNE.

Variété atige mince et maigre, beaucoup plus pe-
tite dans toutes ses proportions que le Poireau long;
feuilles d'un vert plus vif.

POIREAU

GROS COURT.

Cette race supporte mai nos hivers, et pour cette
raison est généralement cultivée sur couche ou elle
grossit promptement.

Nous appelons la Tige, dans le Poireau, le faisceau formé de la
réunion des feuilles a leur base.



POIREAUX

Poireau de

Poireau monstrueux de Rouen.
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Dansle Midi, ou elle est trés-cultivée, on I'ééve de

pleineterre.
Tige longue de , enfoncée dans laterre de ,
diamétre , terminée ala partie inférieure par un

renflement plus court, moins arrondi que dans |le Poi-
reau long, mais plus marqué. Feuilles bien formées en
éventail, se repliant sans paraitre brisées comme dans
le Poireau long ; elles sont également plus blondes et
plus larges et d'une contexture plus molle.

P01 BEAU

JAUNE, DU POITOU.
SYNONYME : POIREAU JAUNE , COURT.

par son feuillage d'un vert trés-blond et
par sa grosseur.

L es maraichers I'ont adopté pour la culture sur
couche; elle atteint ainsi un volume plus gros que dans
le Poireau long et le Poireau gros court, et vient plus
promptement.

Tige longue de , enfoncée en terre de 0",05,
diamétre 0111,07, terminée ala partie inférieure par un
renflement assez prononcé; feuilles bien développées en
éventail, tres-larges, |égérement ondul ées, trés-blondes.

U

TRES-GROS, DE ROUEN.

Variété rustique, remarquable par son volume qui at-
teint parfoisla grosseur du bras. On lui donne la pré-
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sur toutes les autres pour la culture sur couche,
a cause de son prompt dével oppement.

Tige longue de , enfoncée en terre de Om,05,
diamétre gu'elle dépasse souvent ; terminée ala
partie inférieure, par un renflement court et bien marqué ;
feuilles trés-larges, bien développées en éventail, cou-
leur vert glauque.

POIREAU
DE
SYNONYME : POIREAU

Trés-belle race et trés-rustique, d'origine anglaise,
mais donnant difficilement des graines.

Tige longue de , enfoncée dans la terre de Om,05,
diamétre 0,035, terminée ala partie inférieure par un
renflement plus court et moins arrondi que dans le
Poireau long; feuilles bien dével oppées en éventail,
moins vertes que celles du Poireau gros court, étroite-
ment plissées.

POIREAU

GROS, DE BRABANT.

Trés-rustique et assez estimé.

Tige longue de , enfoncée en terre de Om,05,
de de diamétre, terminée par un renflement
assez court, bien marqué, arrondi ; feuilles bien formées
en éventail, larges, d'une contexture molle, blondes et
ne semblant pas comme cassées en se repliant, ainsi que
celaalieu dans e Poireau long.
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POIREAUX.

RACES!ANGLAISES.

POIREAU

FLAG LONDON.

Bonne race, mais supportant difficilement nos hivers.

Tige longue de , enfoncée en terre de 0111,05,
de 0,035 de diamétre, terminée ala partie inférieure,
par un renflement plus court, moins arrondi, mais plus
marqué que dans notre Poireau long; feuilles bien for-
mées en éventail, larges, d'une contexture molle, et
blondes.

L es races suivantes, d'origine anglaise, nous ont été
recommandées, mais hous n'avons pu encore les étudier :

POIREAU CASTLE.
— HENRY'S PRIZE.

POIREE
BLONDE.
NOM BOTANIQUE : Beta
Famille des

SYNONYME : BETTE,

Description. — Plante bisannuelle, originaire de
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rope méridionale, dont les feuilles douces et fades sont
employées pour corriger I'acidité de I'oseille. Elles ser-
vent également en médecine a divers usages.

Racine longue, ligneuse, cylindrique; feuilles ovales,
longues de , larges de , lisses, épaisses et
blondes : pétiole blanchétre.

Durée germinative. — Cino ans.

Culture. — On séme en bordure ou en planche, de
mai en aot, et cette plante ne demande d'autres soins
que d'étre arrosée au besoin. Six semaines environ apres
le semis, on peut commencer a couper la Poirée,

qui alieu fréguemment, afin d'obtenir de nou-
vellesfeuilles qui sont plus tendres.

Pour n'en pas manquer I'hiver, il faut poser des coffres
deés I'approche des gelées, et on couvre de paillassons
pendant la nuit; on les enléve dés que latempérature le
permet; on donne de I'air aussi souvent que possible.

POIREE
A CARDE BLANCHE.
NOM BOTANIQUE Bela
Famille des

SYNONYMES : BETTE A CARDE, CARDE

Variété de la Poirée, dont les pétioles des feuilles sont
trés-larges et trés-tendres, se cuisent al'eau salée et se
mangent a la sauce blanche. Cette race est la plus cul-
tivée; feuilles longues de , larges de ,
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, , décurrentes le long du pétiole (ou
carde), qui ade a delarge, d'un vert assez
intense. Nervures blanches.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — Semer en mars pour donner I'hiver, et
fin juillet pour le printemps. Ces semis doivent étre faits
clairs. Avoir soin d'éclaircir les plants, pour qu'ils se
trouvent espacés d'environ . Il est bon de les cou-
vrir al'approche des gelées. Pendant la sécheresse, arro-
ser abondamment afin d'avoir des cardes grosses et bien
tendres.

POIREE

A CARDE o

Cette variété est aussi cultivée pour plante d'orne-
ment.

Pétiole (ou carde), rouge pourpre; feuilles vertes,
trés-cloguées ; nervures rouge pourpre.

Qualité inférieure a celle de la Poirée a Carde blanche.

POIREE

A CARDE JAUNE.

moins bonne que la Poirée a Carde blanche,
mais convenant parfaitement comme plante d'ornement,
pour massifs et corbeilles.
Pétiole (ou carde) jaune ; feuilles vert jaunétre; ner-
vures jaunes.
11, 9



A CARDE FRISEE.

Pétiole (ou carde) blanche. Feuilles tres-cloquées,
frisées et trés-blondes.

POIS.
NOM BOTANIQUE

Famille des LEGUMINEUSES.

Description. — Plante annuelle, originaire de I'Europe
méridionale, dont on consomme le grain avant qu'il
soit formé; on I'emploie aussi al'état sec. Danslesva-
riétés sans parchemin dites mange-tout, on mange les
cosses et les grains. Lorsque le grain est sec et con-
cassg, il fournit une bonne purée. La cosse et lestiges
fraiches ou séches des pois, composent un excellent
fourrage pour les animaux.

Tige a noeuds (ou ) plus ou moins rappro-
chés dans les variétés arames. Tige volubile, longue de

, dans |es espéces naines. Feuilles placées alabase
du pétiole, afolioles alternes, ailées, entiéres, ovales,
arrondies, garnies de stipules tres-grandes; pétiole arron-
di, terminé par des vrilles rameuses ; pédoncules axillaires.
Fleurs grandes, de couleur blanche ou rouge violacé,
selon les variétés; gousse oblongue, plus ou moins char-
nue, contenant cing a douze graines, pendante, glabre,
cassante et sans parchemin, dans les espéces dites mange-
tout. Grain arrondi ou presque carré suivant les variétés,
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plus ou moins gros, jaune, blanc, vert ou tacheté de
roux ; ombilic blanc ou noir.

Durée germinative. — Quatre ans.

Les nombreuses variétés de cet excellent |égume peu-
vent se diviser en quatre sections principales :

I' POIS a écosser arames, ' 4o, on ne mange que

2° —  —  nans, le grain.
3° POIS sans parchemin a
rames, dont on mange la cosse
4° POIS sans parchem| n, et le grain.
nains,

Culture. — On séme les Pois hétifs en novembre et
décembre, au midi, le long des plates-bandes, en touffes
ou en rayons, dans un sol sain et |éger, préférablement
dans une terre neuve ou du moins qui N'ait pas produit
depuis plusieurs années, il faudrait méme choisir pour
obtenir quelque précocité des terrains chauds et sablon-
neux. Dans les terres naturellement bonnes, il faut éviter
de fumer, I'engrais donnant trop de vigueur aux Pois au
détriment des grains. Depuislafin de janvier jusqu'au
mois de mars, on séme les Poisde deuxieme et -,

saison.

On prolonge ces semis jusqu'en juillet, en pleine terre,
avec certaines variétés que nous allons désigner. Jusqu'a
larécolte, il faut biner et sarcler, ramer les grandes
especes, et pincer les especes hétives alatroisiéme
fleur.

Pour les primeurs, on seme dans les premiers jours
de novembre sur couche et sous chassis. Avoir soin dés
gue ces Pois ont atteint 0111,22 40",25, de les coucher
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vers le fond des chassis, en mettant des lattes sur leurs
tiges; leurstétes se relévent alors et continuent de
pousser; quelques jours aprés, on enléve les lattes et le
bas des tiges reste couché.

Cette opération a pour but de les faire ramifier davan-
tage, et d'augmenter le nombre des cosses.

1° POIS

A ECOSSER A RAMES.

NOM BOTANIQUE :

POI S

, ORDINAIRE.

SYNONYMES: PETIT POISDE PARIS, POISDE LA

Description. — Variété excellente, trés-estimée pour
sa précocité et sa qualité, trés-bonne a manger en vert,
nullement difficile sur la nature du terrain, productive et
rustique. C'est I'une des meilleures sous tous les rap-
ports.

Tigede ; feuilles larges et blondes; fleurs
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blanches; arrét au septiéme ; deux cosses par

maille. Cosses au nhombre de huit par pied, longues de

0",08, larges de 0",015, épaisses de Om,012, droites,

renfermant sept grains arrondis, couleur jaune blond.
Maturité : quatre mois aprés le semis.

Culture. — On séme ordinairement avant I'hiver au
pied des murs exposés au midi. On le pince atrois ou
quatre fleurs ; dans les bonnes terres on le rame.

Beaucoup de jardiniers sement vers le 25 novembre
(ala Sainte-Catherine) sur les cotes inclinées au midi, ou
bien en décembre, et encore en février et mars.

Lesrayonsdestinés recevoir le semis doivent étre
peu profonds; aprés avoir semé, on foule les pois que
I'on recouvre de terreau, et lorsqu'ils ont atteint 15 ou
20 centimeétres de hauteur, donner un binage et remplir
les rayons. On a également soin, comme nous |'avons dit,
de pincer I'extrémité des tiges au-dessus de la troisiéme
fleur pour héter la maturité.

1 litre contient 3400 grains.

POIS

, DE RUELLE.

Description. — V ariété plus précoce que la précé-
dente, et a cosses un peu plus fortes, trés-rustique, et
également facile pour le terrain.

Sa qualité est peut-étre un peu inférieure acelle du
Pois Michaux ordinaire, cependant c'est une bonne race.

Tigesde ; feuillesvertes, larges; arrét au -

noeud; une cosse par maille; fleurs blanches,



Gosses au nombre de huit adix par pied, plus grosses
gue celles du Pois Michaux , longues de 0°',08,
larges , €paisses de , arquées, renfer-
mant six ou sept grains arrondis, |égérement déprimés,
couleur jaune blond.

Maturité : quatre mois apres le semis.

— Semer en décembre, février ou mars dans
des rayons un peu profonds, et a0'°,25 les uns des
autres; apres le semis, fouler et recouvrir de terreau,
donner quelques binages et pincer atrois ou quatre
fleurs.

4 litre contient 3900 grains.

POIS

, DE HOLLANDE.
SYNONYMES: Pois LE PLUS , POIS A LA REINE, POIS BERGERE.

Description. — Recommandable par sa grande pré-
cocité; il est plus délicat que le Pois Michaux ordinaire
et passe mal I'hiver.

De plus, comme il est moins haut, il pourrait se passer
de rames, aussitét qu'il a été pincé. Ce Pois est de
bonne qualité pour manger en vert et peut servir pour
la culture sous chéassis.

11 convient également bien pour la culture de pleine
terre, mais n'aime pas les terrains humides.

Tigede ; feuilles moyennes, vert blond; fleurs
blanches; arrét au huitiéme ; deux cosses par
maille. Cosses au nombre de six et sept par pied, longues
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de , largesde , épaisses de , droites,
ayant beaucoup de ressemblance avec celles du Pois
Michaux ordinaire, mais plus petites, renfermant six ou
sept grains arrondis, variant du jaune blond au jaune
verdatre.

Maturité : quatre mois apres le semis.

Culture. — Semer alafin defévrier ou au
de mars. Semer également sous chassis et sur
couche pour primeur, dans les premiers jours de no-
vembre.

POIS

D'AUVERGNE.

SYNONYMES : POIS SERPETTE, POIS COSAQUE.

Description. — EXxcellente race, recommandable par
son produit, et lafinesse de son grain, nullement diffi-
cile sur le choix du terrain ; ses cosses sont trés-longues,
arquées et garnies de grains.

Tigede ; feuilles allongées et blondes; fleurs
blanches; arrét au douziéme noeud ; deux cosses par
maille. Cosses au nombre de dix et onze par pied, lon-
gues de 0°',085, larges de , épaisses de ,
trés-arquées, sallongeant insensiblement en pointe de-
puis la moitié de salongueur, renfermant huit a dix
grains arrondis, réguliers, couleur jaune blond.

Maturité : quatre mois vingt jours apres le semis.

Culture. — Semis de février en mars.
litre contient 5200 grains.
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POIS

«DE NIORT).

Description. — Bonne race précoce, et peu exigeante
pour laqualité de laterre.

Tigede metre; feuilles assez larges, vert blond;
fleurs blanches; arrét au sixiéme ; une cosse par
maille. Cosses au nombre de six a huit par pied, longues
de , larges de , épaisses de 0111,0165,
droites, un peu arquées, renfermant six et sept grains
arrondis, quelquefois déprimés, et variant du jaune blond
au jaune verdéatre.

Maturité : quatre mois apres le semis.

Culture. — Semis de décembre, février ou mars, en
rayons peu profonds, donner quel ques binages et
atrois ou quatre fleurs.

litre contient 3800 grains.

POIS

, DE NANTERRE.

Description. — Bonne variété rustique et trés-produc-
tive, mais moins précoce que les Pois Michaux ordinaire
et Michaux de Ruelle.

Tigede |l métre ; feuilles moyennes, vert fonceé ;
fleurs blanches; arrét au septiéme ; deux cosses
par maille. Cosses au hombre de huit ou neuf par pied,
longues de , larges de , €paisses de ,
argquées, renfermant six et sept grains arrondis, petits,
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de couleur jaune blond, prenant rarement une teinte
verdétre.

Maturité : cinq mois apres le semis.

Culture. — Semer en décembre, février ou mars,
biner et pincer atrois ou quatre fleurs.

1 litre contient 3900 grains.

POIS

Description. — Race délicate et résistant difficilement
alagelée; elle est extrémement précoce.

Tigede ; feuilles moyennes, vert blond; fleurs
blanches; arrét au neuviéme : deux cosses par
maille. Cosses au nombre de 6 et 7 par pied, longues
de , larges de , épaisses de , droites
ou fort peu arquées, renfermant 6 et 7 grains arrondis
ou rarement déprimeés, variant du jaune blond au jaune
verdétre.

Maturité : 100 jours aprés le semis.

Culture. — Semis de décembre, février ou mars.
1 litre contient 3,730 grains.

POIS

A OEIL NOIR.

Description. — Trés-bon en vert, rustique, productif,
mais peu précoce, remarguable surtout, par son grain a
ombilic noir.
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Tigede ; feuilles larges et blondes; fleurs blan-
ches; arrét au septiéme noeud; deux cosses par maille.

Cosses au nhombre de 8 et 9 par pied, longues de
0,072, larges de , épaisses de 0m,012, droites
ou trés-peu arquées, renfermant 6 et 7 grains arrondis,
de couleur jaune blond, marqués d'un point noir trés-
saillant al'ombilic.

Maturité : quatre mois apreés le semis.

Culture. — Semis de décembre, février et mars.
1 litre contient 3,200 grains.

POIS

RINGLEADER.

Description. — C'est peut-étre le Pois |e plus précoce
que I'on connaisse et I'un des plus productifs.

Il ale défaut d'ére un peu délicat, et convient pour
la culture sous chéssis. Son grain en vert est fin et de
bonne qualité.

Tige de Om,60; feuilles moyennes, vert blond; fleurs
blanches ; arrét au cinquiéme noeud ; une cosse par
maille.

Cosses au hombre de 6 ou 7 par pied, longues de
0m,055, larges de , épaisses de , droites,
renfermant 6 et 7 grains, ronds, petits, trés-serrés dans
la cosse, et de couleur jaune verdétre.

Maturité: trois mois aprés le semis.

Culture. — On séme au commencement de novembre
sur couche, recouvrir ensuite |égérement les graines et
repique! le plant des qu'il a a de hauteur.
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On doit donner de I'air, toutes les fois que la tempé-
rature le permet, et couvrir avec des paillassons en cas
de gelée.

Lorsque les Pois ont atteint Om,25 de haut, on couche
toutes lestiges vers le haut du coffre, en les recouvrant
d'un peu de terre, pour les maintenir dans cette posi-
tion.

Au moment de lafloraison, pincer la 3e ou 4e fleur.

On peut semer également en novembre en pleine terre;
mais cette variété craignant beaucoup les gelées, il est
préférable d'attendre, pour la culture de pleine terre,
les mois de février et de mars, ou elle n'a plus de froid
rigoureux aredouter.

1 litre contient 4,400 grains.

POIS
TRES-HATIF UNIFLORE, DE

Description. — Variété hétive, exigeant une terre ri-
che; grain en vert de bonne qualité.

Tige de 0°',45; feuilles semblables a celles du Pois
Michauix, mais un peu moins larges, vert blond; fleurs
blanches; arrét au cinquieéme ; une cosse par maille.

Cosses au nombre de six et sept par pied; longues de

, larges de , épaisses de , droites,
renfermant six ou sept grains ronds, serrés dans la cosse,
petits, jaune-verdatre.

Maturité: trois mois et demi aprés le semis.

Culture. — Semer au commencement de novembre
sur couche, ou en février et mars en pleineterre.
Un litre contient 4,000 grains.
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POIS
, DE

Description. — De bonne qualité en vert, mais ne
réussit bien que dans une trés-bonne terre; il est trés-
productif et précoce.

Tigede ; feuilles moyennes, vert blond ; fleurs
blanches; arrét au septiéme noeud; une cosse, quel que-
fois deux, par maille.

Cosses au nombre de six ou sept par pied, longues de

, larges de 0',013, épaisses de , droites,
contenant sept grains arrondis, déprimés, marqués de
rides en forme de fossettes, jaune blond.

Maturité : quatre mois aprés le semis.

Culture. — Semis de février et mars.
Un litre contient grains.

POIS

PRINCE ALBERT.

Description. — Cette variété est une des plus hétives,
songrainenvertest et de bonne qualité, maiselle
est un peu délicate, moins productive que les variétés pré-
cédentes, et exigeante sur la nature des terrains.

Tige ; feuilles moyennes, vert blond ; fleurs
blanches; au quatrieme ; une seule cosse
par maille.

Cossesau n de six et sept par pied, longues de

01,055, larges de , épaisses de Om,001, droites,
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renfermant six et sept grains serrés dans la cosse, petits,
arrondis et de couleur jaune verdétre.

Maturité : trois mois vingt jours apres le semis.

Culture. — Ce Pois convient tres-bien pour la cul-
ture sous chéssis, quoique I'on puisse le semer égale-
ment en novembre en pleine terre; mais commeil est
sujet a souffrir dans les hiversrigoureux, il est préférable
d'employer le premier mode. On séme alors dans les
premiers jours de novembre sur couche; recouvrir en-
suite les graines |égérement, et, lorsque les Pois sont
bien levés, les recharger d'une |égére couche de terre
fine; repiquer le plant dés qu'il a atteint huit a dix cen-
ti métres de hauteur.

Pendant les gelées, il faut prendre les précautions
d'usage, et donner de I'air toutes les fois que la tempé-
rature le permet. Lorsque |les Pois ont atteint de
haut, on couche toutes lestiges vers le haut des coffres,
et on les recouvre d'un peu de terre pour les maintenir
dans cette position. On arrose |égérement au besoin.

Dés gu'ils sont fleuris, on pince la troisiéme ou qua-
triéme fleur.

uUn litre contient 4,100, grains.

POIS

DE

Description. — Variété tardive, trés-productive et trés-
grande (ce qui nécessite des rames assez hautes) ; belles
COSSeS, gros grain, trés-rond et tendre.

Tige ; feuilles larges, vertes; blanches;
arrét au douzieme ; deux cosses par maille. Gosses



au nombre de neuf ou dix par pied, longues de ,
larges de , épaisses de , droites, mais tron-
quées a l'extrémité inférieure, renfermant sept et huit
grains arrondis.

Maturité : cinqg mois apres le semis.

Culture. — Semis de février et mars.

Un litre contient 2,230 grains.

POIS

EMPEREUR,

Description. — V ariété plus précoce que le Pois Mi-
chaux de Hollande et aussi productive. Elle est de bonne
gualité pour manger en vert, mais assez difficile sur la
nature desterrains et exige une terreriche.

Tige Om,70; feuilles moyennes, vert blond ; fleurs blan-
ches; arrét au septieme ; une cosse par maille.

Cosses plus grosses que celles du Pois Prince-Albert,
au nombre de six ou sept par pied, longues (le 0m,062,
largesde , épaisses de , renfermant sept
grains arrondis, irrégulierement déprimés et sillonnés
de rides, de couleur jaune blond ou verdéatre.

Maturité : trois mois vingt jours apres le semis.

Culture. — Semis de février et mars.
Un litre contient 3,800 grains.
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POIS

FEVE.

Description. — Variété tardive et trés-grande (il lui
faut de fortes rames), remarquable par la grosseur de
son grain, tendre, mais peu sucré. Elle est rustique et
se ramifie lorsqu'elle est semée en bonne terre.

Tige ; feuilleslarges, vert blond; fleurs blanches;
arrét au douziéme noeud; deux cosses par maille.

Cosses au hombre de six par pied, longues de ,
larges de , épaisses de , arqueées, renfermant
sept et huit grains, gros, arrondis ou oblongs, de cou-
leur jaune verdétre.

Maturité : quatre mois vingt jours apreés le semis.

Culture. — Semis de février et de mars.
Un litre contient 2,530 grains.

POIS
DANIEL

Description. — Trés-hétif et trés-productif.

Tigede ; feuilles moyennes, vert blond ; fleurs
blanches; arrét au huitiéme ; une et deux cosses
par maille.

Cosses au hombre de six et sept par pied, longues de

, larges de , épaisses de , droites et
fort pen arquées, plus petites que celles du Pois
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mais lui ressemblant beaucoup, renfermant six et sept
grains arrondis, de couleur jaune blond.
Maturité : quatre mois apres le semis.

Culture. — Semis de février et de mars.

POIS

D AST RACA N.

Variété alongue cosse, d'assez bonne qualité et demi-
hétive.

Tigede ; feuilles larges, blondes; fleurs blan-
ches ; arrét au huitiéme ; deux cosses par maille.

Cosses au nombre de six et sept par pied, longues de
0m,085, larges de , €paisses de , droites,
trés-peu arquées, renfermant six ou sept grains arrondis.

Maturité : quatre mois aprés le semis.

POIS

BLANC, DU PRINCE

Rustique, productif et tardif, d'assez bonne qualité.

POIS

DE

>

Trés-belle race, tres-hétive et productive.
Tigede ; feuilles moyennes, vert blond; fleurs
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blanches; arrét au huitieéme ; deux cosses par
maille.

Cosses droites ou fort peu arquées, au nombre de six
et sept par pied, longues de 0- ,07, larges de ,
épai sses de 0m,016, renferment six et sept grains arron-
dis, variant du jaune blond au jaune verdatre.

Maturité : trois mois apreés le semis.

Un litre contient 3,850 grains.

DE FIRST AND
Excellent Pois, trés-précoce et trés-productif.
POIS

DE

Variété hétive et productive.

POIS

CAPUCINE.

Grand Pois arames; fleur rouge.

POIS

AMELIORE , DE

Nouvelle variété trés-bonne et trés-helle.
1I. 10
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P OIS

FAVORI, DE COOK.

Belle race hétive et productive.

P OIS

CARTER' S WHITE GEM.

Variété tres-productive et d'excellente qualité, remar-
quable par lalargeur de ses cosses, qui sont bien rem-

plies.
Elle est d'une bonne précocité.

P

A LA MOELLE.

Bonne race rustique et trés-productive.

P OIS
RIVAL, D'ESSEX.

Trés-bon Pois assez hétif, rustique et

Tigede ; feuilleslarges, d'un vert foncé; fleurs
blanches; arrét au treizieme ; deux cosses par
maille.

Cosses au nombre de huit et neuf par pied, longues de
, larges de , épaisses de , un peu



arquées, renfermant six et sept grains tres-beaux, régu-
liérement ronds, de couleur jaune blond.

Maturité : quatre mois apres le semis.

uUn litre contient 2,450 grains.

POIS

VERT A LA MOELLE, DE

Bellerace, assez productive et hétive.

POIS

SABRE BLEU OU SCIMITAR.

Pois superbe, mais tardif et délicat; cosses tres-belles,
renfermant dix grains en moyenne.

POIS

TAYLOR SPROLIFIC.

Tres-belle race hétive, mais un peu délicate et difficile

sur la nature des terrains; grain en vert d'excellente
qualité.

Tige de 0,50; feuilles moyennes, vert ; fleurs
blanches; arrét au cinquieme ; une cosse par maille.
Cosses au nombre de six et sept par pied ; longues de

; larges de , épaisses de , droites,

renfermant six ou sept grains, ronds, petits, serrés dans
la cosse, et de couleur jaune verdétre.

Maturité: trois mois et demi aprés le semis.
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Culture. — Semisde février et de mars.
Un litre contient 4,470 grains.

POIS

EARLY DOUBLE BLOSSOM.

Ce Pois est rustique, peu exigeant sur la qualité des
terrains, maislaisse un peu désirer, tant sous le rapport
de la qualité que de son produit.

Tigede ; feuilleslarges et vertes; fleurs blanches;
arrét au cinquiéme noeud ; une cosse par maille.

Cosses au nombre de cing et six par pied, longues de
0m,078, larges de Om,016, épaisses de 0'°,016, arquées,
renfermant cing et six grains déprimés, e plus souvent
arrondis, de couleur jaune blond.

Maturité : quatre mois aprés le semis.

Un litre contient 2,880 grains.

POIS

RINGWOOD'S MARROW .

Variété précoce, de bonne qualité, rustique, facile
pour le terrain, mais pas assez productive.
Tige de 1',30; larges, blondes; fleurs blan-
ches; arrét au huitiéme noeud; deux cosses par maille.
Cosses au nombre de six et sept par pied, longues de
, larges de 0,016, épaisses de , trés-peu
arquées, renfermant cing et six grains arrondis, couleur
jaune blond.
Maturité : quatre mois apres le semis,
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POIS

PROLIFIC.

Nouvelle variété trés-belle, trés-productive, de deuxiéme
précocité, et d'un grand mérite.

Cette précieuse race, récemment obtenue en Angle-
terre, a produit une profonde sensation lors de son ap-
parition.

Des cosses al'état vert ont été exposées a Londres;
elles contenaient en moyenne onze ou douze grains cha-
cune, et étaient remarquablement belles.

Nous ne croyons pas qu'il soit possible de lui en com-
parer d'autres, parmi ceux de sa saison.

Ce Pois est extrémement robuste, et peut étre semé
au printemps de bonne heure.

POIS

SUPREME.

Trés-jolie race nouvelle, hative, agros grain carré
d'une saveur délicieuse, et reconnue par la Société
d'horticulture de Londres comme une précieuse acqui-
sition.

Le rapport suivant, que nous avons recu d'un de nos
correspondants, constate les précieuses qualités de cette
variété:

Pois de

« Un correspondant bien connu, écrivant dans la Chronique des
« jardiniers du 27 juin, dit : « Le comité desfruits et |légumes de la
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« Société royale d'horticulture a, depuis déja deux saisons, formulé en
« termes généraux sa haute opinion sur les mérites du nouveau Pois
« précoce de M. Thomas . Je viens d'avoir 'occasion
« quelques-uns de ces nouveaux Pois, et, parmi eux, celui
w nommé » variété obtenue du Prolifique de , croisé
« avec le petit bijou (little gem). A I'état sec, le Pois est en couleur,
« d'un vert olive foncé et de forme légerement dentelée. La plante
« croit environ a trois pieds et demi de hauteur, et est tout aussi
« précoce que le Daniel , grand avantage pour un pois d'une
« qualité de si haute classe. J'ai été tellement frappé du caractére
« remarquable du supréme que j'en ai obtenu quelques cosses pour
«votre inspection. Elles sont un peu avancées en maturité, car
« tait presque le moment de la récolte; mais c'est un spécimen exact
«de la grosseur, et je les ai cueillies pour vous servir d'échantillon
« comme terme moyen. La pic¢ce de terre ou ils ont été obtenus a
« environ deux acres et quart d'étendue, et la croissance de ce Pois
« est si égale et si uniforme, l'on ne peut remarquer dans cette
« variété aucune trace de caractere mélé ou différent, que l'on
« contre dans les autres especes que j'ai vues croitre a . Clest
* indubitablement un Pois précoce de premiere classe, et qui doit
« étre d'une acquisition aussi précieuse que n'importe quel Pois
« introduit.

« L'éditeur de la Chronique desjardiniers dit : — C'est un Pois
« magnifique | L'échantillon envoyé avait d'énormes cosses bien rem-
« plies, remarquablement belles.

« La Société royale d'horticulture d'Angleterre l'appelle : un Pois
« magnifique, pois carré (matrow) d'excellente qualité, avec des cosses
« recourbées, trés-longues et tres-pleines.—Il a recu un certificat de
« premiére classe de la Société royale d'horticulture, et aussi partout
wou il a été exposé. a

POIS

EVERGREEN.

Excellent Pois, devenant apres la cuisson d'une belle
nuance vert-foncé.
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POIS

Variété extrémement précoce et a cosses trés-pleines.
Grain arrondi, vert bleuétre.
Tigede 0, 70.

POIS

EXTRA-PRECOCE, DE PHILADELPHIE.

Originaire des Etats-Unis d' Amérique, renommé sur
les marchés des Etats du Sud.
Qualité excellente.

POIS

" EARLY FAVOURITE.

Trés-beau Pois a écosser, assez productif.
POIS
SURPRISE, DE CARTER.

Variété recommandable, grain d'excellente qualité,
grandes cosses. Belle race pour le marché.
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POIS
FORTY FOLD.

Cosses |égérement courbées ; beau grain, de qualité.

POIS

GLOIRE, DE

Variété méritante, de deuxiéme précocite.

POIS

DE

Extrémement productif et de précocité moyenne; grain
de bonne qualité.
Tigede ; feuilles moyennes, vert blond; fleurs

blanches ; arrét au huitiéme et neuvieme ; deux
cosses par maille.

Cosses au nombre de huit et neuf par pied, longues
de , larges de , épaisses de , droites,
renfermant six et sept grains, serrés dans la cosse, pe-
tits, ronds, jaune verdétre.

POIS

, DE

Race délicate, demandant une terreriche; elle est
assez précoce et de bonne qualité.
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Tige de Om,50; feuilles moyennes, vert blond ; fleurs
blanches; arrét au quatriéme ; une cosse par maille.

Cosses au hombre de six et sept par pied, longues de
0",05, larges de , épaisses de , un peu
arquées, renfermant six et sept grains, petits, ronds,
serrés dans la cosse, de couleur jaune verdétre.

Un litre contient 3,800 grains.

POIS
C LA MART.
SYNONYME . Pois FIN.

Description. — Excellent en vert, grand, tardif, trés-
productif et sucré; grain fort serré dans la cosse. Il est
en outre peu délicat sur le terrain.

Tige ; feuilles allongées, vert blond; fleurs blan-
ches; arrét au douziéme ; deux cosses par maille.

Cosses arquées, allongées en pointe prés du calice, au
nombre de douze a quatorze par pied; longues de Om,07,
larges de 0' ,019, épaisses de ; renfermant huit
grains ordinairement carrés, un peu ridés, de couleur
jaune blond.

Maturité : cing mois dix jours apres le semis.

Culture. — On le seme généralement pour |'arriere-
saison en plein champ et sans rames; dans lesjardins,
il ne peut guere se passer d'étre rame.

Un litre contient 3,460 grains.

C'est cette variété qu'on emploie pour prolonger les
semis en pleine terre, jusqu'alafin dejuillet.
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POIS

PRINCESSE ROYALE, GROS BLANC.

Trés-belle variété nouvelle, et tres-prolifique.

POIS

DE

Trés-beau pois, mais exigeant des rames trés-hautes,
danslesterresriches.

Tigede ; fedilles larges, vert foncé; fleurs blan-
ches; arrét au treiziéme noeud; deux cosses par maille.

Cosses arquées et tronquées carrément , au nombre
de onze et douze par pied ; longues de , larges de
0,018, épaisses de ; renfermant sept et huit
grains arrondis, de couleur jaune blond.

Maturité : cing mois aprés le semis.

POIS

Sous-variété du Pois Clamart ordinaire, mais plus pré-
coce de dix jours environ.

Feuilles moins dressées, plus blondes; grain moins
gros et plus arrondi.
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POIS

GEANT.

Description. — Variété trés-grande, mais peu produc-
tive ; grain énorme, moelleux, peu sucré. Qualité mé-
diocre.

Tige de 2 métres ; feuilles larges, vert foncé, tachetées de
rouge al'insertion de latige ; arrét au quinzieme ;
deux cosses par maille ; fleur violette, & étendard plus
clair que les ailes. Cosses un peu arquées, arrondies a
I'extrémité, a éperon dressé, au nombre de huit adix par
pied, longues de 0111,09, larges de 0",02, épaisses de
0m,019, contenant six grains, souvent carrés, de forme
irréguliére, tres-gros, de couleur jaune verdatre, marqués
de Iégéres taches noires ; ombilic noir.

Maturité : cing mois aprés le semis.

Culture. — Semer de mars en mai.

1 litre contient '1900 grains.

POIS

GROS VERT, NORMAND.

SYNONYME: A

Description. — Variété tardive et a grandes rames,
estimée pour son excellente qualité en sec.

Elle est trés-productive et on I'emploie généralement en
purée. .
Tige de ; fevilleslarges, vert blond ; fleurs



blanches ; arrét au dix-septiéme noeud ; deux cosses par
maille.

Cosses au nombre de six et sept par pied, longues de
0m,09, larges de , épaisses de Oce 015, presgue
droites, renflées versI'extrémité, renfermant cing et six
grains, arrondis, déprimés, de couleur verdétre.

Maturité : quatre mois aprés le semis.

Culture. — Semis de mars en mai.
litre contient '1680 grains.

POIS

A COSSE VIOLETTE.

Description. — Variété délicate, peu productive, trés-
remarquable par la couleur de ses cosses, d'un beau violet
pourpre.

Plante vigoureuse et , grain gros et grisétre,
farineux, un peu ferme, d'une saveur analogue a celle de
la petite Feve de marais.

Trés-estimée, mais son grain prend ala cuisson une
couleur de café, peu agréable a

Tige ; feuilles larges, vertes, tachetées de violet
a l'insertion de latige; fleursviolet bleuétre, a é&endard
moins coloré que les ailes ; arrét au treiziéme noaud; deux
cosses par maille. Cosses presque droites, au hombre
de huit et neuf par pied, longues de , larges de

, épaisses de , de couleur violet foncé, ta-
chetées de vert, renfermant six grains, gros, tres-déprimés,
de couleur jaune verdétre.

Maturité: quatre mois apres le semis.



— 157 —

Culture. — Semis de mars en mai.
1 litre contient 1520 grains.

POIS

CARRE BLANC.

Description. — Trés-rustique, de trés-bonne qualité,
plus tardif et plus élevé que le Pois Clamart, ayant le
défaut de sélever trop souvent en tiges et en feuilles au
détriment des fruits ; grain sucré.

Tigede , seramifiant dans lesterresriches ;
feuilles larges, vert blond; fleurs blanches; arrét au
onziéme noeud; deux cosses par maille. Cosses un peu
arquées ou droites, allongées en pointe prés du pédon-
cule, au nombre de huit et neuf par pied, longues de

, larges de , €paisses de , renfer-
mant six a huit grains, arrondis, déprimeés, de couleur
jaune blond péale.

Maturité : cinq mois apres le semis.

Culture ~ Semisde marsen mai.

1litre . grains.

POIS

CARRE, A OEIL NOIR.

Excellente variété, a grandes cosses bien pleines, ser-
vant a approvisionner abondamment les marchés.
Tigede
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POIS

CARRE VERT.

Description. — Ce Pois est remarquable par son pro-
duit et la beauté de son grain, qui est excellent pour étre
mangeé en Ssec, casse et en purée.

Tigede ; feuilles larges vert blond, fleurs blan-
ches; arrét au dix-huitiéme ; deux cosses par maille.
Cosses droites, renflées vers I'extrémité, au nombre de
sept a neuf par pied, longues de Om,093, larges de

, épai sses de Om,015, renfermant cing et six
grains, arrondis, déprimés plutdt que carrés, de couleur
verdétre.

Maturité : cinq mois aprées le semis.

Culture, — de marsen mai.

1 litre contient 1700 grains.

POIS

VERT, DE

Variété demi-hétive, productive, et peu sur le
choix desterrains.

Tige de 1m,20 ; feuilles larges, vert blond ; fleurs
blanches ; arrét au onziéme noeud ; deux cosses par maille.

Cosses arquées, au hombre de huit adix par pied,
longues de 0,07, larges de 0'1,015, épaisses de ,
renfermant six a huit grains, déprimés, verdatres.

Maturité: quatre mois apres le semis.

1 litre contient 2650 grains.




POIS

TURC, A FLEUR BLANCHE.
SYNONYME : COURONNE.

Ce pois est remarquable par la disposition de ses
fleurs blanches, réunies en bouquets au sommet de sa
tige; il est trés-délicat, peu productif et mérite d'étre
cultivé seulement comme curiosité, saqualité laissant a
désirer.

Tige de I métre, renflée et accidentellement aplatie,
portant a son extrémité supérieure un bouquet de fleurs,
trés-rapprochées les unes des autres ; feuilles petites, vert
péale; fleurs blanches, en couronne au sommet de latige;
arrét au quinziéme deux cosses par maille.

Cosses presque droites, au nombre de huit & douze par
pied, longues de 0,065, larges de , épaisses de
0,012, contenant gquatre et six grains arrondis, réguliers,
de couleur jaune blond.

Maturité: quatre mois quinze jours apres le semis.

I litre contient 4000 grains.

POIS

TURC, A FLEUR ROUGE.

Sous-variété du précédent, ayant les mémes qualités
et les mémes défauts, mais différant par la couleur de
sesfleurs, rouge vif, disposées également au sommet de
latige.
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POIS

SURPRISE DE

Tres-jolie race, remarquable par la beauté de sa cosse.
Elle est demi-hétive et assez productive.

POIS

DE LORRAINE.

Variété extrémement tardive, plutét cultivée comme
plante fourragére que comme espéce potagere.
Feuilles trés-étroites ; cosses trés-petites.

POIS

DORE.

Remarquable par la couleur de sa cosse et de son grain,
de bonne qualité; il est trés-productif.

Tige de 1m,50; feuilles larges, trés-blondes ; fleurs
blanches; arrét au douziéme noeud; deux cosses par
maille.

Cosses droites, au nombre de huit  dix par pied, lon-
gues de 0,075, larges de 0111,014, épaisses de ,
d'un vert jaunétre, renfermant six et sept grains, tres-
beaux, arrondis, de couleur jaune blond.

Maturité : quatre mois vingt jours apres le semis.

1 litre contient 3730 grains.



POIS

Pois Empereur.
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POIS

PROLIFIC.

Assez bonne race, tardive, n'offrant du reste rien de
remarquable.

MARROW FAT.

Trés-beau pois, mais ayant le défaut d'exiger des rames
trés-hautes; il lui faut également une terre riche.

Produit abondant.

Tigede ; feuilleslarges, vertes; fleurs blanches;;
arrét au douzieme noaud ; deux cosses par maille.

Cosses au hombre de huit a dix par pied, longues de
0m,08, larges de , épaisses de , droites,
tronquées carrément al'extrémité inférieure, renfermant
sept et huit grains arrondis, jaune blond.

Maturité : cinq mois apres le semis.

I litre contient 2,350 grains.

POIS

DWARF MARROW FAT.

Variété tardive, et peu productive, n'ayant rien de re-
marquable.



— 162 —

POIS
EARLY EXTRA.
Belle race hétive, exigeant une terre riche, convient

pour la culture sous chéssis ; on peut également la semer
en octobre, mais elle souffre dans | es hivers rigoureux.

Tigede ; feuilles moyennes, vert blond; fleurs
blanches ; arrét au cinquieme ; une seule cosse par
maille.

Cosses au nombre de six et sept par pied, longues de
, larges de 0,012, épaisses de Om,011, droites,
renfermant six et sept grains, serrés dans la cosse, petits,
ronds, jaune verdétre.
Maturité : trois mois et demi aprés le semis.
Culture. — Semis de novembre, décembre et janvier
sur couche.

1 litre contient 4100 grains.

POIS

EARLY

Grand pois tardif, exigeant des rames trés-hautes dans
lesterresriches, et peu productif

Tigede ; feuilles larges, vert foncé ; fleurs blan-
ches; arrét au quinziéme noeud; deux cosses par maille.

Cosses au nombre de huit a douze par pied , longues
de , larges de , épaisses de 0m,013, arquées,
tronquées carrément, renfermant sept et huit grains,
assez petits, ronds, réguliers, de couleur jaune blond.

Maturité: cing mois aprés le semis.
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POIS

MONASTERY MARROW.

Belle variété tardive et productive, demandant une

terre riche et des rames trés-hautes.
Tigede ; feuilles larges, vertes; fleurs blanches ;

arrét au quinziéme noeud ; deux cosses par maille.
Cosses au nombre de huit adix par pied, longues de
, larges de 0°',0155, épaisses de , droites,
tronquées carrément, renfermant et huit grains petits,
arrondis, jaune blond.
Maturité: cinq mois apreés le semis.

POIS

EARLY RACE HORSE.

De bonne qualité en vert, et peu délicat pour le ter-
rain.

Tige de 1 métre ; feuilles moyennes, vert blond; fleurs
blanches; arré&t au huitiéme noaud; une et deux cosses

par maille.
Cosses au nombre de six et sept par pied, longues de
, larges de , épaisses de , droites ou

fort peu arquées, renfermant six et sept grains arrondis,
variant du jaune blond au jaune verdatre.
Maturité : quatre mois aprés le semis.

Culture. — Semis de pleine terre en février et mars.
1 litre contient 3800 grains.
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POIS

RELIANCE

Race tardive et rustique, remarquable par la grosseur
de son grain.
Tige de 1m,20; feuilles larges, vert blond ; fleurs
; arrét au douziéme noeud ; deux cosses par maille.
Cosses au hombre de six par pied, longues de ,
larges de , épaisses de Om,019, arquées, -
six a huit grains ronds, blancs, trés-gros.
Maturité, cinq mois apres le semis.
Culture. — Semis de pleine terre.
1 litre contient 2600 grains.

POIS

EARLY

Trés-beau pois, trés-productif, excellent en vert, facile

pour leterrain et rustique.
Tige de 1,20 ; feuilles larges, blondes; fleurs blanches,

arrét au huitieme ; deux cosses par maille.
Cosses au nombre de huit et neuf par pied, longues de
, larges de Om,016, épaisses de , droites

ou peu arquées, renfermant sept grains arrondis, de cou-
leur jaune blond.

Maturité : quatre mois apres le semis.

Un litre contient 3050 grains.
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POIS

Variété trés-délicate, auss hétive que le Pois Michaux
de Hollande, mais peu productive.

Elle est remarquable par la singularité de ses feuilles
blondes et glacées, comme si la gelée elit passé dessus ;
grain arrondi et jaune.

1° POIS

A. , RAM e S

VARIETES RIDEES.

POIS

RIDE, DE KNIGHT, JAUNE.
SYNONYME : Pois BRESIL.

Variété obtenue par Knight, célebre physiologiste et
horticulteur Anglais, introduite en France par M.
en 1810.
L'une des meilleures en vert Elle est tardive, a grandes
rames, et n'est pas exigeante sur la nature des terrains,



En bonne terre elle se ramifie facilement.

Son grain carré, gros, ridé, de qualité sucrée, est tres-
estimé, trés-tendre. Ses cosses sont longues, grosses et
bien fournies.

Les pois ridés sont tres-recherchés, a cause de leurs
grains sucrés et abondants, ils supportent assez facile-
ment les chaleurs d'été.

Tige , se ramifiant dans les terresriches ; feuilles
larges et vertes ; fleurs blanches ; arrét au quinzieme
deux cosses par maille.

Cosses droites ou un peu arquées, éperon releve,
tronquées carrément a la partie inférieure, au nombre de
huit ou neuf par pied, longues de 0°',085, larges de
épaisses de , renfermant six a huit grains, ordi-
nairement carrés, trés-rides, jaune blond.

Maturité : cing mois aprés le semis.

Culture. — Semis de mars en mai.

1 litre contient 2540 grains

POIS

RIDE, DE KNIGHT, VERT.

Description. — Ce pois est rustique et de bonne qua-
lité.

Tige |, 40; feuilleslarges, vertes; fleurs blanches;
arrét au douzieme noaud; deux cosses par maille.

Cosses un peu arquées, a éperon court, au nombre de
huit a dix par pied, longues de 0111,09, larges de
épaisses de Om,015, renfermant sept et huit grains, carrés,
trés-ridés et verdétres.
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Maturité : cing aprés le semis.

Culture. — Semis de mars en mai.
1 litre contient 2620 grains.

POIS

VICTORIA MARROW.
SYNONYME: PoisA LA MOELLE.

Description. — Variété recommandable, de bonne qua-
lité et rustique.

Tige , seramifiant dans les terres riches; feuilles
larges, vert marbré ; fleurs blanches ; arrét au douzieme

; deux cosses par maille.

Cosses droites ou peu arquées, au nombre de dix a
douze par pied, longues de , larges de :
épaisses de Om,015, renfermant six et sept grains, trés-
gros, souvent carrés, irréguliers et un peu ridés, de cou-
leur jaune blond.

Maturité : cinq mois apres le semis.

Culture. — Semis de mars en mai.

1 litre contient 2250 grains.

POIS
GRAND VERT MAMMOTH.
SYNONYME : ROl DE MOELLE.

Description. - Remarquable par la beauté de sa cosse,
par son produit et sa qualité.



Tigede , seramifiant dans lesterresriches .
feuilles larges, vert marbré ; fleurs blanches ; arrét au
treizieme noeud; deux cosses par maille.

Cosses tres-grandes, droites, éperon recourbé et ter-
miné en pointe, au nombre de treize et quinze par pied,
longues de , larges de 0",02, épaisses de :
renfermant six et huit grains, gros, carrés ou arrondis,
déprimeés, tres-ridés et verdétres.

Maturité : cing mois aprés le semis.

Culture. — Semis de mars en mai.

1 litre contient 1,860 grains.

POIS

RIDE, CHAMPION D ANGLETERRE.

Description. — Une des meilleurs variétés a manger en
vert, de premiére précocité, atrés-belles cosses, et i
grainsridés , sucrés et abondants,

Tige de 1 metre, se ramifiant dans les terres riches,
feuilles larges, vertes ; fleurs blanches ; arrét au dou-
ziéme ; deux cosses par maille.

Cosses au nombre de neuf et dix par pied, longues de

, larges de 0",016, épaisses de 0 ",011, renfermant
Six et sept grains, carrés ou déprimés, trés-ridés, de cou-
leur verdétre.

Maturité : quatre mois et demi apres le semis.

Culture. — Semis en pleine terre de mars en mai.
1 litre contient 2,400 grains.



— 169 —

POIS

RIDE " PERFECTION.

Description. — Belle race, excellente a manger en
vert.

Tigede ; feuilleslarges, vert foncé ; fleurs
blanches ; arrét au treiziéme ; deux cosses par
maille.

Cosses au nombre de huit adix par pied, longues de

, larges de 0"',0172, épaisses de , renfer-
mant six a huit grains, déprimés, souvent carrés, trés-
ridés, de couleur bleu-verdatre.

Maturité : cing mois aprés le semis.

Culture. — Semis de pleine terre.

litre contient 2,250 grains.

POIS

RIDE, CHAMPION

Description. — Trés-productif et de bonne qualité.

Tige de 0111,60, se ramifiant dans les terres riches;
feuilles larges et vertes; fleurs blanches; arrét au trei-
zieme , deux cosses par maille.

Cosses droites ou tres-peu arquées, a éperon recourbé,
au nombre de sept et huit par pied, longues de 0,087,
larges de 0 ",016, épaisses (le , renfermant six et
sept grains, carrés, irréguliers, trés-ridés et verdatres.

Maturité : cing mois apres le semis.
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Culture. — Semisde pleine terre.
| litre contient 2480 grains.

POIS

RIDE VERT, NEC PLUSULTRA.

Trés-belle variété tardive, a grain sucré, trés-tendre,
excellent en vert,

Tigede' ; feuilles larges; fleurs blanches; arrét
au seiziéme ; deux cosses par maille.

Cosses au hombre de huit et neuf par pied, longues
de , larges de , épaisses de , droites
Ou peu arquées, a éperon relevé, tronquées ala partie
inférieure, renfermant six a huit grains, irréguliérement
arrondis, assez gros, tres-ridés, de couleur verdatre.

Maturité : cing mois apres le semis.

| litre contient 2570 grains.

POIS

" ALPHA.

Pois superbe, e plus hétif des pois ridés.
Grain bleu ridé, d'excellente qualité.

POIS

MERVEILLEUX, DEM*©

Beau pois carré, ridé blanc, d'un trés-grand rapport et
d'une constitution vigoureuse.
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Cosses grandes, tres-pleines, renfermant sept et huit
grains d'excellente qualité.

Tige haute de | métre.

Cette variété est de quinze jours plus tardive que le
Pois Daniel O'Rourke.

POIS

Me " EPICUREAN.

Excellente race, productive, de deuxiéme précocité.

Cosses tres-pleines; grains trés-gros , carrés, rideés,
d'une saveur délicieuse.

Tigede

POIS

" CONQUEST.

Excellente race, trés-belle, tardive, mais trés-productive.
Grain ridé vert, trés-sucré et bien estimé.

POIS

" QUALITY.

Variété de deuxiéme précocité ; grain ridé , sucré,
excellent.
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POIS

QUANTITY.

Assez précoce et d'un produit considérable ; grain ridé,
trés-bon.

POIS
GREAT BRITAIN,
Bellerace, forte et vigoureuse, trés -haute et d'excel-

lente qualité.
Grain ridé blanc.

POIS

PREMIER DE M' LEAN, RIDE BLANC.

Trés-beau pois, ridé blanc, productif et de bonne qualité.

POIS

PREMIERDE LEAN, RIDE VERT.

Jolie race, de premier ordre sous tous les rapports.

‘fige de 1",30.

Cosses trés-grandes, renfermant sept a neuf grains,
carrés, trés-ridés, de couleur verdatre, trés-sucrés et
d'excellente qualité.
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POIS

PRINCE DE GALLES (M LEAN.)
Trés-belle et bonne variété, a grain ridé bleu.
POIS

PRINCESSE DE GALLES( LEAN.)

Excellenterace, grainridé blanc, tres-sucré.

POIS

Trés-belle variété nouvelle, agrain ride bleu.

POIS

MERVEILLE.

Le plus gros des poisrideés, et I'un des plus tardifs.
Grain ridé blanc, trés-gros, d'excellente qualité.

POIS

IMPERIAL WONDER.

Beau poisridé, de trois semaines plus tardif que le

Pois perfection.
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POIS

" NON PAREIL

Excellente race, d'un grand produit.
Grain petit, carré, ridé et jaune.

POIS

DWARF GREEN MAMMOTH.

Belle race, demi-hétive et productive ; grain ridé, vert,
sucré, excellent.

POIS

ROI DES MOELLES.

Variété demi-hétive, agrain ridé, vert, sucré; assez
productive.

POIS

BRITISH QUEEN.

Variété de grand mérite, forte, vigoureuse et de pré-
cocité ordinaire, hauteur 2 métres, qualité supérieure;
rapporte trés-longtemps.

Grain déprimé, trés-ridé, blanc, recommandable.
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POIS

LEVIATHAN DE CARTER.

Le plustardif de tous les pois ridés.
Grainridé, d'excellente qualité.

2° POIS

AL , NAINS.

Nom BOTANIQUE

POIS

NAIN , A CHASSIS.

Description. — Cette variété, propagée par M.
de Montrouge, est remarquable par sa précocité et sa
petite stature; elle séléve a0'°,16, charge beaucoup, et
convient tres-bien pour la culture sous chassis; on peut
également la cultiver en pleine terre; elle est trés-rus-
tique ; belles cosses bien fournies. Grain de trés-bonne
qualité.
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Tige 0°,16, se ramifiant en terre riche; feuilles petites
(comparées a celles des Pois a rames), vertes; fleurs blan-
ches; arrét au cinquieme ; deux cosses par maille.

Cosses presgue droites, au nombre de sept et huit par
pied, longues de , larges de 0',013, épaisses de
0°'011; renfermant cing ou six grains arrondis , régu-
liers, de couleur jaune brun.

Maturité : quatre mois aprés le semis.

Culture. — Semer en mars ou avril en pleine terre.
Pour culture de primeur, semer dans les premiers jours
de novembre sur couche et sous chéssis.

Un litre contient 3,730 grains.

POIS

NAIN

Description. — Variété également remarquable par sa
précocité, de trés-bonne qualité, un peu délicate et de
petite stature; cosses plutdt petites que grandes.

Tigesde , seramifiant en terre riche; feuilles
plus larges que celles du Pois nain hdtif a chassis; fleurs
blanches; arrét au quatrieme ; deux cosses par
maille.

Cosses droites ou un peu arquées, au nombre de dix
adouze par pied, longues de , larges de 0",0135,
épaisses de 0°',0125; renfermant cing et six grains ronds,
trés-réguliers, trés-fins, de couleur jaune blond.

Maturité : quatre mois apres le semis.
Culture. — Semis d'automne pour primeur ou de mars

et d'avril en pleineterre.
Un litre contient 4,550 grains.
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POI S
NAIN, DE HOLLANDE.

SYNONYMES : Pois NAIN ORDINAIRE, POIS A LA REINE, POIS A BOUQUET.

Description. — Le meilleur de tous les Pois nains,
trés-productif, peu exigeant sur la qualité du terrain,
chargeant bien, mais ayant les cosses et les grains trop
petits. Dans lesterres peu riches, on le met en bordure ;
on I'emploie également pour la culture forcée.

Tigede , hon ramifiée; feuilles vert foncé , moins
larges que dans | e précédent; fleurs blanches; arrét au
onziéme ; deux cosses par maille.

Cosses |égérement arquées, au nombre de dix a douze
par pied; longues de Om,07, larges de , épaisses
de Om,0145; renfermant sept et huit grains arrondis, de
couleur blond verdétre.

Maturité : cing mois apres le semis.

Culture. — Semis sur couche et sous chassis en no-
vembre, ou en pleine terre de mars en avril.

Un litre contient 4,370 grains.

POIS
TRES-NAIN, DE BRETAGNE.

SYNONY ME : POISNAIN A BORDURE.

Description. — Excellent Pois, et I'un des plus petits,
trés-hétif, remarquable par sa petite stature qui le rend
trés-propre a étre cultivé en bordures.

. 12
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Tigede sera en terreriche; feuilles vertes
afolioles trés-rapprochées; fleurs blanches; arrét au on-
ziéme ; deux cosses par maille.

Cosses arquées, au nombre de sept et huit par pied,
longues de 0,065, larges de , épaisses de Om,010,
renfermant cing ou six grains arrondis, réguliers, jaune
blond.

Maturité : cing mois apres le semis.

Culture. — Semis de mars et d'avril.

Un litre contient 4,070 grains.

POIS
NAIN VERT, PETIT.
SYNONYMES : POIS NAIN VERT ANGLAIS, POISNAIN VERT SUCRE.

Description. — Variété un peu délicate, mais de bonne
qualité; grain petit, trés-sucré.

Tigede ; feuilles éroites, vert blond ; fleurs blan-
ches; arrét au douziéme ; deux cosses par maille.

Cosses arquées, au nombre de sept et huit par pied,
longues de , larges de , épaisses de ;
renfermant six et sept grains arrondis, petits, réguliers
et verdatres.

Maturité : cinqg mois apres le semis.

Culture. — Semis en mars et avril,

Un litre contient 5,250 grains.
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POIS

NAIN VERT, DE PRUSSE.

Description. — Excellent et trés-productif.

Tigede 0,60, non ramifiée; feuilles moyennes, d'un
vert assez vif ; fleurs blanches; arrét au dixiéme
deux cosses par maille.

Cosses arquées, au nombre de six et sept par pied,
longues de , larges de 0,013, épaisses de ,
renfermant sept ou huit grains, petits, arrondis, réguliers,
de couleur verdétre.

Maturité : quatre mois et demi apres le semis.

Culture. — Semis de mars et d'avril.
Un litre contient 4,000 grains.

POIS
NAIN GROS, SUCRE JAUNE.

Variété tardive et productive, a gros grains, de fort
bonne qualité. Comme la plante est forte et trapue, €elle
demande un peu plus d'espace que les autres espéeces
naines; elle craint un peu la sécheresse.

Tigede , ramifiée dans lesterres riches; feuilles
moyennes, vert blond; fleurs blanches; arrét au onziéme

; deux cosses par maille.

Cosses arquées, au hombre de six a huit par pied,

longues de , largesde , épaisses de :
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renfermant six a huit grains, gros, bien arrondis et de
couleur jaune blond.

Maturité : cinq mois apres le semis.
Culture. — Semer en mars et avril.
1 litre contient 2,880 grains.

POIS

NAIN HATIF, A

Description. — Belle race précoce, assez rustique et de
qualité.
Tigede , ramifiée en bonne terre; feuilles
moyennes et vertes; fleurs blanches; arrét au sixiéme
; deux cosses par maille.
Cosses au nombre de six et sept par pied, longues de
, larges de Om,010, épaisses de Om,010, presque
droites, renfermant cing ou six grains, arrondis, régu-
liers, jaune brunétre.
Maturité : quatre mois apres le semis.

Culture. — Semer en mars et avril en pleine terre
ou en novembre sur couche et sous chéssis pour pri-
meur.

Un litre contient 3,800 grains.

POIS

NAIN, DE JOSEPH.

Description. — Extrémement précoce, de qualité assez
bonne, peu productif et tendre ala gelée.
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Tigede , ramifiée en terreriche; feuilles

moyennes et vertes; fleurs blanches; arrét au cinquiéme
; deux cosses par maille.

Cosses au hombre de six et sept par pied, longues de
0m,062, larges de Om,013, épaisses de , un peu
arquées, renfermant cing et six grains, arrondis, trés-
réguliers, de couleur jaune blond.

Maturité: trois mois et demi aprés le semis.

Culture. — Semis d'automne pour primeur, ou de
mars en avril pour pleine terre.

Un litre contient 2,600 grains.

POIS

NAIN, VERT IMPERIAL.

Description. — Variété trés-productive, de bonne
qualité, tres-estimeée.

Tigesde , seramifiant en terreriche; feuilles
larges et vertes; fleurs blanches; arrét au dixiéme ;
deux cosses par maille.

Cosses presque droites, au nombre de six a huit par
pied, longues de , larges de Om,016, épaisses de

contenant six et sept grains assez gros, trés-
beaux, déprimés, arrondis, de couleur verdétre.

Maturité : quatre alois quinze jours aprés le semis.

Culture. — Semis de mars et d'avril.
Un litre contient 2,250 grains.
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POIS

NAIN BISHOP, A LONGUE COSSE.

Description. — Belle et bonne race, productive et rus-
tique.

Tige , Seramifiant en terreriche ; feuilleslarges
et vertes; fleurs blanches; arrét au cinquiéme
deux cosses par maille.

Cosses arquées, trés-grosses, tronquées carrément a
I'extrémité, au nombre de huit a dix par pied, longues
de , larges de Om,02, épaisses de , renfer-
mant six et sept grains arrondis, de couleur jaune blond.

Maturité : quatre mois apres le semis.

Culture. — Semer en mars ou avril.
Un litre contient 2,600 grains.

POIS

NAIN, DE , A GROS GRAIN.

Description. -— Variété hétive, a petite cosse; grain
de bonne qualité.

Tigede 0',30, ramifiée en bonne terre; feuilles
moyennes et vertes, fleurs blanches; arrét au cinquiéme

; deux cosses par maille.

Cosses droites ou un peu arquées, au nombre de neuf
adouze par pied , longues de , larges de
épaisses de , renfermant cing et six grains, ronds,
réguliers, de couleur jaune blond.
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Maturité : quatre mois apres le semis.

Culture. — Semer en mars et avril.
Un litre contient 4,550 grains.

POIS

" SURPRISE.

Description. — Trés-bonne variété, remarquable par
sa grande précocité et sa petite stature.

Tigede , ramifiée en bonne terre ; feuilles larges
et vertes, fleurs blanches; arrét au dixiéme ; deux
cosses par maille.

Cosses droites ou peu arquées, au nombre de six a
huit par pied, longues de Om,075, larges de ,
épaisses de , renfermant six et sept grains assez
gros, déprimés ou carrés, de couleur verdétre.

Maturité: trois mois vingt jours apres le semis.

Culture. — Semer en mars et avril.

Un litre contient 2,050 grains.

POIS

MARROW.

Description. — Bonne race, mais un peu difficile sur
laqualité de laterre.

Tige0 , se ramifiant en bonne terre; feuilles larges
et vertes; fleurs blanches; arrét au neuvieme ;
deux cosses par maille.
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Cosses au hombre de six et sept par pied, longues de
, larges de , épaisses de , trés-peu

arquées, renfermant six et sept grains arrondis, déprimés,
de couleur verdétre.

Maturité : quatre mois et demi apres le semis.

Culture. — Semer en mars et avril.

Un litre contient 2,450 grains.

POIS

WILL WATCH,

Description. — De bonne qualité et de précocité

e

Tigede , ramifiée en terreriche; feuilles

moyennes, vert foncé; fleurs blanches; arrét au hui-
tieme ; deux cosses par maille.

Cosses presque droites, au nombre de sept ou huit
par pied, longues de , larges de , épaisses
de 01'1,015, renfermant six et sept grains assez gros, dé-
primés ou carrés, couleur verdatre.

Maturité : quatre mois aprés le semis.

Culture. — Semer de mars en avril.
Un litre contient 2,180 grains.

POIS

EARLY DWARF LONG PODDED.

Remarquable par sa précocité et sa petite taille ; il est
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également de bonne qualité, mais un peu tendre ala
gelée.

Tige de Om,35 , ramifiée en bonne terre; feuilles
moyennes et vertes; fleurs blanches; arrét au cinquiéme

; deux cosses par mailles.

Cosses au hombre de huit adix par pied, longues de
0°,068, larges de 0"',014, épaisses de 0'°,0125, droites,
renfermant cing et six grains ronds, réguliers, de cou-
leur jaune blond.

Maturité : trois mois vingt jours apres le semis.

Un litre contient 4,660 grains.

POIS
VICTORIA DE FLACK.

SYNONYME : POIS IMPERIAL DE

Description. -- Tige de Om,50, se ramifiant dansles
terresriches; feuilles larges vertes; fleurs blanches; ar-

rét au huitiéme ; deux cosses par maille.
Cosse au hombre de six a huit par pied, longues de
0,08, largesde - , épaisses de 0',013, trés-peu

argquées, renfermant six et sept grains, arrondis, dépri-
més, de couleur verdétre.
Maturité : quatre mois et demi aprés le semis.
Culture. — Semis de mars et d'avril.

Un litre contient 2,310 grains.
De bonne qualité, mais difficile sur le terrain.
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POIS

PROLIFIC MARROW . DANECROFT.

Description. — De bonne qualité.

Tige de O 60; feuilles larges, vertes; fleurs blanches,
arrét au dixieme noeud; deux cosses par maille.

Cosses au nombre de six a huit par pied, longues de
0m,08, larges de Ocg 016, épaisses de 0 1L, 013, trés-peu
arquées, renfermant six et sept grains arrondis, régu-
liers, de couleur jaune blond.

Maturité : quatre mois aprés le semis.

Culture. — Semis de mars en avril.
Un litre contient 2,300 grains.

POIS

PEABODY.

Excellente race, trés-productive, tres-prolifique et tres-
naine. Hauteur Ooe38.

Grain arrondi et blanc, d'une saveur excellente.

Nous avons compté jusgu'a trente cosses sur un seul
pied de cette plante.
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POIS
NAIN DE BECKS GEM.
SYNONYME : Pois THOM THUMB.

Description. - Trés-beau Pois, de bonne qualité et
trés-hatif.

Tige de Om,50, se ramifiant dans les terres riches,
feuilleslarges, vertes; fleurs blanches; arrét au sixieme
noeud,; deux cosses par maille.

Cosses arquées, au nombre de huit adix par pied,
longues de Om,08, larges de 0.11,017, épaisses de 0m,013,
renfermant six et sept grains, arrondis, de couleur jaune
blond.

Maturité : trois mois dix jours aprés le semis.

Culture.  Semer en mars ou avril en pleine terre,
et pour primeur au commencement de novembre sur
couche et sous chassis.

Un litre contient 2,700 grains.

POIS

FLACK SIMPERIAL, NAIN VERT.

Description. - Bonne race, mais exigeante sur la
gualité du terrain.

Tige de Om,50, ramifiée en bonne terre ; feuilles larges
vertes ; fleurs blanches ; arrét au dixiéme noeud ; deux
cosses par maille.
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Cosses presgue droites ou trés-peu arquées, au hombre
de six a huit par pied, longues de Om,075, larges de
Om,015, épaisses de Om,0125, renfermant six et sept
grains arrondis, un peu déprimés, de couleur verdatre.

Maturité : quatre mois et demi apres le semis.

Culture. — Semer de mars en avril.
I litre contient 2,280 grains.

POIS

M< LEANS BLUE PETER.

Extrémement nain (hauteur Om,1t), d'excellente qua-
lité ; trés-productif et a cosses pleines.

POIS

CARTER 'S FIRST CROP BLUE.

( Premiére récolte de Carter. blen. )

Jolie race précoce et nouvelle, reconnue pour étre la
plus hétive, haute de 0,30, trés-recommandable.

Production abondante ; qualité excellente.

(Tige littéralement couverte de cosses.)
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POIS
S SURPRISE.

Belle variété naine, de qualité, a grain déprimé, assez
gros, de couleur verdatre.

POIS

PRINCESSE ROYALE . DE M¢

Tres-nain, alongue cosse, de qualité parfaite, trés-
précoce, tres-prolifique et productif.

Tige haute de ; longues cosses, trés-belles;
grain de saveur trés-sucreée.

POIS

CARRE, DE WATERLOO, NAIN.

Nouvelle variété anglaise, ainsi décrite dans |e rapport
de la Société royale d'horticulture de Londres : « Pois
excellent, dix jours plus tardif que le Pois Daniel ,
de Om,35 de haut, produisant de tres-belles cosses, trés-
pleines.
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- POIS

NAINS, A ECOSSER.

VARIETES RIDEES.

POIS

RIDE, DE KNIGHT, SUCRE:

Description. —V ariété assez délicate et sujette a geler,
ayant les mémes qualités sucrées que les autres pois
ridés; elle aime lesterresriches.

Tige , seramifiant en bonne terre; feuilles
étroites, couleur vert pale ; fleurs blanches; arrét au
douziéme ; deux cosses par maille.

Cosses arquées et tronquées la base, éperon presque
droit, au nombre de six a huit par pied, longues de
0m,08, larges de 0,013, épaisses de Om,012, renfer-
mant sept et huit grains carrés, trés-ridés, de couleur
jaune blond.

Maturité : cinq mois apres le semis.

Culture. — Semisde mars et d'avril.

Un litre contient 3,720 grains.
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POIS

RIDE, DE KNIGHT, NAIN VERT SUCRE.

Description. — Race délicate et tardive.

Tigede , se ramifiant dans lesterresriches;
feuilles larges et vertes; fleurs blanches; arrét au quin-
zieme ; deux cosses par maille.

Cosses arquées et tronquées alabase , mais plus
grosses que dans la variété précédente, éperon presgue
droit, au nombre de six a huit par pied, longues de
0m,07, larges de , épaisses de ; renfer-
mant six a huit grains carrés, trés-ridés, couleur ver-
datre.

Maturité : cing mois quinze jours apreés le semis.

Culture. — Semer dans les premiers jours de no-
vembre sur couche et sous chéassis. Semis de mars ou
avril en pleineterre.

Un litre contient 2,890 grains.

POIS

RIDE NAIN VERT, NAPOLEON NATIF CLIMAX).

Description. — Belle et bonne race précoce et produc-
tive, agrain vert trés-sucré.

Tigede , ramifiée; feuilles larges, vertes; fleurs
blanches; arrét au seizieme ; deux cosses par
maille.
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Cosses au hombre de huit adix par pied, longues de
, larges de 0' ,015, épaisses de , arquées et
tronquées a la base, éperon presgue droit, renfermant
six a huit grains carrés ou irréguliers, tres-ridés, de
couleur verdatre.
Maturité : Trois mois vingt jours aprés le semis.

Culture. — Semis de mars ou d'avril en pleineterre,
dans les premiers jours de novembre sur couche et sous
chéssis.

Un litre contient 3,000 grains.

POIS

RIDE NAIN, BLANC, ALLIANCE.

>

Description. — Pois productif, carré, ridé, blanc, trés-
précoce et de bonne qualité.

Tige de , se ramifiant dans les terres riches;
feuilles larges, vertes; fleurs blanches; arrét au quator-
ziéme noeud; deux cosses par maille.

Cosses au hombre de sept a huit par pied, longues de
0m,062, larges de , épaisses de , arquées
et tronquées ala base, éperon presque droit, renfermant
cing et six grainsirréguliers ou carrés, tres-ridés, vert
blanchétre.

Maturité : Trois mois dix jours aprés le semis.

Culture. — Semis dans |les premiers jours de novembre
sur couche et sous chéassis, ou en mars-avril en pleine
terre.

Un litre contient 3,250 grains.
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POIS

NAIN, DE DREW.

Race extrémement naine (de Om,32 de hauteur) for-
mant un buisson épais et touffu et se ramifiant beaucoup,
trés-précoce et trés-productive.

Grain tres-gros, d'une teinte bleuétre, |égerement ridé,
sucré, d'un godt excellent.

POIS

PETIT BIJOU DE M LEAN (LITTLE GEM.)

Variété prolifique, d'une précieuse acquisition, trés-
précoce.

Tigede ; grain carré, ridé, de couleur verdétre,
tres-sucré et d'un goQt excellent.

POIS
LEANS ADVANCER.

Variété nouvelle, d'origine anglaise. Excellent Pois,
trés-prolifique, aussi précoce que le Pois Daniel

Cosses tres-longues et trés-pleines ; grain carré, ridé,
vert, de parfaite qualité.
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POIS

RIDE VERT, MAMMOTH NAIN.

Jolie race, de qualité, tres-naine, de précocité ordi-
naire et productive.

POIS
TOM-POUCE (VRAL)

Excellent pois, trés- précoce; remarquable par sa petite
stature grain ridé, vert, et d'un goQt excellent.

POIS

YORKSHIRE HERO.

Bonne variété, demi-hétive, agrain ridé, vert, de qua-
lité parfaite.

POIS
INPARYV

Variété nouvelle, tres-belle, trés- productive et trés-
hative; grain ride, vert, excellent.
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POIS

LORD RAGLAN, RIDE, NAIN VERT.

Treés-belle race, recommandable, précoce et produc-
tive; grain ridé, vert, de qualité.

3° POIS

SANS PARCHEMIN, RAMES.

NOM BOTANIQUE

SYNONYMES : POIS , POIS GOULUS.

POIS

SANS PARCHEMIN, A DEMI-RAMES.

Description. — Variété tres-productive, trés-hétive, et
peu difficile sur le choix du terrain.

Tigede , seramifiant en terre riche; feuilles
larges, vert blond; fleurs blanches; arrét au onzieme
noeud; deux cosses par maille.
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Cosses arquées, |égerement trongquées a l'extrémité,
au nombre de dix a douze par pied, longues de 0111,075,
larges de , épaisses de , renfermant six a
huit grains arrondis, couleur jaune blond.

Maturité : quatre mois quinze jours apres le semis.

Culture. — Semis de mars ou mai.

Un litre contient 3,110 grains.

POIS

SANS PARCHEMIN, A COSSE BLANCHE.

Description. — Variété peu productive et d'une saveur
peu agréable, remarquable par la couleur blanche de ses
COSses, qui e conserve depuis le commencement jusgu'a
lamaturité. Lestiges veulent étre rameées.

Tigede ; feuilles vert blond, teintées de rouge
I'insertion de latige; fleurs rouges; arrét au seizieme

; deux cosses par maille.

Cosses sans parchemin, arquées, de couleur blanc
jaunétre, au nombre de douze a quatorze par pied, lon-
gues de Om,07, larges de , épaisses de ,
renfermant six et sept grains déprimeés, de couleur jaune
verdéatre, marqués de taches brunes ou noires.

Maturité : cinq mois apres le semis.
Culture. Semer de mars en mai.
Un litre contient 2,200 grains.
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POIS

SANS PARCHEMIN, A COSSE JAUNE.

Description. — Variété obtenue par M. Galland de

, de trés-bonne qualité, mais peu productive. La

cosse est plus large que dans la précédente, et la. plante

est plus élevée ; elle est particuliérement remarquable
par la couleur jaune de sa cosse.

Tigede ; feuilles larges, vert blond; fleurs blan-
ches, parsemées de teintes jaunes; arrét au quatorzieme
noeud; deux cosses par maille.

Cosses droites et contournées, sans parchemin, trés-
minces al'extrémité et non tronquées, bossuées par les
grains et de couleur jaune verdatre, au nombre de six et
Sept par pied, longues de Om, 10, larges de , épaisses
de 0,075, renfermant six et sept grains oblongs, régu-
liers, et de couleur jaune blond.

Maturité : quatre mois apres le semis.

Culture. — Semis de mars en mai.
Un litre contient 2,150 grains.

POIS

SANS PARCHEMIN, CORNE DE BELIER, A FLEUR BLANCHE.
SYNONYME : POISCROCHU A LARGE COSSE.

Description. — Le meilleur des mange-tout; plante
vigoureuse a grandes rames, rustique, tardive et trés-
productive dans les terres riches. Cosses grandes, larges,
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charnues et crochues (ce qui lui afait donner le nom de
corne de bélier).

Tige , seramifiant en bon terrain; feuilles larges,
vert blond ; fleurs blanches; arrét au douziéme :
deux cosses par maille. Cosses droites, trés-grandes, sans
parchemin et |égérement contournées, au nombre de
dix et onze par pied; longues de Om,11, larges de Om,024,
épaisses de , renfermant six et sept grains arron-
dis, déprimés, couleur jaune blond.

Maturité : quatre mois quinze jours apres le semis.
Culture. — Semisde mars en mai.
Un litre contient 2,350 grains.

POIS

SANS PARCHEMIN , A FLEUR ROUGE.

Variété trés-tardive, productive et rustique, mais sa
saveur n'est pas trés-agréable; plante élevée, a cosses
crochues comme dans la précédente.

Tige , Seramifiant dans les terres riches; feuilles
allongées, vert blond, tachetées de rouge autour de I'in-
sertion delatige ; fleurs rouges ; arrét au douziéme ;
deux cosses par maille.

Cosses un peu arquées, sans parchemin, a éperon
droit, au nombre de onze atreize par pied , longues de

, larges de Om,015, épaisses de , renfer-
mant sept et huit grains arrondis, couleur brun pale,
marqués de taches brun foncé.

Maturité : cing mois apres le semis.

Un litre contient 3,270 grains.
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POIS

SANS PARCHEMIN, GEANT A TRES—LARGE COSSE, FLEUR
VIOLETTE.

SYNONYME: PoisD'ALGER.

Description. — Peu productif, de qualité médiocre,
mais remarquable par la dimension de ses cosses beau-
coup plus larges et plus grandes que dans toutes les
autres variétés.

Tigede ; feuilles larges, vert blond , tachetées
de rouge autour de I'insertion de latige; fleurs a éten-
dard rouge, caréne violette; arrét au douzieme
une cosse par maille.

Cosses sans parchemin, arquées, contournées, d'un
vert blond transparent, a valves épaisses et charnues, au
nombre de cing et six par pied, longues de , larges
de , épaisses de , renfermant cing et six
grainsirréguliers, jaune verdatre, mouchetés de brun.

Maturité : cinqg mois apres le semis.

Culture. — Semis de mars en mai.

Un litre contient 2,030 grains.

POIS

SANS PARCHEMIN, LE PLUS D-UNE FLEUR.

Tres-belle et bonnerace, hautede  ; extrémement
précoce.
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P OIS
SANS PARCHEMIN , , DE HENRI, EXTRA.
Helle plante de , trés-hétive et tres- productive.
POIS.

SANS PARCHEMIN, RIDE, DE KNIGHT.

Variété recommandabl e sous tous |l es rapports:
Premier Pois sans parchemin, ridé de Knight.

POIS

SANS PARCHEMIN, GEANT, A GRAIN VERT.

Variété tardive de qualité médiocre.

POIS

SANS PARCHEMIN, JAUNE.

Variété nouvelle, atrés belles cosses; gros grains, de
qualité.
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4° POIS

SANS PARCHEMIN, NAINS

OU MANGE TOUT.

POIS
SANS PARCHEMIN , NAIN ORDINAIRE.

SYNONYME : POIS SANS PARCHEMIN, NAIN, DE DEUXIEME SAISON.

Description. — Variété trés-productive et de bonne
qualité; cosses petites, nombreuses et tendres.

Tige de Om,70, se ramifiant en terreriche; feuilles
larges et vertes; fleurs blanches; arrét au dixiéme noeud;
deux cosses par maille.

Cosses sans parchemin , arquées, déprimeées a l'extré-
mité, au nombre de huit et neuf par pied, longues de
0111,08, larges de , épaisses de Om,012, contenant
Six et sept grains arrondis, souvent déprimés, de couleur
jaune blond.

Maturité : cing mois apres le semis.

Culture. — Semis d'automne sur couche et sous
chéssis, et semis de mars et avril en pleine terre.

I litre contient 4,330 grains.



POIS
SANS PARCHEMIN, NAIN HATIF, DE HOLLANDE.

Description. — Excellente variété, originaire de Hol-
lande.

Tige Om,55, se ramifiant en bonne terre; feuilles
moyennes, vert blond; fleurs blanches ; arrét au sixieme

; deux cosses par maille.

Cosses sans parchemin, arquées, déprimées a l'extré-
mité inférieure, au nombre de six a huit par pied , lon-
gues de Om,07, larges de , épaisses de ,
renfermant cing et six grains arrondis ou déprimés,
guelguefois marqués de rides en forme de fossette, cou-
leur jaune blond.

Maturité : quatre mois douze jours aprés le semis.

Culture. — Semis d'automne sur couche et sous
chéssis pour primeur.

Semis de pleine terre en mars et avril.

Un litre contient 4,400 grains.

POIS

SANS PARCHEMIN, NAIN, DE GRACE, A CHASSIS.

Description. — Bonne race, trés-précoce, mais un
peu délicate.

Tigede ; feuilles moyennes et vertes, fleurs
blanches; arrét au huitieme ; deux cosses par
maille.
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Cosses sans parchemin . arquées, bossuées par la
forme des grains, serrées et déprimées a l'extrémité in-
férieure, au nombre de six et sept par pied, longues de

, larges de , épaisses de , renfer-
mant cing et six grains arrondis ou déprimés, de couleur
jaune blond.

Maturité : trois mois et demi apres le semis.

Culture. — Semis d'automne sur couche et sous
chéssis.

Un litre contient 4,200 grains.

POIS
SANS PARCHEMIN, NAIN, A FLEUR ROUGE.

Description. — Rustique, tardif et d'une saveur lais-
sant adésirer. |l est assez productif.

Tigede ; feuilles moyennes, vert blond, mar-
quées de rouge autour de l'insertion de la tige; fleurs
rouge péale; arrét au neuvieme ; deux cosses par
maille.

Cosses un peu arquées, |égérement contournées, a
éperon droit, au nombre de huit adix par pied, longues
de , larges de , épaisses de (¢, 011, sans
parchemin, renfermant six et sept grains arrondis, brun
pale marbré de roux.

Maturité : cinq mois apres le semis.

Culture. — Semis de mars en mai.

Un litre contient 3,000 graina.
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POIS-CHICHE.

Nom BOTANIQUE :

Famille des LEGUMINEUSES.

SYNONYMES: s , POISGRIS, POISBLANC,
POIS , POISDE BREBIS, POIS CORNU , CAFE FRANCAIS,

Description. — Plante annuelle, originaire d'ltalie,
trés-cultivée dans les contrées méridionales de I'Europe,
en Afrique et en Asie.

Le grain se mange sec; quand il est cuit entier, il
n'est pas d'une digestion facile, et on |le préfére accom-
modeé en purée; il sert afaire labase dela purée aux
croditons S estimée dans nos départements ; on a essayé,
mai's sans succes de le substituer au café, aprés |'avoir
torréfié.

Tige de , droite, herbacée, velue et anguleuse;
feuilles ailées avec impaire; folioles dentées.

Fleurs axillaires, petites, blanches et solitaires.

Gousse renflée, rhomboidale, renfermant deux grains
blanc-jaunétre, arrondis, et terminés par une pointe re-
courbée du cété de I'ombilic.

Durée germinative. — Quatre ans.

Culture. — Semer au printemps, récolte a l'automne,
un peu avant la maturité, afin que les grains cuisent
bien.

Dans les contrées méridionales de la France, on seme

['automne pour récolter I'été suivant.

Un litre contient 1,900 grains.
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POIS—CHICHE

ROUGE.

Description. — Variété remarquable par sa fleur rouge
pourpre, et possédant les mémes qualités que la précé-
dente.

Tigede , herbacée, anguleuse, droite et velue;
feuilles ailées avec une impaire, afolioles dentées.
Fleurs petites, axillaires, solitaires et de couleur rouge
pourpre, portées par un pedoncule plié.

Gousse rhomboidal e et renflée, renfermant deux grains
presque ronds, terminés par une pointe courbée du coté
de I'ombilic, de couleur brun foncé.

Culture. — Semer au printemps, récolte al'automne.
Un litre contient 2,010 grains.

POMME DE TERRE.
NOM BOTANIQUE -
Famille des SOLANEES,

, PATATE DE LA MANCHE, PATATE DES
JARDINS, TAUFELLE, s , PATATE DE VIRGINIE,

Plante originaire des contrées intertropicales du
continent américain , pays ou elle croit spontané-
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ment depuis la Caroline jusqu'au Chili, apportée en Ga-
lice . en 1530, et devenue indigéne.

C'est aRaleigh - que I'on attribue son importation en
Europe, en 1585; cependant en , les Italiens qui
la devaient sans doute aux Espagnols, la cultivaient déja,
et I'employaient ala nourriture des hommes et des ani-
maux ; ce qui porterait a croire que Raleigh n'en est pas
le premier importateur.

Cequil y ade certain, c'est qu'en 1783, la France
était le seul pays européen, ou I'on repoussét la culture
de cette précieuse plante.

Parmentier -, célébre agriculteur, fit tomber des pré-
jugésridicules, et multiplia partout les plantations de
pommes de terre.

Ce fut lapomme de terre qui sauvala France dela
disette en 1793, 1816 et 1817.

Aujourd'hui, elle est classée parmi les plantes les plus
utiles; elle est, comme aliment, une des substances qui
contiennent le plus de fécule amylacée; elle remplace
parfaitement le , lesagou et I'arrow-root ainsi

1 Province d'Espagne, avec le titre de royaume, comprise dans
I'angle nord-ouest de la Péninsule. Elle est bornée a I'ouest et au
nord par 'océan Atlantique; au sud par le Portugal, a I'est par le
royaume de Léon et la principauté des Asturies. Elle a pour capitale
Santiago.

2 Sir Walter Raleigh, né en 1552 a (Devonshire), fit plu-
sieurs découvertes, entre autres celle de la Virginie. Il commanda
plusieurs expéditions, et introduisit en Angleterre le tabac, le ceti-
sier et la pomme de terre. II fut décapité en 1618, en vertu d'un ju-
gement prononcé contre lui quinze ans auparavant.

Parmentier (Antoine-Augustin), célebre agronome, né a Montdi-
dier (Somme) en 1737, quitta la pharmacie pour se livrer a I'étude des
plantes alimentaires.

Il mourut en 1814.

* Nom anglais d'une fécule extraite de la racine du Maranta s
plante des Indes Orientales, cultivée maintenant a la Jamaique.
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que toutes les fécules exotiques, souvent falsifiées, et qui
sont importées en Europe a grands frais.

Méangée alafarine de froment, on lafait entrer
guelquefois dans la confection du pain.

Avec lafécule on fait du sucre, et on retire du tu-
bercule fermenté une eau-de-vie trés-forte.

On I'a appel ée aussi , du nom de Parmen-
tier qui en propagea la culture et en démontra la salu-
brité comme aliment.

En Suéde, d'aprés le docteur Clarke, on mange les
sommités des tiges, apres les avoir fait bouillir.

Racine garnie de rameaux nombreux , donnant nais-
sance a des tubercules plus ou moins gros.

‘Tigede a , dressée, rameuse, herbacée et
anguleuse; feuilles avec impaire, pubescentes
en dessous; folioles ovales.

Fleurs blanches, roses ou violettes, partagées en deux
faisceaux, et disposées en cimes terminales; pédoncule
articulé.

Fruit ou baie, arrondi de la grosseur d'une cerise.

Graine lenticulaire, aplatie.

Durée germinative : trois ans.

Culture. — Les tubercules employés a lareproduc-
tion, doivent étre choisis parmi ceux de moyenne gros-
seur; les plus gros sont naturellement réservés pour la
consommation.

La plantation des tubercules entiers donne de meil -
leurs résultats, que si I'on est forcé de les diviser; dans
cedernier cas, il faudrait alors les couper dans le sens
de leur longueur, de maniére que chague partie soit
nantie d'une portion de la couronne.

Apres larécolte, on laisse sur le terrain les pommes
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de terre que I'on destine ala plantation, jusqu'a ce qu'elles
aient pris une teinte verte trés-prononcée ; ensuite on
les met dans un grenier lafin d'octobre. 11 faut
avoir soin de choisir pour cet usage celles qui sont de
forme réguliéere, tres-saines et reproduisant exactement
les caracteres de la variété que I'on veut cultiver.

REPRODUCTION PAR LES TUBERCULES.

10 CULTURE . - SEMIS SUR COUCHE ET SOUS
CHASSIS.

L es premieres pommes de terre se plantent sur couche
et sous chéssis, versle 15 janvier.

On prépare une couche d'environ d'épaisseur;
on I'entoure d'un réchaud de fumier et on la charge de

de bonne terre.

On met quatre rangs par coffre, et on plante chague
pomme deterrea de distance sur laligne.

Avoir soin de couvrir de paillassons pendant la nuit,
et donner un peu d'air au moment du soleil.

Larécolte alieu dans |la premiére quinzaine de mars.

On peut faire encore une seconde saison de pommes
de terre sur couche.

Il faut donner les mémes soins, seulement on rem-
place les chassis par des paillassons que I'on étend pen-
dant la nuit.

2° CULTURE DE PLEINE TERRE.

On plante en pleine terre versle 15 février. A cet effet,
faire destrousde 0",20 a de profondeur, dans les
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terres argileuses, car dans les terres sablonneuses, les
trous doivent étre un peu plus profonds.

On espace cestrous a de distance, et on plante
une pomme de terre dans chague trou.

Avoir soin de mettre sur chaque trou une poignée de
litiére, pour préserver les pousses, en cas de gelée, aleur
sortie de terre.

Apreslalevée, biner, achever de remplir lestrous, et
guand les tiges sont assez hautes, relever laterre autour
des touffes.

Lesrécoltes ont lieu dans la premiere quinzaine de
dejuin.

3° CULTURE EN PLEIN CHAMP.

Planter en mars et avril par touffes a les unes
des autres, et a de profondeur; butter, lorsque les
pommes de terre sont levées et donner un binage, ainsi
gue quelques fagons en attendant la récolte.

Du reste, en principe, plus et mieux I'on travaille les
pommes de terre, plus leur produit est abondant.

REPRODUCTION PAR LE SEMIS.

1° CULTURE SUR COUCHE.

On séme en mars, sur couche ordinaire ou sur couche

sourde.
En avril et mai, mettre le plant en pleine terre, aux

mémes distances que pour la plantation des
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2° CULTURE EN PLEINE TERRE.

Semer trés-clair en avril, dans des rigoles peu pro-
fondes, et recouvrir |égérement; en cas de gelée, abriter
avec des paillassons; mettre en place en mai et juin,
selon laforce des plants, en les espagant a Om,33.

30 grammes contiennent 110,500 graines.

OBSERVATIONS GENERALES SUR LA CULTURE DES POMMES
DE TERRE.

Danslesterresfortes et argileuses, au lieu d'engrais,
on emploie soit de la grande litiére, soit de la paille
neuve, ou bien méme des tiges seches de végétaux. Par
ce moyen, on obtient généralement des pommes de terre
de bonne qualité.

En Irlande, ou les terres sont trop humides, on
obtient néanmoins des pommes de terre d'excellente
qualité, par un procédé de culture qui donne, comme
production, de trés-heureux résultats.

Leterrain est divisé en planches, ayant une longueur
de environ , lesquelles sont distantes entre elles
d'environ . L'intervalle qui existe entre ces planches,
sert arechausser la plantation, et conseguemment n'est
point planté.

Apres avoir labouré |égérement ces planches, ony ré-
pand du fumier, sur lequel on place les pommes de terre
aenviron 0111,25 les unes des autres, en tous sens; on
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les recouvre ensuite avec environ deterre, prise
dans les tranchées de séparation.

Les plants ayant atteint quelques centimétres d'éléva-
tion, on les recharge d'une nouvelle couche de terre,
prise également dans les intervalles non plantés.

La méme opération se fait encore, pour laderniére
fois, quelque temps apres.

En suivant cette méthode bien simple, larécolte a
lieu, dans des conditions extrémement favorables.

Lareproduction par le semis est un mode de culture
important au point de vue du renouvellement et de
I'amélioration des races; aussi |'emploie-t-on générale-
ment dans les cultures spéciales, ou I'on veut obtenir
des produits de qualité supérieure ou des nouveautes.

Au commencement de lavégétation , lesintervalles
laissés libres entre les rangs, peuvent étre plantés en
laitue, oseille, radis, etc., etc., mais quand les tiges des
pommes de terre ont pris de laforce, on enléve ces pe-
tites plantes, et on achéve de combler les rayons.

MALADIE DES POMMES DE TERRE.

Plusieurs moyens ont été proposés pour combattre les
effets de la maladie de la Pomme de terre, que nous ne
nous expliquons pas autrement que par son altération ;
mais d'apres les expériences nombreuses qui ont été
faites, aucun , jusgu'acejour , ne sest montré d'une
efficacité assez absolue, pour qu'on puisse e préconiser.

I convient donc, pour obtenir des récoltes saines, de
choisir de préférence pour les plantations, des terres
seches et peu ou point fumees; les terrains humides ou
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trop fertiles influent d'une maniére trop sensible sur la
santé de la pomme de terre.

Les plantations faites avant I'hiver, sont encore a con-
sidérer.

Enfin, nous croyons que les semis peuvent soustraire
la pomme de terre al'influence de la maladie, dans le
cas de continuation, par suite de |'épuration rigoureuse
des récoltes successives; seulement pour ce moyen, il
faut des semis en abondance et répétés pendant plusieurs

L 'expérience renouvelée ainsi pendant quelques an-
nées, ne peut qu'offrir des tubercules trés-sains.

POMME DE TERRE

SYNONYMES : POMME DE TERRE KIDNEY, POMME DR TERRE QUARANTAINE,
POMME DE TERRE MARJOLAINE.

Description.--Race d'un grand mérite, recommandable
par la beauté de son tubercule et la qualité de sa chair;
elle est extrémement précoce, et on la préféere pour la
culture sous chéssis.

Tubercules réunis, allongés, aplatis, un peu contour-
nés alabase; yeux peu nombreux et presque effacés;
peau lisse, fine et jaune. Chair farineuse , de couleur
blanc-jaunétre; germe blanc lavé de rose.

Tige de Om,30, dressée et peu ramifiée; feuilles con-
caves, obtuses, espacées, d'un vert intense, peu cloquées
et peu nombreuses; folioles moyennes.

Fleurs avortant presque toujours.
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Maturité hétive.
Poids 75 grammes.

Culture. — Semer sur couche en mars ou planter les
tubercules sur couche et sous chassis en janvier.

POMME DE TERRE

.— Jolie variété, extrémement productive,
de premiére précocité et de bonne qualité; elle est gé-
néralement adoptée pour la grande culture.

Tubercules réunis, bien arrondis ; yeux trés-enfoncés;
peau épaisse, ayant quelques |égeres crevasses, de cou-
leur jaune-verdétre. Chair un peu grossiére, mais bonne
et savoureuse, de couleur jaunétre; germe blanc jau-
natre, coloré de violet.

Tigede , forte, presgue couchée; feuilles con-
tournées, ondul ées, cloquées, nombreuses et de couleur
vert intense ; folioles moyennes; fleurslilas.

Maturité hétive.

Poids 150 grammes.

Culture. — Semer en pleine terre en avril en rigoles,

peu profondes, et plantation des tubercules en mars-
avril par touffes.
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POMME DE TERRE

JAUNE LONGUE, DE HOLLANDE.

SYNONYME : POMME DE TERRE

Description. — Excellente race, trées-estimée et de
bonne conservation. Elle est demi-tardive et assez pro-
ductive.

Tubercules épars, allongés, aplatis et atténués versle
point d'attache; yeux peu nombreux , presque effacés ;
peau lisse, tres-fine et jaune. Chair séche, trés-farineuse,
de couleur jaunétre; germe blanc, |égerement teinté de
violet.

Tige dressée et forte. Feuilles afolioles frisées.

Fleurs grandes, penchées, de couleur lilas; pédicelles
trés-longs.

Maturité demi-tardive.

Poids : GO grammes.

Culture. — Semer en pleine terre en avril. Plantation
des tubercules en mars-avril.

POMME DE TERRE

TRUFFE D AOUT.

Description. — Extrémement précoce et de bonne
qualité.

Tubercules réunis, arrondis; yeux assez nombreux,

profondément. Peau rugueuse, gercée, de cou-



leur rouge-brun. Chair blanc-verdétre; germe rose vif,
teinté de violet.

Tige presque couchée; feuilles ondul ées, contournées,
cloquées et nombreuses; folioles allongées ; fleurs blan-
ches.

Maturité hétive.

Poids 80 grammes.

Culture. — Semer sur couche en mars, ou en pleine
terre en avril.

POMME DE TERRE

EARLY

Une des plus précoces que nous connaissions.
Tubercule volumineux, de qualité trés-estimée. (Origi-
naire des Etats-Unis.)

POMME DE TERRE

Variété extrémement précoce et productive, de bonne
qualité.

POMME DE TERRE

SYNONYME : POMME DE TERME DE LA SAINT-JEAN.

Description. — Cette variété est trés-bonne, plus pro-
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que laPomme de terre , hiaismoins héative
de quelquesjours.

Tubercules réunis, arrondis; yeux profondément en-
foncés; peau épaisse, un peu gercée, de couleur jaune-
verdétre. Chair bonne , savoureuse, mais un peu gros-
siére, de couleur jaunétre ; germe blanc , nuancé de
violet.

Tige dressée, haute de ; feuilles allongées, con-
tournées, ondul ées, cloquées irréguliérement et nom-
breuses, d'un vert blondissant; folioles moyennes. Fleurs
avortées.

Maturité demi-héative.
Poids 140 grammes.
Culture. — Semer en pleine terre en avril, en rigoles

peu profondes, et plantation de tubercules en mars-avril
par touffes.

POMME DE TERRE

POUSSE DEBOUT.

Description. — Recommandable par son produit; sa
qualité est assez bonne; elle sert a alimenter les marchés.

Tubercules épars, allongés, amincis vers la base au
point d'attache; yeux proéminents, mais peu nombreux.

Peau rose violacée. Chair jaunétre, assez bonne; germe
blanc rosé. Tige dressée, haute de ; feuilles allon-
gées, contournées, ondulées, finement cloquées et nom-
breuses, blanches.

Maturité demi-tardive.
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Poids 62 grammes.

Culture. — Semer en avril en pleine terre. Plantation
de tubercules en mars-avril.

POMME DE TERRE

VITELOTTE.

Excellente variété productive, trés-recommandable par
laqualité de sa chair, et recherchée pour la cuisine,
parce qu'elle ne se défait pas dans les ragoQts.

Tubercules réunis, allongés, aplatis; yeux nombreux
et proéminents; peau unie, rose clair. Chair cohérente,
blanc verdétre; germe rose violacé.

Tige dressée, de 0111,40, forte, rameuse et anguleuse,
nuancée de rouge-brun alabase ; feuilles moyennes, on-
dulées, contournées, cloquées et nombreuses; fleurs
blanches et grandes.

Maturité demi-hétive.

Poids 60 grammes.

Culture. — Semis d'avril eu pleine terre. Plantation
des tubercules en mars-avril.

POMME DE TERRE
NOISETTE -
SYNONYME: CHATAIGNE

Description. — Race délicate, peu productive, mais
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d'une excellente qualité, obtenue de graine par M. de

Tubercules réunis, arrondis; yeux peu proéminents,
peau fine et jaune. Chair blanche , trés-farineuse, séche
et d'une qualité égale, si ce n'est supérieure, aux meilleures
espéeces; germe blanc verdétre.

Tige couchée, de : feuilles arrondies, ,
serrées, nombreuses, vert foncé; fines; folioles
petites; fleurs nulles.

Maturité demi-hétive.

Poids 30 grammes.

Culture. — Semer sur couche en mars, ou en pleine
terre en avril.

Plantation de tubercules sur couche en janvier ou en
pleine terre en avril.

POMME DE TERRE

EARLY ROSE (ROSE PRECOCE.)

Une des meilleures introduites jusqu'a ce jour, trés-
estimée et recommandable sous tous les rapports.

POMME DE TERRE

PEACH BLOW (JERSEY), (FLEUR DE PECHER).

Excellente race, originaire des Etats-Unis, cultivée
abondamment pour les marchés de New-York, et fort
recherchée en Amérique pour |'exportation en Europe.

Elle est de qualité supérieure et trés-productive.
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POMME DE TERRE

BLANCHE, FLEUR DE

D'origine américaine , sous-variété de la précédente ,
et de qualité parfaite.

POMME DE TERRE

Trés-recommandable, de qualité parfaite et d'une
bonne conservation.

Elle est volumineuse et également bonne, soit comme
variété hétive ou tardive.
Originaire d Amérique.

POMME DE TERRE

EARLY GOODRICH.

De trés-bonne qualité , trés-précoce et productive,
(originaire des d'Amérique).

POMME DE TERRE

ROUGE LONGUE, DE HOLLANDE.

Description. — Bonne variété productive,
par sa qualité, trés-estimée.
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Tubercules épars, allongés, effilés, aplatis et souvent
contournés; yeux ne paraissant qu'avec le germe.

Peau un peu rugueuse, de couleur rouge violacé ; chair
d'excellente qualité et trés-jaune; germe rose violacé.

Tige haute de , forte, [égérement inclinée et rou-
gedtre; feuilles allongées, serrées, ondulées, pliéesala
base, peu nombreuses; fines; folioles petites ;
fleurs grandes et blanches.

Maturité demi-héative.

Poids 82 grammes.

Culture. — Semis d'avril en pleine terre. — Planta-
tion de tubercules en mars-avril.

POMME DE TERRE
ROUGE RONDE, DE STRASBOURG.

Description.—Productive et trés-bonne, recommandable.

Tubercules réunis, arrondis et bossués; yeux peu en-
foncés; peau trés-fine, rouge, intense; chair serrée, jau-
natre et de parfaite qualité; germe rose vif teinté |égé-
rement de violet.

Tige dressée, forte, haute de , verte, maisviolet
brunétre sur quelques faces; feuilles allongées, ondul ées,
cloguées, nombreuses et vert foncé; folioles grandes.

Fleurs blanches sur les bords et lilas au centre.

Maturité demi-tardive.

Poids 62 grammes.

Culture. — Semer en avril en pleine terre. — Plan-
tation de tubercules en mars-avril.
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POMME DE TERRE

IGNAME.

Description. — Race extrémement productive et se
recommandant par sa qualité.

Tubercules épars, alongés, irréguliers; yeux profonds;
peau fine, jaune rosé; chair farineuse, d'excellente qua-
lité, blanc verdétre ; germe rose, teinté |égérement de
violet.

Tige dressée, haute de ; feuilles ondul ées, con-
tournées, cloguées, peu nombreuses ; feuilles supérieures
trés-ondul ées, plus blondes et entiérement pliées; folioles
petites. Fleurs

Maturité tardive.
Poids 115 grammes.

Culture. — Semis (I'avril en pleine terre. -— Planta-
tion de tubercules en mars-avril.

POMME DE TERRE

XAVIER.

Description. — Excellente variété trés-estimée et re-
marquable par laforme parfaite de son tubercule.

Tubercules réunis, allongés et amincis vers le point
d'attache ; yeux |égérement proéminents. Peau un peu
rugueuse, épaisse et de couleur rose clair ; chair de
bonne qualité, jaunatre; germe lilas, lavé de rose al'ex-
trémité, et blanc-rosé ala base.
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Tige dressée, de , verte, nuancée de taches
rouges,; feuilles nombreuses, allongées, , con-
tournées, ondul ées; fines; folioles moyennes.

Fleurs blanches.
Maturité demi-hétive.
Poids 88 grammes.

Culture. — Laméme que pour la variété précédente.

POMME DE TERRE

NAINE,

Description. — Bonne variété précoce, mais peu pro-
ductive.

Tubercules réunis, régulierement arrondis; yeux proé-
minents; peau |égérement gercée et jaune. Chair jaune,
de bonne qualité ; germe blanc violacé.

Tige couchée, de ; fedilles contournées, d'un
vert trés-intense et nombreuses; folioles moyennes et
serrées. Fleurs avortées.

Maturité hétive.

Poids 70 grammes.

Culture. Semis sur couche en mars, ou en pleineterre
en avril.

Plantation de tubercules sur couche en janvier ou en
pleine terre en avril.
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POMME DE TERRE

' PEERLESS (SANS PAREILLE DE J)

Variété d'origine américaine, une des meilleures qui
soit cultivée.
Elle atteint un volume considérable (de 500 grammes

aun .), est extrémement productive et d'excellente
qualité. Elle se conserve parfaitement.
La Société d'horticulture de (Etats-Unis

d'’Amérique) I'areconnue pour étre préférable, comme,
qualité, ala Pomme de terre rose précoce (Early rose),
qui jouit d'une si grande réputation.

POMME DE TERRE

Description. — Excellente race, tardive, mais ayant le
défaut de n'étre pas assez productive.

Tubercules épars, un peu allongés; yeux profonds;
peau |égérement rugueuse et rosée; chair ferme, fari-
neuse, jaune, de qualité parfaite; germe blanc-violacé.

Tige a demi-couchée, de ; feuilles pliées, con-
tournées, ondul ées et nombreuses, de couleur vert fonce;
folioles moyennes. Fleurs blanches.

Maturité tardive.

Poids 40 grammes.

Culture. — Semis d'avril en pleine terre, en rigoles
peu profondes. — Plantation des tubercules en mars-
avril, par touffes,
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POMME DE TERRE

DES

Description. — Cette variété n'a de remarquable que
la couleur de sachair; elle est de qualité médiocre, dé-
licate et peu productive.

Tubercules réunis, arrondis, irréguliers ; yeux pro-
fonds; peau jaune-foncé, tachetée de brun; chair peu
farineuse, de couleur jaune-foncé; germe

Tigedroitede , ramifiée, jaune verdatre; feuilles
allongées, contournées, ondul ées, d'un vert blond;
nulles ; folioles petites. Fleurs blanches.
Maturité demi-tardive.
Poids 40 grammes.
Culture. — Semis d'avril en pleine terre. — Planta-
tion des tubercules en mars-avril.

POMME DE TERRE

ROSEE, DE

SYNONYMES: POMME DE TERRE ROSACE, POMME DE TERRE ROSACE DE
MILLIERS-LE-BEL.

Description. — Trés-productive et trés-cultivée pour
ce motif; mais sa qualité laisse beaucoup a désirer.

Tubercules épars, allongés, |égérement contournés et
amincis vers le point d'attache; yeux proéminents. Peau
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lisse, trés-fine, rose clair; chair peu farineuse et jaune;

germe blanc-rosé.
Tigeforte, dressée, de , verte, teintée de violet

| labase; feuilles allongées, pliées, un peu contournées,
aigués et cloquées, nombreuses et de couleur vert foncé;
folioles grandes. Fleurs grandes et blanches.

Maturité tres-tardive.
Poids 52 grammes.
Culture. — Laméme que pour la précédente variété.

POMME DE TERRE
DE
Variété productive , demi-tardive et de bonne qualité.

Tubercules réunis, arrondis; peau jaune ; chair fari-
neuse, de bonne qualité et jaune.

POMME DE TERRE

JACKSON WHITE (JACKSON BLANC.)

Variété tres-odorante, de bonne qualité et demi-tar-
dive. (Originaire des Etats-Unis.)
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POMME DE 'FERRE

" PROLIFIC:

Excellente race, d'origine américaine, et trés-produc-
tive. Elle mdrit environ trois semaines aprés la Pomme
de terre rose-précoce (Early rose). Recommandable.

POMME DE TERRE
ARTICHAUT JAUNE.

Description. — Remarquable par la singularité de sa
forme, ce qui constitue du reste son seul mérite; car
elle est de qualité médiocre, quoigue assez productive.

Tubercules réunis, alongés, effilés versle point d'at-
tache, et garnis de protubérances imbriquées; peau lisse
et jaune; chair peu farineuse, laissant a désirer comme
qualité, et de couleur blanc verdétre; germe blanc.

Tige couchée et faible ; feuilles crispées ; fleurs
blanches.

Maturité demi-tardive.

Poids 85 grammes.

Culture. — Semis d'avril en pleine terre. — Planta-
tion des tubercules en mars-avril.
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POMME DE TERRE

Description. — Elle est de mauvaise qualité, mais trés-
productive, et se fait en outre remarquer par la singu-
liere marbrure de sa chair; aussi ne la signalons-nous
que pour ce motif.

Tubercules réunis, arrondis; yeux profonds; peau lisse,
de couleur brun rougeétre; chair blanche, marbrée de
violet et de qualité trés-inférieure ; germe violet foncé.

Tige forte, dressée, haute de , verte, nuancée
derouge ; feuilles planes, , peu nombreuses
et vert foncé; folioles ovales.

Maturité demi-tardive.

Poids 80 grammes.

Culture. — Semer en avril en pleine terre.
Plantation de tubercules en mars-avril.

POMME DE TERRE

LATE ROSE (ROSE TARDIVE.)

Originaire des Etats-Unis, et une des meilleures va-
riétés d'hiver introduites jusqu'a ce jour.
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POMME DE TERRE

DE

Description. — Trés-jolie race, remarquable par son
volume, son produit trés-abondant, et fort cultivée
co variété agricole; saqualité laisse un peu a

I

Tubercules réunis, arrondis irréguliérement , le plus
souvent soudés ensemble; yeux trés-profonds. Peau rose,
teintée de jaune ; chair peu farineuse , de qualité mé-
diocre et blanc verdétre; germe rose-saumoné.

Tigeinclinée, forte, haute de , vert-jaunétre,
nuancée de violet foncé ala base; feuilles allongées,
contournées, pliées alabase, ondulées, cloquées, et de
couleur vert foncé; folioles moyennes. Fleurs avortées.

Maturité tardive.

Poids 150 grammes.

Culture. — Semisdavril en pleine terre.
Plantation des tubercules en mars-avril.

POMME DE TERRE

TARDIVE, D IRLANDE.

Description. — Cette variété, extrémement tardive,
n'est pas tres-productive; mais comme elle est une des
dernieres a germer, elle obtient assez de faveur sur les
marchés, a une époque ou les autres variétés sont épui-
sées, de plus, elle est de qualité excellente.
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Tubercules réunis, arrondis et bossués; yeux profonds;
peau lisse, de couleur jaune, lavée de rose; chair de par-
faite qualité et blanche; germe blanc nuancé de rose.

Tige dressée, faible, de 0 -,35, verte, teintée de violet
a la hase; feuilles allongées, concaves, étroites, légére -
ment contournées, pliées a la base, et peu nombreuses;
folioles moyennes. Fleurs petites et lilas.

Maturité tres-tardive.

Poids 82 grammes.

Culture. — Semer en avril en pleine terre, dans des
rigoles peu

Plantation des tubercules : mars-avril.

POMME DE TERRE

VIOLETTE.

Description. —De parfaite qualité et assez productive.

Tubercules réunis, arrondis réguliérement; yeux pres-
que effacés; peau lisse , violet foncé; chair jaune, de
trés-bonne qualité; germe violet foncé, marbré.

Tige forte, nuancée de taches rougeatres; feuilles
planes, trés-petites, vert clair. Fleurs violettes.

Maturité tardive.

Poids 70 grammes.

Culture. — Semis (l'avril en pleine terre.

Plantation en mars-avril.
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NOTA. - Les variétés de Pommes de terre sont in-
nombrables; nous n‘avons donc pu les étudier toutes;
, héanmoins, comme parmi ces différentes races,
provenant des semis nombreux faits dans e but de ré-
générer cette plante, qui souffre trop souvent des ravages
delamaladie, il Sen trouve dans une proportion qu'il
est impossible d'apprécier, et possédant des qualités qui
nous forcent a les recommander, nous avons, dans ce but,
recueilli les variétés les plus remarquables, et nous les
avons classées par année d'introduction, en citant leur
origine.
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POMMES DE TERRE

RACES

INTRODUCTION. - ANNEE 1815.

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

Bloc jaune. (Angleterre.)
Champion. (Angleterre).
Ox-Noble. (Angleterre).

INTRODUCTION. - ANNEE 1816.

POMME DE TERRE
JAUNE PETITE.

(Angleterre)
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INTRODUCTION. — 1817.

POMME DE TERRE

ROUGE RONDE

Bangor de Cork. ( Angleterre.)
Bangor rouge. ( Angleterre.)

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

Le fruit pain. (M. Gibbs,)
POMME DE TERRE
JAUNE, LONGUE LISSE.

(Angleterre.)

INTRODUCTION. - ANNEE

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE

Fine hative d'Amérique. (M. Rob. Corr.)
La Six-Semaines. (M. Rob. Carr.)
Cup. (M. Warren.)
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POMME DE TERRE

VIOLETTE.

LaMercer. (M. Rob. Carr.)

INTRODUCTION. — ANNEE 1827.

POMME DE TERRE

ROUGE, DEMI -LONGUE.

Patraque rouge. (M. Barrow.)

INTRODUCTION. — ANNEE 1829.

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

. (M. le baron de )
Cup. (M. Warren.)
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POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.

Read apple. (M. de Warren.)

INTRODUCTION. - ANNEE 1834.

POMME DE TERRE
BLANCHE ROSEE.

- M. Lawson.

Américaine, blanche, ronde, tardive.
Blanche, hétive, atéte basse.
Connaught Cup.

La blanche coupe.

Rouge rose.

Sauvage.

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

: M. Lawson.
Américaine, hétive élevée.
Champion hétive.
Champion tardive.
De
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Délices hétive de Fox.
Don.

Globe hétive de Fox.
Hative a chassis.

Hétive afeuilles de fréne.
Hative de Londres.
Hative de semence.
Hétive de

Hétive de Ross.

Hétive de Wellington.
Hative de Williamson.
LaLank.

LaRock.

Les murs de la Grande-Bretagne.

Manly n° 1.

Naine hative Américaine,
Naine hétive a chassis.
Nec plus ultra.
Particuliére de Londres.

Péruvienne.
Poppies.

Prince de Galles.
Prolifique hétive.

POMME DE TERRE
JAUNE, LONGUE LISSE.

. M. Lawson.

Blanche de Dryden.

Du Cap de Bonne- Espérance.
Kidney américaine marbrée.
Kidney de .
Kidney géante, de Musgrove.
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Kidney hétive, des champs.
Kidney jaune.

Kidney sans pareille.

Kidney tardive, des champs.
Magnificent.

Naine hétive, de Londres.
Nouvelle Kidney afeuilles d'orme.
Pygmée de Ross.

Semence du capitaine

Variable.

POMME DE TERRE

JAUNE , LONGUE ENTAILLEE.
Ananas longue. (M. Lawson.)

POMME DE TERRE

JAUNE , LONGUE

: M. Lawson.

Asperge.
Variété de I'ananas.

POMME DE TERRE
JAUNE PETITE.

Hollandaise hétive. (M. Lawson.)
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POMME DE TERRE

ROUGE RONDE.

- M. Lawson.

Américaine de Key.
oblongue.
Chétaigne.
Kidney.
Fermiére.

- M. de
La
: M. Lawson.

L'Irlande tardive.
Rouge de Cork.
Rouge de

Rouge de

Rouge hétive.
Rouge hétive téte basse.

POMME DE TERRE
ROUGE,

Rouge péle hétive. (M. Lawson.)
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POMME DE TERRE
ROUGE LONGUE.

: M. Lawson.

Kidney d'Albanie.
Kidney, géante de Robertson.
Longue allemande.

POMME DE TERRE

VIOLETTE.
: M. Lawson.
A peau noire.
Emperor.
Grise
Halle de
Irlandaise de Douglas.
Kidney noire.

Kidney rouge longue de Londres.
La bleue de Londres.

La Coupe.

Lady Mary.

LaMarbrée.

La peau violette.

Noire Américaine.
Noirea  blanc.

Noire de semence.

Noire écossaise.

Noire rugueuse.

Profit du pauvre homme,
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Quarante pour un, de Taylor.
Tardive de o
Variété de la grise Ecossaise.

INTRODUCTION. - ANNEE 1835.

. POMME DE TERRE

ROUGE RONDE.

La . (M. Loth.)

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

Manly n° 2. (M. )

INTRODUCTION. - ANNEE

POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE

(M. Lawson.)
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INTRODUCTION. — ANNEE 1 s41.

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

. (M1 )

Peruvian. (M. Lawson.)
Hall. (M. Lawson.)

Y orkshire Kidney. (M. )

POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE LISSE.

Cornwall. (M. )
POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.
M.
Devonshire red.

Scotch red.
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POMME DE TERRE

BLANCHE ROSEE.

Gris flamand. (M.

.- ANNEE 1843.
POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

s M. Warner.

Martin's prolific Globe.
New early Oxford.

INTRODUCTION. - ANN EE 1844.

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

A feuille de fréne. (M. Lawson.)

16



— 242 —

POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE LISSE.

Kidney afeuille de fréne. (M. )
John Bull. (M. Lawson.)
INTRODUCTION. — ANNEE 1845.
POMME DE TERRE

ROUGE RONDE.

M.
Pink.
Dropper.
Round-red.

POMME DE TERRE
VIOLETTE.
M.
Black

White
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POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE LISSE.

Kirkwall Kidney. (M. Lawson.)
Haigh superb Kidney. (M. Lawson.)
Kidney. (M. Warner.)

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

M. Warner.

Early American.
Martin's superior early prolific.

INTRODUCTION. - ANNEE 1846.

POMME DE TERRE

ROUGE, LONGUE LISSE.

- M. Lawson.

Egyptian new Kidney.
Falconer's Kidney.
Imperial Kidney.
Miller's Thumb Kidney.
Red pine apple,
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POMME DE TERRE

ROUGE, RONDE GROSSE.

: M. Lawson.

Cork red.

Flaming or pale red.

Kay early purple.

Lancashire pink eyed.
early red.

Onion :

Pink eyed Dairy Maid.

Purple Skinned early.

Red early field.

Shetland black.

White eyed blue or black.

POMME DE TERRE
JAUNE, LONGUE ENTAILLEE.

Variable Shaped Kidney. (M. Lawson.)

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

s M. Lawson.

Aberdeen
Black's seedling.
hill early.

Cluster early White.
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Dickson early field.
Seedling.
Early-Don.

round white early.
Sauk Dambar.

early.
Irish pink.
John's early.
Lawson prolific.
Little nut.
London-Don.

early.

Old Scotch white.
Orchards.
Prolifique tardive.
Quebec profit.

no f urther.
Second early.

POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE LISSE.

: M. Lawson.

Agricultural Kidney.
Cape of good hope Kidney.
Large Kidney.
London dwarf Kidney.
Magnificent Kidney.
Matchless Kidney.

New American Kidney.
Sutherland white Kidney.
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POMME DE TERRE

VIOLETTE.

: M. Lawson.
Blue horn Kidney.
Common bluefield.
Entire black.
Farmer's black.
Kidney.

INTRODUCTION. _ ANNEE 1841.

POMME DE TERRE

VIOLETTE.

Purple. (M.
. (M.

INTRODUCTION. - ANNEE 1848.

POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.
: M.
Rouge tardive d'Allemagne.
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Rouge tardive des environs de Strasbourg.
Saint-L ouis précoce.

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

Grosse blanche. (M.
Hosen Muller. (M.
Mylord. (M.

POMME DE TERRE

BLANCHE ROSEE.

Jaune hétive.
Jaune précoce d'Allemagne.

INTRODUCTION. — ANNEE

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

: M. Lawson.

early.
Prince Régent.
early.
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POMME DE TERRE
BLANCHE ROSEE.
Allan's early. (M, Lawson.)
POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.
Red from Norway. (M.
POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE LISSE.

Asleaved Kidney. (M. de )

POMME DE TERRE

JAUNE RONDE PETITE.

Des Polders. (M. Van )
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POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

Ash leaved round. (M. de

De Zélande. (M. Van

Gold finder. (M. de
. (M. Van
congueror. (M. de

POMME DE TERRE

VIOLETTE.

Late London dwarf blue Kidney. (M. le comzze de

INTRODUCTION. - ANNEE 1S53.

POMME DE TERRE
JAUNE, RONDE GROSSE.

(M. De
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POMMES DE TERRE

RACES FRANCAISES,

INTRODUCTION. — ANNEE 1816.

POMME DE TERRE

ROUGE, LONGUE LISSE.

(Douai.)

POMME DE TERRE

ROUGE, LONGUE ENTAILLEE.

Rouge longue, de I'Indre. ()
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POMME DE TERRE

ROUGE, DEMI- LONGUE.

LaBaviére.

La .
Lachair rouge.

La Rouge écailleuse.
La

POMME DE TERRE

ROUGE RONDE.

Labelle Ardennes.
Labelle

La

La Coton.

La

La Prime rouge.
LaRose jaune.

La Semi-rouge.

La Tardive d'Ardennes.
La

POMME DE TERRE

VIOLETTE.

Bleue des Foréts.
La Bleue de Zélande.

(

)
(Foréts.)
(Indre.)
(Indre)

(M. Sarre.)

(

(

y
(Foréts.)
()
y
(Foréts.)
)

( Foréts.)
(Foréts.)

(Ardennes.)

(M.

(Foréts.)
)
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LaBleue noirétre. (M. )
La . '
LaViolette a chair marbrée.

POMME DE TERRE
ROSEE.

Brugeoise. (Escaut.)
Divergente. (Escaut.)
LaBeaulieu. (Haute Marne.)
La . (Escaut.)
LaRose
La .
Lelong brin. (Foréts.)

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE PETITE.

. (Boucher de laMeuse.)
LaBatave. (M. (lela )
LaChinoise. (Hanovre.)
L'épais buisson. (Clé\_/es)
L'orpheline. (Frise)
La petite Hollande. (Escaut.)

La petite panachée. ( )



— 253 —

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

Jaune d'ao(t. ( )
Labonne Wilhelmine. (M. Ordinaire.

Lafeuille de haricot. ( )
Lafine peau. (Ardennes.)
Lagrosse baie. (Cléves)
Lajaune . (M. Morel de )
Lajaune semi-longue. (Douai.)
Lajaune tardive. ( )
Latige couchée. (Douai.)
LaVariante. ( )
LaZéandaise. (Morbihan.)
Neuf-semaines. (M. Escaut.)

POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE LISSE.

Jaune longue. (Ardennes.)

La Corne de vache. (Morbihan.)

La Souris jaune. (Douai.)
POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE ENTAILLEE.

Imbriquée. (Ardennes.)
La Pomme de pin. (Foréts.)



INTRODUCTION. - ANNEE 1817.

POMME DE TERRE
VIOLETTE.
La

POMME DE TERRE
ROUGE, LONGUE ENTAILLEE.

Tardive de Vitry.

POMME DE TERRE

ROUGE RONDE.

LaBernarde. (M. )
Labonne . (M. Frangais.)
LaClaire bonne. (Ardennes.)
La hétive de Meudon. (Environs de Paris.)
LaMayencaise. (M. Ordinaire.)

POMME DE TERRE

JAUNE , LONGUE ENTAILLEE.

LaBlanche. (M. Grégoire.)
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POMME DE TERRE
JAUNE, LONGUE LISSE.

La Jeannette. (Cléves)

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

Lahétive. (M. )
Philadelphie. (M. Leroy.)

INTRODUCTION. - ANNEE

POMME DE TERRE

JAUNE PETITE.

La petite jaune. (M. (liard.)

POMME DE TERRE
JAUNE, LONGUE LISSE.

La Luxembourg. (M. )
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POMME DE TERRE

JAUNE , LONGUE ENTAILLEE.

La Cylindrique. (M.
POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.
La Rouge pée. (M.
POMME DE TERRE

ROUGE, LONGUE LISSE.

La Commune. (M.

POMME DE TERRE

VIOLETTE.

LaNoire. (M.
LaViolette rude. (M.
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INTRODUCTION. - ANNEE 18109.

POMME DE TERRE
ROUGE, LONGUE LISSE.

La

POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.

La Dorée. (M. )

INTRODUCTION. - ANNEE 1820.

POMME DE TERRE

JAUNE , LONGUE ENTAILLEE.

La Jaune blanche. (M. Picard.)

POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.

Rouge d'Espagne. (M. Picard.)
1L 17
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POMME DE TERRE
ROUGE, LONGUE LISSE.

LaMorel de

POMME DE TERRE

VIOLETTE.

LaJersey. (M. Morel de

INTRODUCTION. — ANNEE 1S21.

POMME DE TERRE
ROUGE, LONGUE ENTAILLEE.
Artichaut rouge. (M.
POMME DE TERRE

VIOLETTE.

La



— 259 —

INTRODUCTION. - ANNEE 1825.

POMME DE TERRE

ROUGE RONDE.

La . (M. )

POMME DE TERRE

ROUGE, LONGUE LISSE.

La Saint-Jean, de M. de . (M. de y

INTRODUCTION. - ANNEE 1827.

POMME DE TERRE

VIOLETTE.

Golden sauvage. (M. de Sabine.)
LaDoreée. (M. de Sabine.)
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POMME DE TERRE

ROUGE RONDE.

La Sauvage du Chili. (M. de Sabine.)

POMME DE TERRE

JAUNE , LONGUE ENTAILLEE.

LaRognon. (M. dela )

POMME DE TERRE
JAUNE, RONDE GROSSE.

Lade Fayolle. (M. )

INTRODUCTION. - ANNEE

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

La . (M. Bailly.)
La de Prede.
LaReinette. (M. A de )

Reinette du Gétinais. (LesBarres,)
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POMME DE TERRE

ROUGE RONDE.

LaNoisette. (M. de

POMME DE TERRE

ROUGE, LONGUE LISSE.

Le Cornichon francais. (M. de

POMME DE TERRE

BLANCHE ROSEE.

Lahétive de Ville-d'Avray. (M. de

POMME DE TERRE
VIOLETTE.

Cornichon francais. (M. de
Cornichon violet. (M. de

La . (M.
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POMME DE TERRE
ROUGE , LONGUE LISSE.

LaTesser. (M. J)

POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.

Issuedela . (M. Fleury.)

POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE LISSE.

: M.

La bonne d'ao(t.
La Duchesne.
La

POMME DE TERRE

BLANCHE ROSEE.

- Verrieres,

Larose jaunétre.
Larose
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POMME DE TERRE

VIOLETTE.

La . ([ . )

INTRODUCTION. - ANNEE I S3 1.

POMME DE TERRE

VIOLETTE.

- M.
LaGilbert.
La

POMME DE TERRE

ROUGE, LONGUE LISSE.

La : (M. )

POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.

Canada. (M. Rameau.)
Ladégénérée delaTruffed'aolt.  (Halle de Paris.)



LaMiller. (M. )

La . (M.

La .

La . (M.
POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE LISSE.

LaBose. (M.

POMME DE TERRE
JAUNE, RONDE GROSSE.
: M.

La Daubenton.
LaYoung

INTRODUCTION. - ANNEE 1832.

POMME DE TERRE
JAUNE, RONDE GROSSE.

Jaune, hétive, ronde. (M. Bailly.)
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POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE LISSE.

Knight. (M. Rameau.
Jaune longue, trés-hétive. (M. Bailly.)
Lalongue d'été et d'hiver. (M. Rameau.)
La précoce Van es-extra. (. Rameau.)

POMME DE TERRE

ROUGE RONDE.
: M. Ramean.
La précoce Schaerbeek.

La Rognon jaune.

POMME DE TERRE

ROUGE , LONGUE LISSE.

Rouge longue, hétive. (Grignon.)

POMME DE TERRE

VIOLETTE.

violet rouge. (M. Rameau.)
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INTRODUCTION. - ANNEE

POMME DE TERRE

VIOLETTE.

: M. dé’

Cornichon suisse.
La Suisse.

POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE LISSE.

Hétéroclite longue. (M.

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

Hétéroclite ronde. (M.
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I NTRODUCTION. — ANNEE 1S34.

POMME DE TERRE
JAUNE, RONDE GROSSE.

LaCent jours. (Argentenil.)

POMME DE TERRE

ROUGE RONDE.

: M. Cam. Beauvais.

La Saxe.
Saxonne.

POMME DE TERRE

VIOLETTE.

La dégénérée de la Gilbert.
Ladégénérée de laviolette
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INTRODUCTION. - ANNEE 1835.

POMME DE TERRE
JAUNE, RONDE GROSSE.
. M.

Blanche de .
Lablanche, it fleur violette.

POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE

DelaLouisiane. (M.
La : (M.

POMME DE TERRE
JAUNE PETITE.

DelaChine. (M.
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INTRODUCTION. - ANNEE

POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.
LaTri pet. (M. Tripel.)
POMME DE TERRE
VIOLETTE.
La hétive de Bourbon-Lancy. (M. )

LaBicolore. (M. Baptiste.)
Violette Godefroy. (M. Godefroy.)

INTRODUCTION. - ANNEE 1837.

POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.
Hétive de Pontarlier. (M. )
Lanouvelle des Vosges. (M. )
La : (M. Bonin.)

Tardive de Pontarlier. (M. )
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POMME DE TERRE

VIOLETTE.

Lahétive de Chéteaurenard.

(
Lalongue Anglaise. (M. Bailly.

Violette de . (M.
Violette de Pontarlier. (

POMME DE TERRE

ROUGE, LONGUE LISSE.

Lalongue hétive nouvelle. (M.

POMME DE TERRE
BLANCHE ROSEE.
: M.

Mousson blanche.
Mousson rose.

POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE LISSE.

Longue précoce. (M.



—271—

POMME DE TERRE

JAUNE , LONGUE

Artichaut dégénéré. (M. )
Haricot. (M. )

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

Grosse excellente. (M. Mercier, d'Alencon.)
Jaune d'lslande. (M. )
Lablanche afleur blanche. (M. Gérard.)
POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.
LaDorée bicolore. (M. Sabine.)
Rouge de M. le comte de . (M.lecomtede
POMME DE TERRE
VIOLETTE.
- M. Lefevre.

La Charbonniére.
Savoyarde.
des montagnes du Mexique.

)



— 272 —

INTRODUCTION. - ANNEE

POMME DE TERRE

VIOLETTE.

LaBangor violette. (M. de )

POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE LISSE.

La Jaune d'ao(t. (M. )
POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.
LaBertin. (M. Bertin.)
POMME DE TERRE
BLANCHE ROSEE.

Blanche amidon. (M. )
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POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

L'Anglaise. (M.

INTRODUCTION. - ANNEE 1840.

POMME DE TERRE

BLANCHE ROSEE.

Des Etats-Unis. (M. de
La . (M.
La Vierge. (M.
POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.
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INTRODUCTION. - ANNEE 1841.

POMME DE TERRE
VIOLETTE.

. M.

Noire des Montagnes de |a Suisse.
Violette prodigieuse.

Rose early.
POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.
nouvelle. (M. Loquet.)
Rouge de Sibérie. (M. )

POMME DE TERRE

JAUNE LONGUE.

Rough black. (M. Rendu.)

POMME DE TERRE

ROUGE, DEMI -LONGUE.

Rouge d'lIrlande. (M. )
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POMME DE TERRE
JAUNE RONDE.

Dela Saint_Jean. (M. le marquis de )
Douglas. (M. Rendu.)
Jaune ronde. (M. Parquez.)
Réniforme. (M. Rendu.)
Ronde de Perth. (M. Parquez.)
Russe tardive. (M. le marquis de Fayolle.)

INTRODUCTION. - I S42.

POMME DE TERRE
JAUNE, LONGUE ENTAILLEE.

Kent Kidney. (M. de )

POMME DE TERRE

JAUNE RONDE.

Précoce de Harvey. (M. le comte de )
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POMME DE TERRE

ROUGE RONDE.

Russian Lead. (M. le comte de

POMME DE TERRE

VIOLETTE.

Y orkshire red. (M. de

INTRODUCTION. - ANNEE 1843.

POMME DE TERRE
ROUGE, LONGUE LISSE.

La Quarantaine. ( de Paris.)
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INTRODUCTION. - ANNEE 1844.

POMME DE TERRE
ROUGE , DEMI-LONGUE.

Durham. (M. )

POMME DE TERRE

ROUGE , LONGUE ENTAILLEE.

Boudin rouge. (M. )

POMME DE TERRE

ROUGE RONDE.
Bertin rouge. (M. )
Printani ére de Sarreguemines. (M. Royer.)
Rouge de Flandres. (M. Moll.)
Tardive. (M. Jdulien.)
POMME DE TERRE
VIOLETTE.
: M.

Boudin nair.
Bertin noir.
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Bertin noir non marbrée.
Neuf semainesa  violet.

POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE LISSE.
M.

Souris.

POMME DE TERRE

JAUNE , LONGUE ENTAILLEE.

Boudin blanc. (M.
POMME DE TERRE

JAUNE, LONGUE

Rognon de Coq. (M.

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

T M.

A pourceaux.
Bertin blanc.
Dunkerque.
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INTRODUCTION. - ANNEE 1815.
POMME DE TERRE
VIOLETTE.
Stolonifére. (Semisde Verriéres.)

POMME DE TERRE
ROUGE , LONGUE ENTAILLEE.

Rose longue hétive. (M. )

POMME DE TERRE

ROUGE, DEMI- LONGUE.

Plate de M. Bailly. (M. Badly.)

POMME DE TERRE

BLANCHE ROSEE.

Benefits. (M. )
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INTRODUCTION. - ANNEE 1846.

POMME DE TERRE
ROUGE LONGUE.

Lalongue corne. (M. Simon Louis.)
Royale. (M. )

POMME DE TERRE
ROUGE RONDE.

Grisette. (M. Goutier.)
Rouge de Strasbourg. (M. Royer.)

INTRODUCTION. - ANNEE 1847.

POMME DE TERRE
ROUGE, DEMI- LONGUE.

Rosée de . (Halle de Paris.)
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POMME DE TERRE

ROUGE LONGUE.
Rosace de leBdl. (Halle de Paris.)
POMME DE TERRE
JAUNE LONGUE.

Saint-André de Suéde. (M. - )

POMME DE TERRE
VIOLETTE.

Bleue. (M. )

INTRODUCTION. - ANNEE 184S.

POMME DE TERRE
ROUGE, DEMI- LONGUE.

Bollen. (M. Goldenberg.)
Pate blanche. (M. )
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POMME DE TERRE
JAUNE RONDE.
Blanche hétive ataches bleues. (M. Boussingaullt.)

POMME DE TERRE

VIOLETTE.
Bleue hétive. (M. Boussingaullt.)

POMME DE TERRE

ROUGE , LONGUE E.

.M. Boussingault.

Rouge de
Saint-Louis tardive.

INTRODUCTION. - ANNEE

POMME DE TERRE
JAUNE RONDE.

Sancerre. (Société d'Agriculture.)



— 283 —

INTRODUCTION. ~ ANNEE 1851.

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

Jaune hative. (M. Hiver.)

POMME DE TERRE

JAUNE PETITE.

Comice d'Amiens. (M. de )

POMME DE TERRE

ROUGE RONDE.

Rouge hative. (M. Hiver.)



INTRODUCTION. - 1852

POMME DE TERRE
ROUGE LONGUE.

Cornichon rose, de Hollande.

POMME DE TERRE
JAUNE, RONDE GROSSE.

(M.

INTRODUCTION. - INNEE 1853.

POMME DE TERRE
JAUNE LONGUE.

Rothschild.
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POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

Augustine. (M. )
tardive, (M. Bazin.)
Trouvaille d'or. (M. )

POMME DE TERRE
VIOLETTE.

Bourbon : (M. )

INTRODUCTION. - 1854.

POMME DE TERRE

JAUNE, RONDE GROSSE.

. (M. Bonier.)
De la Saint-Jean améliorée. (M. )
, (M. y)

POMME DE TERRE

ROUGE RONDE.

(Société d'Agriculture.)



~286

INTRODUCTION. - ANNEE 1S55.

POMME DE TERRE

JAUNE RONDE GROSSE.

(M. Ramey.)
. (M. Denis.)
Sierra Nevada. (Muséum &'histoire naturelle.)

L es variétés suivantes se recommandent autant par
leur qualité que par leur production, et ont été de notre
part I'objet d'études attentives dans nos cultures ou nous
les avons eues constamment sous les yeux, aussi nous
empressons-nous de leur réserver un accueil favorable
dans cet ouvrage.
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POMME DE TERRE

HARDY.

Excellente race pour le potager, obtenue par M. Hardy
pere.

Sa cuisson facile la fait recommander surtout pour les
ragouts, sa chair est dun excellent gotit, et sa production
est tellement abondante qu'elle donne jusqu'a trente et
quarante tubercules par pied.

Tubercule ovoide, aplati, un peu plus gros a une extré-
mité ; yeux peu enfoncés ; peau légérement rugueuse,
jaune pale ; chair extrémement fine et délicate, d'une
cuisson treés-prompte et d'un gott excellent, couleur jaune
clair; germe blanc, légerement teinté de violet.

Feuilles a folioles vert cendré, pubescentes en-dessous.

Tige de a Om, /0.

Maturité demi hative.

POMME DE TERRE

LE BIENFAITEUR.
SYNONYME :

Bonne variété féculente, rustique et productive, origi-
naire de Belgique ; son nom de Bienfaiteur lui vient de
sa résistance a la maladie.

Tubercule arrondi-allongé, déprimé ; yeux assez pro-
fondément enfoncés, sous une ride prononcée. Peau



rouge violet terne, nuancée de jaune, et parsemée de
mouchetures fines et ternes, Chair jaune foncé au centre
et colorée de violet rosé sous la peau ; germe blanc teinté
deviolet.

Tigede , dressée, simple, anguleuse, de couleur
vert grisétre; feuilles a folioles moyennes et allongées,
cloquées trés-irrégulierement, d'un vert blondissant; fleurs
grandes et blanches, colorées de rose.

Maturité tardive.

POMME DE TERRE

SYNONYME: LA CONFEDEREE.

Originaire d Amérique, et rapportée en France par
M. fils, qui la baptisa du nom du navire qu'il
commandait. Cette pomme de terre est d'excellente
qualité, de bonne garde et précoce ; de plus elle est d'une
cuisson facile et ne se délie pas, ce qui lafait rechercher
pour les ragodts.

Tubercule assez gros, alongé, déprimé ; yeux peu pro-
fondément enfoncés. Peau chagrinée, trés-fine, parsemée
de quel ques taches verruqueuses, de couleur jaune
Chair blanche, féculente, trés-fine, excellente au got.

Maturité demi-hétive.
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POMME DE TERRE
Excellente variété, obtenue par M. , jardinier
de M. , an chateau de Fitz-James, prés Cler-

mont (Oise), se conservant trés-longtemps sans éprouver
d'altération.

Tubercule oblong. Peau violet foncé, fine et lisse ; yeux
nuls. Chair trés-farineuse et fine, de qualité excellente et
de bonne garde.

Maturité demi-hative.

POMME DE TERRE

LONGUE DD ISLANDE.

Importée en France par M. Eugéne Robert en 1835,
au retour d'un voyage qu'il fit en Islande, cette variété
fut aussitot propagée par M. L. qui la fit cultiver
avec succes dans plusieurs départements.

Elle est de qualité excellente, trés-farineuse, extréme-
ment productive, et joint a tous ces avantages la faculté
de résister parfaitement a la maladie.

Tubercule tres-allongé; yeux proéminents; peau jaune
pale nuance de rose ; chair jaune, trés-fine, délicate, fari-
neuse, excellente au gout.
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POMME DE TERRE
LONGUE, ROSE MARTIN.

SYNONYME : POMME DE TERRE SAINTE-MARIE.

Race volumineuse, productive, trés-estimée et
farineuse, obtenue par M. Valenciennes.

Tubercule cylindrique, allongé, et un peu atténué a la
base; yeux peu profondément enfoncés, sous des rides
tres-saillantes. Peau un peu rugueuse, de couleur jaune
terne. Chair jaune terne, liseré rouge foncé, trés-farineuse;
germe blanc teinté de violet.

Tige élevée, pubescente, rameuse, vert clair nuancé
de violet, a la base ; feuilles étroites, vert cendré, fo-
lioles rapprochées. Fleurs petites, blanc-jaunatre.

Maturité hative.

POMME DE TERRE

ROUGE, DE LA MURE.

Variété trés-répandue dans le canton de la Mure, et
rapportée de Grenoble par M. qui l'a propagée ;
elle est extrémement productive et résiste parfaitement a
la maladie ; sa chair est peu farineuse.

Tubercule assez gros, de forme arrondie ; yeux proémi-
nents. Peau lisse, rouge clair. Chair jaune, peu farineuse;
germe rouge violace.

Maturité demi-tardive.
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POMME DE TERRE

REINE BLANCHE.

Excellente , trés-farineuse, et de premiére préco-
cité.

Tubercule trés-gros, arrondi; yeux peu profondément
enfoncés. Peau fine, de couleur jaune pale. Chair blanche,
trés-fine, farineuse, excellente au gott. Feuilles vert foncé.

POMME DE TERRE

DE

Remarquable par sa précocité, son excellente qualité
et son énorme production.

M. Brun, instituteur a (Hautes-Alpes), qui a
propagé cette excellente race, la recommande particulie-
rement pour sa rusticité et surtout pour son produit, qu'il a
trouvé considérable, méme sur des terrains extrémement
meédiocres.

Tubercule moyen, arrondi; yeux proéminents et nom-
breux. Peau jaune lisse; chair trés-fine, féculente, d'excel-
lent gotit, de couleur jaune clair.

Maturité extrémement hative.
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POMME DE TERRE

LA COQUETTE.

Obtenue en 1849, par Mme Catherine , de

(Belgique), cette variété est d'excellente

qualité, tres-féculente, et d'une cuisson facile et prompte.

Elle a également le mérite d'étre productive et rustique,
mais elle est tardive. Race recommandable.

Tubercule ovale, arrondi aux extrémités ; yeux proé-
minents; peau gercée et jaune, marquée de taches plus
ternes. Chair jaune pale, féculente, facile a cuire, et d'un
gout excellent.

Tige dressée, simple, haute de , angles sail-
lants, de couleur vert blond; feuilles étroites, vert cendré.
Fleurs blanc-pur.

Maturité tardive.

POMME DE TERRE

COMICE D' AMIENS.

Obtenue par M. Lebrun et recommandable par sa pré_
et son produit extrémement abondant!, qualité
excellente.
Tubercule déprimé, arrondi ; yeux peu enfonceés.
Peau lisse de couleur jaune foncé. Chair jaune foncé.
Tige forte, vert clair, colorée de violet a la base.
Feuilles vert clair. Fleurs blanches nuancées de purpurin.

Maturité trés-hative.
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POMME DE TERRE

BELLE DAME, DE BRUXELLES.

Propagée par M. Gaud de et ayant le mérite de
Se conserver trés-tard en saison avant de germer.

Elle est d'excellente qualité et trés-productive.

Tubercule moyen, cylindrique, allongé; yeux peu
enfoncés. Peau rugueuse, de couleur jaune chamois. Chair
blanc verdétre, cohérente, trés-recherchée pour les ra-
godts, germe violet.

Maturité tardive.

POMME DE TERRE

DE

Bonne race, rustique et productive, que I'on doit a
M. Rohart, fabricant d'engrais, qui I'a rapportée de

Tubercule arrondi, un peu allongé et aplati sur les
deux faces, de couleur jaune grisatre.

Peau chagrinée, rugueuse et crevassée. Chair jaunétre,
bonne et savoureuse; germe blanc jaunétre.

Tigede , assez forte ; feuilles de dimension
moyenne. Fleurs nombreuses, petites et blanches.

Maturité demi-tardive.
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POMME DE TERRE

Excellente race, remarquable par sa richesse en fécule,
et sa cuisson prompte et facile, obtenue par M. Lebrun,;
elle est extrémement productive.

Tubercule moyen, lisse, allongé et jaune ; yeux peu
nombreux et assez proéminents ; chair jaune pale, tres-
fine, excellente au gott ; germe blanc rosé.

Tige de . Fleurs blanc

POMME DE TERRE
NAPOLEON.

Trés-hative, et se recommandant par la beauté de ses
tubercules et la qualité de sa chair ; elle est assez pro-
ductive.

Tubercule moyen, aplati, allongé, un peu contourné
a la base; yeux peu nombreux et peu profondément
enfoncés. Peau lisse, trés-fine et jaune; chair jaune pale,
farineuse et savoureuse ; germe blanc. Tige de :
dressée; feuilles épaisses, obtuses, concaves; folioles
moyennes; fleurs rares.

Maturité trés-hative.
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POMME DE TERRE

Variété treés-précoce, de bonne qualité, et extrémement
productive, obtenue par M.

Elle possede en outre |'avantage de réussir dans tous
lesterrains.

M. le comte de , aqui l'on doit de si remar-
quables ouvrages sur I'agriculture, estime que la Pomme
de terre Blanchard, est plus farineuse, aussi précoce, et
beaucoup plus productive que la Pomme de terre

Et nous partageons son avis, méme quand il dit que
cette supériorité ne fera pas descendre la Pomme de
terre du rang gu'elle occupe, a cause de |'élé-
gance de saforme qui lafait tant priser par les restau-
rateurs.

Tige simple, anguleuse, nuancée de violet de la base
au sommet.

Feuilles vert jaunétre, |égérement pubescentes en-des-
sus et en dessous. Fleurs violet foncé.

Tubercule arrondi, un peu déprimé; yeux proéminents
et nuancés de violet; peau rugueuse, un peu gercée, de
couleur jaune foncé. Chair jaune clair ; germes violacés.

Maturité trés-précoce.
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POMME DE TERRE

Variété productive, demi-tardive et de bonne

Tubercule gros, arrondi ; yeux nombreux et profondé-
ment enfoncés. Peau rugueuse, parsemée de points ver-
ruqueux, couleur jaune foncé; chair jaune pale, d'excel-
lente qualité.

Tige forte, anguleuse, rameuse et glabre; feuilles pu-
bescentes et ondulées; folioles peu nombreuses ; fleurs
trés-grandes et blanches.

Maturité demi-tardive.

POMME DE TERRE

DES

Elle est remarquable par son volume, malheureusement
elle est sujette a la maladie, et pour ce fait sa culture a
été négligée.

Tubercule énorme, presque cylindrique, allongé, lisse,
arrondi aux extrémités; yeux profondément enfoncés et
nombreux. Peau jaune tachetée de rose, et lisse. Chair
jaune clair. Tige forte, anguleuse, glabre, vert clair, colo-
rée légerement de violet. Feuilles rugueuses en-dessus,
plus unies en-dessous, vert clair. Fleurs blanches, teintées
de violet.

Maturité tardive.
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POMME DE TERRE

MANGEL WURZEL.

Cette variété qui tire son nom de la Betterave dont
elle affecte laforme, est trés-productive, de bonne qua-
lité, maistrop sujette alamaladie, ce qui lafait dé-
laisser.

Tubercule gros, trés-long, cylindrique, presque

; yeux profondément enfoncés et nombreux. Peau
assez fine, rose péale; chair ferme, trés-farineuse, jaune
pale nuanceée |égérement de rose; germe rose violacé.

Tige de 0°',50, dressée, forte, colorée darouge sur les
cOtes, de couleur vert jaunétre; feuilles nombreuses ; fo-
lioles moyennes, allongées, pointues, cloguées, ondulées,
non contournées, vert fonce.

Fleurslilas, lavées de rose sur les bords.

Maturité tardive.

POMME DE TERRE

SYNONYME : POMME DE TERRE

Cest aM. , qui laregut du Chili, quel'on doit
cette excellente race. M. ,aqui M. donna
les premiéres graines de cette variété, lafit cultiver et
en obtint des résultats surprenants.



— 298 —

Elle est éminemment productive, trés-farineuse, excel-
lente au goQt, d'une cuisson facile et prompte, et d'une
maturité demi-tardive.

Tubercule trés-gros, un peu allongé
et |égerement déprimé; yeux enfonceés profondément.

Peau jaune foncé et lisse; chair jaune clair, farineuse,
d'un go(t délicieux.

Tigede , trés-rameuse, anguleuse, glabre et
verte, souvent colorée de rose a[la hase; feuilles afo-
lioles vert foncé et pubescentes. Fleurs rares.

Maturité demi-tardive.

POMME DE TERRE

CHARDON.

SYNONYMES : POMME DE TERRE PATRAQUE JAUNE, POMME DE TERRE
DE SAXE.

Extrémement productive et treés-rustique, mais moins
féculente que les autres races.

Cultivée principalement pour la nourriture des ani-
maux ; elle rend de grands services par son énorme
production. Elle fut obtenue en 1848 par M. Chardon,
cultivateur a Gréez, canton de Montmirail (Sarthe).

Tubercule tres-gros, arrondi; yeux enfonces profon-
dément.

Peau rugueuse , |égérement crevassée , de couleur
jaune brun; chair jaune clair, verdétre ala circonfé-
rence; germe blanc violacé.
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Tige forte, rameuse, vert clair, tachetée de pourpre;
feuilles grandes; folioles développées. Fleurs grandes et
blanches.

Maturité tardive.

Les variétés suivantes , que nous avons recues d'An-
gleterre, nous ont paru fort recommandables.

Pomme de terre : Ash-top Fluke.
Blanc de lait de Wheeler.
o Champion de Carter.
de Fluke.
de
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REGENERATION

DES POMMES DE TERRE

Les Pommes de terre, comme toutes les plantes en
général, sont exposées a différentes maladies; déjaen
1786, le célébre Parmentier signalait une maladie fré-
quente en Angleterre, apparaissant surtout dans les an-
nées de pluie, et alaquelle on donnale nom de
Bose, dans son Nowuveau cours d'agriculture, dé-
critainsi la ou Frisée.

« Frisée. — Maladie des Pommes de terre, qu'on
« pelle en Irlande. On lareconnait alatige d'un
« vert brunétre et comme bigarrée, aux feuilles repliées
* sur elles-mémes, , maigres, rapprochées de la
* tige, et marquées do points jaunétres. L es tubercules

sont petits et peu nombreux.

« || est des variétés de Pommes de terre qui sont plus
* sujettes ala Frisée que les autres.

» Une partie de Pommes de terre, provenant de pieds

ayant été mise dans une lessive de cendres,

« donna naissance afort peu de pieds f7s¢s, tandis que
«l'autre en fit naitre. qui le furent tous.

 Un cultivateur anglais eut deux rangées de Pommes
* deterre dont tous les pieds étaient attaqués de la

frisées il en terre, ne croyant pas qu'elles me-

« la peine d'étre récoltées. L 'année suivante,
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«aucun des nouveaux pieds produits n'edit cette maladie,
« |l en conclut que c'est au défaut de maturité des tuber-
« cules que cette maladie est due, et il pourrait avoir
« raison. »

Les premiers symptomes de |la maladie en France ap-
parurent en 1844 ; ony fit peu attention ; mais en 1845,
une maladie terrible envahit tout & coup la culture de
la Pomme de terre, trés-florissante jusqu'alors, et pré-
senta des caracteres épidémiques tellement alarmants,
qu'on pensa un moment qu'il fallait abandonner cette
culture.

Cependant cette épidémie, devenant de plus en plus
grave, préoccupa nombre de savants et de cultivateurs,
qui proposerent divers moyens, soit pour sopposer ala
marche de lamaladie, soit pour en annuler les effets ;
quelques-uns ont donné d'excellents résultats, et ont
contribué a l'amélioration de la culture; mais si cette
maladie, comme toutes les épidémies du reste, apu dis-
paraitre momentanément, elle n'est point encore détruite.

En 1846, un rapport fut adressé al'Académie des
sciences par MM. , Boussingault et :
et lesfaits qu'ils ont constatés au début de lamaladie,
sont encore aujourd'hui reconnus de la plus rigoureuse
exactitude.

Voici ce rapport :

« Quoiqu'il régne encore des incertitudes, touchant la
cause premiére de |'affection spéciale qui exerca sesra-
vages sur nos cultures de Pommes de terre en 1845, un
grand nombre d'observations précises et concordantes
permettront de présenter ici des conclusions générales.

aEt d'abord, il est évident que lamaladie Sest

sous des conditions trés-diverses et des époques
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différentes, durant plus de trois mois, dans les lieux
gu'elle a successivement envahis.

« Les influences météorol ogiques, défavorables ala
production des tubercules, ont donc été rendues plus
graves par une cause speciale, irrégulierement dissé-
minée, plus active la o0 se sont réunis |'exces d'hu-
midité, une abondante fumure et une végétation affaiblie
par une grande laxité des tissus.

* L'influence que divers observateurs ont attribuée ala
dégénérescence des variétés de Pommes de terre, nous a
paru nulle; en sorte que le renouvellement par des semis
n'aurait, selon nous, aucune importance probable dans
la question d'avenir de cette précieuse culture.

« Généralement, |'altération des tiges sembla avoir
précédé celle des tubercules ; ce phénomene serait, sans
doute, un avertissement utile, si I'affection principale se
montrait de nouvea.

«Voici quels sont les caracteres distinctifs de la ma-
ladie nettement déterminée aujourd'hui :

10 « Des taches rousses partant, en général, de la pé-
riphérie, savancant sous |'épiderme dans toute |'épais-
seur de la couche corticale, et méme graduellement dans
la portion médullaire, et parfois jusgu'au centre ou dans
I'axe du tubercule;

« 20 La désagrégation ou la disparition de lafécule,
dans une zone plus ou moins étendue, autour des tissus
envahis par la substance de couleur rousse ;

« Ladureté acquise apres la cuisson par toutes les
portions des tissus que les taches ont atteintes;

Larésistance ala putréfaction et adiversréac-
tifs, plus grande dans les tissus consolidés par la subs-
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tance fauve orangée, que dans tout le reste de la masse
des tubercules;

« Lacomposition des parties tachées, plus pauvres
en fécule, plus abondantes en matiére azotée que les
parties semblables des tissus non envahis du méme tu-
bercule, ou de tubercules sains récoltés dans le méme
sol;

« Lesvariétés hatives, qui sont parvenues a matu-
rité dans chacune des localités avant I'invasion du mal,
ont été récoltées et se sont, la plupart, conservées dans
les magasins bien disposés;

« 70 L'affection spéciale afait des progrés ou sest
développée sur les Pommes de terre récoltées en appa-
rence saines durant la maladie régnante, et mises en
slos;

« 80 Souvent méme les progres de secon-
daires furent tellement rapides dans les silos, que les
tissus désagrégés laisserent écouler une grande partie des
sucs mis en liberté subitement, comme apres le dégel
des pommes de terre;

« Lestubercules ont donné dans les fabriques
moins de fécule blanche, plus de fécule fauve, moins,
en somme, de produit total que les Pommes de terre a
I'état normal des mémes localités;

« L'extraction immédiate de lafécule a permis
dutiliser lesrécoltes envahies, en général, mieux et plus
promptement que tout autre moyen ;

110 Lestubercules affectés, sans étre doués de pro-
priétés délétéres bien établies, ne peuvent étre considérés
comme formant une bonne nourriture, a moins d'en
retrancher les tissus envahis ;
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« 120 On peut conserver les tubercules attaqués en
les tenant isolés les uns des autres dans des endroits peu
humides, ou divisés en tranches au coupe-racines,
lavées avec de |'eau trés-faiblement acidulée et sechées
al'éuve;

« 13° La pulpe des féculeries, foulée toute humide
dansles silos, se conserve assez bien pendant plus d'un
mois, tandisque si onI'étend al'air , elle se couvre ra-
pidement de moisissures abondantes ;

« 140 L'addition d'un peu de sel dans la pul pe hate
son altération,;

« 15° On pourrait, dans quelques usines, prolonger la
conservation de la pulpe, diminuer son poids des quatre
cinquiémes et larendre transportable a de grandes dis-
tances, en la soumettant ala presse, et en achevant sa

sur une touraille ou dans une étuve a courant
dair;

« 16° Lestubercules sains ou attagués jusqu'a un
certain point, que I'on destine a la reproduction, ac-
quiérent une plus grande énergie vitale, lorsgu'on les
expose pendant quelque temps al'air et alalumiere.

« Ce procedé, employé depuis plusieurs années, par
M. L. , pour ses plantations, offre |'avantage de
maintenir les pousses trés-courtes, et de prévenir les
ruptures accidentelles. »

Il faut lire le charmant ouvrage sur les Pommes de
terre, de M. Ed. , directeur du Journal d'Agricul-
ture progressive, et auteur d'un grand mérite, afin de se
rendre un fidele compte des recherches opérées depuis
vingt-six ans dans le but d'apporter des moyens curatifs
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ou d'éclairer |'industrie sur la véritable nature du fléau
qui attaque la Pomme de terre.

Nous citerons seulement quelques de ces
intéressantes observations:

« Dans le courant de , dit M. Ed. , M. , professeur

de botanique & Fribourg, publia une brochure sur cette
« tante question, qu'il étudiait depuis plusieurs années, de laquelle
« il ressortait que la maladie était causée par un champignon désigné
« par les savants, sous le nom de Botrytis ) -
« , , trois noms qui indiquent un méme végétal pa-
« ; que ce champignon attaquait premiérement les folioles des
« fanes sur lesquelles il signale sa présence par des taches brunes
«qui se développent d'autant plus rapidement que le sol et le temps
« sont plus humides, et qu'il pénétre dans l'intérieur de la plante
« par des conduits cellulaires.

«Au moyen d'une forte loupe, on peut, en effet, suivre la marche
a de la maladie, qui est celle de I'envahissement du parasite. 11 passe
« des folioles aux pétioles; de 1a, il passe dans la tige, par laquelle

il gagne les tubercules.

Les expériences de M. , faites avec un soin minutieux et plu-
« sieurs fois répétées, ne laissent aucun doute sur ce sujet; mais ce
« qui ne s'explique pas aussi claitement, c'est I'apparition du fléau
« qui apparut en Allemagne vers 1830, et qui se développa sur une
« grande échelle en France en 1845. Ce que le savant professeur
« n'explique pas non plus clairement, c'est sa conservation d'une
«année a l'autre, et les raisons qui font que quelques parties
«d'un champ restent intactes lorsque d'autres sont complétement

détruites,  pourquoi certaines variétés sont moins attaquées que
« d'autres.

« La maladie des tubercules est encore bien plus redoutable que
« celle des fanes, car si cette derni¢re diminue notablement le pro-
« duit, I'autre le détruit complétement. La cause de cette funeste
« altération n'a pas été mieux expliquée que celle des fanes. Les uns
«l'attribuent, de méme que celle des fanes, a une dégénérescence de
«la pomme de terre; d'autres n'y voient que l'effet de conditions
« atmosphériques défavorables. Ceux-ci regardent l'altération des
« tubercules indépendante de celle des fanes, ceux-la pensent que
«l'altération des tubercules est occasionnée par un champignon pa-
« , qu'ils nomment , qui serait différent du
a , dont l'influence ne se ferait sentir que sur les fanes.

.— Pommes de terre, leur culture, emploi et

20
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De nombreux moyens ont été proposes pour prévenir
lamaladie de la pomme de terre ou arréter
. Nous en citerons quelques-uns, en nous aidant
des agronomes qui ont le plus étudié sa culture, ou cher-
ché les moyens de la préserver de lamaladie.

En premiére ligne nous citerons M. Victor , grand
philanthrope et infatigable chercheur, qui aconseillé la
plantation automnale avec buttage et successifs,

le chaulage des tubercules.

C'est encore lui qui a conseillé de chauler la terre, au
moment du buttage, afin de mettre la chaux entre deux
terres, de donner le dernier labour trés-profond, afin de
placer la plante dans une terre nouvelle; de laisser ver-
dir les tubercules destinés a la reproduction; de placer
les tubercules pour semences sur des claies, €t beaucoup
d'autres conseils pour lesguels nous renvoyons a |'ou-
vrage de M. Ed. : Pommes de terre, leur culture,
emploi et conservation.

M. Le Roy-Mabille, convaincu que lamaladie n'est
autre que la des pommes de terre, provoquée
par une continuité de culture avec des tubercules non
arrivés amaturité, conseille de planter en octobre, et de
placer lestubercules a de profondeur, ensuite de
les butter, de maniére qu'ils soient entourés partout d'au
moins 0m,30 de terre.

C'est une excellente méthode, nous en convenons,
mais cette culture ne peut étre pratiquée dans toutes les
terres.

Faite avec intelligence et persévérance, cette planta-
tion d'automne parait étre un préservatif de la maladie.
En outre, elle augmente le produit d'une maniere no-
table, elle donne des tubercules plus parfaits et de
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leur golt; maisil faut fumer modérément, choisir des
tubercules parfaitement sains, et les planter entiersa
0m,30 dans un terrain sec et meuble.

M. , sur |'autorité duquel on doit sappuyer,
prescrit la plantation hivernale, et elle a pour résultat
non-seulement d'augmenter |e produit et de paralyser la
maladie, mais encore elle donne des tubercules excellents,
et préférables a ceux plantés dans d'autres conditions.

D'aprés notre expérience, c'est celte méthode alaquelle
nous donnons la préférence, car nos cultures, en la pra-
tiquant, ont toujours été garanties du fléau, et les culti-
vateurs a qui nous I'avons conseillée ont toujours obtenu
les mémes avantages.

La condition essentielle pour cette plantation, c'est
d'avoir des variétés de pomme de terre précoce. Au mois
de février, on fait destrous de de profondeur et 2

en tous sens ; on place au fond de chaque trou un
tubercule entier, et on met un peu de fumier dessus, si
leterrain n'apas été . Onremplit les trous avec la
terre que I'on aretirée; on butte une ou deux fois, et puis
on n'y touche plus, jusgu'a l'arrachage.

Dans les terres humides, on emploie également la sciure
de bois, sur laguelle on plante les pommes de terre. Ce
procédé a toujours donné de bons résultats.

Enfin M. Henri conseille le soufrage des fanes
de pomme de terre, pratiqué de la méme maniere qu'on
le fait pour lavigne. Cette méthode aréussi dansle midi,
mais chez nous elle n'a donné aucun résultat.

Tous ces moyens, et d'autres que la portée de cet ou-
vrage ne nous permet pas d'indiquer, ont suffi néan-
moins, sinon a produire des effets constants et décisifs,
du moins a apporter une amélioration tellement sen-
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, qu'aujourd'hui si lamaladie n'a pas
disparu, du moins elle est moins fréquente.

Néanmoins on a constaté que cette plante donnait un
produit moindre qu'autrefois et qu'elle était méme plus
délicate.

Nous ne pouvons attribuer cela qu'a des
terres et alanégligence apportée souvent a cette culture.
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POTIRON.

Voir Courge Potiron, tome page 221.

POURPIER.

Nom BOTANIQUE
Famille des

SYNONYMES :

Description. — Plante annuelle, originaire des Indes,
et dont les feuilles estimées pour leur qualité douce et ra-
fraichissante, se mangent ordinairement crues en salade
ou cuites et assaisonnées au jus comme la Laitue.

Tige dressée, simple, lorsqu'elle est cultivée et par
conséquent serrée, autrement rameuse et couchée, longue
de dans les lieux ou elle croit naturellement et
quand elle est isolée. Feuilles alternes, entiéres, charnues,
glabres et ovales, formant une espéece de rosette a l'extré-
mité de la tige. Fleurs sessiles, sortant de 'aisselle des
feuilles, tres-petites, de couleur jaunatre, s'ouvrant d'ordi-
naire par l'effet de la lumiére solaire de neuf heures a
midi. Graine noire, déprimée.

Durée germinative. — Huit ans.

Culture. — Le Pourpier craint beaucoup la gelée et ne
peut étre semé en pleine terre qu'en niai et successive-
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ment pendant tout |'été. Alorson le seme alavolée, on
recouvre la graine d'une légére couche de terreau et on
bassine assidiment jusqu'a lalevée.

Pour en avoir de primeur, semer sur couche et sous
chéssis depuis janvier jusgu'en mars. Comme la graine
est tres-fine, il faut semer clair et alavolée et recouvrir
trés-légérement avec un peu de terreaw.

Apreés la premiére ou la seconde coupe, on recharge
la couche de nouvelle terre et on fait un second semis.

30 grammes contiennent 69,500 grains.

POURPIER

VERT.

Feuilles de couleur vert tendre, longues de Om,05,
larges de

POURPIER

DORE.

Varieté du Pourpier vert, dont toutes les parties sont
blondes; elle est trés-estimée, mais elle dégénere souvent
et reprend alors sa couleur verte primitive.
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POURPIER
DORE, A LARGES FEUILLES.

Variété obtenue par M. Boulanger, de la
prées ; €lle se fait surtout remarquer par la dimen-
sion de ses feuilles, beaucoup plus larges que celles des
variétés précédentes.

QUINOA

BLANC.

Nom BOTANIQUE : Chenopodium quinoa.
Famille des

SYNONYMES: QUINOA , PETIT Riz DU PEROU.

Description. — Plante annuelle, originaire du Pérou,
ou sa graine farineuse était employée comme seul aliment,
avant la conquéte des Espagnols.

Aujourd’hui encore on en fait un grand usage, c'est
un aliment sain et de facile digestion. Sa graine sert
également alanourriture de lavolaille gu'elle excite a
pondre, & cause de ses qualités échauffantes. Associée
avec le millet, quel'on fait fermenter, on en obtient une
sorte de biére qui n'est pas désagréable.

On mange les feuilles comme les épinards ainsi que
nous l'avons dit dansle  volume, en décrivant cette
plante. (Voir Quinoa.)
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Tige droite, haute de 1m,70, rameuse; feuilles alternes.
triangulaires, sagittées, découpées par des dents tres-ob-
tuses, couleur vert blond ; fleurs trés-petites, compactes,

en grappes resserrées, de couleur verdatre. Graine com-
primée, jaune d'or.

Durée germinative. — Trois ans.

Culture. — Outre sa consommation alimentaire, on
peut semer le Quinoa dans des terres riches, ou il produit
un fourrage vert trés-abondant et excellent pour les va-
ches.

30 grammes contiennent 12,040 graines.

QUINOA

NOIR.

Variété colorée de rouge brun dans toutes ses parties ;
feuilles plus petites que dans I'espéce précédente; graine
également plus petite et de couleur noire grisatre.

Ce sont les feuilles seules que I'on emploie comme
aliment; les graines étant considérées comme médici-
nales et employées a cet usage.

RADIS

Nom BOTANIQUE :
Famille des CRUCIFERES.

SYNONYMES : RAVE, , PETIT RADIS, PETITE RAVE.

Plante annuelle, originaire de la Chine et du nord de
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I'Inde, cultivée de temps immémorial dans la plus grande
partie de I'Europe.

Laracine est la partie comestible.

Lesradis se servent sur les meilleures tables comme
hors d'oeuvre et on les mange au commencement du diner.

En France, il sen fait une consommation considérable
toute I'année.

Lachair du radis a une saveur plus ou moins piquante
et plus ou moins acre. Cette saveur est néanmoins, et
dans beaucoup de variétés, assez modérée pour flatter
seulement le go(t et le piquer |égérement.

Racine fusiforme ou arrondie. Tige de aom,75,
dressée, rameuse et glabre ; feuilles alobes arrondis,
glabres, ; fleurs grandes, variant du blanc au
violet clair, suivant les variétés; siliques presque

, ventrues et glabres. Graine arrondie irrégulié-
rement, variant du jaune gris rougeatre au jaune rou-
geétre suivant les variétés.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — Leradis se seme presque toute |'année.

Les premiers semis se font vers la moitié de septembre
ils sont bons a récolter verslafin de novembre. On seme
encore sur couche en hiver et au premier printemps.
Depuis février jusqu'en mars, ces couches doivent étre
a l'air libre ; il suffit pour garantir le semisde lagelée a
cette époque, de le couvrir avec des paillassons.

De mars en ao(t, on séme en pleine terre et alavolée;
pendant les chaleurs, il faut beaucoup d'eau, et un peu
d'ombre. Un mois aprés le semis, la récolte est bonne a
faire.

30 grammes contiennent 3,240 graines.



RADIS

ROND ROSE.
SYNONYME : RADIS
Racine sphérique, de couleur rose, a queue |égerement
allongée, fine et déliee.

Feuilles nombreuses, assez grandes.
Maturité hétive.

RADIS
ROND, ROSE HATIF.

Description. — Racine sphérique, de couleur rose, a
queue légerement allongée et déliée ; callet fin. Feuilles
plus petites que dans la précédente variété, niais peu
nombreuses.

Maturité tres-précoce.

Culture. — Semis sur couche.

RADIS
ROND, ROUGE VIF ECARLATE.

Racine sphérique ou |égérement déprimée, a queue



- 315 -

fine et déliée, se fendant quelquefois dans|'axe de lara-
cine, couleur rouge intense; collet fin.

Feuilles peu nombreuses et plus petites que dans le
Radis rond rose.

Maturité précoce.

RADIS

ROND ROSE, A BOUT BLANC.

Racine sphérique, de couleur rose, a queue |égere-
ment allongée, fine et déliée, colorée de blanc ala base.
Feuilles petites et peu nombreuses.

Maturité précoce.

RADIS

ROND, BLANC, ORDINAIRE, TARDIF.

Racine sphérique ou légerement déprimée, de couleur
blanche, a queue pincée et déliée; collet fin.

Feuilles nombreuses et assez grandes.

Maturité tardive.

Sa saveur est plus douce que celle du Radis rond rose.
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RADIS

ROND, BLANC, PETIT, HATIF DE HOLLANDE.

Trés-bonne race.

Racine sphérique, trés-petite, légérement allongée; de
couleur blanche, queue fine et déliée. Chair tendre, cas-
sante et savoureuse.

Feuilles assez grandes et nombreuses.

Maturité hative.

RADIS

ROND VIOLET.

SYNONYME : RADIS ROND, ROUGE.

Racine presque sphérique, de couleur violet foncé ;
queue fine, allongée et déliée.

Chair cassante, saveur prononceée.

Feuilles grandes et nombreuses.

Maturité demi-hative.

RADIS

ROND, VIOLET, HATIF.

Racine presque sphérique, de couleur violet foncé
queue allongée, fine et déliée.

Feuilles grandes et nombreuses.

Maturité hative.
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RADIS
ROND JAUNE , DE TOUSLESMOIS.

Variété trés-hétive, aussi prompte a se faire que le
Radis rond rose

Racine presque sphérique, queue également allongée ;
peau fine, de couleur jaune ; chair fine, serrée et piquante.

Feuilles grandes et nombreuses.

Maturité hétive.

RADIS

DEMI-LONG, ROSE NATIF.

Description. — Variété aussi hétive que le Radis rond
rose hétif.

Racine cylindrique, en forme d'olive, arrondie en cone
obtus aux extrémités, se terminant en queue déliée, de
couleur rose ; collet trés-fin.

Feuilles petites peu nombreuses.

Maturité hétive.

Culture. — Semis sur couche.
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RADIS

DEMI-LONG, ECARLATE.

Description. — Variété hétive, aracine fusiforme, la
partie supérieure est terminée en cbne aigu, longue de
0m,04, de couleur rouge vif; collet tres-fin.

Feuilles grandes et nombreuses.

Culture. — Semis d'été.

RADIS

DEMI-LONG . ROSE, A BOUT BLANC.

Description. —Variété tres-tendre, d'excellente qualité,
mais tendant a creuser.

Racine en forme d'olive, allongée et colorée de blanc
alahase; queue tres-déliée.

Feuilles petites et peu nombreuses.

Maturité précoce.

Culture. — Semis de printemps.

RADIS

DEMI-LONG, BLANC.

Bonne racine alongeée,
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longue de 0m,0448, de couleur blanche un peu transpa-
rente. Feuilles petites.

Maturité précoce.

RADIS

GRIS D'ETE.

Racine presque sphérique, queue légérement allongée;
peau rugueuse, de couleur grisatre, parsemée de lignes
blanches; chair blanche, serrée, cassante, de saveur pi-
quante ; feuilles amples.

Maturité demi-tardive.

RADIS

JAUNE D . ETE.

L'un des meilleurs stimulants.

Racine sphérique, a queue légérement allongée ; peau
rugueuse, marquée de lignes blanchatres; chair blanche,
serrée, de saveur piquante. Feuilles amples.

Maturité demi-tardive.
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RADIS

GROS BLANC

SYNONYME : RADIS BLANC D'AUTOMNE.

Racine fusiforme, terminée en cbne aigu, presque cy-

lindrique, long de ; peau un peu rugueuse et
blanche. Chair serrée, saveur tres-piquante. Feuilles
amples.

Maturité tres-tardive.

RADIS

NOIR D HIVER ,
SYNONYMES : RADIS DE STRASBOURG, RAIFORT D'HIVER.

Variété tres-tardive.

Racine allongée, cylindrique, terminée par une queue

fine et déliée ; peau rugueuse, de couleur trés-noire, terne.
Chair serrée, de saveur trés-piquante. Feuilles amples.

Maturité tardive.

RADIS

NOIR, LONG

Description, — Racine allongée et pointue, longue de
, de couleur trés-noire et terne, terminée par une
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queue fine et déliée, peau rugueuse; chair serrée, de sa-
veur piquante. Feuilles grandes.

Maturité tardive.
Culture. — Semer de préférence en juillet.

RADIS
NOIR, PETIT HATIF, DE TOUSLESMOIS.

Variété un peu moinstardive que le Radis noir d'hiver
rond.

Racine presque sphérique, |égérement allongée du coté
de la queue; peau rugueuse, de couleur noir fonce,

chair serrée, de saveur piquante. Feuilles grandes et nom-
breuses.

Maturité demi-tardive.

RADIS

VIOLET, GROSD HIVER,

Variété trés-tardive.

Racine sphérique, assez grosse, queue |égerement
allongée, collet gros; peau rugueuse, de couleur violet
noirétre ; chair serrée, de saveur piquante. Feuilles grandes.

Maturité tres-tardive.

11 21
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RADIS

ROSE D HIVER, DE CHINE.

Variété excellente, de longue conserve, importée de
Chine en France par les missionnaires et répandue par
les soins de M. 'abbé Voisin.

Racine cylindrique , allongée , renflée a l'extrémité
inférieure, se terminant par une queue fine et déliée,
longueur Om,11; peau fine, de couleur rouge tres-
vif, sillonnée de lignes moins intenses, dans le sens de
la circonférence ; chair ferme, comme dans le radis noir,
d'une saveur franchement piquante; feuilles amples; pé-
tiole rose vif.

Maturité demi-tardive.

RADIS

VIOLET D HIVER, DE CHINE.

Racine allongée, cylindrique, terminée par une queue
fine et déliée, longue de environ.

Peau assez fine, de couleur rouge violacé; chair ferme,
de saveur piquante.

Feuilles amples.

Maturité demi-tardive.
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RADIS

BLANC D HIVER, A FEUILLES LONGUES , DE CHINE.

Variété délicate, produisant difficilement des graines.

Racine fusiforme, cylindrique dans la partie supérieure,
longue, de ; peau blanche et fine; chair ferme, pi-
quante. Feuilles amples, se distinguant des autres variétés
par leur forme entiére, lobée, et dentée sur
les bords.

Maturité demi-tardive.

RAVE
ROSE LONGUE.

Description. —— Les Raves ne difféerent des radis que

par la forme de la racine, qui est beaucoup plus allongée.

Racine fusiforme, trés-allongée, longue de , Té-
vers le collet.

Peau rouge vif, de couleur rose pale dans la moitié
inférieure de la racine. Chair tendre et cassante, de sa-
veur piquante.

Feuilles amples.

Maturité hative.

Culture. — Semer de mai a septembre
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RAVE

ROSE A COLLET COURT.

Racine tres-allongée, fusiforme, longue de 0°,14; collet
hors de terre, plus élargi que dans la variété précédente,
de couleur rouge vif.

Chair tendre et cassante, de saveur pigquante.

Feuilles amples.

Maturité trés-hétive.

RAVE

BLANCHE . A COLLET VERT.

Racine sortant de terre de environ, blanche a
la partie inférieure, et colorée de vert ala partie supé-
rieure, tres-allongeée, fusiforme, rétrécie versle collet,
longue de Om,13 environ.

Chair tendre et cassante, de saveur piquante. Feuilles
peu amples.

Maturité hétive.

RAVE
BLANCHE, A COLLET VIOLET.

Racine allongée, fusiforme, sensiblement rétrécie vers
le collet, longue d'environ 001,14, blanche dans la partie
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inférieure et colorée de violet ala partie supérieure.
Chair tendre et cassante, de saveur piquante.
Feuilles amples.

Maturité hétive.
RAVE
VIOLETTE.
Racine tres-allongeée, fusiforme, longue de , sen-

siblement rétrécie vers le collet. Peau violette et flue.
Chair tendre et cassante, de saveur piquante.
Feuilles peu amples.

Maturité précoce.

RAVE

VIOLETTE

Cette variété, moins grosse que la précédente, est cul-
tivée pour primeur, en raison de sa précocité.

Racine fusiforme, allongée, rétrécie versle collet,
longue de . Peau violette et fine; chair tendre et
cassante, de saveur piquante.

Maturité extrémement précoce.

RAVE

TORTILLEE DU MANS.

Racine cylindrique, trés-allongée, contournée en ma-
niére de tire-bouchon, longue d'environ Om,35 (diametre
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Om,22); peau blanche, lisse; chair blanche, peu serrée,
de saveur piquante ; feuilles trés-amples.

Culture. — plus clair que les autres variétés
dans une terre douce €t profonde.

RAIFORT SAUVAGE

INom BOTANIQUE:
Famille des CRUCIFERES.

SYNONY MES: CRAN DE BRETAGNE, CRAN DES ANGLAIS,
CHANSON RUSTIQUE, CHANSON DE BRETAGNE, GRAND RAIFORT,
MOUTARDE DES CAPUCINS, MOUTARDE DES MOINES,
RADIS DE CHEVAL.

Description. — Plante vivace, indigéne, extrémement
commune dans les champs. Ses racines ont une saveur
trés-piquante, on les emploie rapées comme la moutarde
qu'elles remplacent assez avantageusement dans quelques
contrées.

Dans diverses localités, on mange les feuilles en salade
on les fait aussi cuire, et on les prépare de diverses ma-
niéres.

Les racines conviennent peu aux estomacs faibles, qui
les digerent difficilement; on peut dans ce cas, obvier a cet
inconvénient, en mangeant quelques feuilles de la plante.

Les bestiaux mangent les feuilles du Raifort avec assez
de plaisir.

Racine presque cylindrique dans la moitié de sa lon-
gueur, trés-allongée, de couleur blanchatre Tige de :
glabre et rameuse vers le haut.

Feuilles radicales, pétiolées, dentées, ovales-oblongues ;
feuilles supérieures, sessiles, couleur vert foncé. Fleurs
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disposées en longues grappes ; petites et glabres,
souvent avortées.

Culture. — On multiplie le Raifort sauvage, de tron-
cons de racines, que I'on plante au printemps, dans une
terre fraiche et ombragée. Tous les soins consistent
ensuite a donner quel ques binages.

On récolte les racines ala troisieme année.

RAIPONCE.

NOM BOTANIQUE: Campanula
Famille des

SYNONYMES : CHEVEUX , BATON DE JACOB, PIED DE SAUTE-
, RATPONCE DE CAREME, , RAVE SAUVAGE.

Description. — Plante bisannuelle, indigéne, dont la
racine blanche, charnue, ferme et tendre, d'une saveur
trés-douce, ainsi lesfeuilles tendres et fort jeunes, se
mangent en salade.

Elle croit naturellement sur le bord des fossés, dans
les prés, et dans les champs.

Racine petite, fusiforme, blanche et charnue. Tige
rameuse, haute de 0',50. Feuilles radicales, ovales-oblon-
gues, rétrécies en pétiole aleur base; feuilles de latige,
sessiles, pointues, glabres, Fleurs disposées en épis au
sommet des rameaux et de couleur bleue. Graine ovale,
brune et luisante.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — On seme alafin dejuin et en juillet sur
terre bien labourée et ameublie. Comme la graine est
tres-fine, on doit laméler avec du sable ou de laterre
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seche tamisée, afin que le semis soit plus égal et pas trop
dru. Recouvrir ensuite avec du terreau fin, et étendre un
peu de fumier long, que 'on retire aussitot apres la levée
des graines. Avoir soin de bassiner régulierement deux
fois par jour pour favoriser la germination des graines.
En février suivant, on commence la récolte des
que l'on peut prolonger jusqu'en mars et avril.

30 grammes contiennent environ 850,000 graines.

RHUBARBE
HYBRIDE.

NOM BOTANIQUE : Rheum

Famille des POLYGONES.

Description. — Plante vivace, originaire de 1'Asie,
croissant spontanément dans la partie septentrionale de
la Chine, le long de la chaine des montagnes, qui de la
Tartane descend jusqu'au Tibet.

Les jeunes tiges et les pétioles ont une saveur acide
comme l'oseille qu'ils peuvent remplacer au besoin.

Les pétioles servent également faire d'excellentes
confitures, et on les emploie encore pelées et coupées
par trongons, pour mettre dans les tartes avec ou en place
de fruits.

La Rhubarbe est un médicament précieux, a la fois
tonique et purgatif, mais d'une saveur fort désagréable.

Tige de 2 metres, cannel ée et rougeatre;
feuilles radicales, cordiformes, courtes, arrondies, un peu
cloquées, d'un vert trés-foncé et luisant; pétiole charnu,



de couleur vert blond, tacheté de petits points rouges.
Fleurs rougeatres, disposées en épis rameux autour de la
tige. Graine triangulaire, brun noiratre, garnie d'ailes
scarieuses, de couleur brun pale.

Durée germinative. — Trois ans.

Culture. — On séme en mars sur plate-bande de terre
légére. On repique le plant a environ I métre de dis-
tance, dans une terre saine et profonde. Tous les soins
se bornent ensuite, a couper les vieilles feuilles et a don-
ner chaque année un binage au printemps. On commence
a couper les pétioles vers la fin de mai.

On peut aussi multiplier la Rhubarbe par la séparation
des touffes, que l'on divise au printemps, en ayant soin
que chaque éclat soit muni d'un germe reproducteur.

On repique également le plant a I métre de distance.

30 grammes contiennent 800 graines.

RHUBARBE

On fait un grand usage de cette variété en Angleterre,
ou l'on emploie les cotes comme nous l'avons dit précé-
demment. Elle est trés-précoce & pousser au printemps.

Feuilles radicales, cordiformes, petites, ondulées et
treés-cloquées, a lobes peu profonds; pétiole vert, blon-
dissant, parsemé de points rouges plus pales, plus allon-
gés et moins fréquents que dans la Rhubarbe hybride,
d'une saveur toute particuliére et moins acide que cette
derniere.
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RHUBARBE

DE

BOTANIQUE . Rbeum australe.

SYNONYME : RHUBARBE AUSTRALE.

Originaire du ', vivace, et laplus estimée. Tige
de 2 métres, rougeétre,

Feuilles radicales, cordiformes, entiéres, tres-amples,
peu ondulées; nervures rougedatres; pétiole rougeétre,
couvert de pruine et de saveur trés-acide.

Fleurs rougeétres, disposées en panicule |&che autour
delatige.

Graine plus grosse et plus ligneuse que dans la

hybride.

RHUBARBE

ROUGE NATIVE DE

Vivace et trés-précoce & pousser au printemps.

Feuilles radicales, petites, entieres et ondulées; pétiole
de couleur rougeétre, plus intense que dans la variété
précédente, saveur moins acide que dans les autres va-
riétés.

1 , royaume d'Asie, au nord de , dans lequel i
est souvent compris. Ce pays, quoique indépendant de fait, est sous
le protectorat de I'Angleterre depuis 1814.

Capitale : Katmandou.
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RHUBARBE.

REINE VICTORIA.

Feuilles plus larges que longues, trés-ondulées sur les
bords, de couleur vert foncé luisant; douces;
pétiole rouge a la base.

NOM BOTANIQUE :

Famille des LABIEES.

SYNONYMES ! , HERBE AUX COURONNES.

Description — Plante indigéne, haute de et plus,
ayant la forme d'un arbrisseau, dont les feuilles servent a
aromatiser les mets.

La qualité parfaite du miel de Narbonne et de Mahon
est due au Romarin.

Il paraitrait que cette plante rend plus savoureuse la
chair des moutons qui la broutent.

Enfin on en fait grand cas en parfumerie.

Rameaux longs, gréles, de couleur cendrée. Feuilles
persistantes, linéaires, étroites, sessiles, un peu dures,
vert noir en dessus, blanches en-dessous. Fleurs disposées
en petits bouquets axillaires, latérales, de couleur bleu
pale, donnant en février-mai. Graine ovale, échancrée a
I'une des extrémités, de couleur brun clair.

Durée germinative. — Quatre ans.
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Culture. — On séme en pleine terre en mai, aune
exposition chaude et abritée.

On peut également multiplier le Romarin de boutures,
de marcottes et d'éclats des pieds. |l faut arroser souvent
et le tailler pour qu'il se garnisse davantage.

30 grammes contiennent 28,200 graines.

ROQUETTE.
NOM BOTANIQUE -
Famille des

SYNONYME : ROQUETTE DES JARDINS.

Description. — Plante annuelle et indigéne, d'une
odeur forte, dont on mange les jeunes feuilles en salade.

Tige rameuse et velue, haute de . Feuilles

, Pétiolées, tendres, glabres et lisses; lobe ter-

minal obtus et assez grand. Fleurs jaune-pale, tachetées
de violet, ayant I'odeur de lafleur d'oranger; siliques
droites et glabres. Graine déprimée, un peu arrondie et
brune.

Durée germinative. — Deux ans.

Culture. — On séme clair au printemps et successi-
vement tout |'été&; sarcler, éclaircir et arroser au besoin.

30 grammes contiennent 15,450 graines.
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SALSIFIS.
BOTANIQUE :
Famille des COMPOSES.

SYNONYMES: , SALSIFISBLANC, SALSIFIS DES JARDINS,

Description. — Plante indigéne, bisannuelle, dont on
mange les racines.

Racine fusiforme, longue de , de couleur blanc
jaunétre. Tige de | métre, cylindrique, rameuse, lisse,
fistuleuse. Feuilles radicales, lancéolées-linéaires, entiéres,
contournées a leur partie supérieure, et terminées en
pointe , de couleur vert glauque. Fleurs terminales,
solitaires, violettes. Graines longues, striées, prolon-
gées en un pédicelle lisse et gréle soutenant une aigrette
plumeuse.

Durée germinative. — Deux ans.

Culture. — On seme le salsifis en mars, avril et mai,
dans une terre bien ameublie, profondément labourée et
fumée de I'année précédente Si le temps est sec, arroser
assidiment |le semis pour assurer lalevée, puis biner,
sarcler et éclaircir si le plant est trop dru.

On commence arécolter les racines en octobre, puis
successivement jusgu'au printemps.

30 grammes contiennent 3,280 grains.
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SALSIFIS BLANC

«(NOUVEAU, .

Variété nouvelle, obtenue en 1868 dans nos cul-
tures, et bien préférable a la variété ordinaire sous tous
les rapports. Sa racine est plus grosse, pas ou peu bran-
chue, ne rouillant pas (défaut constant de la variété ordi-
naire), d'un gout tres-fin, saveur légérement sucrée.
(Exposition de Bordeaux  septembre . Salsifisob-
tenu de semis, reconnu supérieur alavariété cultivée jus-
qu'ace jour. Mention honorable accordée par lejury le
5 septembre 1869)

Racine fusiforme, longue de a 0-,55, blanc
jaunatre. Tige de , cylindrique, lisse, fistuleuse et
rameuse. Feuilles plus grandes que dans la variété pré-
cédente, entiéres et finissant également en pointe aigué,
contournées a leur partie supérieure, d'un vert glauque.
Fleurs terminales, solitaires, bleues. Graines longues,
striées, un peu rudes, brunes ou noiratres, prolongées en
un long pédicelle lisse, gréle, qui soutient une aigrette
plumeuse.
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COMMUNE.

NOM BOTANIQUE -
Famille des LABIEES.

SYNONYMES : SARRIETTE DES JARDINS, SARRIETTE ANNUELLE, HERBE DE
SAINT-JULIEN, HERBE A ODEUR, SAVOUREE,

Description. —_ Petite plante annuelle, indigéne nos
départements voisins du bassin de la Méditerranée, dont
on emploie les feuilles comme assaisonnement. L'odeur
aromatique qu'elles exhalent, sert a relever les mets et a
corriger leur fadeur.

En médecine, les feuilles sont employées comme stimu-
lantes, et comme fondantes, appliquées a l'extérieur. La
Sarriette est cultivée dans toute la France et forme dans
les parterres de petits buissons et des bordures.

Tige de , dressée, rameuse, pubescente, rou-
geatre. Feuilles lancéolées-linéaires, opposées, épaisses,
et glabres, de couleur vert blond. Fleurs petites, lilas,
axillaires, disposées deux par deux sur un pédoncule.

Graine ovale, brune, tachetée de noir.

Durée germinative. —_ Trois ans.

Culture. — On séme au printemps; ensuite elle se
perpétue d'elle-méme dans les jardins, une fois qu'on 'y
a introduite.

30 grammes contiennent graines.
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SARRIETTE
VIVACE.
Nom BOTANIQUE : Montana.

Famille des LABIEES.

Description. — Plante indigéne et vivace, dont on
emploie les feuilles comme assai sonnement.

Tige rameuse et ligneuse, haute de . Feuilles
étroites, sessiles, trés-aigués, ponctuées. Fleurs axillaires,
blanches, disposées deux par deux ou trois ensemble sur
le méme pédoncule. Graine ovale, anguleuse et brune.

Durée germinative. — Trois ans.

Culture. — On multiplie de graines ou d'éclats au
printemps; on la plante ordinairement en bordure.

30 grammes contiennent 58,000 graines.

SAUGE
OFFICINALE.
NOM BOTANIQUE :

Famille des LABIEES.

SYNONYMES : GRANDE SAUGE, SACREE.

Description. — Plante vivace, trés-aromatique, origi-
naire de I'Europe ou elle est trés commune.
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Elle exhale une odeur aromatique quand on la froisse;
ses feuilles servent a aromatiser les mets; elles fournissent
également une huile essentielle, qui a pour base le cam-
phre, ainsi qu'une eau distillée et une infusion que l'on
emploie souvent pour ranimer les forces vitales.

Tige provenant d'une souche ligneuse, qui pousse des
rameaux droits, hauts de Om,50, velus et blanchatres.
Feuilles lancéolées, elliptiques, finement chagrinées. Pé-
tioles secs et longs. Fleurs bleues ou blanches, paraissant
en juillet, disposées en épi lache et terminal. Graine
sphérique, brun noir.

Durée germinative. — Trois ans.

Culture. — Multiplication de boutures ou d'éclats;
terre légére, exposition chaude.
Semis de printemps en pleine terre.

30 grammes 7,150 graines.

D ESPAGNE.

NOM BOTANIQUE
Famille des COMPOSEES.

SYNONYMES : R JAUNE.

Description. — Plante vivace, originaire de |I'Europe
meéridionale, dont laracine longue et charnue se mange
comme le salsifis, avec lequel elle a beaucoup de rapport
par sa saveur.

Racine fusiforme, longue de . Tigede 1 métre

22
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divisée en rameaux étalés; feuilles grandes, ,
épineuses, ayant beaucoup de ressemblance avec celles
du chardon. Fleurs jaunes, assez grandes, sessiles, soli-
taires, garnies de bractées raides, dentées et épineuses
sur les bords.

Graine jaunétre, aplatie, munie d'un appendice scarieux,
blanchétre.

Durée germinative. — Trois ans.

Culture. — On seéme en juin dans une terre saine,
douce et profonde, par lignes espacées de Om,40 a 0m,50
guand les plantes sont levées, on les éclaircit, de maniére
qu'elles se trouvent a I'une de 'autre.

Arroser assidiment les semis pendant les chaleurs,
pour assurer lalevée, puis biner et sarcler.

30 grammes contiennent 3,830 graines.

SCORSONERE.

Nom BOTANIQUE :
Famille des COMPOSEES.

SYNONYMES : SALSIFISNOIR, SCORSONERE D'ESPAGNE,
NOIRE.

Description. — Plante vivace, originaire du midi de la
France, dont laracine, d'une saveur trés-délicate, est
noire, et se mange comme celle du salsifis. Elle en dif-
fére cependant en ce qu'on ne la mange communément
gu'ala seconde année. On se sert également de laracine
de la scorsonére dans la teinture.

Racine fusiforme, noire, chagrinée, longue de 0m,32.
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Tigede cannelée, cylindrique et glabre!
feuilles radicales, ovales, planes, ondulées, |égérement
dentées sur les bords, et rétrécies en pétioles; feuilles
supérieures, lancéol ées.

Graine longue, cannelée, de couleur blanchétre.

Durée germinative. — Deux ans.

Culture. — On seme alavolée, en février, mars et avril
ou alafindejuillet et en ao(t. Apres le semis, tous les
soins consistent a éclaircir le plant, asarcler, et donner
guelques binages. Larécolte des racines se fait en octo-
bre de I'année suivante et successivement jusqu'au prin-
temps.

Comme €lle donne ses fleurs dés la premiére année,
lorsque ses graines sont mdres, on coupe les tiges

, €t laplante émet de nouvellesfeuilles.

30 grammes contiennent 2,440 graines.

SOUCHET

COMESTIBLE.

NOM BOTANIQUE :

Famille des CYPERACEES.

SYNONYMES : AMANDE DE TERRE, SOUCHET , SOUCHET SULTAN.

Description. — Plante vivace, originaire de I'Europe
meéridionale ; on mange les nombreux tubercules dont ses
racines sont garnies; la chair, de couleur jaunatre, est
tendre et douce.
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Cette plante fournit également une huile fort borine,
et une espece d'orgeat trés-agréable.

En Espagne, en Allemagne, et dans quelques départe-
ments de la France, on en fait un grand usage.

Racine composée de fibres menues, soutenant & leur
extrémité plusieurs tubercules arrondis, de la grosseur
d'une noisette et de couleur brun péle.

Tige nue, triangulaire, haute de O0m,20; feuilles radi-
cales, tres-longues, étroites, pointues, rudes sur les bords,
vert glauque. Fleurs sessiles, disposées en ombelle serrée,
de couleur brune.

Culture. — On lamultiplie de tubercules que I'on
plante en mars en terre |égére, plutdét humide que seche,
bien ameublie, par touffes espacées d'environ .On
plante trois ou quatre tubercules qu'on fait ordinairement
gonfler dans I'eau. Biner, sarcler et arroser.

Larécolte des tubercules se fait en octobre.

TETRAGONE

CORNUE.

BOTANIQUE : expanse.
Famille des

SYNONYMES , EPINARD DE LA NOUVELLE-ZELANDE.

Description. -~ Plante annuelle, originaire de la
Nouvelle-Zélande' et des Tles de la mer du Sud, introduite

Nouvelle-Zélande, nom de deux grandes iles du Grand Océan Aus-
tral, dansle S.-E. deI'Australie. Ce pays fut découvert en 4642 par
le célébre navigateur hollandais Tasman (Abel Jansen), qui haquit a

en I'an 1600, et fut chargé par Van , gouverneur des
Indes hollandaises, de faire un voyage de découvertes dans|'Océan
Austral, ou il découvrit encore la contrée appelée Terre -
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en Europe en 1772 par sir J. Banks. C'est un bon légume,
pouvant remplacer avantageusement, pendant 1'été,
dont il a la saveur.

Tiges trainantes, longues de ; feuilles alternes,
pétiolées, entiéres, planes et charnues. Fleurs sessiles,
apétales, verdatres. Fruit conique, surmonté de quatre
appendices en forme de corne. Graines petites.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — On séme en février et mars sur couche,
‘on repique en pleine terre en mai, a environ de
distance.

On peut semer également en place au printemps, en
terre douce bien terreautée.

L'avantage particulier que présente la Tétragone, c'est
que plus il fait chaud, plus elle produit. Cette plante est
rampante, et lorsqu'elle est développée couvre entiere-
ment le terrain.

THYM

Nom BOTANIQUE : Thymus

Famille des LABIEES.

SYNONYMES: THYM COMMUN, , FARIGOULE,
DU GENEVOIS.

Description.. — Plante vivace et ligneuse, originaire
de 1'Europe méridionale, remarquable par son odeur aro-
matique trés-agréable. Ses feuilles sont employées pour
aromatiser les mets.

Elle est trés-commune sur les collines exposées au
soleil.
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Les animaux herbivores la recherchent et la mangent
avec plaisir. C'est en parlant du Thym, que a
dit :

Et les zéphyrs légers voltigeant sur le Thym,
Nous rapportent le soir les parfums du matin.

Tige de , trés-ramifiée, de couleur brun rougeatre.
Feuilles petites et étroites, vertes en dessus et blanches
en dessous. Fleurs petites, disposées en épi au sommet
des branches et de couleur lilas. Graine ronde et noire.

Durée germinative. — Deux ans.

Culture. — On séme en terre douce en avril.

On peut également le multiplier au printemps par la
séparation des touffes.

30 grammes contiennent graines.

TOMATE

ROUGE GROSSE.

BOTANIQUE
Famille des SOLANEES,

SYNONYMES : POMME D' AMOUR, POMME DU PEROU, POMME D'OR.

Description.  Plante annuelle, originaire du Mexique
et du Pérou, importée en Europe vers la fin du siecle.
On la cultive beaucoup dans les parties chaudes de I'Eu-
rope et méme dans nos contrées. En Italie, on mange
les fruits cuits ou crus en salade, et chez nous, le suc
légérement acide, sert a faire des potages et des sauces.
On les confit aussi dans le vinaigre.

Tige de 1 métre, diffuse et rameuse. Feuilles ailées,
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pétiolées, vertes en-dessus, blanches . Fleurs
jaunes, disposées en corymbe. Fruit déprimé, large de
, sillonné de cotes irrégulieres; peau lisse, de cou-
leur rouge vif.
Graine réniforme, déprimée, chagrinée, de couleur
blanc jaunatre.

Durée germinative. — Cinq ans.

Culture. — On séme pour primeur sur couche et sous
chassis en janvier; on repique le plant en février lorsqu'il
est assez fort, également sur couche chaude et sous pan-
neaux. Apreés la plantation, couvrir pendant la nuit les
panneaux avec des paillassons, et avoir soin de préserver
l'intérieur des coffres de toute humidité, mettre en place
sur une nouvelle couche en mars; placer une cloche sur
chaque plante et donner de l'air toutes les fois que la
température le permet. Lorsque la plante commence a se
développer, on choisit deux branches que l'on attache,
en les courbant, a des petits piquets enfoncés dans la
couche a une certaine distance du pied, puis on supprime
les autres branches, et lorsque les plantes sont suffisam-
ment garnies de fleurs, on pince l'extrémité de celles qui
ont Eté réservées.

Enlever ensuite avec soin tous les bourgeons, a mesure
qu'ils se développent, arroser légérement de temps en
temps, et donner de l'air lorsqu'il fait beau, puis enlever
complétement les feuilles, dés que les tomates commen-
cent a rougir. La maturité commence a la fin de niai, et
se prolonge de juin en juillet.

On séme encore des tomates en mars sur couche et
sous chassis; on les repique en pépiniére également,
avant de les planter définitivement en place.

La taille et les autres soins a donner sont en tout
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ceux que nous venons d'indiquer. Les premiers
fruits muarissent en juillet et successivement jusqu'en
octobre.
30 grammes contiennent 20,700 graines.

TOMATE

ROUGE HATIVE, A FEUILLE CRISPEE.

SYNONYME : TOMATE

Description. — Cette variété est de quinze jours plus
hative que la Tomate rouge grosse, et préférée pour la
culture de primeur.

Tige de I metre, diffuse, trés-rameuse.

Feuilles pétiolées, ailées, roulées sur elles-mémes dans
le sens de la longueur, vertes en-dessus et blanches en-

dessous.

Fleurs en corymbe et jaunatres.

Fruit déprimé, de couleur rouge vif, large de
et marqué de cotes irrégulieres.

Culture. — Semis de janvier sur couche et sous
chassis.

TOMATE

ROUGE RONDE.

SYNONYME : TOMATE PETITE, ROUGE.

Tige de , rameuse, diffuse; feuilles ailées, pétio-
lées, blanches en-dessous, vertes en-dessus; fleurs jau-
natres, en corymbe.
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Fruit déprimé, de la grosseur d'une prune Reine
Claude, a peau lisse et de couleur rouge vif.

TOMATE
J AUNE, GROSSE.

Tres-belle race a fruit jaune.

Tige rameuse, diffuse, haute de I métre; feuilles ailées
pétiolées, vertes en-dessus, blanchatres en-dessous. Fleurs
en corymbe et jaunatres. Fruit déprimeé, large de
marqué de cotes irréguliéres, a peau lisse, d'un beau
jaune.

TOMATE

JAUNE, PETITE.

Variété a petit fruit jaune, de la dimension d'une grosse
cerise.

Tige rameuse et diffuse, haute de I metre. Feuilles
pétiolées, ailées, blanchatres en-dessous, vertes en-dessus.
Fleurs ,jaunatres, en corymbe. Fruit déprimé, de la gros-
seur d'une cerise et de couleur jaune.

TOMATE

CERISE.

Sous-variété de la précédente, mais a fruit rouge de la
grosseur d'une cerise.
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TOMATE

POIRE,

Variété a petit fruit rouge, de la forme d'une poire.

TOMATE

POMME.

Fruit arrondi, trés-plein, de la forme et de la grosseur
d'une pomme de dimension moyenne.

TOMATE

A TIGE RAIDE.

Cette variété peut se passer de tuteur.
Fruit gros, trés-plein, moins précoce que la Tomate
rouge hative.

TOPINAMBOUR.

BOTANIQUE :
Famille des COMPOSEES.

SYNONYMES : POIRE DE TERRE, ARTICHAUT DE , ARTICHAUT
DU CANADA , ARTICHAUT DE TERRE, SOLEIL VIVACE,

Description. — Plante vivace, originaire du Brésil et du
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Canada, et parfaitement acclimatée dans les jardins
d'Europe,

Les tubercules ont la peau brune, la chair blanche et
ont beaucoup de rapport, comme gout, avec l'artichaut.
On en fait d'excellentes fritures , et I'on s'en sert égale-
ment comme garniture pour certains ragouts.

Les bestiaux sont trés-friands des jeunes tiges, des
feuilles et des fruits.

Racines tubéreuses, tracantes, de forme irréguliere et
de couleur rose violet. Tige droite, rude, rameuse, haute
de 2m,25. Feuilles pétiolées, alternes, acuminées 2
la partie supérieure, cordiformes a la base, rudes et den-
tées en scie.

Fleurs grandes et jaunes.

Culture. — Cette plante se reproduit de tubercules que
l'on plante en février et mars. On la cultive comme la

pomme de terre.
Elle résiste aux gelées, aussi ne fait-on la récolte des

tubercules que successivement, et selon les besoins.

VALERIANE
D ALGER.

Nom BOTANIQUE ! corn
Famille des
SYNONYMES : , CORNE D'ABONDANCE.
Description. — Plante annuelle, originaire de 1'Algérie,

dont les feuilles se mangent comme celles de la Mache.
La racine de la Valériane posséde une saveur acre et
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légérement amere; son odeur est forte, fétide et méme
nauséabonde. On I'emploie en médecine, elle est tonique,
antispasmodique, vermifuge, fébrifuge, etc.

C'est un excitant puissant, et dont l'action se porte
principalement sur le cerveau.

Les chats aiment avec passion l'odeur de la racine de
Valériane, aussi est-il difficile d'en conserver dans les jar-
dins, ces animaux étant sans cesse a gratter autour de la
plante ou a se rouler dessus.

Tige rameuse et glabre, haute de ; feuilles
épaisses, sessiles, ovales-oblongues, entiéres et d'un vert
luisant. Fleurs rouges et nombreuses, fasciculées. Graine
oblongue, vésiculeuse, convexe d'un coté, déprimée de
l'autre et de couleur jaunatre.

Durée germinative. — Quatre ans.

Culture. — Semer au printemps et mieux a l'automne
en terre |égére.

30 grammes contiennent graines.

VERS

POUR SALADE.

(Voir Chenillette,  volume, page 86. )



APPENDICE.

Un nombre infini de variétés nous ont passé sous les yeux depuis
le commencement de cet ouvrage, il y a bient6t deux ans (on ne doit
pas oublier que ce n'est qu'en étudiant la plante sur le terrain
méme, que nous avons pu la décrire).

Pour cela, il nous a fallu suivre pas a pas sa végétation, sa crois-
sance, la comparer a sa congénere sur des terrains de différente
nature, et enfin lui chercher par la culture, une amélioration qui
I'a souvent trouvée rebelle.

reste encore beaucoup d'especes que nous n'avons pu décrire :
quelques-unes trop délicates pour notre climat, malgré les soins
dont on les a entourées, n'ont pu arriver a maturité, d'autres obtenues
récemment dans le cours de cet ouvrage, n'ont pu étre placées dans
l'ordre alphabétique qu'elles réclament.

Nous comblons aujourd'hui cette lacune en les groupant et en
leur donnant ici la place qu'elles méritent.

(Note de I'auteur)
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ASPERGE
COLOSSALE, DE

Jolie variété nouvelle, trés-grosse, tendre, productive
et de bonne qualité.

(Sa pousse atteint parfoisjusqu'a de circonfé-
rence.)

ASPERGE

GEANTE OU GROSSE, VERTE.

Une des meilleures et des plus grosses, tres-estimée.

AUBERGINE

BLANCHE, GROSSE, RONDE.

Bellerace, grosfruit, arrondi et blanc.

AUBERGINE

A FRUIT ECARLATE.

Nom BOTANIQUE : Solarium

SYNONYME : FAUSSE

Tigede meétre. Fruit pendant, ovoide, aplati, sil-
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, de couleur écarlate tres-vif et de la grosseur d'un
de poule.

Culture. — Semer en avril sur couche, et repiquer
en terre |égére et riche, a bonne exposition.

AUBERGINE

TOMATE LATE.

Fruit déprimé, marqué de cotesirréguliéres, a peau
lisse et de I'écarlate e plus vif.

AUBERGINE

NOIRE, LONGUE.

Fruit long, de environ, arrondi & son extrémité
et un peu recourbé, de couleur violet noiratre.

AUBERGINE

GEANTE, DE PEKIN.

Fruit trés-gros, de couleur violet noirétre.
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B
ROUGE NOIRE FONCEE, PLATE, D EGYPTE.

Excellente race, d'une précieuse acquisition, tendre
et déicieuse. Elle se rapproche beaucoup par saforme du
Navet de Hollande plat.

Racine déprimée, un peu irréguliére. Chair rouge
noirétre, tendre, trés-sucrée.

Maturité précoce.

B
ROUGE SANG AMELIOREE, DE DEWING,

Précieuse variété pour le marché, trés-estimée pour
salade.

Belle et grosse racine; chair rouge sang foncé, sucreée,
excellente au godt.

B
ROUGE SANG AMELIOREE, DE HATCH.

Originaire des Etats-Unis dAmérique.

Trés-précoce, tendre et d'une saveur agréable.

L es marchés de Boston (Etats-Unis dAmérique) en
font grand cas, et elle est en faveur chez les maraichers
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des environs de New-Y ork, qui en cultivent de fortes

quantités.

Racine aplatie, large de sur environ d'é-
pai sseur, marquée de gibbosités en forme de cotes, peu
réguliere.

Chair rouge tres-foncé, peu serrée, tres-sucrée.

BETTERAVE

PERFECTION . DE CARTER, POUR SALADE.

Obtenue par M. James Carter de Londres, et parfaite
de forme, de go(t et de couleur. Elle est surtout tres-
estimée pour salade.

Racine petite; chair rouge foncé, sucrée, d'une sa-
veur exquise. Feuillage trés-foncé.

BETTERAVE

, DE CARTER.

Du méme , €t de belle qualité.
Chair rouge trés-foncé, excellente au go(t.
Feuillage tres-ornemental.

BETTERAVE

LONGUE UNIE, ROUGE SANG FONCE.

Belle et bonne variété, de longue conservation.
23
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Racine fusiforme, allongée, assez grosse, a moitié
hors de terre. Peau lisse, rouge brun.
Chair rouge sang foncé, de bonne qualité.

BETTERAVE

ROUGE FONCE ANANAS D

D'origine anglaise, et de qualité supérieure.

Racine de grosseur moyenne. Chair cramoisi fonce,
sucrée et excellente au go(t.

Feuilles petites, de couleur rouge tres fonce.

BETTERAVE

BRESILIENNE, PANACHEE.

Cette race n'a d'autre mérite que la panachure cu-
rieuse de ses feuilles, et constitue plutdt une plante orne-
mentale qu'utile.

Ses feuilles sont cotelées et veinées de cramoisi bril-
lant, jaune et blanc, ce qui produit un effet charmant.

BETTERAVE

PERPETUELLE, EPINARD.

On emploie lesfeuilles de cette variété pour rem-
placer les épinards, auxquels elles sont bien préférées,
et supérieures comme qualité ; elles ont de plus |'avan-
tage de durer toute la saison.
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CAROTTE
LONGUE ORANGE, AMELIOREE.

Belle variété, tres-grosse, d'une couleur orange foncé,
et d'une saveur trés-agréable, originaire de
(Etats-Unis dAmérique).

CAROTTE

ROUGE DEMI-LONGUE, ECARLATE, DE JAMES.

Belle race, a racine demi-longue, trés-grosse.

CELERI

BLANC SOLIDE.

Variété trés-cultivée, a cotes dures, cassantes, et blanc
clair.

CRISTAL, BLANC DE COLLE.

Excellente race, naine, dure, cassante, délicieuse au
godt.
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CELERI

, BLANC.

Une des meilleures variétés.
Cotes trés-grosses, blanches, cassantes, d'une saveur
trés-agréable.

CELERI
INCOMPARABLE, NAIN BLANC, DE TURNER.

Plante tardive et naine, d'un grand mérite, se conser-
vant mieux qu'aucune autre. Elle est d'une qualité par-
faite et trés-estimée sur tous les marchés.

Cotes blanches, serrées, solides, cassantes et juteuses,
saveur agréable.

CELERI

MAMMOTH, DE , ROUGE.

Le plus gros céleri connu, originaire d'Angleterre,
atteignant parfois et en bonne culture le poids de 4 et
5 kilogrammes.

Il est presque vivace de sa nature, et particularité cu-
rieuse a noter, ne donne jamais de graines la premiere
année.
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MAMMOTH BLANC, DE

Nouvelle variété, d'une précieuse acquisition, atteignant
une grande dimension.
Cotes solides, cassantes, et d'une saveur agréable.

CELERI

NON PAREIL, . ROUGE.

Belle race, d'un golt exquis.

CELERI

DU MARCHE DE BOSTON.

Originaire des Etats-Unis d Amérique, et tres-estimé
sur les marchés de Boston pour ses cotes tendres, cas-
santes, et d'une qualité parfaite.

CELERI

NAIN, IMPERIAL, DE HOOD.

Variété nouvelle, a coétes violet foncé, d'un goGt
exquis.
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INCOMPARABLE NAIN . CRAMOISI.

Race nouvelle, trés-naine, excessivement solide, et
d'une belle couleur cramoisi-foncé.

CHICOREE

FRISEE GROSSE, DE

Tres-belle et bonne variété, d'une haute perfection,
et bien recommandable.

Feuilles d'un beau vert, disposées en rosace, longues
d'environ 0',25 ; cote large, de environ, nue ala
base, jusqu'ala premiére division, dans une longueur de

, entiérement blanche, découpée en lobes pro-
fonds ; feuilles du centre, |égérement frisées, mais moins
finement découpées que dans les autres variétés.

CHOU

HATIF, DE WAKEFIELD.

Trés-bonne race, de grosseur moyenne, trés-serrée,
précoce et tres-estimée.
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CHOU

IMPERIAL, DE WHEELER.

D'origine anglaise, d'excellente qualité, et tres-
précoce.

CHOU

PREMIUM , DE MASON.

Excellente race, trés-recommandable.
Pomme petite, aplatie, trés-ferme.

CHOU

DE MASON, DE STONE.

Variété avantageuse pour le marché, originaire des
Etats-Unis dAmeérique, et cultivée avec succes aux en-
virons de Boston.

Pomme plate, petite, trés-ferme, qualité sucrée,
tendre et savoureuse. Pied court.

CHOU

MAMMOTH, DE

Obtenu aux Etats-Unis d'/Amérique, et le plus gros
chou qui soit connu.
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Le rapport suivant que nous avons recu d'un de nos
correspondants de New-York, relate ainsi les qualités de
cette variété, que nous serions heureux de voir se pro-
pager en France:

« C'est la assurément la plus grosse variété du monde
« du genre chou. De forme, cette variété différe, la téte
« étant quelquefois presque hémisphérique, et d'autres
u fois presque plate. Convenablement cultivée, elle est
* compacte et dure. Sa grosseur est véritablement
« moth, variant de celle d'une mesure d'un demi-bois

seau, a celle d'un panier de deux boisseaux et méme
« davantage. On a obtenu de ces choux qui, dépourvus
« de toutes les mauvaises feuilles, ne pouvaient entrer

dans un panier de deux boisseaux, ayant deux pouces
« de plus de diamétre.

« M. Alley, le producteur de ce chou, en a obtenu
« qui mesuraient soixante-dix pouces ou prés de six pieds

de circonférence, mesurés autour de la pomme. Le poids

de ces choux est proportionné a leur dimension, pesant
a en prenant la moyenne d'un acre, avec la haute culture
« des fermiers de Marblehead, environ trente livres par
« pied. On expose souvent des spécimens pesant de
« quarante a soixante livres par téte.

« Cette variété a parfaitement réussi dans les Etats
« du Sud et on la considére aujourd'’hui comme une
« des meilleures pour cette latitude.

« Cultivez en lignes a quatre pieds de distance et
« laissez environ quatre pieds entre les plantes. »
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CHOU

GROS BERGEN, OU GRAND AMERICAIN.

Variété
Une des plus grosses et des plus tardives, excellente

pour le marché, et de longue conservation.
On peut ramasser dans une cave ceux qui he sont pas
suffisamment pommés ala fin de I'automne, ils achévent

de se former.
Pomme trés-grosse, ferme, trés-tendre, de couleur

vert clair et d'un golt exquis.
Pied court.

CHOU

INCOMPARABLE, DE

Nouvelle variété anglaise, tres-hétive, trés-naine et
trés-compacte.

CHOU

PETIT, PIXIE.

Trés-petit chou, trés-hétif et d'un go(t délicat.
Recommandable.
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CHOU

HATIF, WYM A N.

Originaire dAmérique. Notre correspondant décrit
ains cette variété:
u Un des choux hétifs de marché, des meilleurs et
« des plus profitables. 1l fut obtenu par M. John Wyman,
* de Arlington, ,ily aenvirondix anset a
été tres-peu disseminé. 11 pomme de bonne heure dans la
« saison, est de grosse dimension et de premiére qua-
«lité, et obtient le plus haut prix de tous les choux
« hétifs amenés au marché de Boston, se vendant facile-
« ment au mille, laderniére saison, 2 180 dollars le
«mille.
« Ce chou a obtenu de nombreuses récompenses aux
« expositions de la Société d'horticulture de
« sett. »

CHOU
HATIF .

Belle variété hétive, ronde, atéte plate, trés-dure et
d'excellente qualité.

CHOU DE MILAN

GLOBE VERT.

Variété extrémement robuste , saméliorant par la
gelée.
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Pomme peu ferme, mais tres-tendre et d'un goQt
tres-agréable.
Feuilles ridées, vert foncé.

CHOU DE MILAN

AMERICAIN, AMELIORE.

Excellente race. Pomme tres-grosse, ferme et d'une
qualité parfaite.

CHOU DE MILAN
NEW FEATHER STEMMED.

Véritable hybride, réunissant la végétation et les ca-
racteres du Chou de Bruxelles.

CHOU-VERT
FRISE,

Trés-jolierace, rustique et fort cultivée. Les gelées
ont la propriété de I'améliorer.
Feuilles vert foncé, ridées et frisées. Pied haut de

CHOU—VERT

NAIN FRISE, AMELIORE DE

Obtenu dans nos cultures, et trés-estimé.



Il est fort cultivé pour le bétail, et résiste parfaitement
a I'hiver.

Feuilles vert jaunétre, a frangestrés-fines, quel'on
peut ramasser dans une cave trés-claire, et qui fournis-
sent d'excellents verts en hiver et au printemps.

CHOU—VERT

DE SIBERIE.

Variété nouvelle, trées-robuste, et en grande faveur
chez lesjardiniers, a cause de sarusticité, qui lui per-
met de pouvoir résister aux hivers les plus rigoureux.

CHOU—VERT
SUPERFIN PANACHE.

Description. — Superbe plante d'ornement, et excel-
lent Iégume, ce qui lui constitue un avantage marqué
sur les autres espéeces.

Feuilles admirablement nuancées de pourpre, de rose

et de blanc, et bordées de franges vertes, d'un effet
charmant.

Culture. — Semer en terre |égere, et repiquer les

plants assez profondément pour que les feuilles affleu-
rent le sol.
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CHOU-VERT
DES CHAUMIERES.

Description. — Trés-beau chou, jouissant d'une grande
réputation. 11 est extrémement vivace, d'un gout excel-
lent et d'un trés-grand rapport.

Culture. — Semer en mars sur couche, repiquer a
un métre de distance.

CHOU—VERT
R

Trés-joli chou vert, nain frisé, d'une saveur délicate
et moelleuse.

CHOU—VERT
DE JERSEY.

Variété trés -belle et a pied trés-haut.

CHOU
DE BRUXELLES, NAIN AMELIORE.

Nouvelle race, de qualité excellente.
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CHOU

DE BRUXELLES, BAIE DE ROSE.

Variété nouvelle, d'origine anglaise, et de qualité par-
faite.

CHOU

DE BRUXELLES, NOUVEAU DE SAVOIE , TIGE DE PLUME.

Légume délicat et délicieux ; véritable hybride, pos-
sédant les caractéres et la végétation des Choux de
Bruxelles.

CHOU-BROCOLI

DE

Variété nouvelle, naine, excellente et extrémement vi-
vace.

Pomme grosse et ferme, de couleur blanc de
et d'une saveur parfaite.

Maturité tardive.

CHOU—BROCOLI

DE COVENT GARDEN.

Nouvelle variété anglaise a pomme grosse et blanche.



— 367 —

CHOU-BROCOLI

BLANC, DU CAP.

Cette race ressemble tellement au Chou-fleur, gu'on
I'appelle parfois Brocoli Chou-fleur.
Pomme trés-grosse, blanche et compacte.

CHOU—BROCOLI

A REIJETONS BLANCS.

Trés-belle variété, compacte et curieuse, produisant
une tres—grosse pomme, tandis que la tige donne nais-
sance a quarante ou cingquante pommes beaucoup plus
petites.

CHOU- BROCOLI

SUPERBE BLANC, DE SHEARER.

Nouvelle variété écossaise, extrémement vivace, supé-
rieure atoutes les autres variétés et résistant bien ala
gelée.

CHOU-BROCOLI

CHAMPION DE

Une des meilleures variétés naines et tardives.
Pomme grosse et serrée.



CHOU—BROCOLI

, DE CARTER.

Nouvelle race, entierement distincte des autres variétés
par le feuillage, la graine et la pomme, venant environ
deux semaines plus tét que le Chou-Brocoli Champion

de Carter.

CHOU-BROCOLI

DE

Originaire dAngleterre, et obtenu aux jardins royaux.

Il est trés-méritant sous tous les rapports.

Son extréme vigueur, sa dimension trés-naine et
ses feuilles se tassant ou se repliant
au-dessus des tétes jusqu'a ce qu'elles soient assez
grosses pour sen servir, les protégeant ainsi des gelées,
constituent un de ses principaux merites.

Pomme grosse, blanche, tendre et excellente.

CHOU-BROCOLI

VIOLET HATIF, DU CAP.

Extrémement rustique, et sous ce rapport

pour le Nord.
Pomme tres-grosse, bien serrée, d'un violet brunétre

et excellente au godit.
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CHOU—FLEUR

, A PIED COURT.

Variété nouvelle et tres-estimée. Pomme trés-grosse,
tres-belle et bien formée.

CHOU—FLEUR

NATIF, DE LONDRES.

Jolie race, cultivée aux environs de Londres pour la
premiére récolte.

Pomme tres-belle, compacte et blanche.

Feuilles moyennes. Pied court.

CHOU—FLEUR

MAMMOTH, NAIN DE CARTER.

Ce Chou-fleur se recommande particulierement par sa
précocité et sarusticité. 1l est tres-nain, et résiste par-
faitement a la sécheresse.

Pomme tres-grosse, blanche et serrée. Pied tres-
court.

CHOU—NAVET

RUTABAGA, SUCRE D' ALLEMAGNE.

Excellente variété qui n'est pas assez répandue.
e

H.
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Racine oblongue, large de Om,20 environ dans son
plus grand diamétre et longue de

Peau brun verdatre ; chair blanc pur, trés-serrée, trés-
sucrée, douce et savoureuse, conservant sa solidité et sa
fraicheur jusqu'au printemps.

CHOU-NAVET

RUTABAGA DE SUEDE, IMPERIAL, DE CARTER.

Nouvelle race, d'origine anglaise, trés-recommandable,
d'une haute perfection, ayant obtenu plusieurs prix de
Ire Classe a diverses expositions en Angleterre.

Production extraordinaire.

CHOU—NAVET

RUTABAGA IMPERIAL, DE CARTER, JAUNE,

A COLLET VIOLET, HYBRIDE.

CHOU-NAVET

RUTABAGA IMPERIAL, DE CARTER, A COLLET
VERT, HYBRIDE.
Variétés améliorées des ou d'Aber-
deen, employées comme fourrage d'arriére-saison , et
atteignant une grande dimension.
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CHOU-NAVET

RUTABAGA, AMERICAIN AMELIORE.

Variété fort cultivée en Amérique, tant pour la table
que pour le fourrage.

Chair trés-ferme, de belle qualité, se conservant bien
jusqu'a l'été.

CONCOMBRE
, DOS BLANC.

Excellente espéce pour forcer et trés-productive. Elle
est un peu plus grosse que le Concombre a chdssis
droit, vert foncé dés qu'il est formé, devenant
blanc verdatre a sa maturité, conservant sa fraicheur
plus longtemps que les autres variétés.
pourvue de mamelons épineux et blancs.
Maturité hative.

CONCOMBRE

AMELIORE HATIF, DOS BLANC (ou MARCHE DE BOSTON).

Sous-variété de la précédente, mais améliorée et ori-
ginaire des Etats-Unis d'Ameérique, treés-estimée aux en-
virons de Boston, ou tous les jardiniers I'emploient pour
forcer.

On l'a également fort adoptée pour la culture de
pleine terre.
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On l'emploie seulement quand il est jeune et tendre,
ce qui se reconnait en passant l'ongle du pouce a travers
1'écorce.

Maturité tres-précoce.

COURGE

JAUNE HATIVE, NON COUREUSE, BUISSON A COTES.

Variété hative, plate, a cotes, d'un jaune orange foncé;
écorce unie.
On I'emploie jeune et tendre pour cuire.

COURGE

HATIVE BLANCHE, NON COUREUSE, BUISSON A

Méme forme que la précédente, mais atteignant de
plus fortes dimensions, couleur clair. Sa qualité
est également inférieure, et elle est un peu plus tar-
dive.

Ces trois variétés sont issues des Etats-Unis, mais
cette derniére est particuliérement cultivée dans le Sud.

COURGE
DE BOSTON, A T.A MOELLE.

Originaire des Etats-Unis d'Amérique, et la plus com-
mune sur les marchés de Boston.
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Elle se conserve trés-bien en hiver, et se fait bouillir

aussi séche qu'une pomme de terre.
Fruit de forme ovoide; écorce extrémement mince,

couleur orange clair ou saumon; chair orange fonceé,
tres-fine, d'excellent golt; grains gros et blancs.
Poids moyen, trois a quatre kilogrammes.

COURGE

COU-TORS, D AUTOMNE OU D HIVER.

Variété recommandabl e sous tous les rapports, et la
plus généralement cultivée pour |'automne ou I'hiver.

Elle est trées-productive, excellente en tarte, et pré-
cieuse également comme récolte de ferme pour nourrir

bestiaux et porcs.
Fruit long et solide, couleur jaune pale (une particula-

rité a noter en passant, c'est que plus la couleur est
foncée, meilleur est le fruit).

COURGE

VEGETALE DE MOORE.

Nouvelle variété anglaise, introduite par M. Thomas
Moore, secrétaire de la Société d'horticulture de Londres;
c'est une variété améliorée de la Courge
marrow.

Fruit petit, ovale, couleur de et de saveur

délicate.
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COURGE,

A CREME.

Race anglaise d'été, de méme forme que la Courge
a cotes; trés-recommandable, gout trés-délicat.

COURGE

Originaire des Etats-Unis, et une des meilleures espéces
pour la table ; sa qualité est trés-souvent égale a celle.
de la pomme de terre.

trés-dure.

On peut la conserver trois mois plus tard que la
Courge a la moelle, avec les mémes soins.

« Avec une bonne culture, nous dit notre -
« de New-York, 5,500 livres de cette courge, bonne
« pour le marché, ont été obtenues dans un demi-acre
« de terre.

« Cette variété a obtenu le premier prix a l'exposition
« de la Société d'horticulture de .2

COURGE
DU CANADA, COU-TORS VRAI).

Sous-variété de la Courge cox-fors d'automne ou d'hi-
ver, extrémement productive et préférée par beaucoup de
personnes.
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Son fruit est petit, trés-précoce, et I'un des meilleurs
pour conserver. Si on le suspend dans une chambre bien
seche, et de température égale, il se conservera parfai-
tement jusqu'a la récolte de I'année suivante.

Cette espéce est tres-coureuse et doit se planter a deux
métres de distance.

COURGE

YOKOHAMA.

Variété nouvelle, originaire du Japon, et trés-recom-
mandable.

Elle appartient |'espéce Giraumon-Turban,

a de hauteur, sur a de largeur, et
pése environ ‘ao

Elle se distingue de la Courge Hubbard et autres va-
riétés a chair fine, en ce que satige au lieu d'étre ronde
et charnue, est trés-longue, ligneuse, et & angles comme
celle d'un potiron.

Lasurface est fortement cotel ée, la peau verruqueuse
dans la premiére période de la végétation, couleur vert
pale, passant au vert tres-foncé, quand elle est un peu plus
avanceée, et d'une couleur uniforme orange foncé quand
elle est arrivée a maturité.

Sa chair est de couleur orange foncé, d'un go(t agréa-
ble, sucrée et seche, agrain trés-fin et sans aucune fibre.

Elle est excellente cuite et mise au four, est su-
périeure atoutes les autres variétés pour tartes; elle a
beaucoup d'analogie avec la pomme de terre comme
saveur.

Elle se conserve jusgu'en février ou mars.
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GOMBO

VERT, NAIN AMELIORE.

Cosses unies. Fruit ou capsule petit, vert et rond.

HARICOTS

A RAMES.

HARICOT

CRANBERRY HORTICULTURAL OU OEUF DE ROITELET
RAISIN DES BOIS

Variété trés-productive et excellente en sec. On
ploie également en cosses.

Cosses rayées de rouge; grains ovales, de grosseur
moyenne, blanc de , pointillés de rouge clair.
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HARICOT

CRANBERRY BLANC RAISIN DESBOIS.

Grain blanc, méme forme que la précédente variété,
mais plus petit, et & cosses plus rondes.
Variété tres-tendre et d'un goQt trés-savoureux.

HARICOT

CHEF INDIEN OU HARICOT CIRE ALGERIEN.

Une des meilleures variétés, soit pour manger en vert
Ou en sec, remarquable par ses belles cosses, tendres,
succulentes et richement colorées, produisant en grande
abondance, et se conservant trés-longtemps.

Dans les saisons humides, ces cosses restent cassantes
et tendres, jusgu'a ce que les grains soient assez gros
pour étre employés en vert. Les grains sont noirs quand
ils sont mdrs.

HARICOT

CIRE GEANT.

Nouveau haricot a rames, d'une précieuse acquisition,
avec des cosses de a de long, épaisses et
charnues, de couleur jaune péle et d'une apparence
cireuse; grains rouges et
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HARICOT

, DE HOLLANDE COUTEAU A GAINE).

Une des variétés les plus hétives et les plus proli-
fiques, ayant de longues cosses plates avec des grains
blancs excellents en vert ou en sec.

On les emploie préférablement écossés.

HARICOT

CONCORDE.

Cette variété est sans doute croisée des Haricots
raisin des bois blanc et horticultural, car elle possede les
excellentes qualités des deux.

Grain blanc avec une tache de marron jaunétre vers

, tacheté et marqué de rouge rosé.
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HARICOTS

NAINS.

HARICOT

CIRE NOIRE.

Nouvelle variété d'un grand mérite, hautement re-
commandable comme haricot a filandres; cosses transpa-
rentes, jaune cire, épaisses et tres-tendres.

HARICOT

GROS BLANC OU NAIN ROYAL.

Une des meilleures especes en vert parmi les pois
nains ; grains énormes, blanc pur, tendres et délicats.

HARICOT

DATIF, JAUNE LONG, DE SIX SEMAINES.

Variété vivace et prolifique ; grain de couleur marron
péale jaunétre, avec une ligne vert olive autour de
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HARICOT

DE CHINE,

Tres-hétif et de bonne qualité. Grain blanc, coloré,
tacheté vers de rouge violet.

HARICOT

SOUPE A LA TORTUE , NOIR.

Race extrémement productive et dont les jeunes cosses
sont tendres et d'excellente qualité.

Les grains sont petits, noir luisant, et Semploient bien
mars, dans la préparation d'une soupe qui, par la cou-
leur et le parfum, ressemble énormément a celle que
I'on fait avec latortue verte.

HARICOT

BLANC CARRE (MARROW).

De belle qualité comme haricot afilandres, mais su-
périeur pour écosser lorsque les grains sont verts; c'est
aussi une excellente variété a cuire, quand les grains
sont mars, et on la cultive beaucoup pour cet usage.
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HARICOT

RACHEL,

Un des plus hétifs, des plus productifs et des plus
vivaces. Grain brun, coloré de blanc a une extrémité;
cosses érigées et tendres quand elles sont vertes.

HARICOT

LE REFUGIE.

Robuste, de bonne qualité, extrémement productif;
comme haricot afilandres ou pour confire, il est
regardé comme le meilleur.

Grain marron avec de nombreuses taches violettes.

HARICOT

HATIF ROND, JAUNE, DE SIX SEMAINES.

Jolie race précoce et prolifique; grain jaune orange,
avec une ligne étroite, d'un brun rougeétre autour de
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IGNAME
DE CHINE.
BOTANIQUE

Famille des

SYNONYME : IGNAME PATATE.

Description. — Parmi les plantes proposees pour rem-
placer la pomme de terre, I'igname de Chine doit étre
placée en premiére ligne. La saveur de saracine, trés-
féculente, différe peu de celle de la pomme de terre.

Elle est vivace et originaire de la Chine, ou saracine est
en grande faveur ; elle fut importée en France en 1848.

Racine longue de , sur de diamétre, ren-
flée en massue vers |'extrémité, mais amincie versle
collet, de couleur jaune brun.

Poids 400 grammes environ.

Tige volubile, mince, longue de 1' ,50. Feuilles oppo-
sées, cordiformes, pétiolées, vertes et lisses.

Fleurs disposées en épis al'aisselle des feuilles et

jaunétres.

Culture. — Laplantation de I'igname de Chine alieu
en mars et avril.

Ce sont les bulbilles qui naissent dans les aisselles
des feuilles ou les jeunes racines que produisent les

bulbilles, que I'on plante en lignes a de distance
environ.
Il faut des pendant la sécheresse.

L es tiges quoique rampantes, n'ont pas besoin d'étre
rameées, elles produisent méme davantage, si on peut les
laisser ramper sur le sol.



— 385 —

On laisse généralement les racines de I'igname de
Chine deux ans en terre, afin d'obtenir de la plante tout
ce qu'elle peut produire.

LAITUE

GROSSE DE L' INDE.

Une des plus grosses variétés, ayant beaucoup de res-
semblance comme forme avec la Laitue Batavia blonde,
mais moins bouclée ; les feuilles sont plus blanches,
quelquefois bordées de rose.

Elle forme de grosses pommes rondes, qui se coupent
blanches, cassantes, et presgue transparentes.

Aucune laitue ne supporte mieux la chaleur de I'été,
et n'est plus recherchée pour le marché.

LAITUE

BRUNE DE HOLLANDE.

Elle supporte admirablement I'hiver, et n'abesoin
d'aucun abri, ce qui fait son mérite principal.

Elle pousse en forme de chou, mais ne fait pas une
pomme serrée.

Onlaseme al'automne.

LAITUE

Nouvelle variété allemande, trés-recommandable, ré-
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parfaitement ala sécheresse, et ne montant
pas agraine auss vite que les autres variétes.

LAITUE

DE BOSTON, FRISEE.

Originaire des Etats-Unis d Amérique.

Variété d'une grande beauté et de qualité supérieure.

La symétrie de sa pousse et la frisure fine et éégante
de sesfeuilles |arendent tres-ornementale.

LAITUE

VERTE ROBUSTE,

Lameilleure pour semer en automne ; elle supporte
bien I'hiver.

LAITUE

, SALADE, BEURRE.

Trestendre et d'un goQt délicat.

LAITUE

TOM-POUCE, DE WHEELER.

Nouvelle variété anglaise, trés-naine, trés-serrée, d'ex-
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gout, cassante et fraiche, montant difficilement
a graine.

LAITUE
ROMAINE, TACHETEE.

Pomme grosse, cassante et ferme.

LAITUE

DE FLORENCE OU DOREE.

Race de premier mérite, trés-cassante.

MA R [A

Description. — Plante annuelle, vivace, avec des tiges
fortes, branchues, haute de 0°,025.

Les parties que I'on emploie sont les jeunes cosses,
qui se produisent en grande abondance, et qu'il faut
cueillir lorsqu'elles sont a peu prés a moitié mures, ou
quand elles sont tendres et succulentes. On s'en sert

pour confire et beaucoup les trouvent préférables aux
concombres.

Culture. — Le est facile a cultiver; comme
la plante est grosse et s'étend beaucoup, il faut mettre les
plants a une distance de environ l'un de l'autre.
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On peut semer en avril ou mai , en pleine terre ,
ou bien on peut semer plus tot sur couche, puis trans-
planter.

MELON

DE SUEDE.

Belle variété a chair jaune, d'un goQt trés-agréable,
et d'excellente qualité.

Elle est extrémement précoce.

Ses graines, comme celles des melons jaunes en gé-
néral, sont plus grosses que celles des melons verts, plus
plates et un peu recourbées.

MELON
GROS, MUSQUE.

Une des plus grosses variétés, elle est trés-productive.

Fruit ovale-allongé, a cotes fortement marquées ; chair
épaisse, couleur saumon clair et d'une saveur musquée
particuliére.

MELON

BLANC , DU JAPON.

Originaire du Japon, extrémement précoce, et le plus
sucré de tous les melons musqués a écorce mince.
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Fruit moyen, presgue rond, de couleur blanc de
créme; chair épaisse.

MELON
CITRON VERT DE L'ANJOU.

Obtenu dans nos cultures.

Beau fruit, presgue rond, aplati aux deux extrémités
et grossierement veiné en dessus ; chair épaisse, verte,
fondante, trés-sucrée et trés-savoureuse.

MELON
MINORQUE.

Nouvelle et superbe variété, atteignant une grande
dimension et trés-productive ; chair jaune, d'un goQt
délicieux.

MELON
DELICES DE LA PYRAMIDE.

Obtenu dans nos cultures.

Le plus hétif des melons a chair verte.

Fruit petit, a grosfilets, aplati aux deux bouts ; chair
verte, trés-épaisse, ferme, sucrée, délicieusement savou-
reuse.
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MELON

DE POCHE , DE LA REINE ANNE.
Variété anglaise, d'un godt excellent, et d'un trés-bel
ornement pour latable.

Fruit petit, magnifiqguement panaché. Chair écarlate,
trés-savoureuse.

MELON

HUNTER.

Variété chair jaune, grosse, savoureuse et trés-pro-
ductive.

MELON
SUPERBE ,

Nouvelle variété a chair verte et sucrée.

MELON

] ENNY LIND.

Fruit petit, mais d'un godt délicieux.
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MELON

DE

Variété nouvelle, achair verte, d'excellente qualité,
sucrée, délicieuse.

MELON

GROS CANTALOUP JAUNE, DE

Fruit assez gros, arrondi, afilets et ctes |égérement
marqués; chair couleur saumon , épaisse et musquee,
‘plus hétive que les variétés vertes.

MELON D'EAU
DE PERSE.

Introduit en Amérique par Bayard Taylor, le célébre
voyageur des bords de la mer Caspienne.

Voici ce que nous écrit notre correspondant au sujet
des qualités de ce melon :

« Aprés un essai de deux ans, nous pouvons en toute
confiance le recommander comme une trés-précieuse
acquisition, particulierement pour les Etats du Centre

« et du Midi.
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« Saforme est globuleuse et elliptique, sa couleur
« vert pale avec des raies noires; chair rouge vif et
. fine ; saveur délicieuse, avec une écorce
« d'un demi-pouce d'épai sseur seulement. Une
« de ce melon, c'est qu'on peut I'enlever delatige

« et le conserver jusgu'al'hiver. |l atteint une grande
dimension. »

MELON D'EAU

CITRON.

Fruit rond uni, rayé, marbré de vert clair, convient
pour conserves. Chair blanche et ferme; graines rouges.

MELON D'EAU

CRIME A LA GLACE.

Fruit moyen, presgue rond, couleur vert pale ; écorce
trées-mince ; chair solide, écarlate, cassante, de golt dé-
licieux; graine blanche.

MELON D'EAU

LONG, DE LA CAROLINE.

Une des meilleures variétés.

Fruit trés-gros, alongé, rayé; chair écarlate vif.
Graine de couleur marron.
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MELON

AMERICAIN - RUSSE.

Variété hybride, entre le Melon de Perse et le Melon
sucré de Montagne, obtenue également par Taylor.

Notre correspondant dit :

« C'est un hybride extraordinaire et sans égal pour sa
grosseur, sa délicieuse chair cassante, et son go(t par-
«fumé. Trois sujets mesuraient respectivement 20 et
« 12,17 et 14, 18 et 14, le plus gros pesant quarante
«livres.
Le Russe-Américain mQrit environ trois semaines
« plustard que les variétés américaines, il al'écorcela
« plus mince possible, avec une masse de chair rouge
« cramoisi de cing pouces de diametre, invariablement
» sucré et ferme, et surpasse de bien loin tous les
« melons connus jusqu'a ce jour aux Etats-Unis. »

MELON D'EAU
DOUX, DE MONTAGNE.

Variété nouvelle, d'introduction trés-récente, et une
des meilleurs espéces pour la culture générale, de cou-
leur vert foncé. mince ; chair écarlate, ferme,
trés-sucrée et délicieuse.
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MELON D'EAU

ORANGE.

Remarquable par la séparation qui existe entre la chair
et |I'écorce, laquelle peut sSenlever comme |'écorce d'une
orange, en la séparant |égérement avec un couteau.

Fruit ovale, de couleur verte; chair rouge, de qualité
moyenne; graines épaisses et courtes.

MELON D'EAU

Fruit ovale, hétif; chair d'un beau rouge, sucrée, trés-
tendre et savoureuse.

MELON D'EAU

D'ESPAGNE, NOIR.

Fruit rond, vert, trés-foncé, un peu plus petit que le
Melon doux de Montagne; écorce trés-mince ; chair écar-
late, saveur trés-richement sucrée; graines noires.
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MELON

TARTE AUX POMMES.

Nouvelle variété du Japon.
Le fruit cuit et mis en tarte, remplace
lapomme. Il se conserve jusqu'en mai.

MELON

IMPERIAL, DE

Belle espéce de jardin, de saveur délicieuse.

NAVET

NOIR, LONG.

SYNONYME : NAVET NOIR D'ALSACE.

Variété tres-estimeée dans le Nord, tres-rustique, et
supportant les hivers les plus rigoureux.

Racine fusiforme, nette, enterrée, longue de Om,16
(diametre ).

Peau noir grisétre. Chair blanc grisétre, demi-séeche.
Feuilles petites, vert fonce.

Maturité précoce.
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OGNON
BLANC , DE LISBONNE.
Trés-jolie variété, se gardant bien et trés-estimée aux

Etats-Unis d’Amérique dans le sud ou le sud-ouest.
Bulbe rond, blanc, trés-gros.

OGNON

DE PORTUGAL, BLANC,

Variété américaine.

Bulbe blanc, gros, de la méme dimension que celui
de jaune de Danvers.

OGNON
DE , ROUGE.
Une des meilleures variétés pour la culture générale.

Bulbe de bonne grosseur, presque rond, rouge, trés-
productif et se gardant bien.
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O GNON

HATIF, BLANC, PLAT, ITALIEN DE TRIPOLI.

Trés-belle variété précoce, d'une végétation extréme-
ment rapide.
Bulbe d'un trés-beau blanc, et de saveur trés-douce.

OGNON

GROS PLAT, ITALIEN DE TRIPOLI , BLANC.

Bulbe plat, énorme, pesant souvent jusgu'a 'l
500, d'un blanc trés-pur et d'un goQt trés-doux.

OGNON

GROS, ITALIEN DE TRIPOLI , ROUGE SANG.

Bulbe plat, extrémement volumineux, atteignant le
méme poids que le précédent, de couleur rouge sang.

OGNON

NOUVEAU GEANT ROCCA, DE NAPLES.

Splendide variété, aussi grosse que les deux précé-
dentes, de forme globulaire, & peau brun clair.
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PANAIS

L'ETUDIANT.
Variété nouvelle, moins longue que les autres Panais

(longue d'environ ), et samoindrissant rapidement
de haut en bas.

PERSIL

CHAMPION DE CARTER.

Variété grande, frisée, fine, d'un vert intense, et bien
Supérieure aux autres variétés comme garniture.

PERSIL

DE , POUR GARNITURE.

Variété trés-grande, frisée, fine, d'un vert éclatant.

PERSIL

GEANT , FRISE , DU LABRADOR.

Production abondante; feuilles frisées, trés-fines.
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PERSIL

SANSEGAL , FRISE,

Une des espéces a feuilles frisées les plus délicates.

PERSIL
CHAMPION FRISE , MOUSSE.

Le plus élégant persil frisé qui soit cultivé pour gar-
niture.

Plante trés-remarquable, originaire de I'lnde, et qui
produit abondamment des cosses extraordinaires, d'une
dimension énorme (leur longueur atteint parfois ).

Ces cosses ont une saveur extrémement agréable, et
lorsqu'elles sont a moitié mares, on peut les manger
de laméme maniére que laracine du radis ordinaire;
elles possedent en outre I'immense avantage d'étre d'une
digestion facile, sont trés-estimées en salade, et égale-
ment trés-bonnes pour confire. Cuites, elles sont déli-
Cieuses.

Lagraine une fois semée, |éve tres-rapidement, et au
bout de deux mois environ, les plantes fleurissent a pro-
fusion.
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TOMATE

GENERAL GRANT.

Variété assez grosse (de environ de diamétre),
apparaissant par grappes.

Fruit rond, |égérement aplati, régulier et rarement
cOtes, de couleur cramoisi brillant, luisant; peau remar-
quablement fine, unie et brillante, bien colorée jusqu'a
latige, qualité bien appréciée de ceux qui les cueillent
pour latable ; chair trés-ferme, solide et non aqueuse,
d'un go(t excellent.

Cette bonne variété se conserve longtemps apres avoir
été cueillie, supporte bien les voyages, et garde sa qualité
sans se dessécher.

TOMATE

PERFECTIONNEE , DE LESTER.

Fruit de grande dimension, lisse, de forme réguliére,
rouge rosé, remarquablement ferme, bien rempli jus-
qu'au centre, d'un excellent go(it.

TOMATE

NATIVE , A GRAPPES DE SIMS.

Variété extrémement précoce et supérieure pour la
table.
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Fruit petit, lisse, rond, porté en bouquets ou grappes
au nombre de quatre a vingt sur chague pied.

TOMATE

MARCHE DE BOSTON.

Variété améliorée de la Tomate grosse rouge, trés-pro-
ductive, de belle apparence et de qualité supérieure.
Originaire des Etats-Unis d Amérique et fort cultivée par
les jardiniers du marché de Boston, qui laregardent
comme supérieure a toutes les autres variétés.

TOMATE

DE MAU PAY.

Variété de grande apparence pour le marché.
Fruit rond, lisse, trés-solide, de couleur rouge foncé.

TOMATE

TILDEN.

Belle race pour le marché, remarquable par sa soli-
dité et ses qualités.
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Fruit ovale, de grosseur moyenne, d'un écarlate bril-
lant; peau lisse et luisante. Chair trés-ferme et de haut
gout.

TOMATE
PRUNE JAUNE.

Fruit ovale et parfaitement lisse, couleur jaune citron,
employé principalement pour conserver.

TOMATE
MAMMOTH

Le principal mérite de ce fruit est sa grosseur. (Il pese
fort souvent ' . . 500.)

TOMATE

NAINE PROLIFIQUE ORANGE.

Variété naine, tres-productive et de belle qualité, se
recommande particuliérement pour la culture de pri-
meur.

Fruit peu gros, a cotes légéres, couleur cramoisi
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TOMATE
LA FAVORITE DES CUISINIERS.

Une des meilleures pour la culture générale et servant
A approvisionner abondamment les marchés.

Plante forte et vigoureuse. Fruit de grosseur moyenne,

rond ou ovale, lisse, couleur rouge foncé, trés-ferme et
d'excellente qualité.

TOMATE
I

Fruit trés-gros, rouge, teinté de cramoisi rose, lisse,
solide, et d'une saveur agréable.

TOMATE

FRAISE OU CERISE DE TERRE.

Nom BOTANIQUE :

Variété entierement distincte des précédentes.

Le fruit posséde une pulpe juteuse, ayant le gott
agréable de la fraise, avec un certain degré de douceur
et d'acidité.

On I'emploie fort souvent en conserves, en y mélant
du jus de citron.

En le garantissant de la gelée, le fruit se conservera
jusqu'au printemps.






PRINCIPES GENERAUX.

Pr épar ation du Sol.

Lesterrainsles plus favorables ala culture résultent
du mélange des terres fortes et des terres légéres.

Lesterres fortes sont argileuses, peu perméables et
d'une dessiccation lente; les terres légeres sont sableuses
et meubles, mais ne retenant pas |I'engrais dissous par
les pluies, ce dernier leur est moins profitable que dans
lesterres fortes; il est vrai aussi que lavégétation y est
plus rapide. La végétation des plantes dépendant autant
de la nature du sol que des influences météorol ogiques,
il faut donc chercher a obtenir une terre qui soit en
rapport avec la nature de la plante que I'on lui destine,
en lui fournissant les conditions propres a son alimen-
tation.

C'est ce qu'on appelle I'amendement, c'est-a-dire
I'amélioration d'un terrain par |'addition de divers en-
grais, ou par le mélange de diverses terres, reconnues
les plus convenables al'alimentation organique.

Laqualité d'une terre dépendant de substances formées
d'éléments minéral ogiques et organiques, se modifie sou-
vent elle-méme par la nature du sous-sol et par celle du
climat.

Ce sous-sol, sil est imperméable, et si lesroches
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mélangées qui e constituent sont d'une trop grande co-
hésion, il arrive que le reflux des eaux pluviales reste 3
la surface, fait pourrir les racines par I'excés d'humi-
dité ou bien en temps de sécheresse, force ces eaux a
Sévaporer, sans que la plante puisse salimenter.

Lorsgue le sous-sol est sablonneux, |'eau au contraire
aprés avoir pénétre le sol arable, c'est-a-dire la partie
gui recouvre le sous-sol, sécoule rapidement, et lesra-
cines alorsimprégnées de cette passageére, re-
trouvent une nouvelle vigueur.

L'amendement n'a qu'un but, c'est de fournir au ter-
rain les ééments qui lui manquent.

Lesterres argileuses qui sont composées d'argile ou
de silicate d'alumine hydrate, ainsi que d'oxyde de fer
et d'un peu de silice, retiennent fortement les eaux plu-
viales, ce qui lesrend froides quand il fait humide et
trés-dures quand il fait sec, par suite du retrait qu'elles
prennent pendant les chaleurs; aussi lesracinesy pé-
netrent-elles difficilement, et les fentes qui Sy produi-
sent pendant I'été, en découvrant les grosses racines,
brisent-elles celles qui sont trop faibles.

En général, ce sont desterres a blé et atréfle, quoique
cependant les artichauts, les cardons, les choux-fleurs,
lesféves et les oignons, y viennent assez bien.

Pour rendre de semblables terres propres ala culture
des plantes potagéres, il faut les améliorer par un mé-
lange convenable de terres calcaires, de sables et de
marne, en gjoutant d'autant plus de ces substances, que
laterre qui doit les recevoir est plus alumineuse.

Lesterres calcaires ont pour base la ¢raze (carbonate
de chaux); il sy trouve également du sable et de l'argile,
en proportions plus ou moins grandes ; cette terre retient
I'eau, et renferme des propriétés alcalines qui servent a
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activer lavégétation si on laméle a une terre plus
forte.

Pour bonifier cesterres qui peuvent étre trop fraiches,
ony ajoute un mélange de sable et de vieux terreau
si elles sont trop séches au contraire, on'y met de la
terre argileuse mélangée de fumier de vache.

Lesterres siliceuses ou sableuses, qui par suite du
sable ou de la silice gu'elles renferment abondamment,
ne peuvent étre compactes, laissent sécouler I'eau avec
trop de rapidité, séchauffent trés-vite, et serefusent a
activer une végétation soutenue.

Ce sont ces terres que |'on appelle terres chaudes par
opposition aux terres argileuses, qui sont désignées sous
le nom de terres froides. Elles sont néanmoins tres-favo-
rables ala culture des carottes, haricots, pommes de
terre, navets, etc.

Il nefaut pas oublier que le sable en divisant les
parties argileuses, dont il ne suit pas le retrait, les em-
péche de se fendre lorsgu'elles se dessechent.

On modifie ces terres sablonneuses, souvent trop lé-
géres pour favoriser une végétation vigoureuse, en'y
gjoutant une certaine quantité de terre argileuse, apres
I'avoir préalablement fait sécher, et I'avoir divisée en la
battant longtemps.

Nous devons gjouter encore, qu'une terre légére, ha-
tive par elle-méme, si elle repose sur un sous-sol argi-
leux, sera de toute nécessité froide et humide, I'eau ne
pouvant sécouler facilement; pour obvier a cet incon-
vénient, il n'y aqu'un moyen qui ne soit pas dispen-
dieux, c'est le drainage. Quelques cultivateurs ont recours
aun autre systéme, mais que nous ne conseillons pas, car
il nécessite trop de frais, c'est d'ouvrir des puits, atra-
vers le banc d'argile, ce qui permet al'eau de se retirer.
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Nous venons de décrire les substances minéralogiques
qui composent les terres, maintenant nous allons nous
occuper des éléments organiques. Toutes les terres se
modifient par la culture; certaines propriétés physiques
du sol naturel changent, quelques éléments disparais-
sent, d'autres surgissent, tous produits par les travaux
de la culture, qui en brisant la surface du sol, le ren-
dent perméable a l'eau et a l'air, et décomposent les
substances minérales et organiques qui s'y trouvent.

La décomposition des animaux et des végétaux cons-
titue ce que l'on appelle /humus, autrement dit Ze ter-
rear.

Les ferreaus: doux proviennent de 1'agglomération des
débris des animaux, forment en grande partie la terre des
jardins, et sont préférés pour la culture des légumes.

Les terreaux acides proviennent de la décomposition
des matiéres végétales.

L'humus est la base de la fertilité du sol; il forme
au pied de la plante une atmosphére de gaz acide car-
bonique qu'absorbent les racines et les feuilles, et en
méme temps fournit a la plante 'azote provenant des
végétaux dont il est formé.

La terre de bruyere est également un terreau qui se
forme au moyen de détritus de bruyéres, de genéts et
de fougéres, dans les terrains secs.

Engrais.

Les débris d'animaux et de végétaux amenés a un
certain degré de décomposition, forment ce qu'on ap-
pelle I'engrais.
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Le fumier est un mélange composé de substances vé-
gétales imprégnées d'excréments d'animaLix.

Le fumier gras consommeé, convient aux terres seches
et |égéres, et le fumier frais, aux terres fortes et hu-
mides. Le fumier de cheval, d'ane et de mulet, est le
meilleur pour |'établissement des couches chaudes, et
des meules de champignon; il est chaud et 1éger, et peu
ou point consommeé, convient aux terres froides, humides,
argileuses ; il alapropriété de les échauffer, de les di-
viser, et de les rendre accessibles aux émanations atmos-
phériques.

I possede en outre |'avantage de pouvoir étre con-
servé pendant plusieurs mois sans se décomposer. Le
fumier de et de vache est trés-riche en humus. et
convient aux terres seches, chaudes, siliceuses et |égeres.
Il est humide, gras, lourd et froid, et liant toutes les
parties des terres qui le regoivent, leur permet de résister
alagrande chaleur.

On peut I'employer pour faire des couches tiedes.

Le fumier de porc est trés-froid, et doit étre employé
avec succes dans la fabrication des composts.

On I'emploie cependant seul dans la culture des ci-
trouilles, des courges et des concombres.

Le fumier de mouton ne vaut rien pour les couches,
parce qu'il ne fermente pas assez vite; mélé aux com-
posts, il est d'une richesse excessive.

Le fumier des lapins, des pigeons et des volailles est
trés-chaud; on I'emploie pour les plantes qui viennent
rapidement.

Le guano est |e plus énergique des engrais connus,
il provient de déjections fécales d'oiseaux, dissoutes dams
I'eau araison de a3 kilogrammes par 100 litres d'eau,
il constitue un excellent engrais liquide.
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On peut se servir des engrais liquides pour toutes les
plantes potagéres, maisil ne faut pas en abuser, car ce
sont des substances énergiques, qui prodiguées avec
exces dépasseraient le but que I'on se propose d'atteindre.

La , sans mélange, est un excellent engrais.
L es boues de ville arrosées pendant la sécheresse avec
des urines et laissées pendant quelques mois alafer-
mentation, sont des engrais énergiques, employés avec
succes dans la culture des |égumes de pleine terre et
qui n'altérent en rien leur qualité.

L 'azotate de soude semploie également dissous dans
I'eau dans la méme proportion que le guano, et constitue
un trés-bon engrais.

Les chiffons de laine, la chair de poisson, le sang des-
séché, les os en poudre, la colle, etc., trés-riches en
azote, sont aussi d'excellents engrais.

Dans certaines contrées, comme en Bretagne et en
Sologne, ou les terres sont dépourvues de calcaire, on
fait des cendres avec les sciures et les menus copeaux
qu'on laisse pourrir dans les bois; on obtient ainsi un
engrais précieux qui contribue puissamment alafertilité

du sol.

Latannée mélangée avec des fumiers et des herbes et
arrosée al'engrais liquide est un excellent engrais, sur-
tout si I'on y gjoute un peu de chaux afin de détruire
son acidité.

Elle fournit une grande quantité d'humus, et peut étre
employée al'état naturel dans lesterrains trés-calcaires,
qui seuls parviennent a corriger son acidité; dans les
autresterres, il y aurait du danger al'employer seule.

Latourbe alaguelle on a ajouté un dixiéme de chaux,
et qu'on arrose ensuite al'engrais liquide, rend de
grands services comme engrais.
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Le fumier des chevaux hongres et des juments est
préféré au fumier provenant des chevaux entiers, parce
qu'il  moins chaud et moins actif.

Les fumiers que 1'on destine aux paillis et aux couches
doivent étre élevés en tas sur un terrain sec, afin qu'ils
puissent pourrir moins vite. Ceux destinés aux engrais,
doivent étre au contraire déposés dans une fosse. Les
couches tiédes et chaudes, se font avec du fumier neuf,
c'est-a-dire avec du fumier nouvellement fabriqué. Les
balayures des routes sont précieuses, surtout dans les
sols argileux.

Enfin, toute substance animale en décomposition, con-
tenant beaucoup d'ammoniaque et d'azote forme un en-
grais trés-puissant.

Le paillis est un fumier court, provenant des vieilles
couches, et qu'on étend sur les planches de légumes,
afin de conserver l'eau des a la terre, de
plus il empéche la terre de durcir et de se fendre, il
étouffe les graines de quelques mauvaises herbes et enfin

le jeune plant contre les gelées tardives du prin-
temps.

T erreau.

Le terreau est le fumier entiérement décomposé que
l'on retire des couches aprés la récolte, et que 1'on mé-
lange par moitié avec le terreau pur.
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On sen sert pour charger de nouvelles couches, favo-
riser la germination des graines dans les semis de pleine
terre, et protéger lalevée des plantes.

Les plantes qui accomplissent le plus promptement
leur végétation sont celles qui ont le plus besoin d'eau ;
les |égumes sont dans ce cas.

L'eau fait partie de |'organisation du végétal, elle pé-
nétre dans ses organes, lui donne de la souplesse, y in-
troduit les substances nutritives renfermées dans le sol,
apres les avoir dissoutes, et par |I'évaporation continuelle
des feuilles, entretient |a marche ascendante de la séve.

Le sol exige des en raison de |'élévation
de latempérature qui rend I'évaporation plus grande.

L'état de saturation de la couche atmosphérique su-
perposee au sol, I'électricité de I'atmospheére, la direc-
tion du vent, sont autant de causes de |'évaporation.

Les eaux de pluie, en raison de la pureté et de la
quantité d'air qu'elles renferment, et des principes dont
elles ont été saturées dans |'atmospheére, sont les meil-
leures; elles sont trés-légeres, et possedent des pro-
priétés dissolvantes qui leur permettent de se charger
facilement de substances fertilisantes.

Du reste, en principe, plusles eaux servant aux

contiennent d'air, meilleures elles sont.

On doit donc lesrecueillir avec soin, car elles sont
d'une ressource précieuse, surtout pour les jeunes plants
et les semis.

Les eaux de ruisseaux et deriviéres, quoique ne va-
lant pas les eaux de pluie, sont également bonnes, sur-
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tout s elles coulent depuis longtemps; les eaux des
grandes riviéres sont préférables, surtout aux eaux des
petits ruisseaux, qui renferment souvent en trop grande
proportion pour leur volume, des substances nuisibles
alavégétation; ces mémes principes sont en doses plus
faibles dans les grandes riviéres. Les eaux de puits sont
mauvaises, car elles contiennent souvent du sulfate de
chaux en dissolution, ce qui les rend trés-lourdes, et
sans propriétés dissolvantes. |1 faut avoir soin avant de
Sen servir de lestenir longtemps al'air et au soleil, en
lestirant al'avance, afin qu'elles puissent séchauffer,
on les agite ensuite un peu de temps, pour faire préci-
piter lachaux al'état de carbonate de chaux. L es eaux
stagnantes ne sont pas favorables a tous |les végétaux,
elles n'ont ni courant, ni mouvement, et exposées au
soleil, elles se corrompent par la décomposition d'ani-
maux et de plantes gu'elles renferment; on doit donc se
garder les employer pures. On peut Sen servir
comme engrais liquide, mais étendues a quatre fois au
moins leur volume d'eau de riviére ou de pluie.

Les eaux de source, ordinairement trés-froides, doi-
vent étre exposées al'air avant d'étre employées.

Il faut Sen servir avec prudence, a cause des subs-
tances gqu'elles entrainent en traversant plusieurs sortes
de terrains avant de trouver une issue ala surface du
sol, substances qui sont plus ou moins favorables ala
veégétation.

On doit commencer a arroser dés que les pluies de
printemps sont terminées, et continuer jusqu'aux pre-
miéres pluies d'automne.

Toutes les plantes ont besoin d'eau, maisil faut sa-
voir laleur mesurer selon leur nature.

Au printemps et a l'automne, on doit arroser le ma-
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tin; en été, on arrose le matin et le soir. 11 ne faut
jamais arroser pendant le jour, a moins que latempéra-
ture de I'eau soit égale a celle des plantes.

L es plantes dans la premiére période de leur végéta-
tion exigent plus d'eau que lorsque le grain ou le fruit
commence a se former.

Enfin I'eau donnée avec trop de parcimonie, excite
les plantes et ne les avance pas, tandis que des

copieux activent la végétation, surtout si le sol
est bien fumé.

Couches.

Les couches servent a activer lagermination et le
développement des plantes, trop délicates pour notre
climat, et qui ne pourraient montrer leurs fleurs et leurs
fruits, si I'on semait leurs graines en pleine terre ; en
général, elles favorisent la végétation de toutes les
plantes.

Toutes les couches doivent étre placées sur un terrain
plutdt sec qu'humide, et abritées contre les vents du
nord; si elles reposent sur un sol humide, il faut
qu'elles soient plus épaisses, et pendant I'hiver égale-
ment plus hautes qu'au printemps, afin qu'elles puissent
dégager plus de chaleur; ensuite moins elles sont larges,
plus elles doivent étre épaisses.

Le fumier que I'on destine aux couches, doit étre
amoncelé d'avance, et s on emploie. plusieurs fumiers,
il faut lesméler, afin que la chaleur soit la méme par-
tout. Avant de monter une couche, il faut arroser le
fumier que I'on doit employer, si on le juge trop sec,
afin gu'il puisse produire une fermentation prolongée,
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sans néanmoins se braler; ensuite on trace deux lignes
parfaitement paralléles danslalongueur du terrain que
doit occuper la couche, puis on monte de suite une ex-
trémité ala hauteur que doit avoir la couche, en mé-
langeant le fumier sec avec le fumier humide, et le neuf
avec le plus consommé, que I'on étend bien uniformeé-
ment, avoir soin de le presser et de I'élever des deux
cOtés bien verticalement, et on continue ce travail, en
reculant toujours et en élevant le fumier alaméme
hauteur.

Lorsgue la couche est montée a la hauteur voulue,
on arrose une derniére fois le fumier, afin qu'il puisse
s'échauffer convenablement, puis on place par dessus
les coffres, que I'on remplit de 0-,12 4 0m,15 de bon
terreau mélé avec moitié de bonne terre. Si on ne met
pas de coffres sur la couche, on la charge avec du ter-
reau, et on la borde tout autour avec un peu de fumier
long plié en deux pour maintenir le terreau.

On fait ordinairement trois sortes de couches :

L es couches chaudes, €S couches tiédes et |es couches
sourdes.

L es couches chaudes se font avec du fumier de che-
val, sortant de I'écurie, c'est-a-dire dans son premier
feu; plusil est imbibé d'urine, meilleur il est ; il fournit
une chaleur élevée  a70 degrés), mais qui baisse
rapidement, si on ne laranime avec des réchauds.

Elles se montent de janvier a mars pour les semis
de toute espéce, et |'élevage des melons.

L es couches tieédes se montent avec du fumier de vache
qui est de plus longue durée celui de cheval , et dont
lafermentation est moins grande, on le méle avec des
feuilles et un peu de fumier de cheval.

Ces couches se font en mars et avril.



L es couches sourdes se forment avec des fumiers de
lapins et de porcs, mélés avec des matiéres herbacées.
Ces couches doivent étre établies dans une tranchée
creusée en terre, on leur donne une forme bombée pa,.
dessus, et on les recouvre de bon terreau mélangé avec
une terre bien ameublie.

Il faut avoir soin de mettre dans les sentiers qui les
séparent, une bonne épaisseur de fumier chaud et sec,
afin d'empécher la chaleur de sévaporer, car ellesnela
conservent pas comme les précédentes.

Elles se font depuis lafin de mars jusqu'en mai,
lorsque les gelées ne sont plus qu'accidentelles, et que
latempérature est déja élevée.

Réchauds.

L es réchauds servent a entretenir ou a ranimer la
chaleur des couches, sans avoir besoin de les remanier.

Pour cela, on remplit les sentiers des couches de fu-
mier neuf, qu'on remanie tous les quinze jours, en y
gjoutant du fumier nouveau sil y alieu. Cette opération
se fait depuis la fin de novembre jusqu'alafin de mars,
c'est-a-dire pendant les plus grands froids.

Pour obtenir des primeurs, il est indispensable d'a-
voir des chassis. Un chassis est composé de deux parties,
le et les panneaux. Lalongueur des chassis, varie
entre 4',50 et 4" et leur largeur de 4m a4m,33. Les
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panneaLx les usités ont delargeur et la
longueur doit étre égale a lalargeur du coffre sur
lequel ils reposent. Le devant du coffre est toujours
moins éleveé que le dos, afin que les panneaux soient
inclinés au midi ; on donne de l'air soit en faisant
glisser le chéssis sur le coffre, soit en soulevant les pan-
neaux avec une créemaillere.

Si I'on veut forcer les plantes que renferme le coffre,
on I'entoure de fumier chaud; si I'on veut seulement les
préserver du froid, on le borde de feuilles seches et de
litiere.

Les coffres de chassis doivent étre faits en bois blanc.
Les chéssisles meilleurs et |es plus économiques sont
ceux en fer, qui ferment hermétiquement, ne gauchis-
sent pas, et n'ont jamais besoin de réparations.

Le modéle Cressent se vend 10 fr., chez , 60,
rue Sainte-Anne a Paris, et 11 fr. avec crémaillere en
fer. Ces chassis ont 1m,30 sur 1-,30.

On'y trouve également des verres doubles, tout taillés,
pour chassis a 8 fr. 50 et en verres demi-doubles
a6 fr. 50.

Cloches.

Lacloche a bouton est celle qui doit étre préférée,
le verre est d'une belle qualité, et donne de lalumiére
aux plantes. On peut avoir des cloches a bouton a'1 fr.
en sadressant directement alaverrerie de
(Aisne).

On se sert des pour concentrer la
chaleur sur les plantes délicates, ou pour les garantir

1I. 27
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delapluie et du froid. L'hiver on les couvre d'un pail-
lasson, I'été on les enveloppe d'une toile, ou bien on
les recouvre avec de la paille.

CULTURE DES TERRES.

Défoncements.

Le défoncement a généralement lieu en automne, on
ne I'emploie que pour sonder les terres, dont la surface
se trouve dans de mauvaises conditions.

Pour cette opération, on divise le terrain en deux,
trois ou quatre parties, selon son étendue, on ouvre a
son extrémité une tranchée de largeur et de

de profondeur, et on transporte cette terre ex-
traite au bout opposé, c'est-a-dire al'endroit ou doit se
terminer |'opération.

Ensuite on ouvre a c6té de cette premiéere tranchée
une seconde semblable, et laterre que I'on en extrait
sert aremplir la premiére qui se trouve vide; pour cela,
il faut jeter dansle fond de la premiére tranchée la
terre de la superficie de la seconde, en ayant le soin de
bien diviser le tout, et d'enlever lesracines et les pierres
amesure qu'on les rencontre.

On continue ainsi jusqu'au bout du carré, ou I'on
trouve laterre que I'on a apportée de la premiére tranchée,
et qui sert acombler laderniére,
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I.abours.

Leslabours des terres fortes et fraiches se font ala
, parce qu'elles sont mieux divisées; ceux desterres
seches et 1égéres se font ala houe pleine.

On doit d'abord ouvrir dans le bout de la piece que
I'on veut labourer une tranchée d'une largeur de 0m,30
a , et d'une indéterminée ; on dépose la
terre al'extrémité opposée, c'est-a-dire acelle ou I'on
doit terminer; ensuite on prend la terre par en
alant areculons, et on lareplace sur I'autre bord de la
tranchée, en ayant soin de la retourner chaque fois, pour
gue celle du fond se trouve en dessus. |l faut également
diviser soigneusement les mottes de terre, et enlever les
pierres ainsi que les mauvaises herbes que I'on ren-
contre.

Les labours sont plus ou moins profonds, suivant la
nature du terrain et celle des plantes, qui doivent y étre
cultivées. Dans les terres fortes, il faut donner au labour
une profondeur de a , &t dansles terres
seches, seulement a . Dansleslabours
d'hiver, il faut que le fumier ne soit pas enterré trop
profondément, afin qu'il se trouve ala proximité des
racines,

Hersage.

Cette opération se fait aprés les labours, avec la
fourche ou le , de maniére a briser les mottes de
terre, et apres le semis, afin de ramener |égérement la
terre sur les graines pour les couvrir.



Binage.

Cette opération a pour but de diviser laterre, afin de
larendre perméable aux influences atmosphériques, en
brisant la crolte qui se trouve a sa surface, et qui se
forme par la pluie ou la sécheresse.

Sar clage.

Le sarclage consiste aarracher alamain, du sol, les
mauvai ses herbes qui croissent parmi les plantes cul-
tivées; si laterre est trop seche, il faut bassiner au
moins une heure avant.

Repiquage.

Toutes les plantes qui ne peuvent étre semées en
place, doivent étre repiquées.

En été, il faut autant que possible repiquer par un
temps couvert, ou le matin et le soir, si le temps n'est
pas favorable.

On doit choisir pour repiquer, du plant qui ne soit
pas trop fort, afin d'en assurer plus facilement lareprise.

Les plantes dont lareprise est difficile, doivent étre
repiquées en pépiniere avant d'étre mises en place, c'est-
a-dire placées tres-prés les unes des autres et a bonne
exposition, elles émettent ainsi une grande quantité de
chevelu qui assure lareprise lors de la plantation.

Apres lerepiquage, il faut arroser chagque plante au
pied.
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Semis.

Lacouleur, le poids, et I'examen attentif des graines
pour sassurer qu'elles ne sont pas ridées, et bien rem-
plies, sont autant d'indices certains, pour reconnaitre
leur parfaite maturité et leur germination, que |'on peut
éprouver encore en mettant une certaine quantité de
celles gu'on veut semer dans un verre d'eau, les bonnes
graines allant au fond, tandis que les mauvaises restent
a lasurface.

Les graines renfermées dans des siliques doivent étre
semeées avec leur enveloppe naturelle, mais on doit ex-
traire celles contenues dans des envel oppes charnues, et
les mettre dans un endroit sec avant de les semer. On
méle les graines fines avec du sable tres-fin ou de la
terre seche bien tamisée, et I'on seme ainsi, en lesré-
pandant seulement sur le sol, sans les recouvrir.

L es époques des semis varient avec la nature des
plantes, le volume de la graine, et le mode de culture.

Du reste, dans le cours de cet ouvrage, nous avons
indiqué pour chague plante, I'époque alaquelle elle doit
étre semée.

Il y aplusieurs maniéres de fairelessemis: ala
volée, en lignes, en pépiniére, en pots, et sur couche.

Semis a la volée.

Cette opération consiste arépandre les graines ala
main, en lesjetant a une certaine distance et le plus
également possible; pour éviter d'en répandre dans les
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sentiers, il faut semer lalargeur de la planche, en com-
mengant par les cotés.

Si les graines que I'on seme ainsi doivent produire
des plantes assez grosses, telles que carottes, choux,
betteraves, laitues, etc., il faut semer trés-clair ; s au
contraire elles doivent devenir gréles et minces, il faut
semer dru. Danstous les cas, il est toujoursfacile d'é-
claircir alamain.

Aprésle semis, on enterre la graine avec la herse ou
le , S leterrain n'a pas trop d'étendue, et on ar-
rose un peu, pour faire adhérer lagraine alaterre.

Il faut del'air, de I'eau et de la chaleur, pour que la
germination saccomplisse : 'air agit sur le contenu de
lagraine, et donne le premier principe vital; I'eau
amollit lagraine et lafait gonfler, enfin la chaleur active
la germination.

en lignes ou en rayons.

Pour semer en lignes, on trace des rayons de
de profondeur environ, et a une distance plus ou moins
éloignée, suivant la quantité que I'on veut semer. Ony
répand la graine, et on recouvre avec laterre que I'on
aenlevée, ensuite on passe le rateau sur le tout, et on
étend une |égére couche de terreau,

On emploie ce mode de semis, pour les plantes qui
doivent étre binées et sarclées.

Semis en pépiniére.

C'est généralement alavolée que se font ces semis,
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ilsont lieu le plus souvent al'automne. L'hiver, on éend
delapaille et des feuilles séches, pour les abriter.

Semis en pots.

Les plantes qui ne doivent pas étre transplantées, et
qui craignent ce mode de culture, ainsi que celles qui,
trop délicates, exigent d'étre rentrées en serre, aux ap-
proches de I'hiver, doivent étre semées en pots.

Si I'on séme des graines fines, il ne faut pas que les
pots soient percés; la plupart de ces plantes aimant I'hu-
midité, on place ces pots dans des vases pleins d'eau, qui
en sinfiltrant atraversles parois, humecte assez laterre
pour latenir fraiche et I'empéche de se tasser.

Ajoutons qu'il est préférable dans les autres cas, de
mettre un peu de sable au fond du pot, afin que I'eau
n'y séjourne pas trop longtemps et puisse sécouler ra-
pidement.

Semis sur couche.

Les semis sur couche ont lieu quand la température
ne permet pas de confier les graines alapleine terre,
quand les plantes trop délicates redoutent cette culture,
ou bien encore lorsgu'on veut héater la germination des
graines. On opére de la maniére que pour les
semis de pleine terre, en modifiant, selon la nécessité,
les conditions de chaleur, d'humidité et de lumiére.
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CHOU BROCOLI

BLANC TARDIF.

Variété beaucoup plus tardive, mais identiquement
semblable a la précédente comme forme.

CHOU BROCOLI
BLANC MAMMOTH.

Description. — Cette variété, naine et trapue, origi-
naire dAngleterre, est une excellente race, maistrés-
tardive, et pour cette raison, exposée a souffrir de la sé-
cheresse sous notre climat; cependant sarusticité la fait
rechercher et constitue un de ses principaux mérites ;
sapomme qui vient vingt jours environ aprés celle du
Brocoli blanc hatif, est aussi volumineuse que celle de
nos plus gros choux-fleurs. Feuilles extérieures, amples,
arrondies, ondul ées et courtes; pétiole nu; feuilles du
centre également courtes, mais serrées et rabattues sur
lapomme qui est trés-grosse et trés-blanche.

Culture. — Semer en automne, récolte en avril et
mai.

CHOU BROCOLI

Cette race est trés-précoce, et fait sa pomme aussi
vite que le Brocoli, blanc hatif.
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pointues, ondulées, et peu serrées sur latige ;
nervure médiane colorée de violet, pétiole nu égale-
ment violet; I'intérieur de la plante est peu garni;
pomme mamelonnée et violette, agrain trés-gros ; pied
trés-haut.

CHOU BROCOLI

VIOLET, NAIN,

Description.  Sous-variété a pied court et un peu
plus précoce.

Culture. — Semer en mai ou juin, récolte al'automne
suivant.

Ne semer gu'en juillet si I'on ne veut obtenir des pro-
duits qu'aprés I'hiver.

On peut également I'élever sur couche et sous cloche
en février et mars; il pomme alorsfin juillet.

CHOU BROCOLI

BLANC A FEUILLE DE CHOU-FLEUR.

Race trés-précoce et trés-bonne, mais inconstante ;
c'est cette irrégularité dans I'espéce qui I'empéche d'étre

plus répandue.
Feuilles amples et entiéres, moins roides que dans
les variétés ordinaires ; feuilles du MoinNs serrées,

nervures moins nombreuses également, mais plus douces;
pomme tres-belle, trés-grosse, et particulierement bombeée,

En résumé, cette variété, grande et vigoureuse, aussi
précoce que le Chou brocoli blanc hatif, est d'un mérite



incontestable; son seul défaut de fixité dans sa race,
sans la déprécier, constitue cependant un obstacle a
sa propagation.

CHOU BROCOLI

DWARF PURPLE.

Bonne variété, plus tardive de huit jours que le Chou
brocoli violet ordinatre.

Feuilles peu nombreuses au centre, lobées, ondulées,
d'un vert trés-foncé, couchées sur la terre et cachant
mal la pomme; nervures rougeatres, pétiole trés-long et
rougeatre également ; pomme serrée a gros grain, violet
verdatre; pied tres-court.

CHOU BROCOLI

PORTSMOUTH.

Variété ayant beaucoup d'analogie avec le Chou -

Mammoth, elle est également tardive et trés-bonne.

Feuilles ondulées, pomme volumineuse a grain serré;
pied trés-court.

CHOU BROCOLI
GRANGE S.

Excellente race. Feuilles entiéres recouvrant la pomme,
agrain serré, pied trés-court.
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CHOU BROCOLI

MAULES LATE WHITE.

Bonne variété, mais cependant inférieure au Chou
Brocoli Mammoth.

Feuilles courtes, serrées, sur la pomme qui est blan-
che et trés-serrée.

CHOU BROCOLI

DWARF LATE WHITE RUSSIAN.

Bonne race.

Pomme un mois plus tard que le Chou brocoli blanc
hatif Feuilles entiéres, mais courtes et de méme lon-
gueur, trés-peu ondulées et un peu pointues; celles du
centre légerement ondulées et trés-serrées; pomme
petite ; pied trés-court.

CHOU CHINOIS

NOM BOTANIQUE
Famille des CRUCIFERES.

Description. — Originaire de la Chine ; apportée par
les Péres des Missions étrangeres en 1837, cette plante,
lors de son importation en Europe, excita un trés-vif in-
térét ; elle était comme toutes les plantes potageres de
la Chine, pas ou peu connue; les quelques exemplaires
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que |'on possédait se trouvaient au Muséum, ou ils
n'existaient qu'A titre d'espéce botanique; c'est cette im-
portation mentionnée plus haut et due particulierement
aux abbés Voisin et Tesson qui en afait une plante
potagére.

La célébrité dont jouit ce légume dans son pays ou
il passe pour le meilleur et le mieux cultivé, est justifiée
par les services qu'il nous adéarendus et qui lui ont
valu chez nous un accueil favorable.

Ses feuilles cuites se mangent comme celles du chou
dont elles possédent la saveur, quoique moins prononceée,
et ont I'avantage d'étre d'une digestion plus facile ; on
emploie également les jeunes feuilles au méme usage
gue les épinards.

Dans les contrées méridionales de la Chine, son
accroissement est si prompt qu'il ne pomme pas, ce
gui n‘empéche pas son emploi d'y étre fort étendu.

Cette plante, dans son entier développement, ressemble
assez aune large laitue romaine et pése deux trois

En Chine, au nord de Pékin, elle dépasse ce poids et
atteint souvent jusqu'a huit et dix

Plante annuelle, feuilles presque entiéres, beaucoup
moins épaisses que celles de nos choux d'Europe, arron-
dies, cloquées, ovales, élargies, d'un vert clair tirant sur
le blond, et découpées sur les bords, formant au centre
une pomme allongée et peu serrée, la céle ou nervure
principale est élargie et tres-blanche dans la partie in-
férieure.

Tigerameusede meétre, sortant du centre de la
pomme, garnie de feuilles lancéol ées, et
terminée par des fleurs jaunes.
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Graine ronde, lisse, de couleur brun noiratre , sem-
blable a celle du chou cultivé.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — Le aune disposition trés-grande
a monter. C'est |a une des grandes difficultés pour I'ob-
tenir bien pommeé. 11 arrive que des semis faits au mi-
lieu de I'été montent, et quelquefois mdrissent leur graine
dans la méme saison.

C'est en raison de la promptitude de sa croissance
qu'on doit lesemer ala  del'été ou au commence-
ment de I'automne, préférablement au printemps.

On le seme généralement en place, on a soin d'éclair-
cir pour la consommation, des que les plants sont assez
forts; et aprés plusieurs éclaircissages, conserver les
pieds qui sont disposes a pommer.

On peut également le transplanter.

Pour ce dernier mode, on opére comme avec les sa-
lades. La distance entre chague plante doit étre de

cent.

Le est rustique, peu sensible aux froids; cepen-
dant al'approche des gelées il est bon de couvrir avec
des paillassons ceux qui sont propres ala consomma-
tion, ou bien de lesrentrer dans la serre aux |égumes.

30 grammes contiennent 7200 graines.

CHOU CHINOIS

Description. — Cette plante rapportée de Chine par le
capitaine Geoffroy en 4837 a beaucoup d'analogie avec
le Pe-Tsai, mais est plus remarquable encore par son
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apparence. C'est également un trés-beau et assez bon
légume.

Ses feuilles trés-tendres, servent au méme usage que
celles du chou, mais ont une saveur plus douce. Son
aspect est 4 peu pres celui d'une carde poirée.

Annuelle ; feuilles supérieures, , lancéo-
lées; feuilles radicales, ovales, lisses, réguliéres, de cou-
leur vert foncé ; pétioles longs et nus, arrondis par des-
sous, dont l'ensemble présente de nombreuses cotes
longues, arrondies, tres-grosses et trés-blanches.

Tige rameuse et glabre, haute de ; fleurs jaunes;
graine petite, ronde et brun noiratre.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — Ce légume a également une grande dis-

position a monter, que 1'on n'a pu corriger
, Ce qui entrave un peu sa propagation, néanmoins

c'est une acquisition importante.

Sa culture est la méme que pour le

Nous savons que de nombreux essais ont été faits pour
arriver a une amélioration sensible, ayant pour but de
ralentir sa croissance toujours trop rapide; ils sont trop
peu avancés pour que nous puissions donner a cet égard
des indications précises ; ceux que nous avons faits nous-
mémes ne nous ont pas donné des résultats assez satis-
faisants pour lui donner la notoriété désirable, mais nous
espérons qu'un jour le succés viendra couronner ces
tentatives et donner a cette plante tout le mérite qu'elle
semble devoir acquérir.

30 grammes contiennent 7300 graines.
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CHOU MARIN.

Nom BOTANIQUE. Crambe
Famille des

SYNONYME: MARITIME.

Description. — Excellent Iégume, originaire des sables
maritimes de I'Océan et de la Méditerranée.

Cette plante, trés-cultivée en Angleterre, est voisine
des choux ; saracine vivace reproduit chaque année des
tiges et des feuilles nouvelles ; ce sont ces pousses an-
nuelles que I'on mange comme les asperges avant leur
complet développement, aprés les avoir préal ablement
fait blanchir par I'étiolement.

Vivace; feuilles grandes, ovales, épaisses et pétiolées,
souvent lobées ou . , glabres et
trés-glauques. Tige de , a , pleine, ramifiée.
Fleurs blanches en grappes, ayant une odeur de miel
trés-prononcée. Graine irréguliére et déprimeée, enve-
loppée d'une peau trés-mince, atravers laquelle on
apercoit les cotylédons; elle est elle-méme renfermée
dans une silique épaisse, monosperme et globuleuse in-
déhiscente, d'oul il est tres-difficile de I'extraire.

Durée germinative. — Trois ans.

Culture. — Cette plante se seme en place ou préféra-
blement en pépiniére ; on peut également la multiplier
par boutures de Elle exige une terre saine et
profonde. On la séme en mars, avril, mai ou juin dans
des rigoles espacées de ; lagraine dont une partie
est souvent inféconde, doit étre répandue assez abon-
damment; on larecouvre de deterreau et on



rose jusqu'alalevée du plant, ensuite pendant sa jeu-
nesse, s le plant alevétrop épais, I'éclaircir, de maniere
qu'il soit a de distance (on peut repiquer ailleurs
celui gu'on enléve). En été, donner les sarclages et les
binages nécessaires ; en novembre, enlever toutes les
feuilles qui sont mortes et recouvrir les rigoles de 0Om,05
de terreau. On reléve le plant en février ou mars sui-
vant pour le mettre en place ; on prépare plusieurs
planches bien défoncées et bien amendées et on plante

les crambés a ['un de I'autre. 11 faut avoir soin
d'entretenir cette plantation par quelques binages et
quelques . En septembre on enléve encore

lesvieilles feuilles, et on couvre chague planche de
quelques doigts de terreau.

A lapousse suivante, c'est-a-dire deux ans aprés le
semis, on peut fait blanchir les feuilles, en buttant avec la
terre méme de la planche, du terreau, ou de la cendre de
charbon deterre ; en formant ainsi au-dessus de chaque
plante une butte ; la pousse alors privée de lumiére, est
forcée de blanchir.

Lorsgu'elle atteint Om,10 a , on la coupe 2
quelques millimétres du collet pour en faire usage.

Il arrive qu'ala suite de cette opération, un assez
grand nombre de bourgeons se produisent en couronne
sur le collet, il faut alors avoir soin de n'en laisser que
3 ou 4 des plusforts et de couper les autres. Si méme
on ne voulait pas faire blanchir la plante la deuxiéme
année, il faudrait couper laracine au-dessous du bour-
geon terminal al'automne précédent. En ceci, il y aune
régle invariable, c'est qu'une plantation de crambé bien
conduite ne doit jamais présenter de rameaux afleur.
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MULTIPLICATION PAR BOUTURES DE RACINES.

Cette opération se fait généralement en février, lors-
gu'on possede des pieds de crambé déja forts; on coupe
les racines qui sont longues, épaisses et charnues, par
troncons de a de longueur, que I'on plante
dans de petits pots enfoncés sur une couche tiede; apres
quoi les couvrir de cloches ou de panneaux, puis quand
les racines commencent a végéter, leur donner d'abord
un peu d'air que I'on augmente successivement. Ces
boutures atteignent ainsi un tel développement qu'au
bout de quelques mois elles peuvent étre plantées ; c'est-
a-dire que I'on réunit ces boutures deux par deux a
chague place, afin de former une touffe plus forte. Chaque
année al'automne, on enléve les feuilles mortes, on
donne un binage, puis on étend sur les planches un bon
lit de fumier a moitié consommeé.

Lesfeuilles sont bonnes a couper dés la seconde
pousse, maisil est préférable d'attendre latroisieme, les
crambés étant alors en pleine végétation, on les conserve
beaucoup plus longtemps. On commence a les butter
verslafin dejanvier ou au commencement de février.
Laplante dans les terrains qui lui conviennent, vit et
produit pendant de longues années, mais généralement
sadurée est de 5 a6 ans; on pourrait encore la pro-
longer au moyen des engrais, ou bien en ayant double
plantation pour alterner et ne récolter que de deux
années |'une.

30 grammes contiennent 600 graines, renfermées
dans leur silique avec laguelle on les seme.
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Nous empruntons aux Mémoires de la
D'HORTICULTURE de Seine-et-Oise, t. 11, 1842, l'intéres-
sant rapport qu'on valire sur la conservation des Choux:

« Le Chou est un légume de premiére importance; il contient
«un principe alimentaire tres-abondant, qui le fait rechercher
«dans les ménages, et particulierement dans les grandes -
« ou l'on a une grande quantité d'individus a nourrir.
« Malheureusement ce légume, si précieux sous le rapport de
«I'économie alimentaire, se trouve ordinairement assez rare en
«hiver , surtout les bonnes variétés de Choux pommeés. Les
« Choux de Milan, le gros et le petit, variétés fort appréciables
« pour leur qualité et pour leur volume, sont ceux sur lesquels on
« peut compter dans l'arriere-saison; encore sont-ils exposés a
« pourtir facilement par I'numidité de I'hiver, et par cela méme
« a faire défaut au moment ou l'on en aurait le plus grand besoin.
« Clest ce qui fait que I'on est souvent obligé d'avoir recours aux
« Choux non pommés, tels que les Choux verts normands, les
4 Choux branchus du Poitou, les Choux frisés du Nord, le Chou
« de Vaugirard, etc., qui ne fournissent toujours que des feuilles
« vertes et assez dures, et qui, quoique rendant de véritables
« services, ne valent pas nos bons Choux pommés dont le
« tendre et blanc est aussi délicat que savoureux.

« On a déja trouvé plusieurs moyens de conservation pour ce
« légume, mais on n'est pas encore arrivé 2 en conserver jus-
« qu'au moment ou les Choux printaniers donnent. Nous avons
« fait depuis longtemps des expériences sur ce sujet; plusicurs
« procédés, mis en pratique partout, nous réussissent toujours
«assez bien, tels que ceux d'arracher les pieds et de les rentrer
« dans la cave; d'arracher les pieds pour les mettre en jauge le
«long d'un mur au nord; de les laisser sut place en les abritant
« par une couverture de feuilles, de litiere ou d'une toile pour
« les préserver des neiges et des rayons solaires; en donnant un
« coup de béche a chaque pied pour le renverser la téte tournée
« vers le Midi, puis en les couvrant de feuilles, par lesquelles on
« arrive a garantir assez bien les Choux, surtout dans certaines
« années, de l'intensité du froid, de 'humidité, de la neige et
« du soleil. Tous ces moyens sont bons, mais ils laissent trop
« souvent a désirer.

« Nous avons pensé, ce légume étant tres-accessible aux in-
« fluentes atmosphériques, qu'il serait peut-étre prudent de le
« retirer de 'humidité, et, a cet effet, nous avons arraché des
« Choux avant les gelées et par un temps sec; puis, apres les
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« avoir dépouillés du plus gros des feuilles et les avoir laissés
« sécher un peu, nous en avons pendu la racine en l'air, dans
« différents endroits aérés, dans un cellier, dans une grange,
« sous un hangar, qui se sont parfaitement conservés dans cet
« état jusqu'en avril, et qui pouvaient encore se garder quelques
« semaines au dela. Les feuilles de dessus se desséchent, mais la
« pomme se conserve parfaitement saine et prend une belle teinte
«jaune. Les Choux ainsi conservés sont d'une trés-bonne qua-
« lité et deviennent une excellente nourriture, bien appréciable
« dans la saison ou les légumes frais sont rares. Les Choux -
« , surtout, qui se conservent autrement, se
« gardent fort bien en ayant recours a ce moyen. Nous avons
« procédé sur le Chou conique ou de Poméranie, sur le Chou
« pommé blanc, sur le gros Chou d'Alsace et sur le gros Chou
« de Milan; tous nous ont également bien réussi. Lorsqu'on veut
« faire cuire ces Choux, ils paraissent mous et coriaces, mais en
« les faisant tremper dans l'eau pour les faire revenir, ils ne
« tardent pas a reprendre leur caractere ordinaire.

« Nous croyons que ce moyen, d'autant plus avantageux a
« employer que l'hiver sera rigoureux, est susceptible de rendre
« des services dans les grandes exploitations ou il y a un nom-
« personnel a alimenter, et qu'il peut méme rendre des
« services aux cultivateurs qui vendent leurs produits. 11 est
«aussi trés-bon pour conserver des porte-graines qui sont sou-
«vent exposés a la pourriture ou qui se développent outre me-
« sure, avant le temps, au préjudice d'une bonne conservation
» pout l'avenir que I'on en attend.

De nos expériences sur la conservation des Choux, toujours
«en vue d'augmenter les ressources alimentaires des exploita-
« rurales, dans les maisons ou l'on a beaucoup de personnes
« 4 nourrir, nous avons a en signaler une qui, apres avoir été
« répétée, nous parait décisive, et qui nous semble utile a faire
« connaitre 4 une société qui s'enquiert d'améliorations et qui
«veut publier tous les procédés et toutes les pratiques
« de rendre service a la population. Voici comment nous
«avons opéré et comment nous conseillons de le faire :

« Aux approches de l'hiver, lors de la récolte des légumes,
« nous avons dépouillé des Choux de toutes leurs feuilles vertes,
« de maniére a réduire la pomme  sa véritable expression. Les
« pommes ainsi préparées, nous les avons laissées sécher pen-
« quelques jours dans un lieu aéré; puis ensuite, avec le
« rabot fixe ou le couteau a choucroute, nous avons divisé -
« tune des pommes en laniéres étroites et fines, recueillies dans
«un baquet destiné a les recevoir. La substance ainsi fagonnée
« a été déposée sur des claies, en couches assez minces, et sus-
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« pendue dans un lieu aéré, pour faciliter I'absorption de -
« , et nous avons eu le soin de la remuer chaque jour, afin
« de faciliter sa prompte . Nous avons ensuite exposé
« nos claies, garnies, dans un four tiede , apres le défournement
« du pain, en ayant soin de les sortir de temps en temps pour

« remuer la matiére. Pour opérer la parfaite , nous
« avons placé nos claies, a plusieurs reprises différentes, dans le
« four, ce que nous ayons reconnu que la était

« suffisante, Nous noterons ici que nous avons manqué plusieurs
« fournées avant de réussir, parce que le four trop chaud avait
« saisi la matiere, l'avait noitcie sans la sécher complétement, ce
« qui nous est toujours arrivé, presque jusqu'a la carbonisation,
« quand nous avons placé notre maticre clans un four chaud
« comme pour recevoir une fournée de pain. La réussite était
« d'autant plus satisfaisante que nous procédions pat répétitions
« successives dans un four déja moins chaud, aprés l'enlevement
« du pain. Les Choux ainsi séchés ne changent pas de couleur et
«imitent assez bien le vermicelle. Alors la matiére se réduit
« considérablement, et nous pouvons dire d'au moins deux tiets.
« Nous avons conservé cette matiere en la placant dans un sac
« que nous avons suspendu dans un lieu tres-sec et aéré. Nous
« ferons observer qu'll importe d'examiner de temps en temps
« cette matiére, qui absorbe facilement I'humidité de -
« qui devient molle et qui pourrait facilement pourtir si
«on n'avait pas le soin, dés qu'on en sent la nécessité, de la ce-
« passer au four de temps en temps pour la sécher.

« Nous fimes cuire de ces Choux qui nous parurent parfaits
« chaque fois que nous en primes, c'est-a-dire aussi bons que
« s'ils étaient frais. Nous en fimes gouter a plusieuts personnes
« et nous vimes notre opinion généralement partagée.

« 11 suffit d'une petite quantité pour faire un grand plat. On
« prépare la cuisson de la méme manicre que cela se fait pour le
« Chou dans son état ordinaire; seulement, on peut faire
« per la substance dans l'eau avant de la faire cuire, pour la
« laver et la faire revenir.

« Ce Chou faconné en choucroute est sans doute un excellent
« moyen de conservation; mais cet aliment, a cause de sa saveur
« , e convient pas a tout le monde, tandis que le Chou
« commun, ainsi que nous l'indiquons, est un mets qui ne différe
« en rien du Chou tel qu'il se consomme ordinairement : nous
«ne lui avons pas trouvé la moindre différence. » (Mémoires de la
Société d'horticulture de Seine-et-Oise, t. 11, 1842.)
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CIBOULE

COMMUNE.

BOTANIQUE : A ilium
Famille des LILIACEES.

Description. — Cette plante herbacée, vivace, bisan-
nuelle dans la culture ou elle fut introduite en 1029,
appartient au genre ail; elle est originaire des mon-
tagnes froides de I'Europe et de I'Asie. Sesfeuilles ayant
une forte odeur alliacée, sont employées comme condi-
ment et en fourniture de salade.

Racine composée de plusieurs bulbes unies ensemble,
allongées, déprimées d'un cbté ; tige de , droite et
nue, renflée vers le milieu, surmontée par des fleursen
ombelle, de couleur blanche, accompagnée d'une spathe

deux valves de méme couleur. Feuilles nombreuses,
vert glaugque, longues de 0m,30 environ, menues,

, pointues, et d'une saveur acre; enveloppées a
leur base par |es tuniques des bulbes qui, colorées de
brun rougeétre ala partie inférieure, deviennent d'un
blanc argenté en se prolongeant. Graine noire, angu-
leuse d'un c6té, arrondie du coté oppose et concave sur
I'une des faces.

Durée germinative. — Deux ans.

Culture. — On multiplie la ciboule de graine qui se
séme en terre |égére et substantielle.

Les premiers semisont lieu en février et mars, en
place ou alavolée; on passe |e réteau, puis recouvrir
la graine d'une |égére couche de terreau.
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On replante en avril et mai deux plantes ensemble a

de distance entre les touffes.

On peut continuer ainsi de semer jusqu'alafin de
juillet.

Vers cette époque a lieu la récolte des premiers semis;
au commencement de décembre, on arrache tout ce qui
reste de ciboule, on le met en jauge, afin de ne pas en
manquer pendant I'hiver, puis on couvre de litiére pen-
dant les gelées.

30 grammes contiennent 35700 graines.

CIBOULE
BLANCHE

SYNONYME : CIBOULE VIERGE.

Description. — Cette variété est moins productive en
feuilles que la Ciboule commune, et talle beaucoup
moins; en revanche ses feuilles sont plus tendres et pos-
sedent une saveur moins forte; elle a encore un autre
caractére distinctif, c'est qu'elle perd ses feuilles I'hiver,
qui repoussent de trés-bonne heure au printemps.

Racine composée de bulbes d'un blanc rosé, dont les
tuniques enveloppant le collet et la naissance des feuilles,
deviennent comme dans la variété précédente, d'un blanc
argenté vers leur prolongement.

Ses feuilles, d'un vert glaugue plus foncé que dans
la ciboule commune, sont plus longues, plus raides et
se dessechent moins aleur extrémité.

Culture. — On la cultive de la méme maniére que la
précédente en lui laissant former de grosses touffes que
I'on éclate pour les besoins; elle dure longtemps.



— 201 —

CIBOULE

VIVACE.

BOTANIQUE :
Famille des LILIACEES.
SYNONYME : CIBOULE DE SAINT-JACQUES.

Description. — Cette variété dont les feuilles sem-
ploient au méme usage que celles de la Ciboule com-
mune, a ses bulbes trés-allongées et nombreuses, leur
couleur brun rougeétre est plus foncée que dans la variété
ordinaire; les tuniques se prolongent également sur le
collet et sur la base des feuilles ou elles sont blanches.

Elle produit souvent une tige surmontée de fleurs
pourpre clair, en ombelle, qui sont infertiles et ne donnent
pas de graine ; sesfeuilles plus grosses que dans la
Ciboule commune, sont plus nombreuses, plus longues,
plus raides et moins grosses que dans la Ciboule
blanche. Leur couleur est d'un vert bleuétre trés-glauque,.

Culture. — On multiplie cette variété par les cayeux
que I'on éclate et que I'on plante de préférence en bor-
dure au printemps ou al'automne.

CIBOULETTE.

Nom BOTANIQUE
Famille des LILIACEES.
SYNONYMES: CIVETTE, APPETIT, CIVE, FAUSSE

Description. — Plante vivace, originaire des contrées
meéridionales de la France; sesfeuilles qui ont la sa-
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dela Ciboule, servent au méme usage; on |'appelle
aussi Civette ou Appétit parce que I'on prétend qu'elle
est pour |'estomac un stimulant actif.

Racines bulbeuses, nombreuses et ovales ; tige nue
de de hauteur, surmontée d'une ombelle compacte
de fleurs purpurines, stériles, entourées d'une spathe a
deux valves; feuilles longues de Om,15 a Om,20, gazon-
nantes, cylindriques et creuses.

Culture. — On multiplie cette plante par les cayeux
que |I'on sépare en février et mars pour les mettre en
planche et préférablement en bordure.

Elle exige une bonne terre, une exposition chaude,
quelques I'été, et est d'autant plus tendre
et pousse d'autant mieux qu'on la coupe plus souvent.

Pour lui faire passer I'hiver on la coupe au niveau du
sol et puis on la couvre de terreau.

CITROUILLE

DE TOURAINE.

Voir Courge, page 233.

Nom BOTANIQUE per foliota.

Famille des

SYNONYME : DE CUBA.

Plante annuelle de , originaire de Cuba, que
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I'on peut couper plusieursfois |'été et employer comme
les épinards et I'oseille ou en place du pourpier.

Feuille ronde, perfoliée, de de largeur, disposée
en forme de cornet, unique sur chaque tige qui latra-
verse entiérement et qu'elle embrasse de toutes parts,
charnue et d'un vert blond luisant ; fleurs petites, blanches,
acing pétales, disposées en panicule sur une prolonga-
tion de latige et surmontant immédiatement la feuille ;
graine lenticulaire, luisante et noire.

Durée germinative. — Trois ans.

Culture. On séme au printemps a bonne
, en terre douce terreautée, mais clair parce qu'elle
se ramifie beaucoup dés la base.

CONCOMBRE.

NODS BOTANIQUE :
Famille des

SYNONYME :

Description. — Plante annuelle, originaire des parties
tropicales et tempérées de I'Asie. Tiges pleines, rameuses,
anguleuses, hispides, rampantes. Feuilles d'un vert
fonce, larges de environ en tous sens, découpées
en dents obtuses, cordiformes, anguleuses, alternes,

sur les nervures de la face inférieure, rudes ala partie
supérieure; pétiole hispide. Fleurs a cing pétal es soudés
alabase, axillaires, pédonculées, jaunes et monoiques ;
calice jaune, hispide. Fruit cylindrique, e plus souvent
allongé, Iégérement anguleux, a écorce mince, parsemee
de verrues épineuses ou lisses. Chair transparente, mais
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plus ou moins blanche, divisée au centre en trois cloi-
sons pul peuses, ou se trouvent les graines elliptiques ,
aplaties, jaunétres et saillantes al'intérieur de laloge.

Durée germinative. — Cing ans.

Usage. — On mange le fruit soit crd, soit cuit ou bien
confit au vinaigre.

Culture. — Le Concombre se seme :

10 Au commencement de mars sur couche et sous
panneaux, et on le replante sur de nouvelles
dés que le plant est assez fort ;

Deuxiéme quinzaine de mars sur couche sourde;

30 Du 15 au 30 avril en pleineterre et en place, dans
des trous remplis de fumier, recouvert de terreau;

En avril, mai et juin, le Concombre & cornichon se
seme en pleine terre et en place.

Tous les concombres en général aiment la chaleur et
I'eau.

Pour obtenir des graines, on laisse les fruits sur pied
jusgu'a ce qu'ils pourrissent. En décrivant chague variéteé,
nous appliquerons a chacune la culture qui lui est propre
en nous conformant ala nomenclature ci-dessus établie
d'apres leur ordre de précocité.

30 grammes contiennent 1500 graines.

CONCOMBRE
BLANC

Description. — Variété précoce, afruit |égerement
anguleux et de couleur blanc verdétre des qu'il est formé,
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couleur qu'il conserve jusqu'a sa parfaite maturité; écorce
lisse.

Salongueur est de centimétres environ et son
diamétre de , son poids est de 920 grammes. Ces
dimensions du reste ne sont qu'approximatives, la nature
du terrain, les soins donnés a la culture et les caprices
de la saison pouvant les modifier sensiblement.

Culture. — On séme le Concombre blanc hatif vers
lafin defévrier ou les premiersjours de mars, sur une
couche a melon et sous panneaux ; pendant la nuit on
couvre |le semis avec des paillassons.

Quand les graines sont levées et que les premiéres
feuilles sont bien développées, on prépare une autre couche
sur laquelle on repique le plant en pépiniére ; on asoin
d'établir cette couche al'ombre et de couvrir les pan-
neaux pendant la nuit avec des paillassons.

Quinze jours aprés ce repiquage, on prépare une troi-
sieme couche de d'épaisseur et on larecouvre de

centimeétres de terreau ; enlever alorsles Con-
combres avec leurs mottes et les y planter en les enfon-
cant jusqu'aux cotylédons, les arroser |égérement et
placer les panneaux. Pour faciliter lareprise avoir soin
pendant quelques jours de les garantir du soleil et de les
couvrir pendant la nuit.

Lorsque latige primitive a quatre ou cing feuilles, la
pincer au-dessus de la seconde feuille ; on obtient ainsi
deux branches latérales sur chague pied. Avant leur dé-
veloppement, tapisser toute laterre de la couche avec un
paillis pour latenir fraiche, et quand ces branches laté-
rales se sont allongées de environ, lestailler au-
dessus de la deuxiéme ou de la troisieme feuille.

Les branches taill ées ayant atteint la méme dimension,
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on les taille une seconde fois apres la deuxiéme ou la
troisieme fedille ; tailler méme encore, mais pour la
derniére fois, et quinze jours apreés les nouveaux ra-
meaux.

Pendant cette opération, avoir soin de bien étendre les
branches, faire en sorte qu'elles ne croissent pas, et
enlever lesfeuilles jaunes qui peuvent sy trouver.

Quand on a de jeunes fruits noués, on choisit le mieux
fait, et on pince la branche qui le porte & deux yeux
au-dessus du fruit ; on enléve alorstous les autres. Dés
que ce premier fruit est parvenu aux deux tiers de sa
grosseur, il faut en choisir un second, puis un troisiéme
et ainsi successivement, de maniére a en avoir dix ou
douze sur chague pied. Enfin, on pince toutes les branches
qui sallongent trop, en ayant soin de choisir le moment
de lajournée ou latempérature est la plus douce, afin
gque le froid ne saisisse pas |les concombres qui sont
extrémement tendres.

Pendant qu'ils croissent, on continue d'éter les feuilles
jaunes, de les arroser suffisamment (car un pied de con-
combre qui adix a douze fruits a nourrir, a besoin d'hu-
midité a sesracines), de les abriter du froid et de leur
donner de I'air. On récolte les premiers concombres vers
lafin d'avril et successivement jusgu'en juin.

CONCOMBRE

DE HOLLANDE.

Variété plus précoce de quatre jours que la précédente,
elle convient également pour la culture forcée, maison
lui préfére le Concombre blanc hatif, a cause de la cou-
leur de son fruit.
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Fruit long de sur de diametre, poids 700
grammes ; couleur jaune péle lors de sa formation, deve-
nant plus intense a sa maturité ; cotes peu marquées et
écorce presque lisse.

CONCOMBRE

BLANC LONG.

Description. — Plustardif de quatre jours que le Con-
combre blanc hatif.

Fruit long de Om,30 sur de diamétre, poids
1240 grammes ; de couleur blanc verdatre qu'il conserve
jusqu'a sa compléte maturité, |égérement anguleux; écorce
presgue lisse.

CULTURE SOUS CLOCHES.

On séme dans la premiere quinzaine d'avril sur couches
et sous chassis ; on repique le plant en pépiniére égale-
ment sur couches et sous chassis; ombrer pendant lare-
prise et donner de |'air toutes les fois que latempéra-
ture le permet, méme la nuit sil ne géle pas. Quinze
jours aprés, le plant peut étre misen place ; a
cet effet, on fait une tranchée large de et
profonde de dans un endroit bien exposé
puis on prépare dans la tranchée une couche de
d'épaisseur avec du fumier moitié neuf, moitié vieux
que I'on mouille afin qu'il puisse fermenter convena-
blement, charger ensuite cette couche avec de
terre, tirée de latranchée ; aprés avoir bien égalisé
cette terre, placer sur le milieu de la couche un rang de
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clochesa métrel'une del'autre. Peu de jours apres,

lorsque la chaleur de la couche est favorable, on léve les
concombres en mottes, on 6te les cloches, on fait un trou

sous chacune d'elles et on les enfonce jusgu'aux cotylé-
dons. Aussitét apres cette arroser, replacer
les cloches sur chaque plant et envelopper ces cloches
de litiére pendant deux ou troisjours, pour faciliter la
reprise ; pendant la nuit, on les couvre avec des paillas-

Sons.

Au bout de trois jours, le plant doit étre repris; alors
on donne un peu d'air en soulevant la cloche du cété
Opposé au vent, avec une crémaillere. Quand le plant a
sept ou huit feuilles, I'ététer au-dessus de latroisieme
et letailler comme nous I'avons indiqué précédemment;
mais comme ces concombres, plantés sur terre échauffée
par une couche, poussent plus vigoureusement que ceux
plantés dans |e terreau sous , on fait seulement
deux tailles successives mais plus longues, c'est-a-dire
au dela de la quatriéme feuille ; on laisse la plante nouer
deux fruits en méme temps, jusqu'a ce que chague pied
en ait dix a douze. On a soin pendant ce temps d'arroser
au besoin et d'enlever les cloches dés que la température
le permet.

De cette maniére les premiers concombres peuvent
étre récoltés verslafin de juin et successivement jusqu'a
lafin d'ao(t.

CONCOMBRE

BLANC DE

SYNONYME : CONCOMBRE BLANC GROS.

Description. — Cette variété de quelques jours plus
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tardive que le Concombre blanc long, est celle que les par-
fumeurs emploient généralement pour la fabrication de
la pommade de concombre.

Fruit de couleur blanc verdatre des qu'il est formeé et
conservant la méme couleur lorsqu'il a atteint sa gros-
seur et jusqu'a sa parfaite maturité ; longueur :
diametre Om,11, poids1 . 500 ; renflé dans sa partie
moyenne, anguleux et a écorce pourvue de mamelons peu
épineux.

CULTURE EN PLEINE

On les seme en mai immeédiatement en place ou sur
couche.

Cette culture néanmoins réussit mal dans une terre
forte et froide, il ne faut I'entreprendre que dans une terre
chaude, légere et fertile.

On léve le plant quinze jours aprés et on le plante en
mottes sur une costiere et sur un rang a dedis_
tance sur laligne ; arroser aprés la plantation et couvrir
le plant d'une cloche pour le priver d'air, avoir soin
d'ombrer la cloche pour le préserver du soleil ; lorsgu'il
est repris, on enléve la cloche, on I'ététe ensuite et on le
taille en se conformant & ce qui a été dit précédemment.
Ces concombres sont bons a récolter en aolt et sep-
tembre.

Quelques cultivateurs de sement dans le
courant de mai en pleine terre chargée de bon terreau.

Apreslalevée, ils choisissent les deux plants les plus
vigoureux, suppriment les autres et se conforment a ce
qui a été prescrit pour lataille et les soins donnés
concombres semés sur couche.
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CONCOMBRE

JAUNE GROS.

Description. — Aussi précoce que le Concombre blanc
long.

Fruit long de et de de diamétre, poids
[ ., 980 grammes, de couleur blanc jaunétre lors de
saformation, d'un jaune intense samaturité, anguleux,
un peu effilé vers le pédoncule ; écorce marquée de ma-
melons épineux.

Culture. — 1l est de laméme saison gque le Concombre
blanc long.

Ce qui a été dit de la culture de cette derniére variété,
sapplique donc en tous points a celle-ci.

CONCOMBRE

DE RUSSIE.

SYNONYMES : CONCOMBRE A BOUQUET, CONCOMBRE MIGNON, CONCOMBRE
D'ITALIE, PETIT CONCOMBRE.

Description. — Variété fort petite, presque ronde et la
plus précoce de toutes, devancant de beaucoup le Con-
combre hatif de Hollande.

Fruit long de sur de diametre, de couleur
vert rayé de jaune lors de sa formation, et jaune brun 3
samaturité, |égérement anguleux; écorce lisse. Tige non
coureuse.

Particularité remarquable, c'est que chagque pied a'l
ou 8 fruits réunis ensemble et venant par bouquets.
Graine extrémement petite.
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Culture. — Laméme que pour les variétés les plus
hétives.

CONCOMBRE

VERT LONG.

Description. — Race aussi tardive que le Concombre
blanc de .

Fruit long de environ sur de diamétre,
vert lorsqu'il commence a se former, vert tacheté de
jaune aux extrémités a son complet développement, enfin
jaune brun a sa maturité, |égerement anguleux et sou-
vent contourné ; écorce sillonnée de mamelons épineux.
Chair épaisse, vert pale.

Culture. — Laculture de pleine terre est celle qui lui
convient le mieux ; dereste, il setraite exactement
comme le Concombre blanc de

Les variétés suivantes que I'on cultive en Angleterre,
paraissent étre des sous-variétés du Concombre vert long.

Lesfruits sont généralement plus longs et atteignent
parfois . Ils sont également plus ou moins épineux
ou tardifs.

Nous citerons quelques-unes de ces variétés qui sont
particulierement estimées.

Voici leursnoms:

GLADIATOR.

SION HOUSE.

WEBS INVINCIBLE.

CHELTENHAM SURPRISE.
DEFIANCE.



CONCOMBRE

DUC DE MANCHESTER.

Nouvelle variété a fruit long, vert, estimé pour con-
s de cornichon.

CONCOMBRE

VERT LONG, MAN OF KENT.

Variété anglaise afruit plus long que dans le Concombre
vert long ordinaire. Trés-bonne.

CONCOMBRE

A CORNICHON.
SYNONY ME : CORNICHON.

Description. — Aussi précoce que le Concombre de
Russie. Fruit long de sur de diamétre, poids
450 grammes, vert pale lorsgu'il commence a se former,
vert intense au milieu de saformation et jusqu'a son
emploi, anguleux ; écorce rugueuse marquée de mame-
lons épineux en se formant, devenant jaune foncé et lisse
au moment ou il est consommé. Chair blanche.

Culture. -- On le seme dans les premiers jours de
mai sur couche et sous chassis ; quelgque temps aprés on
repique le plant en pépiniére, également sur couche et

SOUS panneauXx.
Au commencement de juin un le reléve en motte et on
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le met en pleine terre ; avoir soin de I'arroser et de

pendant quelques jours avec un peu de litiére. Apres
lareprise, I'ététer au-dessus de latroisiéme feuille. Avant
le dével oppement des branches latérales, avoir soin d'é-
tendre un bon paillis et continuer de bien étaler les
branches et de bassiner au besoin.

L e cornichon donne des fruits abondants depuis lafin
dejuillet jusgu'alafin de septembre; comme huit jours
apres étre noués ils sont bons a récolter, on peut en cueil-
lir tous les deux jours.

CONCOMBRE

SERPENT.

NOM BOTANIQUE :
Famille des CUCURBITACEES.

SYNONYME : CONCOMBRE DE TURQUIE.

Description. — Cette variété dont le fruit peut se con-
fire au vinaigre comme le Cornichon, est plus curieuse
par saforme que par ses qualités, et plutdt cultivée pour
sa singularité que pour son mérite. Elle doit son nom a
laforme de son fruit allongé et flexueux.

Plante annuelle originaire des Indes. Tiges alternes,
anguleuses, rampantes, velues et minces, garnies de
vrilles. Feuilles lobées et découpées en dents obtuses, d'un
vert grisatre, rudes sur la partie supérieure; pétiole velu ;
nervures de laface inférieure hispides. Fleurs petites,
jaunes, pédonculées et axillaires, calice velu. Fruit trés-
long, atteignant quelquefois , vert foncé, sillonné,
étroit et flexueux. Chair peu épaisse, jaune a sa maturité



ayant I'odeur et la saveur du melon. Graine jaune blan-
chétre, ovale, contournée et comprimée

Durée germinative.  Cingans.

30 grammes contiennent 960 graines.

CONCOMBRE

BOTANIQUE :
Famille des CUCURBITACEES.

SYNONY MES: COURGE , CONCOMBRE

A ANGLESAIGUS.

Plante annuelle, originaire de I'Inde. Son fruit, lors-
qu'il est trés-jaune, se mange comme la Courge la
moelle.

A la Guadeloupe on se sert du fruit comme d'une
éponge, a cause de sa chair fibreuse et filandreuse.

Tige anguleuse et grimpante, garnie de vrilles simples.
Feuilles cordiformes, anguleuses. Fleurs jaunes, multi-
flores sur un méme pédoncule. Fruit long de 0°',25, en
massue, cannelé en dix angles aigus longitudinaux. Chair
fibreuse et filandreuse ; écorce dure de couleur jaune
foux.

Graine noire, aplatie, un peu irréguliére, a écorce tres-
dure.

30 grammes contiennent 520 graines.
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CONCOMBRE

DES PROPHETES.
BOTANIQUE :
Famille des CUCURBITACEES.

Cette variété est annuelle et originaire de I'Arabie. On
mange le fruit cuit ou confit au vinaigre.

Tige rampante, anguleuse, |égérement hispide et gar-
nie de vrilles; feuilles denticul ées et cordiformes, un peu
rudes & la face supérieure et hispides sur les nervures de
laface inférieure; fleur axillaire, , monoique,
jaune a calice hispide ; fruit rond, hérissé de poils raides,
panaché de bandes vertes et jaunes, de la grosseur d'une
cerise ; graine petite, ovale, déprimée et jaunétre.

CONCOMBRE

D AMERIQUE.

NOm BOTANIQUE :
Famille des CUCURBITACEES.

SYNONYMES : CONCOMBRE A EPINE, CONCOMBRE MARRON,
CONCOMBRE

Originaire de la Jamaique et annuelle , cette variété a
beaucoup d'analogie avec la précédente ; son fruit est
gros comme une noix, allongé, tres-fécond quand il
réussit, mais délicat, propre a confire.
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CONCOMBRE

NOM BOTANIQUE .
Famille des CUCURBITACEES.
SYNONYME:

Plante annuelle, originaire del'Arabie et de ,
ou elle est trés-estimée. Les mangent le
fruit cru ou cuit, et font avec la pulpe une boisson qui
est trés-agréabl e et trés-rafraichissante. Tiges angu-
leuses, hispides , rampantes, pleines et munies de
vrilles. Feuilles alternes, cordiformes, anguleuses, rudes
a lasurface supérieure , hispides sur les nervures
delafaceinférieure, a dents obtuses; pétiole velu. Fleurs
jaune pale, monoiques, axillaires; calice velu. Fruit
oblong et velu' .

POTAGERE.

Nom BOTANIQUE

Famille des
SYNONYMES : GUIMAUVE POTAGERE, MAUVE DES JUIFS.

Description. — Plante originaire de I'Afrique et an-
nuelle.

Tige cylindrique et lisse de de hauteur; feuilles
alternes, pétiolées, dentées en scie, et ovales oblongues ;
fleurs petites, pédoncul ées, couleur jaune orange; fruit

'Voir alafin de I'ouvrage les autres variétés de Concombre.
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long, glabre et subulé ; graine pointue, anguleuse, ver-
détre.

Durée germinative. — Quatre ans.

On ne fait usage que des feuilles, lesquelles se man-
gent en salade.
30 grammes contiennent 13900 graines.

Culture. — On séme en mai.

CORNE DE CEREF.

NOM BOTANIQUE .
Famille des

SYNONYMES : PIED DE CORBEAU, PIED DE CORNEILLE, COURTINE.

Description. — Plante annuelle et indigéne, dont les
feuilles semploient comme fourniture dans les salades.
Racine ligneuse, unique, garnie de quelques fibres;
tige longue de , rameuse et nue; feuilles pubes-
centes, , alobes espacés, d'un vert foncé
les radicales étalées en rosette sur laterre. Fleurs en épi
gréle, cylindrique, de couleur jaunétre; graine
, digué sur les bords et ovoide, couleur brun clair.

Durée germinative. — ans.

30 grammes contiennent 222900 graines.

Culture. — On séme en place en mars, dans une terre
légere.

Arroser copieusement et souvent, pour avoir des

feuilles tendres, lesquelles cueillies a mesure du besoin,
se renouvellent longtemps.
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COURGE.

NOM BOTANIQUE

Famille des CUCURBITACEES.

Description. — Les nombreuses variétés de cette
plante paraissent devoir se rapporter al'espece primitive,
et ce qui nousfait croire que ces variétés sont sorties
du méme type, C'est lafacilité avec laguelle elles fécon-
dent et produisent de nouvelles variétés fer-
tiles. En présence de tant de genres différents dans une
seule famille, il fallait une classification exacte, qui per-
mit, d'aprés le caractére distinctif de chacun, de leur
assigner une place et éviter qu'on les confondit

M. Naudin, naturaliste au Muséum, dans son travail
botanique (Annales des Sciences naturelles, t. VI, p. 5) a
admirablement défini cette classification, en présentant
toutes les variétés de courges sous trois types.

PREMIERE ESPECE. — MAXIMA.

Caractérisée par son pédoncule renflé et strié, ses
feuilles plus larges que longues, a lobes arrondis et dé-
coupures peu profondes.

Elle comprend : tous les Potirons, la Courge de ['Ohio,
celle de Valparaiso, le turban, etc.

DEUXIEME ESPECE. -

On laremarqgue a son pédoncule mince, présentant
cing fortes cannelures, ses feuilles découpées assez pro-
fondément, ses poils trés-rudes, presque épineux.
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Elle comprend : La Citrouille de Touraine, le
de Genéve, les Courges : Sucriére du Brésil, ala :
des , d'ltalie, de Barbarie, blanche non coureuse,
, etc., tous les et les Coloquintes ou
Fausses coloquintes.

TROISIEME ESPECE. -

Caractérisée par son pédoncule, faiblement cannelé et
tres-élargi versle fruit, feuilles alobes profonds, odo-
rantes, poils nombreux, mais doux.

Elle comprend : La Courge pleine de Naples.

La Courge (espéce type) est originaire des Indes et
annuelle.

Tiges allongées dans plusieurs variétés et courtes dans
d'autres, rampantes, creuses, rudes ou épineuses et an-
guleuses. Feuilles généralement plus larges que longues,
découpées plus ou moins profondément, suivant les va-
riétés. Fleurs plus ou moins grandes, monoiques et

, de formes variables, jaunes, de nuances di-
verses; a pétales soudés au calice et soudés
Fruit généralement creux, atrois ou cing loges. Graines
plus ou moins longues, ovales, déprimées et garnies d'un
bourrelet.

Durée germinative. — Cinq ans.

Usage. — Tous les fruits des courges cuelllis petits
et encore trés-tendres, sapprétent comme les concombres
et sont excellents.

En Angleterre on ne les emploie que de cette maniere,
c'est-a-dire qu'on les cueille lorsqu'ils sont jeunes et on
les mange cuits et assai sonnés comme les concombres ;
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en France généralement on attend qu'ils soient arrivés a
maturité pour en faire usage, et on ala mauvaise habi-
tude de laisser perdre ceux que I'on supprime alataille
au lieu de les employer ainsi.

Culture. — Toutes les plantes de |a famille des cu-
curbitacées étant originaires des pays chauds, aiment la
chaleur et I'hnumidité.

On net les graines a germer en mars dans des pots
remplis de terreau, sur couche et sous cloche, et on les
repique en pleineterre, si le terrain est bien amendé
du 'ter au 14 mai, ou dans de petites fosses de 0111,35
de profondeur et delargeur, que I'on remplit de
fumier avec un peu de terreau par-dessus.

On peut également semer en place et ala méme
époque en pleine terre, ou dans des fosses semblables,
deux ou trois graines ; apres qu'elles sont levées on laisse
le pusfort pied que I'on arrose souvent.

Beaucoup d'espéces de Courges ne regoivent aucune
taille, et sont laissées a leur développement naturel.

Il faut cependant excepter de ce mode de culture si
simple le Potiron qui demande d'autres soins.

Ordinairement on coupe la premieére tige au-dessus
du deuxiéme ou troisiéme  , pour qu'il produise autant
de bras; le fruit est noué, on arréte la branche
qui le porte a deux ou trois yeux au-dessus.

Si I'on veut obtenir des gros potirons, on ne laisse
ordinairement qu'un fruit sur un méme pied ; quelquefois
on en laisse deux, mais rarement trois. |l est d'usage
également de recouvrir de terre une grande partie des
bras principaux; il sort alors des racines adventives a
I'aisselle des feuilles, et en raison de ce surcroit de
séve, le fruit devient tres-gros.
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POTIRON
JAUNE GROS.

Nom BOTANIQUE maxina.
Famille des CUCURBITACEES.

SYNONYME : POTIRON ROMAIN.

Description. — Cette courge qui est la plus cultivée gé-
néralement, est aussi la plus productive; seulement
comme elle n'est pas féculente, on ne I'emploie guére
gu'en potage.

Plante originaire des Indes orientales, et introduite
danslaculture au siecle, dont les longues tiges,
rampantes et les larges feuilles couvrent un grand espace.

Tiges coureuses; feuilles trés-grandes, concaves, ar-
rondies et anguleuses ; fleur jaune, trés-grande.

Fruit énorme, dont le poids atteint 50 a 60 kilo-
grammes ; dans les marais ou |'eau et le fumier man-
quent rarement; ce poids est souvent dépasse et on a
obtenu des potirons qui pesaient jusqu'a 100 kilo,. ;
forme trés-variable, arrondie ou déprimée ; cbtes peu
marqguées; écorce ordinairement unie et rugueuse, ou
|égérement brodée comme dans le melon, jaune péle;
chair épaisse, jaune ; graine trés-grosse, blanc jaunétre.

Culture. — On seme le Potiron jaune gros en mars
sur couche et sous chéassis ; on le repique en avril en
pépiniére, également sur couche et sous chassis : avoir
soin de donner un peu d'air quelques jours aprés le
repiquage pour fortifier le plant.

En mai on prépare ensuite des trous distancés

de deux métres que I'on remplit de fumier; on
les charge de de terreau, et on place dans chague
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trou un potiron gue I'on enfonce jusqu'aux cotylédons;;
arroser ensuite copieusement chaque plant. Quand le
soleil donne, les couvrir avec de lalitiére pour assurer
lareprise, les garantir également des petites gelées
blanches qui pourraient survenir pendant la nuit, en les
couvrant avec des cloches.

On les arrose abondamment pendant leur végétation,
puis on les dirige sur une seule branche; lorsgu'ils ont
environ de longueur, on couche ces branches en
terre, afin qu'elles produisent des racines, on obtient
ainsi une vegétation beaucoup plus vigoureuse.

Si I'on veut avoir un fruit volumineux, il faut n'en
laisser qu'un sur chague pied, et quand ce fruit que I'on
doit conserver est noug, on pince la branche qui le porte
adeux ou trois yeux au-dessus du fruit.

Larécolte des premiers potirons se fait en ao(t et
successivement jusqu'aux gelées.

POTIRON
VERT ROND.

Fruit arrondi, de forme variable, et moins gros que
le Potiron jaune gros. vert foncé marbré, passant
au vert pale; graine grosse et blanche.

POTIRON

BLANC GROS.

Fruit blanc de créme ; chair jaune trés-péle: sous-va-
riété du Potiron jaune gros.
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POTIRON

JAUNE A QUEUE JAUNE.

Sous-variété du Potiron jaune gros, trés-précoce, dont
le pédoncule devient jaune a la maturité.

POTIRON
VERT D ESPAGNE.

Cette variété est I'une des meilleures, elle al'avantage
de se conserver tres-tard. Tiges coureuses; feuilles con-
caves, anguleuses, arrondies et moyennes; fruit trés-
aplati, de moyenne grosseur, ayant environ de
largeur et d'épaisseur dans |'axe du pédoncule
creusé des deux cotés dans le méme axe.

Cotes larges, tres-effacées. lisse, trés-dure et
ordinairement verte; chair jaune , trés-peu aqueuse,
qui se recommande par son et sa saveur trés-
agréable. Graine grosse et blanche.

Culture. — Le Potiron d'Espagne se cultive de la
méme maniére que les précédentes variétés, ainsi que
nous |I'avons expliqué dans la description du Potiron

Jjaune gros.

Il charge beaucoup, et comme ses fruits sont beaucoup
moins gros que ceux du Potiron jaune, on peut en laisser
deux ou trois sur chaque pied.

Récolte avant les gelées.

Ils se conservent souvent jusqu'en avril, lorsqu'ils sont
déposés dans un endroit sec.




224

POTIRON

DORE DE CHINE.

Variété remarquable a écorce jaune d'or.

POTIRON

VERT ROND.

Fruit petit et rond, écorce de couleur verte, cotes
marquées seulement vers le pédoncule.

POTIRON

VERT BRODE.

Fruit allongé, moyen, brodé entierement, couleur
verdétre.

POTIRON

VERT DE NAPLES.

Fruit trés-gros et déprimé ; écorce vert fonce tachetée
de vert plusfonce; cotes effacéestreslarges.

POTIRON

VERT D  AUSTRALIE.

Variété afruit aplati comme dans e Potiron d'Espagne,
écorce vert pale marbre,



— 225 —

POTIRON

VERT OBLONG.

Fruit turbiné, de moyenne grosseur, concave du coté
du pédoncule, pointu du c6té de I'ombilic, écorce vert
foncé marbré, cotes larges.

POTIRON

BLANC ROMAIN.

Fruit allongé et brode |égerement du coté de I'ombilic,
turbiné et de moyenne grosseur; écorce jaune, panachée
de blanc ; cotes peu marqueées.

POTIRON
D ATHENES.

Variété A fruit moyen et ovale, delaformeet dela
grosseur de la Courge sucriere du Brésil; écorce jaune
foncé panachée de vert.

POTIRON

PANACHE D ITALIE.

Fruit rond et petit, mamelonné du del'ombilic;
écorce vert fonce; cotes peu marquées.
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POTIRON

ANGLAIS.

Variété afruit ovale, delaforme et de lagrosseur de
la Courge sucriére du Brésil; écorce jaune foncé panachée
de vert.

POTIRON

DE

Fruit gros, turbiné, allongé et brodé 'du c6té de I'om-
bilic ; écorce jaune panachée de blanc ; cbtes peu mar-
quées.

POTIRON

DU CANADA.

Variété ayant beaucoup d'analogie avec e Potiron
panaché d'ltalie; fruit petit, arrondi, mamelonné du coté
de I'ombilic; écorce vert fonce; cotes peu marquées.

GIRAUMON

TURBAN.

SYNONYME : BONNET TURC,

Cette courge est d'une excellente qualité. Sa chair
est plus ferme et plus sucrée que celle du potiron.
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Tiges coureuses ; feuilles petites, découpées sur les
bords, d'une consistance assez molle, peu profondément
lobées. Fruit moyen, arrondi et déprimé, élargi alabase
du c6té du pédoncule et aplati, surmonté par une sorte
d'excroissance du disgue, arrondie en cone tres-éargi,
aplati, rouge vif a couronne vert foncé, panachée de
blanc, ce qui lui donne I'apparence d'un turban. Chair
€paisse, jaune orange, ferme et sucrée. Graine moyenne,
courte et blanche.

COURGE

DE L  OHIO.

Cette courge, I'une des meilleures, est fort répandue
et trés-estimée aux Etats-Unis.

Nous I'avons recue dAngleterre en 1845 ; elle aune
grande analogie avec les Giraumons, mais cependant
elleen par saforme un peu en pointe, et ses
pampres moins forts. Sa chair d'une cuisson facile, est
trés-estimée, elle est douce, sucrée, et trés-farineuse;
qualité que I'on ne peut attribuer qu'a une quantité de
fécule plus grande quo dans les autres variétés.

Tiges coureuses, feuilles entiéres, de dimensions or-
dinaires, fortement aiguillonnées, concaves, d'une consis-
tance ferme.

Fruit , long de et de de
meétre, large et rentré vers le pédoncule, ovale-pointu
vers|'ombilic ; pédoncule mamelonné, tres-gros ; cotes
tres-adoucies, écorce tres-épaisse, couleur jaune orange,
Chair également jaune orange, tres-féculente et d'une
excellente qualité. Graine a bourrelet peu sensible
blanche et grosse.
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COURGE

DE

Excellente variété, la plus délicate des courges qui se
mangent aleur entier développement. Tiges coureuses;;
feuilles non lobées, anguleuses, arrondies.

Fruit ovale de de long sur 0111,28 de diamétre,
plus renflé vers|'ombilic, pédoncule mamelonné, an-
guleux; cotes marquées par des sillons peu profonds;
écorce blanc jaunétre, lisse sur certaines parties ou bro-
dée. Chair jaune orange, trés-sucrée et délicieuse. Graine
de moyenne grosseur, de couleur jaune nankin, lisse et
vernissée.

COou

DE

Cette variété al'avantage de ne pas courir, €lle est
trés-productive; ses fruits de Om, 25 de diamétre sont
presque ronds et d'un vert tacheté de jaune.

Tiges courtes, non coureuses. Feuilles entiéres ou
|obées de consistance ferme. Fruit déprimé, large de
0111,25, dans le sens de I'axe du pédoncul e; écorce vert
foncé, nuancée de jaune; cotes larges, trés-effacées.
Chair rouge et épaisse; graine petite, blanc jaunétre.

COURGE

SUCRIERE DU BRESIL.

Excellente variété introduite dans la culture en '1839
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par M. de Caen ; elle abeaucoup d'analogie avec
la Courge a la malle par laforme et le volume du fruit,
qui est cependant un peu plus gros et d'une couleur plus
foncée. Chair jaune excessivement sucrée et de bonne
garde.
Tiges coureuses ; fruit ovale, longueur Om,25 sur
de diamétre; écorce lisse, jaune orange; cotes
marquées en forme de cannelures adoucies ; chair jaune
orange, tres-sucrée; graine moyenne, blanc jaunétre.

COURGE

A LA MOELLE,

SYNONYMES : MOELLE , BLANC DES INDES.

Cette variété est tres-fertile ; son fruit, lorsqu'il est a
moitié formé, a une chair douce, fondante, succulente,
qualité gu'il perd a son complet développement ; alors
lachair est dure et seche.

Dansle premier cas, lorsgu'il est tendre et ,
on le mange cuit ala sauce blanche ou farci.

En cueillant les fruits avant leur maturité, chaque pied
peut en produire dix a douze.

En Angleterre, on fait une grande consommation de
ce légume, que |'on désigne sous le nom de n'iodle

). Tiges coureuses ; feuilles de di-
mension moyenne, de consistance molle, rudes et pro-
fondément lobées.

Fruit ovale, long de sur de diametre;
écorce jaune tres-pale ; cotes |égérement marquées en
angles adoucis. Chair blanche, épaisse, fondante, déli-
cieuse ; graine petite, allongée, blanc jaunétre,
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COURGE

DES

Remarquable par saforme et son volume, mais sa
gualité laisse beaucoup a désirer.

Tiges coureuses. Feuilles grandes, de consistance
ferme et profondément lobées. Fruit trés-allongé, long
de 0111,42, diamétre , sillonné dans toute sa
longueur de cannelures réguliéres et profondes ; ctes
relevées ala surface, étroites, nombreuses et symétri-
quement rangées; écorce vert noirétre, luisante. Chair
péale, peu épaisse; graine moyenne, blanc jaunétre.

COURGE

D'ITALIE.

SYNONYME :

Cette variété al'inconvénient de dégénérer souvent,
ses fleurs sont semblables a celles du Potiron ordinaire,
mais son fruit, qui a sa maturité atteint 0m,50 de lon-
gueur sur de diametre, n'a pas ses qualités ; on
mange les jeunes fruits dés qu'ils sont défleuris.

Tige trés-courte, couchée, non coureuse. Feuilles an-
guleuses et quelquefois arrondies, a cing lobes allongés ;
fruit long de , large de , un peu renflé vers

; cOtes a cannelures tres-effacées , mais sail-
lantes vers le pédoncule qui est cannelé.
jaune, rayée de bandes vertes. Chair jaune
graine moyenne, blanc verdétre.
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COURGE

DE BARBARIE.

SYNONYMES : GIRAUMON A BANDES, CONCOMBRE DE BARBARIE,
CONCOMBRE DE MALTE, CITROUILLE IROQUOISE.

Cette race laisse beaucoup a désirer comme qua-
lité. Tiges coureuses; feuilles de consistance ferme, pro-
fondément lobées et amples.

Fruit allongé, longueur , diamétre ; cotes
effacées, saillantes vers le pédoncule qui est cannelé ;
écorce jaune, marbrée de bandes vert foncé dans lalon-
gueur. Chair jaunétre. Graine moyenne, blanc jaunétre.

COURGE

BLANCHE NON COUREUSE.
SYNONYME : DE VIRGINIE.

Le fruit de cette variété ales mémes qualités que
celui dela Courge d'ltalie; il n'est bon que lorsqu'il est
jeune; arrivé amaturité, il est dur et coriace. Chague
plante ne porte ordinairement que deux fruits.

Tiges trés-courtes et non coureuses, feuilles décou-
pées sur les bords et profondément |obées.

Fruit allongé, longueur , diamétre , renflé
vers |'ombilic; écorce unie, blanc jaunétre; cotes en
cannelures effacées, saillantes vers le pédoncule qui est
cannelé. Chair épaisse, blanc jaunétre. Graine petite,
blanc jaunétre.



—232

COURGE

DE CHYPRE.

Rien de remarquable dans cette variété. Tiges cou-
reuses. Feuilles de dimensions moyennes, entiéres, d'une
consistance ferme, profondément |obées. Fruit moyen,
arrondi, et un peu conique vers|'ombilic ; écorce pana-
chée de blanc, de gris et de rouge dans le sens des cotes
qui sont peu marquées. Chair jaune verdétre, peu épaisse,
et fortement chagrinée. Graine large, également chagri-
née, blanc jaunétre.

COURGE
A LA VIOLETTE.

SYNONY MES : COURGE , COURGE MUSQUEE
DE MARSEILLE.

Cette courge est d'excellente qualité et trés-estimée
en Provence, mais elle ne marit pas toujours sous notre
climat.

Tiges coureuses. Feuilles grandes, entiéres, arrondies
et concaves. Fruit arrondi, écorce de couleur trés-va-
riable ; cotestres-effacées. Chair jaune verdétre et épaisse;
graine grosse et blanche.

COURGE

MARRON.

SYNONYMES : POTIRON DE CORFOU, COURGE
COURGE PAIN DES PAUVRES.

Excellente variété a chair féculente. Tiges coureuses ;



GROUPE
DE
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feuilles de moyenne dimension, de consistance assez
ferme, concaves, anguleuses et arrondies. Fruit déprimé
de moyenne grosseur; ombilic creux, vert pale; pédon-
cule trés-gros, mamelonné, allongé , rugueux; écorce
rouge, marbrée de jaune foncé dans le sillon des cotes qui
sont larges et tres-effacées. Chair épaisse, jaune orange,

tres-féculente. Graine moyenne et blanche.

COURGE
CROCHUE.

SYNONYME : COURGE Cou-TORS.

Variété fort cultivée et estimée aux Etats-Unis, ou ou
la désigne sous |e nom de Crook-Neck (Cou-tors).

Cette courge est tres-féconde, et comme le fruit pos-
sede une chair qui se seche, lorsgu'il a acquis tout son
développement, on doit le consommer jeune.

Tiges non coureuses. Feuilles grandes, lobées ou en-
tiéres. Fruit petit, un peu verrugueux, courbé en deux,
presgue a angle droit versletiers de salongueur,
renflé en forme de bouteille et tres-atténué vers I'om-
bilic, étroit vers le pédoncule; écorce jaune orange.
Chair jaune, seche a sa maturité. Graine petite, blanc
jaunétre,

CITROUILLE

DE TOURAINE.

Variété tres-fertile et propre ala grande culture. En'
Touraine on obtient par hectare yun produit de 70,000
moyenne;
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Feuilles tres-grandes, de couleur vert foncé, et de con-
sistance molle, profondément |obées. Fruit arrondi et
déprimé; écorce vert pale, marbrée de rouge pale ou de
blanc; cotes larges, trées-adoucies. Chair blanc jaunétre.
Graine trés-grosse, trés-large, aplatie, blanc jaunétre, a
bourrelet trés-marqué.

JAUNE.

SYNONYMES: BONNET , ARTICHAUT DE JERUSALEM,
COURONNE IMPERIALE, D'ASTRAKAN,
ARTICHAUT D'ESPAGNE.

Description. — Cette plante donne un des meilleurs
fruits du genre et d'une bonne conservation ; elle différe
également des autres variétés en ce qu'elle croit en
touffes arrondies, au lieu de courir comme la plupart
des autres.

Tiges non coureuses. Feuilles grandes, de consistance
un peu molle, peu profondément lobées. Fruit demi-
sphérique, aplati en une surface presque plane, élargi
du coté de I'ombilic, et figurant un céne plus ou moins
obtus, surmonté de mamelons du cété du pédoncule
écorce unie, jaune pale ; cotes de forme variable et peu
saillantes. Chair ferme et seche, de couleur jaune pale
ou blanche. Graine petite, soyeuse sur les bords, et
blanc jaunétre.

Culture. — On seme en pleine terre en mai dans (les
fosses remplies de terreau, ainsi que nous I'avons

pour les courges.
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VERT.

Cette variété differe de la précédente par sa couleur
jaune vert foncé, quelquefois marbré de vert plus

BLANC.

Variété a peau blanche ou jaune péale.

ON

PANACHE.

Peau jaune pale panaché de vert.

PA TI

ORANGE.

Fruit trés-élargi et treés-aplati ; peau d'un jaune bril-
lant.

COURGE

PLEINE DE NAPLES.
SYNONYMES : COURGE PORTE-MANTEAU, COURGE VALISE.

Cette variété remarquable par la singuliere disposition
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de ses ovaires, est de trés-bonne qualité et fort estimée ;
sa chair est trés-rouge, et l'intérieur presque plein.

Tiges coureuses. Feuilles petites , entiéres, unies,
glabres, et tachetées de blanc le long des nervures.

Fruit presque cylindrique ou légérement courbe,
comme un porte-manteau placé sur le dos d'un cheval,
longueur , diameétre , renflé en calebasse
vers ses extrémités, ol son diamétre est de Om,19 ; pé-
doncule mince; écorce unie, vert foncé. Chair pleine,
jaune vif. Graine couverte par une sorte de duvet sur les
bords et d'un vert pale.

COURGE BOUTEILLE.

BOTANIQUE :
Famille des CUCURBITACEES.

Description. — Plante annuelle et pubescente, origi-
naire de I'Amérique.

Elle posséde une odeur trés-forte de musc; ses fruits
quand ils sont jeunes et tendres, sont employés confits
au vinaigre, mais plus tard, sa chair devenant séche, on
peut seulement utiliser 1'écorce devenue dure pour faire
des vases légers et solides.

Tige grimpante, garnie de vrilles. Feuilles entiéres, en

, velues et . Fleurs monoiques, blanches,
fasciculées, a pétales frangés. Fruits pubescents quand
ils sont jeunes, et lisses a leur maturité, a trois ou cinq
loges. Graine longue, aplatie, échancrée en demi-cercle,
formant une pointe a son extrémité, et marquée sur les
deux grandes surfaces par un bourrelet trés-déprimé et
figurant un losange de couleur jaune fauve.

Durée germinative. — Cing ans.

30 grammes contiennent graines
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COURGE

SYNONYMES : GOURDE DES PELERINS, COURGE BOUTEILLE,

Fruit long de , €largi alabase, étranglé vers
le milieu, et effilé du cbté du pédoncule.
On en fait des vases trés-recherchés par les buveurs.

COURGE
POIRE A POUDRE.

Fruit allongé, longueur , diamétre, , étroit
et |égérement courbé.

COURGE

SYPHON.

Fruit élargi et aplati ala base, rétréci en un col
allongé, recourbé presque a angle droit, et ayant la
forme d'un syphon.

COURGE

MASSUE D  HERCULE.

Fruit tres-long, atteignant parfois  meétre, élargi et
aplati alabase, et progressivement aminci vers|'om-
bilic, tres-étroit du coté du pédoncule, ce qui le fait
ressembler & une massue.
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COURGE
PLATE DE CORSE.

SYNONYME : COURGE

Fruit aplati, large de Om,20, et épais de dans
I'axe du pédoncule.

COURGE COLOQUINTE.

SYNONYME : COLOQUINTE:

Plante annuelle, dont on peut manger les fruits quand
ils sont jeunes, maisils sont peu employés de cette
maniere ; on les garde pour la singularité de leur forme.
Tiges allongées, rampantes, anguleuses, rudes et creuses.
Feuilles divisées en lobes profonds au nombre de trois a
cing. Fleurs petites, monoiques, , apétales
soudés au calice et soudés . Fruit ordinairement
creux atrois ou cing loges, tres-variable dans saforme
et dans sa couleur. Chair seche et coriace ala maturité.
Graine munie d'un bourrelet, déprimée, oblongue, et de
couleur blanc jaunétre.

Durée germinative.  Cing ans.
30 grammes contiennent 1100 graines.

COLOQUINTE

POIRE.
SYNONYMES | COLOQUINTE

Fruit petit, en forme de poire, de couleur jaune ou
blanche, panachée de différentes couleurs.
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COLOQUINTE

ORANGE.

SYNONYMES : , FAUSSE ORANGE.

Fruit rond de laforme et de la couleur d'une orange.

COLOQUINTE

SYNONYMES : , BARBARESQUE.

Fruit rond ou ovale, a écorce verruqueuse, de cou-
leur variable.

COURGE

AUBERGINE.

Variété a fruit petit, ayant quelques rapports avec 1'Au-
bergine longue, renflé vers I'ombilic, étranglé vers I'ex-
trémité opposée ; écorce vert foncé; cotes réguliéres.

COURGE

DE CYGNE.

Fruit petit, ovale et trés-régulier ; écorce lisse, jaune
clair; cotes nulles.
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COURGE

D ALGER.

Sorte de petit potiron vert tardif.

COURGE

Variété excellente afruit arrondi et petit ; écorce jaune
fonce ; cotes trés-adoucies, relevées prés du pédoncule ;
chair seche, de trés-bonne qualite.

COURGE

LISSE.

Fruit long et petit, renflé au milieu, terminé en pointe
vers le pédoncule ; écorce jaune tachetée de vert, sans
cotes.

COURGE

CITROUILLE DE LIMA.

Fruit allonge ; cotes semblables a celles du melon
écorce vert clair |égerement brodée.
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VERTE DE CORFOU.

Fruit rond et gros, déprimé aux extrémités; cotes
étroites mais saillantes.

COURGE

FROMAGE.

Tres-bonne variété, ayant beaucoup d'analogie avec la
Courge ; fruit moyen, arrondi ; écorce jaune,
tres-dure ; chair jaune, seche et féculente.

COURGE

DE CASTILLE.

Fruit allongé, crochu et de moyenne grosseur; feuilles
tachetées de blanc ; écorce blanc rosé panaché de vert.

COURGE

DU TEXA S.

Fruit tres-allongé, marqué de lignes saillantes et étroites,
renflé du cété de I'ombilic ; pédoncule renflé et court;
écorce jaune grisétre.



COURGE

Fruit arrondi et gros, mamelonné vers|‘ombilic ; écorce
vert fonce ; cotes peu marquées.

COURGE

TRES-HATIVE D AUSTRALIE.

Fruit gros et ovale a pédoncule anguleux et non ren-
flé; écorce jaune orange, tachetée de vert; cotes étroites
peu marquées.

COURGE

DEMI-L ONGUE DE VIRGINIE.

Gros fruit, tres-allongé , mesurant | métre de lon-
gueur sur de diametre, renflé au milieu; écorce
vert fonce.

CO URGE

JAUNE MUSQUEE.

ovale de moyenne grosseur ; écorce jaune vif
tacheté de vert; sans cotes.
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COURGE

DU CANADA.

Variété analogue ala Courge d'Australie, pour laforme
et la couleur, mais son fruit est moins gros.

COURGE
MUSCADE DU LEVANT.
Fruit allongé, cylindrique, assez gros, plus étroit du

coté du pédoncule ; écorce vert foncé tacheté de jaune ;
cotes tres-adoucies.

COURGE

DES

Fruit moyen et rond, cotes tres-relevées vers les extré-
mités qui sont |égérement déprimées.



COURGES

VARIETES ANGLAISES ET AMERICAINES.

COURGE

MAMMOTH.

Feuilles larges, grosfruit; écorce lisse, verte et rouge
Ou rouge aurore.

COURGE
LIMA

Sorte de Courge de ['Ohio, écorce panachée.

COURGE

EARLY WHITE BUSH.

blanc, trés-large.

COURGE

LIMA

Variété tardive; tiges coureuses; fruit gros, allongé,
écorce grisétre ; chair orange et féculente.
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COURGE

EARLY APPLE.

Peu recommandable ; alaforme d'un petit potiron dé-
primé; écorce jaunatre; tiges coureuses.

COURGE

WINTER CROOK NECK.

Variéteé trés-estimée en Amérique a cause de sa pro-
duction tres-fertile.

Fruit allongé, écorce blanche ou jaunétre; chair pleine
de trés-bonne qualité.

COURGE

PUMPKIN LARGE CHEESE.

Fruit moyen, déprimé comme le Potiron d'Espagne ;
écorce vert tacheté de jaune.

COURGE

LONG GREEN CROOK NECK.

Peu estimé et sans mérite apparent ; gros fruit crochu ;
écorce vert foncé ; tiges coureuses.
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COURGE

CROOK NECK.

Variété peu remarquable ; fruit crochu, jaune tacheté
de vert.

COURGE

PUMPKIN CONNECTICUT D.

Bonne variété tres-productive.
Fruit de potiron, jaune orange, petit ; cotes peu mar-
quées.

—E_

CRESSON

ALENOIS.

NOM BOTANIQUE

Famille des CRUCIFERES.

SYNONYMES : PASSERAGE CULTIVE,

Description. — Plante annuelle, originaire de la Perse,
introduite dans la culture en 1562, suivant M. Courtois-
Gérard de Paris.

Tigede a , rameuse et glabre. Feuilles
alternes, oblongues, entieres ou découpées. Fleurs blan-
ches, tres-petites, en bouquets. Fruit échancré, aplati.
Graine brun rougeétre, petite, oblongue, arrondie, creusee
d'un cété par un sillon longitudinal, ayant une odeur &cre.

Durée germinative. — Cing ans.
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Usage. — On emploie les pousses jeunes et tendres
gui se mangent en salade et en fourniture.

Culture. — Comme cette plante dure peu et monte
promptement a graine, on est obligé de semer tous les
quinze jours en été et al'ombre.

On commence ces semis en pleine terre dans les der-
niers jours d'avril ou au commencement de mai.

Depuis janvier jusgu'en mars, on peut également semer
sur couche le Cresson Alénois.

CRESSON
ALENOISFRISE.
Cette variété a ses feuilles crispées sur les bords; elles

sont d'un vert plus foncé et un peu plus grandes que
dans I'espéce ordinaire.

CRESSON

ALENOISA LARGE FEUILLE.

Variété plus estimée gque |'espece ordinaire, a cause
de sesfeuilles plus larges.

CRESSON

ALENOIS DORE:

Bonne race, afeuilles un peu allongées et de couleur
jaune doré ; graine également plus jaune que dans les
autres variétés.
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CRESSON

DE TERRE.

NOM BOTANIQUE:
Famille des CRUCIFERES.

SYNONY MES : CRESSON DE JARDIN, CRESSON VIVACE, CRESSON DES
VIGNES, CRESSONNETTE DE JARDIN, ROQUETTE.

Description. — Plante indigene, bisannuelle ou vivace,
dont les feuilles se mangent cuites ou crues et en salade.

Tigede a ; feuilles glabres, entiéres, oppo-
sées, , alobe terminal ovale; feuilles supérieures

a découpures étroites ; fleurs petites, en co-

rymbe, jaune pale; fruitslongs, écartés de latige.

Graine légérement déprimée, grise et chagrinée, arron-
die sur une des faces et anguleuse sur I'autre.

Durée germinative. — Trois ans.

Culture. — Semer au printemps dans une terre franche,
|égére et humide, en lignes, plus clair que le Cresson
Alénois.

CRESSON
DE FONTAINE.
NOM BOTANIQUE :
Famille des CRUCIFERES.

SYNONYMES : CRESSON D'EAU, CRESSON DE RUISSEAU, BRIDE CRESSON,
LA SANTA DU CORPS.

Description. — Plante indigéne et vivace, croissant
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naturellement dans beaucoup d'endroits sur le bord des
ruisseaux et autour des sources vives ; sa présence est
méme l'indice de la pureté de ce liquide.

On mange les feuilles en salade et fournitures.

Sans bannir le cresson de nos tables, il faut I'y ad-
mettre seulement comme un stimulant analogue a ceux
dont on fait usage pour exciter |'appétit et se défier de
la recommandation de ceux qui le préconisent sous le
nom de Santé du corps. (Gharb.)

Tiges rampantes sur les eaux, feuilles glabres afolioles
arrondies, un peu ; fleurs petites et blanches, en
corymbe, fruits un peu arqués ; graine trés-petite, ovale
rouge brun, |égérement déprimée et réticulée.

Durée germinative. — Quatre ans.

Culture. — On seme au printemps sur le bord des
eaux courantes, ou le cresson sétend par sesracinestra-
cantes.

On peut également remplir a moitié de terre des ba-
guets que I'on place auprés des puits ; semer ensuite la
graine ou planter des racines et recouvrir d'eau que I'on
a soin de renouveler de temps en temps, pour éviter
gu'elle se corrompe.

M. Chardon, de Pontoise, est le premier qui ait eu
I'idée d'établir des cressonniéres artificielles. (Vair le
meémoire intéressant de M. de , dansles
Annales de la Société d'horticulture, t. , p. 77.)

Ces cressonniéres sont toutes alimentées par des
sources naturelles ou artificielles, et disposées de ma-
niére a étre submergées a volonté.

On multiplie le cresson de graines semées au prin-
temps et al'automne, ainsi que nous |'avons déja expliqué ;
acet effet, on unit le fond des fosses destinées a -
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voir lagraine, afin que I'eau ait un écoulement régulier,
on seme et on recouvre seulement de quel ques centi-
meétres de terreau ; puis on laisse arriver un peu d'eau
mais trés-doucement, afin qu'elle n'entraine paslagraine ;
au bout de peu de temps, le cresson commence a paraitre,
couvre bient6t entiérement le sol; on laisse alors courir
I'eau pour le submerger.

On peut également multiplier le cresson de fontaine
de boutures faites en ao(t, que I'on dépose au fond des
fosses. Pour cette opération avoir soin d'unir ces dernieres
ainsi qu'il est mentionné plus haut; placer ces boutures a
0m,15 I'une de I'autre; peu de temps apres, elles sont
enracinées et couvrent entieérement le sol ; on laisse alors
arriver |'eau pour les submerger.

Une bonne cressonniére dure assez longtemps, mais
dés qu'elle commence a dépérir, il faut la renouveler.

30 grammes contiennent 11,600 graines.

CRESSON
DES PRES.

Nom BOTANIQUE : Cardamzine
Famille des CRUCIFERES.

SYNONYMES : CRESSONNETTE, CRESSON , PASSERAGE SAUVAGE,
PETIT CRESSON AQUATIQUE.

Description. — Plante indigéne et vivace, dont les
feuilles ont une saveur acre et piquante et se mangent
en salade.

Tige dressée et glabre , haute de . Fedilles
glabres, ailées, ; celles de latige afolioles
lancéolées, lesradicales afolioles arrondies. Fleurs plus
grandes que dans les autres variétés, en corymbe, violet
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péale ou blanches. Fruit linéaire, glabre. Graine brune,
petite, oblongue, arrondie d'un coté et carrée de 'autres

Culture. — Semer au printemps dans une terre hu-
mide.
30 grammes contiennent 28,700 graines.

CRESSON

DE PARA.
NOM BOTANIQUE
Famille des COMPOSEES

SYNONYMES : s DES POTAGERS.

Description. — Cette plante originaire de I'Amérique
méridionale, est d'un usage peu fréquent, ses feuilles
mangeées avec |a salade en augmentent fortement la sa-
veur, et ont le désavantage de abondamment la
salive et d'irriter labouche.

Annuelle, tige de 0m,25, rameuse. Feuilles pétiol ées,
opposees, élargies en ovale tronqué a la base, de cou-
leur vert clair. Fleurs jaune péle, réunies en capitules
coniques, portées sur un pédicelle terminal axillaire.
Graine petite, ovale, noire, déprimée, tronquée et échan-
crée au sommet, ou elle est pourvue de deux arétes late-
rales.

Durée germinative. — Quatre ans.

Culture. — Semer au printemps en terre humide.
30 grammes contiennent 100,000 graines.
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CRESSON.
DU BRESIL
NOM BOTANIQUE

Description. — Plante annuelle originaire du Brésil,
ayant beaucoup d'analogie avec la variété précédente ;
ses feuilles semploient au méme usage et en différent
seulement par la couleur qui est vert foncé.

Culture. — Reproduction par le semis de la méme
maniere.

NOM BOTANIQUE

Famille des LILIACEES.

SYNONYME :

Description. — Plante vivace, originaire de la Palestine,
importée et multipliée en Europe du temps de la pre-
miére croisade, et dont on mange les feuilles et les
bulbes comme assai sonnement et en fournitures de sa-
lade.

Elle est cultivée abondamment dans le Bas-Poitou et
dansl'ile . L'exportation en est considérable, on
en voit auss une grande quantité aux foires de Beaucaire.

Racines composees de plusieurs bulbes coniques, réu-
nies ensemble et recouvertes d'une pellicule dont la cou-
leur varie les variétés, ces bulbes sont déprimées
du cété ou elles touchent aux bulbes voisines. Tige nue,
cylindrique. Feuilles en gazon, fistuleuses. Fleurs -
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en ombelle terminale, globuleuse et serrée, appa-
raissant trés-rarement.

Culture. — se multiplie par la plantation
des bulbes.

On choisit préférablement |es moins grosses de ces
bulbes pour cette opération, parce qu'elles sont moins
profitables dans le ménage, et qu'elles produisent les plus
beaux caieux.

demande une borne terre, douce et saine,
anciennement fumeée. On plante les caieux en février et
mars, en bordure ou en planche, presque afleur de terre
afin d'éviter I'humidité que cette plante craint beaucoup,
eta de distance. Récolte en juillet, des que la
feuille est seche, ce qui alieu en arrachant les caieux
et en les laissant deux ou trois jours exposes au soleil ;
on les rentre ensuite dans un endroit sec.

ORDINAIRE.

Cette variété est la plus répandue, elle est hative et se
conserve bien.

Bulbes allongées, de la grosseur d'une noisette ala
base, et recouvertes d'une pellicule jaune rougeétre ;
feuilles longues de Om,30, étroites.

GROSSE.

Moins précoce gue la précédente, et cependant plus



avantageuse pour le marché a cause de son développe-
ment qui en facilite lavente ; elle se conserve moins
bien.
Bulbes allongées, beaucoup plus grosses que celles de
ordinaire, recouvertes d'une pellicule de cou-
leur jaune brun ; feuilles plus grandes.

DE JERSEY.

Description. — Variété trés-distincte de or-
dinaire et la plus hétive de toutes ; ses caractéres sont si
différents qu'elle semble constituer une espéce botanique
distincte.

Son mérite réel consiste dans sa précocité ; il est vrai
gu'il se trouve sensiblement diminué par son défaut de
conservation ; elle aen outre I'inconvénient d'étre un peu
tendre.

Elle est trés-répandue dans le Nord, surtout en
ou on la désigne sous le nom de Russie.

C'est également la seule espece qui produise des graines.

Bulbes plus arrondies, a collet plusfin et plus serré
que celui des deux ordinaires, réunies en
groupes, revétues d'une pellicule rouge jaunétre et fine
comme celle d'un oignon, dont cette variété a presque
I'apparence et I'odeur ; feuilles peu élevées, bien four-
nies, et différant sensiblement des variétés précédentes,
par leur couleur trés-glauque.

Culture.  Sareproduction par les caieux est laméme
gue celle des autres variétés.

Ses graines se sement au printemps et produisent dans
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la méme année des bulbes de bonne grosseur, et dans
une saison ou les autres especes ne donnent pas.

GROSSE ID ALENCON.

Autre variété introduite dans la culture par M. Houton
dela , €t cultivée depuis fort longtemps dans
les environs d'Alencon ; elle se conserve trés-bien et on
[ui trouve un godt beaucoup plus agréable que celui de

de Jersey,; mais elle al'inconvénient de pourrir
promptement. C'est aussi la plus grosse qui soit connue,
et aussi la plus prompte a pousser.

Bulbes trés-grosses, beaucoup plus volumineuses que
cellesde de Jersey, méme forme et méme
couleur ; feuilles plus longues et plus glauques; €lle pro-
duit également des graines.

BISANNUELLE.

BOTANIQUE : (Enothera

Famille des

SYNONY MES: ONAGRE, JAMBON, JAMBON DE SAINT ANTOINE, JAMBON
DES JARDINIERS, HERBE AUX JAUNE,
JAUNE CORNUE, MACRE ROUGE.

Description. — Plante bisannuelle, originaire du Pérou,
trés-peu connue en France sous | e rapport de la culture
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potagere, il n'y aqu'en Allemagne qu'elle est cultivée
et qu'on en fait cas.

Usage. — On mange saracine crue, en salade, ou
cuite, dans les potages et comme les autres |égumes.

Racine pivotante, effilée, jaune a sa partie inférieure,
et rouge fonceé prés du collet. Tige hispide, ramifiée, an-
guleuse de 9. métre de haut.

Chair cassante et blanche , ayant un léger godt de
rave. Feuilles planes, ovales, lanceolées et sessiles. Fleurs
en épis terminaux, grandes, odorantes et jaunes. Fruit
oblong, a quatre angles ; graine petite et anguleuse.

Durée germinative.  Troisans.

Culture. — On semetres-clair en avril, dans une terre
bien ameublie; dées que le jeune planta quel ques feuilles,
lereplanter a de distance, dans une terre fumée
de I'année précédente. En été, arroser au besoin. A l'au-
tomne, on coupe les feuilles, al'exception de celles du

, €t on arrache les racines pour les conserver dans
la cave, ou bien, on peut les laisser sur place et les
employer a mesure du besoin, cette plante étant insen-
sible aux gelées.

30 grammes contiennent 30,700 graines.

EPINARD.

NoON BOTANIQUE :

Famille des

Plante annuelle, originaire de I'Asie septentrionale,
introduite dans la culture en 1568 par les Arabes d'Es-
pagne.
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Tige dressée, cannelée, rameuse, de de haut;
feuilles pétiol ées, vertes et glabres, ovales, oblongues
ou disposées en fleche ; fleurs dioiques, axillaires. Graine
déprimeée, renfermeée dans une capsule, arrondie, ovale,
hérissée de plusieurs pointes aigués, et di-
vergentes.

Durée germinative. — Cing ans.

Usage. — Ses feuilles, aqueuses, inodores, d'une sa-
veur particuliére et |égerement amere, se mangent cuites
et assaisonnées de différentes manieéres ; elles sont émol-
lientes et détersives.

Culture. — On séme les épinards depuis le mois de
mars jusgu'a lafin d'octobre, dans une terre bien fumée
et bien ameublie, un peu fraiche et en rayons, espacés
de . Lachaleur faisant monter trés-vite I'épinard,
il faut choisir pour les semis d'été, un emplacement
ombragé.

Avoir soin de bassiner au besoin aprés le semis, et
lorsque les épinards sont bons arécolter, les couper a
quelques centimetres au-dessus de terre, puis aussitot
apres, si le temps est sec, on les arrose copieusement
pour faciliter le développement des nouvelles feuilles.

Ces derniéres devenues grandes, sont coupées pour
I'usage une a une, en ménageant les feuilles intérieures
qui servent a une nouvelle récolte.

En été, un mois apres étre semes, les épinards sont
bons arécolter, maisils montent en graines aussitot
aprés la premiére récolte.

30 grammes contiennent '1560 graines.
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EPINARD

COMMUN.
SYNONYMES : EPINARD ORDINAIRE, EPINARD PIQUANT.

Cette race est la moins bonne et on lui préfére avec
raison les autres variétés, parce que c'est elle qui se
rapproche le plus du type, et vers laquelle sont rame-
nées quand elles dégénérent toutes les autres.

Feuilles d'un beau vert foncé, étroites, dressées, minces,
pétiol ées, longues de , incisées alabaseg, et en
forme de fléche.

Graines armeées de cornes piquantes.

EPINARD
D'ANGLETERRE.
Excellente variété a graine piguante comme celle de

I'Epinard commun. Feuilles entiéres et grandes, arrondies,
lancéol ées, épaisses, et incisées plus ou moins a la base.

EPINARD
DE HOL L ANDE.

SYNONYMES: GRAND EPINARD, EPINARD ROND.

Feuilles grandes, niais cependant plus petites que
celles de I'Epinard d'Angleterre, entiéres, lancéol ées,
épaisses, arrondies a leur extrémité; graine unie et
ronde.
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EPINARD

DE FLANDRE.

Sous-variété améliorée de la précédente, atres-larges
feuilles, la plus belle et la plus productive de toutes les
variétés.

Feuilles tres-grandes et belles, ayant beaucoup de
ressemblance avec celles de I'Epinard d'Angleterre,
épaisses, arrondies a leur extrémité et presque entiéres;
graine ronde.

EPINARD

A FEUILLE DE LAITUE.

SYNONYMES EPINARD , EPINARD , EPINARD
OREILLE

Tres-belle et bonne race, un peu tardive et assez lente
a monter; cette plante sétend en une touffe arrondie,
qui lui donne |'aspect d'une scarole.

Feuilles tres-larges et arrondies, étalées horizontale-
ment et non dressées comme celles des autres variétes,
d'un vert foncé, cloquées et épaisses; pétiole court;
graine ronde.

EPINARD
A FEUILLE D OSEILLE.
Cette variété trés-remarquable, importée du Tyrol par

M. de Soleure, se recommande particulierement
par salenteur a monter.
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Feuilles presgue entiéres, un peu cloquées, de dimen-
sion moyenne, et rappelant celles de I'oseille; leur cou-
leur est d'un vert blanc jaunétre ala base, et plus verte
a lapartie supérieure; pétiole court, blanchétre jusqu'a
lamoitié de salongueur, le reste violet.

ESTRAGON.

Nom BOTANIQUE
Famille des COMPOSEES.

SYNONYMES: , HERBE DRAGON, SERPENTINE, ABSINTHE
ESTRAGON.

Description. — Plante vivace, aromatique, originaire
de la Sibérie, introduite dans la culture en , dont
lesfeuilles, qui ont une odeur pénétrante, sont employées
comme condiment dans les ragodts. L'estragon entre
dans la composition de tous les vinaigres aromatiques.

Tiges glabres, herbacées, rameuses, cylindriques, de
4 metre de haut; feuilles alternes, glabres, entiéres,
linéaires, lanceol ées et trés-aromatiques ; fleurs en pani-
cules, petites, verdatres, globuleuses et non fertiles.

Culture. — Lamultiplication de |'estragon alieu par
I'éclat des pieds en avril et mai, dans une terre bien
labourée, a I'un de l'autre.

Pour le conserver, on coupe les tiges au commence-
ment de I'hiver, et I'on couvre les touffes de quelques
centimetres de terreau.
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FENOUIL'.

Nom BOTANIQUE

Famille des OMBELLIFERES.

Plante indigene dans les terres séches et chaudes du
Midi.

L 'espéce la plus employée est le Fenouil de Florence,
dont la saveur moins aromatique permet de le préparer
de différentes maniéres. Sa saveur prononceée n'est du
gout d'aucun des animaux domestiques.

Tigesde , cylindriques, glauques, rameuses et
lisses; feuilles grandes, décomposées en découpures
capillaires; fleurs disposées en ombelles |atérales ou ter-
minales, de couleur jaune.

Graines ovales, marqueées de cing cotes saillantes.

Culture. — Ses graines qui sont employées dans les
ratafias, tombent et se sement d'ellessmémes si on ne
les cueille pas avant leur maturité.

On les seme dans lesjardins de terre |égére, et en
mars.

FENOUIL
DE FLORENCE.

BOTANIQUE :
Famille des OMBELLIFERES.

SYNONYMES : FENOUIL D'ITALIE, FENOUIL SUCRE.
Description. — Plante annuelle, originaire d'ltalie, ou
u latin , dérive de , foin, a cause de la ressem-

blance de 'odeur des deux herbes, lorsqu'elles sont fauchées et
qu'elles desséchent au soleil.
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elle est tres-cultivée, et particuliérement dans la Marche
. A Naples, dans les Etats Romains et jusqu'a
Venise, on fait un grand usage du Fenouil .

Latige renflée est la partie que I'on mange, et est
consommee al'instar des artichauts et des céleris. Le
fenouil se mange généralement cru comme les artichauts
alapoivrade ; il est également trés-bon cuit pour garni-
ture de ragoiits; la graine peut étre employée au méme
usage que |'anis. Racine peu volumineuse, d'ou sortent
des pétioles comme ceux du céleri, mais |'agglomération
gu'ils forment est beaucoup plus arrondie, et cette
partie est assez tendre et savoureuse.

Tige comprimée ala base, et moins élevée que dans
les autres variétés ; son plan ou coupe horizontale, est
un ovale de a sur ; feuilles distiques.
Graine d'un jaune verdétre, a pédicelle persistant, et
d'une saveur trés-aromatique.

Durée germinative. — SiX ans.

Culture. — Cette variété se seme en mars dans une
terre franche , légére , sablonneuse et bien amendée,
alavolée ou en pépiniére ; alorson lareplante, a
de distance; donner les binages et les sarclages néces-
saires ; arroser copieusement et souvent, pour hater le
développement de satige, qui grossit alors

En Italie on seme le fenouil en tout temps, particuliére-
ment au mois d'ao(t; alors on repique en octobre ; il est
bon a manger en décembre et février; a mesure qu'il
pousse, on le chausse.

30 grammes contiennent 3840 graines.
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FENOUIL

DOUX.

NOM BOTANIQUE : officinale.
Famille des OMBELLIFERES.

SYNONY MES : FENOUIL DE FLORENCE, FENOUIL DE MALTE.

Description. — Cette variété dont toutes les parties
offrent en médecine des propriétés bienfaisantes, pa-
raitrait constituer une espéce distincte, a cause de ses
graines trés-longues, de couleur jaune verdatre légere-
ment courbées et qui par ces caractéres differe essentiel-
lement des autres races.

Plante indigéne, vivace ou bisannuelle; feuilles molles,
a folioles fines d'un vert blond et d'une saveur trés-
agréablement sucrée; graines longues de un peu
courbées, jaune vert, a pédicelle persistant, ayant une sa-
veur trés-douce.

germinative. — Cinq ans.
30 grammes contiennent 3300 graines.

FENOUIL

AMER.

BOTANIQUE:
Famille des OMBEL L IFERES.

SYNONYME : FENOUIL COMMUN.

Plante indigéne, vivace, d'un gott trés-amer.
Tige moins élevée que celle du Fenouil doux; feuilles
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moins nombreuses, a folioles plus rudes, d'une saveur

trés-forte ; graine moins longue que dans les
autres variétés, ne gardant pas son pédicelle; surmontée
de deux styles courts renflés en une sorte de tubercule
a labase, couleur brun clair, également ameére.

Durée germinative. — Cing ans.
30 grammes contiennent 3370 graines.

F E VE.

Nom BOTANIQUE
Famille des LEGUMINEUSES.

Description. — Plante annuelle, originaire de la Perse,
dont lesgrains ' verts ou secs, servent ala consomma-
tion journaliére, et sont réputés comme un des aliments
les plus nutritifs aprés la viande ; ils sont trés-sains et
d'une digestion facile ; les tiges coupées sont tres-
bonnes pour les vaches.

Laféve a été connue et cultivée de temps immé-
morial.

Les Grecs sen servaient pour les suffrages du peuple.
Laféve blanche signifiait absolution; la noire, condam-
nation.

A Athénes, les magistrats étaient élus au sort de la
féve. Chague année, au premier jour de juin, on faisait a
Rome un sacrifice de féves a la déesse .

Tigede a , glabre, fistuleuse, quadran-
gulaire et ramifiée alabase; feuilles alternes, ailées,
sans impaire, formées de quatre a huit folioles aternes,

Tous se produisent dans des gousses cotonneuses a l'intérieur,
molasses et spongieuses a l'extérieur.



entiéres, munies de deux stipules sagittées; veinées,

ovales et glauques. Fleurs grandes, presgque sessiles au
nombre de deux a cing, blanches ou violettes, tachetées
de noir violacé, marquées de deux taches sur les pétales
qui forment les ailes. Cosse trés-grosse et pubescente

Graine oblongue, déprimée, de couleur et de volume
variables suivant les variétés, ronde ou réniforme.

Durée germinative. — Six ans.

Culture. — On commence a semer en décembre et
janvier sous chéssis; en janvier et février on repique
dans des planches ou plates-bandes exposées au midi;
avoir soin de les couvrir de litiére pendant les mauvais
temps; puis lorsgu'elles ont quelques centimétres de
hauteur, donner un binage.

On continue les semis mais en pleine terre jusqu'a
lafin d'avril, et méme plustard dans lesterrains frais
gui ne sont pas exposés alachaleur.

Les semis se font en rayons espacés de envi-
ron, ou en touffes, ce qui alieu en mettant trois ou
quatre féves dans des trous faits a la houe et placés a

environ |'un de l'autre.

Quand les feves ont ¢7¢ binées une fois, il faut achever
de remplir les rayons, ce qui augmente lavigueur es
plantes et leurs produits. Les fleurs, remarquables par
leur blancheur, que font ressortir encore les deux taches
noires des ailes, sont trés recherchées des abeilles; lors-
gu'elles sont entiérement passées, on pince toutes les
extrémités des branches, pour arréter la séve, et la
forcer a se porter vers le fruit, qui marit plus vite, et
devient plus beau. Généralement, pour la consomma-
tion, il est préférable que lesféves soient jeunes et a
peu prés au quart de leur grosseur ; en les récoltant
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ainsi, on coupe lestiges, et si la saison est favorable,
on peut espérer une seconde récolte produite par les
nouvelles branches qui repousseront du pied.

FEVE
DE MARAIS GROSSE.

Excellente variété, trés-hétive et la plus cultivée; ses
grains sont tres-recherchés et constituent un mets fort
agréable, soit qu'on les mange entiers lors de leur appa-
rition, ou dépouillés de leur peau un peu plus tard.
Tiges de | métre; fleurs blanches; cosses horizontales,
au nombre de huit douze par pied, longues de Om,12,
larges de 0"',025, épai sseur , contenant deux ou trois
grains, tres-gros, plus longs que larges, aplatis, jaunes,
un peu irréguliers et |égérement bossués.

Un litre contient 280 grains.

FEVE

A LONGUE COSSE.

Bonne variété, trés-productive, do la méme saison
que la Féve de marais ordinaire. Tige de I métre, ayant
plusieurs ramifications ; fleurs blanches ; cosses |égere-
ment inclinées, au nombre de sept a neuf par pied ;
longues de , larges de , €t épaisses de :
contenant trois a cing grains moyens, un peu déprimés
au centre, assez épais et plus longs que larges, de cou-
leur jaune.

Un litre contient 350 grains.
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FEVE
A LONGUE COSSE VERTE.

Race assez productive et trés-bonne. Tiges de I métre ;
fleurs blanches.
Cosses horizontales, au nombre de sept a neuf par
pied, longues de 5, largesde , épaisses de
O, contenant trois a cing grains moyens, plus longs
que larges, |égérement déprimeés en fossette au centre,
assez épais et verts.
Un litre contient 330 grains.

FEVE
DE WINDSOR.

Assez hétive et cependant plus tardive que la Feve
de marais dont elle différe par laforme de son grain
et ladimension de ses cosses qui sont beaucoup plus
larges; elle est trés-productive.

Tiges de I métre ; fleurs blanches ; cosses inclinées au
nombre de neuf a douze par pied, longues de
larges do , épaisses de , contenant deux ou
trois grains, arrondis, réguliers dans leur forme, courts,
larges, épais et jaunes.

Un litre contient 290 grains.

FEVE
DE WINDSOR VERTE.

Variété plus hétive que la Feve de marais.



Tiges de 1 métre, a deux ramifications ; fleurs blan-
ches; cosses horizontales, au nombre de onze atreize
par pied ; longues de , larges de 0-,03, épaisses
de , contenant deux et trois grains, arrondis, assez
épais, larges et verts.

Un litre contient 350 grains.

FEVE
] ULIENNE.
NOM BOTANIQUE minor.

Cette variété est tres-précoce , devance de huit jours
laFéve de marais,; ses cosses sont également plus nom-
breuses que cette derniere et plus étroites.

Tiges de 1 métre, fleurs blanches, plus petites que

cellesde de marais ; COSSES €rigées, au nombre
de quinze a dix-huit par pied, longues de , larges
de , €paisses de , contenant deux et trois

grains petits, allongés et carrés, déprimés au centre,
assez épais et jaunes.
Un litre contient 760 grains.

FEVE
JULIENNE VERTE.

Trés-bonne et trés-productive, un peu plus tardive
que la précédente et a peu prés de la méme saison
que laFéve de marais.

Tiges de 1 métre, a quatre ramifications; fleurs blan-
ches; cosses érigées, au hombre de seize a vingt par pied,
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longues de , larges , épaisses de :

contenant deux ou trois grains, petits, allongés, assez

épais, déprimés au centre en forme de fossette, et verts.
Un litre contient 750 grains.

FEVE
NAINE

Remarquable par sa grande précocité et son produit,
trés-bonne pour forcer.

Tigesde , adeux ou trois ramifications ; feuilles
petites, allongées, étroites ; fleurs blanches ; cosses érigées,
au nombre de seize avingt par pied, longues de ,

larges de Om,017, épaisses de , contenant deux ou
trois grains petits, allongés, déprimés au centre, épais
et jaunes.

Un litre contient 970 grains.

FEVE
TRES NAINES ROUGE.

Cette variété est la plus hétive de toutes, ce qui cons-
titue son principal mérite; elle est également

Plante de , adeux et trois ramifications; fleur
blanche, plus petite que celle de la Féve de marais;
cosses érigées, au nombre de neuf a douze par pied,
longues de 0-,10, larges de , épaisses de ,
contenant deux ou trois grains petits, allongés, trés-épais,
de couleur rouge brun foncé.

Un litre contient 830 grains.
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FEVE

Bonne race assez productive, un peu plus tardive
gue la Féve de Windsor, mais trés-dépréciée par la cou-
leur de son grain rouge violacé qui devient rouge acajou
en vieillissant, et qui est la seule cause de sa défaveur.

Tigesde I métre, adeux et trois ramifications; fleurs
blanches; cosses érigées, |égérement arquées, au nombre
de quatorze a dix-sept par pied, longues de 0m,12, larges
de , épaisses de , contenant deux ou trois
grainslarges, peu épais et irréguliers, de couleur rouge
violet trés-foncé dans leur maturité.

Un litre contient 300 grains.

FEVE
A FLEUR POURPRE.

Variété productive, un peu plus tardive que laFéve
de Windsor, peu méritante et peu cultivée, a cause de
la couleur de son grain qui ne plait pas.

Tige de I métre, atrois et quatre ramifications ; fleurs
rouge pourpre d'abord et passant au pourpre noir; cosses
érigées, au nombre de quatorze a dix-huit par pied, lon-
gues de 0',10, larges de Om,020, épaisses de 0 015, con-
tenant deux ou trois grains moyens, allongés, assez épais,
et de couleur jaune verdétre tacheté de noir.

Un litre contient 810 grains.
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FEVE
D E SIB E RIE.
Variété a petit grain, trés-hétive.

FEVE
NAINE HATIVE, VERTE DE BECK ' S GEM.

Variété nouvelle, trés-belle, trés-bonne, et
. Tigesde , adeux ou trois ramifications;
fleurs blanches ; cosses érigées, au nombre de vingt a
vingt-quatre par pied , longues de Om,07 , larges de
, épaisses de Om,013, contenant deux ou trois
grains, verts, petits, allongés, épais, déprimés en fos-
sette au centre.

FEVE
LARGE TAYLOR S

Belle et bonne race tardive, trés-estimée.

Tigede : fleurs blanches. Cosses horizontales,
au nombre de neuf a douze par pied, longues de ,
larges de Om,035, épaisses de , contenant deux ou
trois grains trés-larges, courts, un peu aplatis, réguliers
dans leur forme, épais et jaunes.
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FEVE
MONARCH, A TRES-LARGE ET LONGUE COSSE.

Excellente variéte, trés-belle et tres-productive.
Tigede , adeux ou trois ramifications; fleurs
blanches; cosses inclinées au nombre de huit & dix par
pied, longues de , larges de , épaisses de
, contenant deux ou trois grains, tres-larges, allongeés,
un peu aplatis, de forme réguliere, tres-épais et jaunes.

FEVE

DE

Cette variété appartient plutét a une race agricole
gu'a une espece potagere.

Tige de Om,60, a deux ou trois ramifications; fleurs
blanches ; cosses érigées, au nombre de 16 a 18 par
pied, longues de 0"',08, larges de , épaisses de

, contenant trois et quatre grains petits, allongeés,
un peu épais et jaunes.

FEVE
JOHNSON S

tonne race, trés-productive, maistardive.
Tigede , adeux ou trois ramifications; fleurs
blanches ; cosses horizontales, au nombre de neuf a douze
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par pied, longues de 0,11, larges de 0,035, épaisses
de 0,022, contenant deux ou trois grains larges, courts,
presque ronds, épais  jaunes.

FEVE

Belle variété précoce et productive.

Tige de [ métre ; fleurs blanches ; cosses érigees, au
nombre de huit & dix par pied, longues de , larges
de , epaisses de , contenant deux ou trois
grains, trés-gros, jaunes, pluslongs que larges, aplatis,
un peu irréguliers et bossués.

FEVE
DE SEVILLE.

Excellente variété alongues cosses, tres-hétive, trés-
cultivée, et d'un grand produit.
Tigede ; fleurs blanches; cosses horizontales
au nombre de douze a quatorze par pied, longues de
, larges de 0',03, épaisses de , contenant
deux ou trois grains assez gros, plus longs que larges, un
peu aplatis, de forme réguliere et jaunes.

48
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GESSE

CULTIVEE.

BOTANIQUE :
Famille des LEGUMINEUSES.

SYNONY MES | GESSE BLANCHE, GESSE DOMESTIQUE, DENT BE BREBIS,
LENTILLE SUISSE, LENTILLE D'ESPAGNE, , POISCARRA,

POIS BRETON, POIS GROS, POIS GESSE.

Description. — Cette plante indigene et annuelle,
appartient essentiellement ala grande culture; elle est
peu cultivée dans les potagers; cependant on mange les
semences encore vertes, comme les petits pois, et ,en
purée lorsqu'elles sont mares.

Tigede , faible, ailée, rameuse et glabre; vrille
simple, portant aquatre folioles lancéolées, linéaires;
pédoncule , articulé, portant deux petites brac-

tées; calice foliace; fleur blanche; cosse large, courte,
ailée sur le dos; graine grosse, triangulaire et blanche.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — Semer en mars et avril dans un sol sain
et |éger, en touffes ou en rayons; biner et sarcler jusqu'a
larécolte; du reste procéder comme dans la culture des
pois.

30 grammes contiennent 1200 graines.
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GESSE

TUBEREUSE.

NOM BOTANIQUE :

Famille des LEGUMINEUSES.

SYNONYMES:: ANETTE, DE BOURGOGNE,
, GLAND DE TERRE,

Plante indigéne, vivace par sa racine munie de tu-
bercules profondément enfouis en terre.

On mange ces tubercules, dont la chair blanche con-
tient une fécule abondante ayant le golt de la ché-
taigne.

Racine tubéreuse; tige de 2 métres, grimpante, qua-
drangulaire, glabre, de couleur vert clair; vrille rameuse,
portant deux folioles ovales; fleurs assez grandes, en
grappes, couleur rose carmin, et assez odorantes ; cosse
glabre ; graine oblongue, |égérement anguleuse, assez
grosse et de couleur brune tachetée de noir.

Voir Courge, page 226.
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GOMBO

BOTANIQUE . Hibiscus
F amille des MALVACEES.

SYNONYMES : , COMESTIBLE.

. — Plante annuélle, originaire de I'Amé-
rique méridionale, cultivée pour ses capsules. Aux An-
tilles, elles sont trés-recherchées par les créoles qui les
mélent aux ragodts et aux potages ; ces capsules épaisses
et visqueuses leur communiguent une saveur |égérement
acidulée fort agréable.

Il faut avoir soin pour cette préparation de cueillir les
fruits guand ils sont jeunes et tendres.

L es graines de cette plante ont été aussi proposées
comme succédané du café, et nous croyons qu'il est un
des moins mauvais qui ait été préconisé.

Tigede , ,simpleet épaisse. Feuillestrés-grandes,
dentées, a cing lobes, couleur vert foncé. Fleurs solitaires,
pédoncul ées, axillaires, a cinq pétales, couleur jaune
soufre, rouge pourpre au centre. Fruit ou capsule co-
nique, sillonné, long de Om,09 sur de diamétre
alabase ; graine assez grosse, réniforme, verdatre, pré-
sentant quel ques aspérités grises.

Durée germinative. Quatre ans.

Culture. — Semer sur couche en février, repiquer
sur couche jusgu'en mai.
A cette époque mettre le plant a demeure en terre
[égére, bien fumée ; des le commencement des chaleurs,
arroser copieusement et souvent.
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Dansle midi de la France, cette plante se cultive avec
succes et ses graines y marissent chague année.
30 grammes contiennent 1,480 graines.

HARICOT

NOm BOTANIQUE :
Famille des LEGUMINEUSES.

SYNONYMES : 5

Description. — Plante annuelle, originaire des Indes
orientales, introduite dans la culture en 4570.

Sous le ciel prospére de I'lnde comme sous |es climats
fertiles de I'Europe, elle est admise sur toutes lestables;
son grain est bon a manger, soit sec, soit avant sa ma-
turité, ainsi que les cosses encore jeunes ou formées avec
le grain dans |es especes sans parchemin dites mange-
tout.

Son grain est sain, et concourt, on peut le dire, avec
le pain, al'aliment de I'hnomme laborieux, qui fatigue
beaucoup.

Sesfleurs plaisent aux abeilles et les attirent de
loin.

Ajoutons encore que cette plante forme avec satige et
ses larges feuilles, auprées des berceaux qu'elle environne,
un délicieux ombrage, et ses fleurs souvent odorantes
et dans certaines variétés de couleur trés-variées, en
relévent encore la gréce et I'élégance.

Laculture et les différences de climat ont fait naitre
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un grand nombre de variétés de cet excellant égume,
gu'il afallu classer suivant leur culture, leur emploi et
leurs caractéres.

Ainsi, les uns sont & RAMES.

Leur tige grande, volubile, grimpante, a besoin de

rames ou tuteurs de a3 meétres pour se soutenir.
L es autres sont NAINS et se soutiennent droits sans
tuteurs.

Plusieurs tiennent le milieu entre ces dimensions et
n'ont généralement pas besoin de soutien.

Certaines variétés sont spécialement propres a étre
mangeées en grain, et quelques-unes en petites cosses
vertes (haricots verts ou gousses do la plante assez
tendres pour étre mangées vertes avant le développe-
ment de la graine). Enfin plusieurs espéces doivent
étre consommées cosse et grain ensemble, on les appelle
alors mange-tout OU sans parchemin.

Ces différences, assez sensibles, nécessitant des dis-
tinctions utiles pour la culture, ont donné lieu alaclas-
sification suivante:

HARICOTS arames, a parchemin.

2° — arames, sans parchemin.
3 — nains, a parchemin.

Vil — nains, sans parchemin.

5 —

Tiges courtes ou volubiles et rameuses, un peu pu-
bescentes. Feuilles ovales, pubescentes, pointues, obliques
atroisfolioles articulées ; pétiole anguleux ; stipules
petites. Fleurs géminées, pédicellées, en grappes axil-
laires, tres-distinctes de toutes les autres fleurs de leur
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famille,en qu'ellesont la caréne, les éamines et le
style contournés en spirales, de couleur rose, blanche
ou lilas, munies de bractées ouvertes plus petites que le
calice; lefruit est une cosse longue, étroite, a deux
valves, qui contient plusieurs graines, armée d'un éperon
ason extrémité; il est et cylindrique.

Graine ovale oblong, arrondie ou comprimee, variant
de forme et de couleur suivant les variétés.

Durée germinative. — Troisans.

Culture. — L es haricots aiment une terre douce ,
Iégere et un peu fraiche ; les engrais consommés sont
ceux qui leur conviennent le mieux.

L es époques des semis ont lieu dans la seconde quin-
zaine d'avril pour les espéces hétives, et dans la premiere
quinzaine de mai pour la plupart des autres.

Les semis des Haricots 1erts se continuent pendant le
mois de juillet et méme jusqu'au milieu du mois d'ao(t
s I'on asoin de lesfaire sur plates-bandes abritées.

On séme en mai en terres légeres par touffes pour
ombrager les pieds et conserver plus d'humidité.

On met cing a six grains dans chaque trou profond de

environ que I'on recouvre de de terre, a
moins le froid ou I'humidité du sol et I'atmosphére n'en
fassent craindre la destruction d'une partie, le trop grand
nombre de pieds réunis nuisant a la récolte ; quelque
temps aprés, on donne un binage pour faciliter lalevée
des graines et lorsgue les haricots sont levés on finit de
remplir lestrous.

Danslesterresfortesil faut semer en rayons de
de profondeur, distancés de ,etgrainagraina

de distance, puis les couvrir de de terre.
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A partir de cette époque, on peut semer en pleine
terre jusqu'ala mi-aolt, les haricots qui sont destinés a
étre mangés verts, mais pour la récolte des haricots secs,
il ne faut pas semer aprésle 15 juin.

La culture des haricots, ainsi gu'on le voit, est trés-
facile, et nécessite peu de soins.

Les semistardifs exposés étre détruits par les gelées
d'automne, doivent étre a couvert avec des paillassons
ou des chéssis.

Les Haricots verts sont tres-recherchés, aussi sont-ils
partout I'objet d'une culture de primeur spéciale ; ils sont
un aliment trés-sain, mais peu nourrissant.

Les premiers semisont lieu versle 15 janvier sur
couche chaude et sous chéssis, et se continuent jusqu'a
lafin de mars. Le plant est repiqué également sur couche
dont on entretient |a chaleur avec des réchauds.

En avril on peut semer également sur couche, mais
alorsil faut repiquer en pleine terre et sous cloche.

Nous indiquerons dans |la description de chaque variété
I'époque des semis qui lui est propre.
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1° HARICOTS A RAMES

VARIETES A PARCHEMIN.

HARICOT

DE GROS.

Description. — Cette variété est une des plus estimées
pour manger en sec; son grain trés-farineux n'a presque
pas de parchemin ; elle est cultivée partout, mais elle
acquiert a Soissons une finesse de go(t et de peau qui la
rend supérieure a celles de méme espéce récoltées dans
d'autres terrains ; maturité tardive..

Tige de 2 métres environ ; feuilles grandes ; fleurs
blanches. Cosses au nombre de huit ou neuf par pied,
longues de , larges de 0,018, épaisses de

, marquées de gibbosités produites par la saillie
des grains, arquées et parfois |égérement contournées, de
couleur verte devenant jaune ala maturité et contenant
cing a sept grains blancs, plats, en forme de rognon,
de moyenne grosseur, trés-farineux, longs de ,
larges de O' ,010, épais de

Culture. — Semis en pleine terre en mai.
1 litre contient 640 grains.
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HARICOT

SABRE.

Description. — Variété a demi sans parchemin, la plus
estimée et lameilleure de toutes. Elle produit considé-
rablement ; son grain est I'un des meilleurs a manger en
Sec ; ses cosses, d'une longueur et d'une largeur extraor-
dinaires, font d'excellents haricots verts, quand elles sont
jeunes; parvenues a leur grosseur naturelle, elles sont
encore tendres et charnues, et peuvent &re consommees
comme nous |'indiquons ci-dessus, ou confites au vi-
naigre, aprés avoir été coupées par laniéres; maturité
plus tardive de quelques jours que celle du Haricot de
Soissons.

Ce haricot montant trés-haut, il lui faut de grandes
et fortes rames.

Tige de 2m,25 a 3 meétres ; feuilles grandes ; fleurs
blanches, munies de bractées plus grandes que le calice.
Cosses au nombre de dix a douze par pied, longues de
0m,25, larges de 0m,022, épaisses de Om,017, marquées de
gibbosités treés-nettes produites par la saillie des grains,
parfois contournées, et toujours arquées vers I'extrémité,
de couleur vert clair devenant jaunatre en marissant.
Elles renferment huit et neuf grains blancs de moyenne
grosseur, comprimeés et souvent un peu arqués, longs
de Om,018, larges de , épaisde 7.

Culture. — Semis en mai.
1 litre contient 1710 grains.
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DE

Bonne race, trés-productive, mais tardive.

Tigede ; feuilles grandes; fleurs blanches. Cosses
au nombre de sept a neuf par pied, arquées, quelquefois
un peu contournées, longues de Om,17, larges de ,
épaisses de , marquées de dépressions produites
par lasaillie des grains, au nombre de quatre a six dans
chague cosse.

Ces grains sont blancs, gros, en forme de rognon,
longs de Om,032, larges de , pais de

Culture. — Semis en pleine terre.

[ litre contient 600 grains.

HARICOT

COCO BLANC.

Description. —- Variété trés-productive et tardive.

Tigede 2111,50 ; feuilles grandes; fleurs blanches. Cosses
au nombre de huit a dix par pied, longues de :
larges de 0111,028, épaisses de 0111,017, marquées de gibbo-
sités saillantes produites par la saillie des grains, parfois
contournées et toujours arquées vers |'extrémité, de cou-
leur vert clair devenant jaunatre en mdrissant.

Grains blancs, au nombre de six a huit dans chaque
cosse, épais, courts et de forme irréguliere.

Culture. — Semer en pleine terre en mai.
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HARICOT

RIZ.

Description. 11 plait parla finesse de son grain blanc,
oblong, trés-menu, et la saveur particuliere qu'il possede ;
il est un peu croguant et dur sous la dent, et cependant
assez estimé. On le mange en vert et surtout en grains
frais écossés; sec, il est moins prisé, quoique certaines
personnes le considérent comme excellent. Gela provient
sans doute de la nature des terrains ou il croit ; il aéga-
lement I'inconvénient dans les saisons pluvieuses de se
tacher, sa maturité tres-tardive |'exposant a passer |'au-
tomne.

Tige de , trés-forte; feuilles moyennes, vert
blond ; fleurs blanches. Cosses érigées, au nombre de
vingt-cing a vingt-huit par pied, longues de ,
larges de , épaisses de , vertes, devenant
jaunes ala maturité, |égérement marquées par la saillie
desgrans.

Grains blanc jaunétre, glacés, ovoides, au hombre de
guatre a six dans chague cosse, longs de , larges
de , épaisde

Culture. — Semis en mai, récolte fin septembre.

HARICOT

D ESPAGNE.

Nom BOTANIQUE :

SYNONYME : HARICOT ECARLATE.

Description. _ Cette espece, distincte du Haricot
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commun, €st trés-productive, mais son grain peu farineux
et d'un golt assez fade I'a proscrite depuis longtemps
comme plante alimentaire. Cependant dans certaines
localités, quoique sa qualité farineuse soit de beaucoup
inférieure a celle des autres espéces, et que ce haricot ait
la peau un peu dure, on le consomme encore en grain sec.

Il est cultivé généralement comme plante d'agré-
ment; ses fleurs bariolées, d'un aspect gracieux, font un
charmant effet danslesjardins. C'est le seul mérite qu'il
posséde a nos yeux, il est assez important du reste pour
gue nous en recommandions la culture.

Tige de 3 metres, |égérement pubescente ; feuilles
vert foncé, également pubescentes ; fleurs a étendard
écarlate , aailes et caréne roses, bractées appliquées.
Cosses au nombre de quinze a dix-huit par pied, disposées
en grappes comme les fleurs, longues de , larges
de , épaisses de , velues quand elles sont
jeunes, devenant rugueuses, vertes, puis jaune violet en
vieillissant, droites, a éperon court; chague cosse ren-
ferme trois a cing grains longs de , larges de

, épais de Om,010, de couleur rose, vineux ,
tacheté de brun. Maturité tardive.

Culture. — Semis dans les premiers jours de mai.

1 litre contient 520 grains.

HARICOT

D ESPAGNE BLANC.

Sous-variété de la précédente, mais d'une meilleure
qualité et assez farineuse; elle est consommée dans beau-
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coup d'endroits, quoique sa peau Soit un peu épaisse ;
elle sert également comme plante d'agrément.
Fleurs blanches ; grain blanc, trés-renflé.

HARICOT

D ESPAGNE BICOLOR.

Sous-variété du Haricot d'Espagne ordinaire qui n'en
différe que par la couleur de sesfleurs, a étendard écar-
late, alacaréne et aux ailes blanches.

Le grain est également d'un rouge moins obscur avec
des taches plus intenses.

Cette variété produit un tres-joli effet comme plante
d'agrément.

Grain également bon a manger quoique sa qualité
soit inférieure.

HARICOT

D ESPAGNE HYBRIDE.

Sous-variété tres-peu constante.

Grain rose, vineux, marqué de taches brunes assez
rares.

Plante ornementale.

HARICOT

D ESPAGNE, NOIR.

Sous-variété a rames, atrés-gros grain noir, n'a
d'autre mérite que la couleur de son grain assez curieuse.
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HARICOT

GIGANTESQUE."

Variété a demi sans parchemin comme le Haricot
sabre a rames, d'un produit considérable.

Tige de ; feuilles grandes, élargies; fleurs
blanches. Cosses disposees en crochets, au nombre de
dix adouze par pied, longues de Om,22, larges de

, épaisses de , contenant six et sept grains,
cylindriques, blanc de creme, longs de ;
larges de 010,01, épais de 0,007. Maturité tardive.

Culture. — Semer en mai en pleine terre.

Un litre contient 1000 graines.

HARICOT

LA FAYETTE.

Description. Race trés-productive et de bonne
qualité signalée en 1844 par M. Lefevre; elle est
a demi sans parchemin comme la précédente et tres-esti-
mée; maturité tardive, devancant de quelques jours seu-
lement celle du Haricot de Soissons.

Tige de 2 metres; feuilles grandes, clogquées, élargies;
fleurs blanches. Cosses disposées par crochets, au nombre
de neuf a douze par pied, longues de , larges de

, €t épaisses de , droites, vert clair dans
leur jeunesse et jaunes en vieillissant. Grains réniformes
au nombre de six et sept par cosse, longs de ,
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larges de , €pais de , couleur brun clair
nuancé de brun rougeétre.

Culture. — Semis  printemps en pleine terre.
Un litre contient 1400 graines.

HARICOT

DE , JAUNE.

Bonne variété assez productive, maistardive.

Tigede meétres; feuilles grandes; fleurs blanches.
Cosses arquées, quelquefois contournées, au nombre de
huit a dix par pied, longues de 0-,16, larges de ,
épaisses de , marquées de gibbosités produites par
lasailliedesgrains.

Chague gousse renferme quatre a six grains de couleur
jaune aurore, de la méme forme et de le méme gros-
seur que le Soissons.

HARICOT

BLANC DE LA CHINE.

Assez bonne race productive.
Tige de 1-,80; feuilles grandes; fleurs blanches.
Cosses au nombre de neuf a onze par pied, longues de
, larges de , épaisses de , marquées
de dépressions produites par la saillie des grains.
Chague gousse contient cing & sept grains oblongs,
blancs, longs de Om,018, larges de , épais de
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2° HARICOTS A RAMES

VARIETES saNs PARCHEMIN.

HARICOT

SYNONYMES : HARICOT , HARICOT

Description. — Variété excellente, trés-répandue en
Normandie. C'est un des meilleurs mange-tout; sa cosse,
absolument sans parchemin, est encore bonne presque
seche, son grain sec est trés-estimé.

Ce haricot est trés-productif, quoique d'une maturité
tardive et difficile, & cause des saisons pluvieuses qui
tachent son grain en automne, comme celui de presgue
tous les mange-tout.

Tigede : feuilles arrondies; fleurs blanches.
Cosses vertes en naissant, jaunes a leur maturité, au
nombre de dix par pied, droites, longues de
larges de 0,014, épaisses de , Charnues, trés-
tendres et cassantes, contenant six et sept grains mar-
qués en saillie, petits, longs de 0m,009, larges de 0°',008,
épais , ovoides, de couleur blanc grisétre.

. — Semer en mai en pleine terre.
Un litre contient 2500 grains.
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HARICOT

Description. — Trés-bonne variété, différant de la pré-
cédente par sa cosse plus longue, son grain plus petit
de forme plus carrée.

Tigede ; feuilles |égérement cloquées; fleurs
blanches. Cosses droites, charnues, tendres et cassantes,
au nombre de seize a dix-neuf par pied , longues de
0'0,09, larges de 0.3,012, épaisses de 0,009, de couleur
verte devenant jaune aleur maturité, contenant cing a
sept grains, déprimés a l'une des extrémités, et mar-
gués d'une tache jaune sur ce point, formant des saillies
trés-marquées, longs de 0m,008, larges de 0°',007, épais
de Om,006, de la méme couleur que ceux du Hari-
cot

Culture. — Laméme que pour la précédente.
Un litre contient 3800 graines.

HARICOT

D ALGER.

SYNONYMES : HARICOT BEURRE NOIR, HARICOT CIRE, HARICOT
DE RIGA.

Description. — Excellente race, cultivée depuis fort
longtemps en Lorraine, et remarquable par la couleur
de sa cosse qui est trés-tendre, et son produit abondant.

Trés-bon mange-tout hétif, méme quand le grain est
forme.
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Tige de 2m,50; feuilles allongées, couleur vert blond
fleurslilas. Cosses rondes, arquées, sans parchemin,
tres-tendres, vertes d'abord et passant tres-vite au jaune
clair, au nombre de quinze avingt par pied, longues
de Om,13, larges de , epaisses de , Con-
tenant cing et six grains peu saillants, ovoides, |égere-
ment aplatis, noirs et brillants, longs de 0Om,012, larges
de , épaisses de 0m,0009.

Culture. — Semis de printemps.

Un litre contient 1300 grains.

HARICOT

BEURRE BLANC, A RAMES.

Excellent mange-tout hétif, dont |es cosses peuvent
Se manger bien apres que les grains sont formes; pro-
duit abondant.

Tige de 2m,25; feuilles généralement lisses et pointues
fleurs blanches. Cosses larges, sans parchemin, de cou-
leur blanche tout afait transparente, au nombre de
douze a quinze par pied, longues de Om,12, larges de

, épaisses de 0m,016, renfermant cing a sept grains
blancs, de forme ovale |égérement aplatie, longs de
, larges de , épais de 0,008.

HARICOT
DE PRAGUE.
SYNONYMES. : HARICOT POIS R, HARICOT COCO

Description. - Excellent haricot sans parchemin,
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tardif, mais trés-productif dans les automnes favorables,
et quand il est ramé trés-haut, ce qui lui est néces-
saire.

Son grain sec ala peau un peu épaisse, maisil est
trés-farineux, d'une péte seche, analogue a celle de la
chétaigne, d'une saveur agréable.

Tigesde ; feuilles dlargies ala base, ovales,
pointues et de couleur blonde ; fleurs lilas. Cosses a demi
sans parchemin, peu arquées, au nombre de dix-sept a
vingt par pied, longues de 011,14, larges de Om,018,
épaisses de , terminées par un éperon assez long,
de couleur vert clair, |égérement veinées de rouge pale,
contenant cing ou six grains, un peu aplatis, presgue
ovoides, longs de 011,012, larges de Om,011, et épais de

, de couleur rouge violacé.

Culture. — Semisen
Un litre contient 4500 graines.

HARICOT

DE PRAGUE

SYNONYMES : HARICOT A LA REINE, HARICOT COCO

Description. -~ Variété excellente a manger en
Maturité tardive.

Tigesde ; feuilles lisses, pointues et blondes;
fleurs a ailes et caréne blanc rosg, étendard lilas. Cosses
sans parchemin, au nombre de neuf & douze par pied,
longues de 01'1,16, larges de , épaisses de 0111,012,
arquées, de couleur vert clair, devenant blanc verdatre
lavé de rose péle, peu tendres, contenant six et sept



grains ovoides plus gros que dans la variété précédente,

longs de , larges de , épais de -
panachés de rouge foncé dans la moitié de lalongueur

du c6té de I'ombilic, ponctués de rouge vif du cété

Opposé.

Culture. — Semis en mai. Récolte en septembre.
Un litre contient grains.

HARICOT

DE PRAGUE, MARBRE.

SYNONYMES : HARICOT COCO, HARICOT , HARICOT CHOU.

Description. — Excellente race, trés-répandue aux en-
virons de Paris, et estimée pour manger sec; legrain a
la peau un peu épaisse, maisil est tres-farineux.

Maturité tardive.

Tige de 2 métres; feuilles lisses, pointues, et blondes;
fleurs a éendard lilas, caréne lilas clair. Cosses droites,

demi sans parchemin, au nombre de treize a dix-sept
par pied, longues de , larges de 0°',017, épaisses
de , terminées par un éperon long, droit et effilé,
vert pale, tachetées de rouge en naissant, et jaunes a
la maturité, contenant quatre a six grains longs de

, larges de , épais de , de cou-
leur blanc rosé marbré do rouge.

Culture. — Semis en mai. Récolte en septembre.
Un litre contient 1220 grains.
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HARICOT

BLANC SANS PARCHEMIN, A RAMES, DE METZ.

Description. — Variéte productive.

Tige de 1°,60; feuilles larges; fleurs blanches. Cosses
droites, vertes, devenant jaunes ala maturité, |égére-
ment marquees par la. saillie des grains, au nombre de
dix-huit a vingt-deux par pied, longues de 0°,11, larges
de 0°,016, épaisses de 0°,011, renfermant cing ou SiX
grains blancs, réniformes, |égérement contournés ou
marqués d'une tache jaunétre pres de I'ombilic, longs
de 0°,017, larges de 0°,010, épais de 0°,007.

Un litre contient grans.
Culture. — Semisen mai.

HARICOT

SOPHIE.

Description. — Race tardive, mais productive. Son
grain sec n'est pas toujours de tres-bonne qualité, il
est méme généralement médiocre et aqueux, avec la
peau dure; les cosses, au contraire, employées a gros-
seur, comme le mange-tout, sont de trés-bonne qualité.
Maturité plus tardive de quelques jours que celle du
Haricot de Prague rouge.

Tige de 2 metres; feuilles lisses, pointues et blondes,
fleurs blanches a étendard blanc jaunétre. Cosses |ége-
rement arquées, a demi sans parchemin, au nombre de
vingt a vingt-trois par pied, longues de 0°,14, larges
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de 0°',016, épaisses de , couleur vert clair, en

commencgant, jaune blanchétre a maturité, contenant

cing a sept grains, peu saillants, de forme presgue ronde,

veinés, longs de O ,011, larges de , épais de
, de couleur blanc jaunétre.

Culture. — Semisen mai.
Un litre contient 1400 grains.

HARICOT

ROND BLANC, SANS PARCHEMIN.

Variété excessivement productive; a beaucoup d'ana-
logie avec |la précédente, mais est beaucoup plus tardive,
sans parchemin.

Tige de 2 métres; feuilles lisses, pointues, blondis-
sant, fleurs blanches a étendard blanc jaunétre. Cosses
droites ou |égerement arquées au nombre de cinquante
par pied, contenant six et sept grains, presque ovoides,
couleur blanc de créme.

HARICOT

PRINCESSE.

Le plus hétif des mange-tout. Variété excellente;
cosses plus longues et moins étranglées dans les inter-
valles des grains que celles du Haricot .grain
également plus gros et plus blanc.

Tige de 2 metres; feuilles |égérement cloquées, de
couleur vert foncé; feuilles blanches. Cosses droites et
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tendres, au nombre de dix-huit a vingt-un par pied,
longues de Om, 13, larges de Om,012, épaisses de ,
vertes en commencant, jaunes en marissant, contenant
chacune six a huit grains légérement saillants, presque
ovoides, longs de 0111,011, larges de , épais de
0,006, de couleur blanche.

Un litre contient 3130 grains.

HARICOT

COCO ROSE.

Description. — Sous-variété du Haricot de Prague,
trés-estimée pour manger en vert et en sec.

Tigede ; feuilles lisses, pointues, blondissantes;
fleurs & étendard lilas, caréne lilas. Cosses droites ter-
minées par un éperon effilé et droit, au nombre de
quinze a dix-sept par pied , largement marbrées de
rouge sur fond vert ple, passant au jaune ala maturité,
longues de Om15, larges de Om,017, épaisses de Om,015.

Grain ovale a ombilic saillant, entouré d'un cercle
jaune, couleur blanc pur veiné de rose.

Culture. — Semisen mai.

HARICOT

DE LIMA.
BOTANIQUE :

Description. — Cette variété, remarquable par son
produit abondant et la qualité farineuse de son grain,
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est excellente en vert et en sec, fort estimée aux Etats-
Unis et dans les Colonies indiennes et américaines. Elle
rame trés-haut, mais elle est délicate pour notre cli-
mat et assez tardive.

Tige de 3 a4 métres; feuilles lisses et |uisantes,
acuminées, lancéolées; fleurs trés-petites a ailes et
caréne jaunes et a étendard jaune verdatre. Cosses ru-
gueuses, larges, courtes, chagrinées comme celles du Ha-
ricot d'Espagne, au nombre de cinquante par pied,
longues de Om,07, larges de 0m,019, épaisses de ,
de couleur verte, contenant deux ou trois grains trés-
gros, épais, d'un blanc sale veiné, longs de Om,017,
larges de , épaisde

Maturité trés-tardive.

Culture. — Semer sur couche dans de, petits pots
en février pour repiquer en mai, un alatouffe.

Un litre contient 840 grains.

HARICOT

DE

Sous-variété du Haricot de Lima, plus petite, in-
férieure comme qualité, mais plus hétive et d'une réus-
site plusfacile.

Tige de 3 a4 métres; feuilleslisses et luisantes,
d'apparence particuliére , lancéolées et acuminées ;
fleurs trés-petites, a étendard jaune verdatre , ailes
et caréne jaunes. Cosses larges, courtes, chagrinées,
vertes, au nombre de cinquante par pied, longues de
0m,09, larges de 0m,020, épaisses de , contenant
deux et trois grains blanc jaunétre, veinés, aplatis,
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, longs de O',015, larges de Om,010, épais de
0m,000.
Un litre contient 1830 grains.

HARICOT

QUAILSHEAD POLE.

Variété a rames sans parchemin, a maturité demi-
tardive.

Tige de 1m,80; feuilles lisses, pointues, vert foncé;
fleurs blanches. Cosses trés-larges, contenant six et sept
grains larges, réniformes, aplatis, tachetés de jaune
doré, I'ombilic entouré d'un cercle brun

DE

Description. — Variété cultivée aux environs de Paris,
trés-estimée a cause de son produit abondant.

Maturité tardive.

Tige de 2 métres ; feuilles grandes, cloquées, arron-
dies; fleurs blanches. Cosses sans parchemin, au nombre
de quatorze a seize par pied, longues de , larges de

, épaisses de , de couleur verte, devenant
jaune clair, panachée de rose a la maturité, contenant
cing ou six grains saillants, anguleux, aplatis, longs de
0m,013, larges de Om,010, épais de , couleur café
au lait marbré de brun.

Culture. -— Semis de printemps, récolte en septembre.
litre contient 2840 grains.
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3° HARICOTS NAINS

ESPECES A PARCHEMIN.

HARICOT

NAIN DE HOLLANDE, A CHASSIS.

Description. — Cette variété, |'une des plus précoces,
est celle qui convient le mieux pour la culture forcée. Ses
cosses longues, étroites, sont excellentes en vert; elle se
recommande également par son produit. Ses grains frais
€cossés sont bons pour étre mangés en sec.

Maturité trés-hétive.

Tigede ; feuilles petites; fleurs blanches. Cosses
un peu arquées, au nombre de quatorze a dix-sept par
pied, longues de , larges de Om,012, épaisses de

, vertes en naissant et devenant jaunes a leur ma-
turité, contenant quatre et cing grains blancs, |égérement
saillants, petits, un peu comprimés, longs de ,
larges de Om,009, épais de

Culture. — Cette variété est toujours cultivée comme
primeur.

On seme versle 15 janvier sur couche et sous pan-
neaLx, et aussitét aprés le développement des cotylédons
on repique en pépiniére toujours sur couche et sous
panneaux ; verslafin dejanvier établir une couche de
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d'épaisseur, dont la chaleur soit de 25 degrés, et
lacharger de |15 deterrelégere.

Tracer ensuite quatre rangs par coffre et repiquer les
plants a 0m,15 de distance sur laligne.

Couvrir lanuit les panneaux avec les paillassons et
donner de |'air toutes les fois que la température | e per-
met.

Au moment de lafloraison, si latempérature est seche,
on bassine |égérement, afin d'empécher les fleurs de
couler.

On commence a cueillir les premiers haricots ains
traités dans la seconde quinzaine de mars.

On peut faire également I'application du chauffage par
le thermosiphon, ala culture des haricots, et cela avec
grand avantage, car on a une récolte, par ce systéme, en
février.

On seme fin novembre, on repique deuxiéme quinzaine
de décembre, sur une couche trés-mince, on fait passer
les tuyaux de I'appareil au-dessus de la couche, et on
donne une chaleur de 20 degrés. Commeil est tres-facile
de régler ce chauffage, il faut enlever touslesjoursles
panneaux sans avoir égard alatempérature, et |'air tem-
péré par le chauffage que I'on augmente alors, force la
veégétation et contribue au succes de I'opération.

Premiere quinzaine de février, on cueille les premiers
haricots.

I litre contient 2240 grains.
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HARICOT

FLAGEOLET BLANC.
SYNONYME : HARICOT NAIN DATIF DE

Description. — Cette excellente race est une des plus
estimées, et peut-étre la plus répandue ; elle se recom-
mande par son produit et sa précocité, et est également
propre au chassis.

Ses cosses sont excellentes a manger en vert et ses
grains frais écosses assez bons en sec.

Tige assez forte de ; feuilles petites ; fleurs
blanches. Cosses un peu arquées, au nombre de vingt-
cing atrente par pied, longues de , largesde 0,012,
épaisses de , vertes, devenant jaunes en mdrissant,
contenant quatre a six grains blancs, égérement saillants,
longs, étroits, un peu cylindriques, longs de :
larges de 0,008, épais de

Culture. — On cultive cette variété sur couche et sous
chéssisjusqu'alafin de mars.
1 litre contient grains.

HARICOT

FLAGEOLET A GRAIN VERT.

Trés-bonne variété, fort estimée pour étre mangée en
grains frais écossés, elle sert également pour la
des conserves. Elle differe de la précédente par la
couleur verte de son grain qu'elle conserve méme a sa
maturite.
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HARICOT

FLAGEOLET ROUGE.

Description. — Plante forte, & cosses longues, arron-
dies, étroites et trés-bonnes a manger en vert. Produit
trés-abondant.

Tige de 1 metre ; feuilles petites, vert foncé ; fleursa
ailes et caréne lilas péle, et étendard lilas jaunétre. Cosses
arquées au nombre de dix-huit a vingt-quatre par pied,
longues de , larges de Om,015, épaisses de :
de couleur verte en naissant, devenant jaune clair ala
maturité, contenant cing et six grains rouge vif, un peu
réniformes, presque cylindriques, longs de 0m,018, larges
de Om,010, épais de Om,006.

Maturité tardive.

Culture. — Semis en mai, récolte en septembre.
1 litre contient 800 grains.

HARICOT

FLAGEOLET JAUNE.

Variété trés-précoce et trés-bonne a manger en vert.

Tige ; feuilles finement cloquées, blondes,
allongées, grandes et aigués ; fleurs a ailes et caréne
blanches, et étendard blanc lilas. Cosses un peu arquées,
au nombre de huit dix par pied, longues de :
larges de , épaisses de 0m,010, vertes en naissant,
jaunes ala maturité, contenant cing ou six grains allon-
gés et cylindriques, peu saillants, jaune fauve, longs de

, larges de , épais de Om,006.
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Maturité trés-précoce.
Récolte mois aprés le semis.
1 litre contient 2170 grains.

HARICOT

A FEUILLE CLOQUEE OU A FEUILLE D ORTIE.

Nouvelle variété trés-hétive et trés-productive, bonne
pour culture sous chassis et pleine terre ; trés-recom-
mandable.

HARICOT

DE NAIN.

SYNONYME : HARICOT GROS PIED.

Description. — Belle race, a grains et cosses analogues
aceux du Haricot de Soissons ; excellente en grain sec et
trés-productive.

Tige , feuilles larges ; fleurs blanches.. Cosses
droites, au nombre de seize avingt par pied, longues de
0m,44, larges de 0m,015, épaisses de , vertesen
naissant, jaunes en marissant, contenant cing et six grains
contournés, irréguliers, |égérement saillants et réniformes,
longs de , larges de , épaisde , de
couleur blanche tachetée de jaune sur I'un des cotés.

Culture. — Semis de printemps.

4 litre contient 1390 grains.
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HARICOT

RIZ NAIN.

Description. — Variété excellente en grains frais écos-
sés, et assez bonne en vert.

Maturité tardive.

Tigede =, trésforte; feuilles assez grandes, vert
blond; fleurs blanches. Cosses droites, au nombre de vingt
huit & trente-deux par pied, longuesde = | largesde
0'°,011, épaisses de 0m,009, vertes d'abord, jaunes ala
maturité, contenant cing ou six grains, légérement sail-
lants, ovoides, longs de , larges de 0".,007, épais
de 0,005, d'un blanc jaunétre, transparent, glace.

Culture. — Semis en mai, récolte en septembre.

[ litre contient 5380 grains.

HARICOT

SUISSE, BLANC.

Description. — Tres-bon en grain frais écosse et excel-
lent en sec. Maturité demi-tardive.

Tigede 0,50, forte; feuilles cloquées, grandes, couleur
vert foncé ; fleurs blanches. Cosses droites, au nombre de
vingt-quatre a vingt-six par pied, longues de ,
largesde - , épaissesde , vertes en naissant,
jaunes a la maturité, contenant cing et six grains droits,
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|égérement saillants et blancs, longs de , larges
de 0111,008, épais de

Culture. — Semisen mai.

4 litre contient 1740 grains.

HARICOT

SUI SSE, ROUGE.

Description. — Tres-rustique et trés-productif, mais
sujet afiler ; excellent en grain frais écossé et en sec.
Maturité demi-hétive.

Tige de 0::,50 ; feuilles grandes, cloguées, vert foncé ;
fleursaailes et carénelilas, et a étendard lilas rougeétre,
Cosses droites, au nombre de dix-huit & vingt-deux par
pied, longues de 01+,15, larges de , épaisses de

, de couleur verte panachée de rose en naissant,
devenant jaune panaché de rouge et de rose ala matu-
rité, contenant cing ou six grains droits, peu saillants,
longs de , larges de , épais de , de
couleur rouge brique tacheté de rouge brun foncé.

Culture. — Semis de printemps, récolte premiére quin-
zaine de septembre.
1 ) 1020 grains.

HARICOT

SUISSE, VENTRE DE BICHE.

Trés-bonne variété pour étre consommée en sec.
Maturité demi-hétive comme la précédente.

20
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Tige 0m,50; feuilles grandes, finement cloquées, vert

foncé; fleurs lilas. Cosses droites, au nombre de quinze
vingt par pied, longues de , larges de Om,012,

épaisses de 0111,011, de couleur verte panachée de violet
grisétre en naissant, devenant jaune panaché de violet a
la maturité, contenant cing grains droits, |égérement
saillants, couleur ventre de biche, longs de 0",017,
larges de 0111,007, épais de

1 litre contient '1480 grains.

HARICOT

SYNONYME : HARICOT SUISSE GRIS.

Description. — Le meilleur pour manger en vert, et
remarquable par |'abondance de son produit. On le seme
en grande quantité dans beaucoup de localités. Lorsque
ses cosses sont cueillies jeunes et avant que le grain soit
formé, son produit dure plus longtemps.

Maturité demi-tardive.

Tigede , feuilles cloquées, grandes, de couleur
vert foncé; fleurslilas foncé. Cosses droites au nombre de

par pied, longues de , larges
de , épaisses de , couleur verte, jaune ver-
détre, panachées de violet, suivant la maturité, contenant
cing ou six grains droits, longs de , larges de
0"',008, épais de 7, de couleur noir violacé tacheté
defauve,

Culture. — Semis de mai, récolte en septembre.

1 litre contient 1,700 grains.
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HARICOT

SOLITAIRE.

Description. — Cette variété, qui possede toutes les
qualités du Haricot Bagnolet, est particulierement re-
marquable par laforce de satouffe, tellement ramifiée
gu'elle forme un véritable buisson ; aussi convient-il de
n'en semer qu'un seul grain dans chaque trou.

Ce haricot est nain, trés-productif, assez bon en vert,
mais meilleur en grain, soit frais, soit sec ; maturité

, venant quelques jours aprés celle du Haricot
Bagnolet.

Tigede ; fedilles grandes, clogquées, vert foncé;
fleurs lilas pale. Cosses droites, au nombre de quinze et
seize par pied, longues de 0,17, larges de ,
épaisses de , de couleur verte, vert jaunétre, ou
panachées de violet, suivant la maturité, contenant quatre
asix grains, un peu plus courts que dans le Haricot suisse
rouge, de couleur rouge violet marbré de blanc; longueur

, largeur 0',006, épaisseur 0. ,006.

Culture. — Semis en mai par touffes, récolte premiére
quinzaine de septembre.

I litre contient 2110 grains.

HARICOT

SUISSE, ROSE.

Description. — Variété demi-hétive, trés-productive.
Tigede ; feuilles grandes, finement cloquées,
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vert foncé ; fleurs aailes et caréne lilas péale, et a éten-
dard lilas rose. Cosses droites, |égérement marquées par
la saillie des grains, au nombre de quinze a vingt-trois
par pied, vert panaché de rose, devenant jaune panaché

derose alamaturité, longues de , larges de 0°',013,
épais de 0,010, contenant cing et six grains, oblongs,
de couleur rose clair, longs de , larges de 0",008,
épaisde

Culture. — Semisen mai.

I litre contient 1010 grains.

HARICOT

Description. — Variété du genre Suisse, excellente &
manger en vert et remarguable par son produit.

Elle est originaire des Etats-Unis dAmérique.

Tigede ; feuilles assez grandes; fleurs a ailes et
carenelilas, et étendard lilas jaunétre. Cosses droites,
au nombre de vingt-deux avingt-cing par pied, longues
de , larges de 0,012, épaisses de , vertes
d'abord, panachées de violet en mdrissant, contenant cing
et six grains droits, peu saillants, longs de 0m,019, larges
de , épais de Om,005, de couleur rouge brun pa-
naché de jaune.

Culture. — Semis en mai.

1 litre contient 1430 grains.
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HARICOT

'NEGRO.
Variété naine, assez productive mais tardive.

Grain allongé et droit, comme dans le Haricot Suzsse,
tres-noir.

HARICOT

RED SPECKLED SNAP.

Variété assez hétive et trés-productive.
Grain fauve marbreé de rouge brun.

HARICOT
VALENTINE.
Variété naine, ayant beaucoup d'analogie avec la pré-

cedente, trés-productive et tres-hétive. Grain droit, oblong,
rose tacheté de fauve.

HARICOT
COLORED DWAREF.
Genre Suisse; variété naine, productive et demi-hétive ;

Cosses tres-longues, ayant six ou sept grains. Grain droit,
oblong, couleur brun verdétre.
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HARICOT

RACHEL SIX

Haricot nain, curieux par la couleur de son grain cha-
mois foncé, panaché de blanc et réniforme. Genre Suisse.
Il est trés-hatif, assez productif.

HARICOT

HALF MOON DWARF.

Variété demi-tardive, assez productive. Genre Suisse.

Tiges naines; grain droit, blanc transparent, marqué
comme dans le Haricot Saint-Esprit, d'une figure rouge
brique, qui se prolonge en entourant I'ombilic.

HARICOT

PLEIN DE LA FLECHE.

Description. —Race excellente, d'un produit abondant.
Ses cosses fines, étroites et pleines qui se succedent
pendant longtemps, sont trés-bonnes a manger en vert.

Tigede ; feuilles cloquées, trés-allongées, cou-
leur vert foncé ; fleurs lilas pale. Cosses droites, au nombre
de vingt avingt-trois par pied, longues de , larges
de , €épaisses de , jaune verdétre d'abord,
et devenant panachées de violet ala maturité, contenant
guatre asix grains droits, |égérement saillants, longs de

, larges de , épais de
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Culture. — Semis de printemps, récolte premiers jours
de septembre.

1 litre contient 2310 grains.

HARICOT

NAIN NOIR DE BELGIQUE.

Description. — Variété remarquable par son produit et
sa précocité, Elle est extrémement naine.

Introduite dans la culture en , par M. , elle
elt joui d'une plus grande renommée, si ses cosses, d'un
vert trop péle, marbrées de tacites violettes que la cuis-
son développe, ne lui eussent donné un désavantage
marqué sur les marchés, comparées avec celles du Hari-
cot nain de Hollande.

Néanmoins c'est une race de mérite, la plus précoce
gue I'on connaisse, adoptée généralement pour la culture
forcée. Ses cosses sont trés-bonnes en vert.

Il résulte de laréunion de ces qualités, qu'elle peut
rivaliser dans lesjardins particuliers avec les primeurs
les plus estimées.

Tigede ; feuilles allongées et cloquées; fleurs
lilas. Cosses droites, a éperon allongé, au nombre de
dix-neuf avingt-deux par pied, longues de , larges
de , épaisses de , de couleur vert pale,
|égérement tachetées de en naissant , devenant
jaunes ala maturité, contenant cing et six grains noirs,
peu saillants, longs de , larges de Om,009, épais
de 0"V',006.

Culture. — Semis sur couche et sous chassisdu 15
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janvier au 15 mars. Récolte trois mois apres le semis.
Semis en mai également et en pleine terre.

1 litre contient 2890 grains.

HARICOT

DU SAINT-ESPRIT.

SYNONYMES : HARICOT A L'AIGLE, HARICOT A LA RELIGIEUSE.

Description. — Variété assez hétive.

Tige de Om,50; feuilles cloquées, grandes et vert foncé
fleurs blanches. Cosses droites, au nombre de vingt a
vingt-quatre par pied, longues de Om,16, larges de Om,015,
épaisses de , de couleur verte ou jaune panaché
de violet, contenant quatre et cing grains, réniformes,
peu saillants, longs de 0m,017, larges de Om,008, épais
de 0,007, de couleur blanche, traversés par une bande
noire qui se prolonge jusqu'a la base de I'aréte dorsale,
et marqués, du coté de I'ombilic, d'une panachure qui a
laforme indécise d'un aigle.

Culture. — Semis de printemps. Récolte en sep-
tembre.
1 litre contient 1610 grains.

HARICOT

COMTESSE DE

Description. — Variété tardive , remarquable par
son produit abondant.
Tige ; feuilles de dimensions moyennes, assez
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cloquées; fleurs blanches. Cosses a parchemin, droites,
peu marquées par la saillie des grains, jaune verdétre et
panachées de violet ala maturité, au nombre de vingt a
vingt-cing par pied, longues de 0111,14, larges de 0,0125,
épaisses de 0,010, contenant chacune quatre et six
grains petits, blanc jaunétre, transparents comme celui
du Haricot Riz, longs de 0111,012, larges de Om,006, épais
de

Culture. — Semisen mai.

uUn litre contient 3960 grains.

HARICOT

NAIN BLANC

Excellent mange-tout, un peu tardif et délicat, tres-
bon en vert pour lafabrication des conserves. Tiges
naines. Cosses violettes ala maturité. Grain blanc,
petit, oblong, presque cylindrique.

HARICOT

JAUNE CENT POUR UN.

Variété trés-hétive, remarquable par son grand pro-
duit.

Tiges naines, grain jaune café au lait, tacheté de
brun.
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HARICOT

Variété a gros pied, trés-productive.

HARICOT

ROGNON DE MOUTON

Variété excellente & manger en sec.

HARICOT

IMPERATRICE.

Trés-bon en vert et trés-productif.

HARICOT
JAUNE MILLE POUR UN.
Race précoce, d'un produit considérable. Tiges naines.

Gosses droites, violettes en murissant. Grain petit, jaune
soufre pale.

HARICOT

DE LA CHINE.

Variété trés-productive, excellente fraiche écossée et
séche. Maturité demi-hative.
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Tigesde ; feuilles grandes, cloquées, un peu allon-
gées, aigués, couleur vert foncé ; fleurs blanches. Cosses
droites, au nombre de vingt-cing atrente par pied,
longues de , larges de , épaisses de Om,011,
vertes en naissant, devenant jaunes ala maturité, conte-
nant cing a sept grains assez gros, arrondis, peu saillants,
longs de Om,013, larges de Om,009, épais de
couleur jaune soufre péle.

Culture. — Semer en mai. Récolte en septembre.

1

Un litre contient 1800 grains.

HARICOT

DE LA CHINE BICOLORE.

Description. — Remarqguable par sa précocité.

Tiges hautes de ; feuilles grandes, clogquées, un
peu allongées ;fleurs blanches. Cosses droites, au nombre
de treize a seize par pied, longues de ; larges de

, épaisses de , vertes en naissant, blanc
jaunétre en madrissant, contenant cing et six grains peu
saillants, longs de , larges de , €paisde

, de couleur blanche panachée de rouge brun du
c6té de I'ombilic sur lamoitié du grain, et dans le sens
longitudinal.

Culture. — Semis sur couche et sous chassis de
a mars. Récolte trois mois aprés le semis.

Un litre contient 1680 grains.
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HARICOT

ROUGE D ORLEANS.
SYNONYME : HARICOT DE CHARTRES.

Variété trés-répandue dans le Centre de la France et
trés-estimée pour manger sec en étuvée. Maturité hétive.
Tigesde , ramifiées ; feuilles moyennes, cloquées
et courtes, couleur vert foncé ; fleurs blanches. Cosses
arquées, au nombre de neuf a douze par pied, longues de
, larges de , épaisses de , contenant
cing ou six grains, trés-saillants, petits, aplatis, presque
carrés aux extrémités, longs de 0m,012, larges de Om,010,
épais de Om,008, couleur rouge brun,

Un litre contient 2460 grains.

4° HARICOTS NAINS

VARIETES SANS PARCHEMIN.

HARICOT

SABRE, NAIN.

Description. — Variété sans parchemin jusgu'aux
trois quarts de sa grosseur, trés-bonne en vert et excel-
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lente en sec ; seulement, ses longues cosses attachées
trés-bas ont |'inconvénient de trainer aterre, et quel-
guefois, surtout dans les automnes pluvieux, d'y pourrir;
de |3, les taches que |I'on rencontre souvent sur son
grain, et qui lui enlévent de safaveur.

A ce défaut pres, ce haricot est excellent et tres-fé-
cond, il forme une touffe trés-grosse et trés-ramifiée, et
ses cosses sont fort longues et trés-larges. Maturité de-
mi-tardive.

Tigesde ; feuilles treés-larges, arrondies et clo-
guées ; fleurs blanches. Cosses |égérement arquées, tres-
grandes, sans parchemin, au nombre de six a neuf par
pied, longues de , larges de , épaisses de
0°',013, de couleur verte, contenant six et sept grains
réniformes, saillants, irréguliers, et souvent bossués, de

couleur blanche, longs de , larges de ,
épais de
Culture. — Semis de printemps en terre légére et

non humide, araison de deux ou trois par touffe. Récolte
en septembre.

Un litre contient 1370 grains.

NAIN.

Description. — Mémes qualités que dans la variété
arames, mais moins productif.

Tigede : feuilles arrondies, fleurs blanches.
Cosses droites, tendres, charnues et cassantes, au nombre
de vingt-cing a vingt-huit par pied, longues de 0m,095,
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larges de , €paisses de , vertes d'abord,
jaunes ala maturité, contenant quatre ou cing grains
saillants, serrés dans la cosse, presque ovoides, longs de
, larges de , épais de 0,0055.
Maturité tardive.

Culture. — Semis en mai. Récolte en septembre.

Un litre contient 1660 grains.

HARICOT

NAIN BLANC SANS

Description. — Variété tres-ramifiée et féconde, fort
répandue en Lorraine ou elle est trés-estimée. Maturité
demi-hétive.

Tiges de Om,50; feuilles cloquées, moyennes; fleurs
blanches. Cosses arquées, sans parchemin, au nombre
de onze atreize par pied, longues de , larges
de , €paisses de , de couleur verte en
naissant, jaunes ala maturité, contenant six et sept grains
de forme variable, trés- saillants, longsde - ,
larges de 04',008 , épais de , et de couleur
blanche.

Culture. — Semis en mai.

Un litre contient 2100 grains.

HARICOT

BEURRE NAIN.

race hétive et trés-productive, ayant beaucoup
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d'analogie avec le Haricot d'Alger beurre noir par la
couleur de ses cosses, vertes en naissant, devenant jaune
clair en mdrissant.

Tiges trés-naines; cosses sans parchemin; grains assez
gros, de forme irréguliére, renflés et blancs.

HARICOT
NAIN BLANC TARDIF EN ARBRE.

Variété sans parchemin, tardive et trés-productive;
grain droit, allongé et blanc.

HARICOT

SANS PARCHEMIN NORMAND.

Variété demi-hétive assez productive. Tiges naines ;
grain petit, jaune fauve, tacheté de brun.

HARICOT

DE PRAGUE MARBRE NAIN.

Description. — Tres -productif, et réunissant les
mémes qualités que la variété a rames. Maturité demi-
tardive. Tigesde 00,50 ; feuilleslarges, vert blond ;
fleurs aailes et caréne d'un blanc rose, étendard lilas
verdatre. Cosses droites, a demi sans parchemin, au
nombre de vingt a vingt-cing par pied, longues de
0Om,13, largesde - , épaisses de Om,012, vertes
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d'abord, jaune panaché de rouge a la maturité, con-
tenant quatre ou cing grains légérement saillants, presque
ovales, longs de 0-,013, larges de , épais de
0-,009, de couleur blanc rose tacheté de rouge.

Culture. — Semisen mai.

Un litre contient 4620 grains.

HARICOT

JAUNE DU CANADA,

Le plus nain et un des plus hétifs, sans parchemin,
trés-bon en sec et écossé frais.

Tigede ; feuilles grandes, larges et cloquées, cou-
leur vert blond; fleurs a caréne et aileslilas péle, éendard
lilas. Cosses droites, a demi sans parchemin, au nombre
de quatorze a seize par pied, longues de , larges
de 0,014, épaisses de 0m,0135, vertes en naissant,
jaunes a la maturité, contenant cing et six grains presque
ronds, |égérement saillants, jaune péle, avec un petit
cercle brunétre autour de I'ombilic, longs de Ow,007,
larges de 0°',011, épais de 0 ,008.

Un litre contient 1800 grains.

HARICOT

PRINCESSE NAIN.

Description. — Assez hétif, grain de bonne qualité;
cultivé abondamment en Hollande ou il est trés-estimé,
mais un peu délicat pour notre climat. —
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Tigesde ; feuilles petites, hérissées de poils
rudes, un peu cloguées, vert blond ; fleurs blanches.
Cosses un peu arquées, au hombre de vingt a vingt-cing
par pied, longues de , larges de , épaisses
de , de couleur verte d'abord, devenant jaunes a
la maturité, contenant cing ou six grains blancs, tres-
saillants, ovales arrondis, a ombilic proéminent, longs de
0,011, larges de , épais de 0,007.

Culture. — Semer au printemps.
Un litre contient 2870 grains.

HARICOT

COMTE DE

Variété estimée et trés-cultivée dans les vignobles.

HARICOT

D ALGER NAIN A GRAIN NOIR.

Sous-variété naine du Haricot d'Alger, agrain plus
petit, aussi hétive que le Haricot beurre blanc nain, mais
plus productive. Cosses de couleur beurre frais, sans par-
chemin, trés-bonnes, jusqu'ala maturité des grains,

HARICOT

DE TURQUIE NAIN.

Trés-productif et demi-hétif, excellent & manger en
2



— 322 -

sec. Grain droit, long, carré aux extrémités, blanc jau-
nétre, marbré de rose violacé, avec un cercle jaune au-
tour de I'ombilic.

HARICOT

JEsuS.

Belle race tardive et productive.

Tigede ; cosses droites, jaunes, de
violet alamaturité. Grain réniforme, afond blanc mou-
cheté de brun, et marqué d'une large tache rouge au-
tour de I'ombilic.

HARICOT

THOUSAND TO ONE.

Tres-productif, maistres stardif. Originaire des Etats-
Unisou il est cultivé avec succes.

Tige naine. Cosses droites, panachées de violet en mi-
rissant. Grain petit, déprimé, violet foncé, tacheté de
jaune.
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5° HARICOTS

HARICOT

Nom BOTANIQUE :
Famille des LEGUMINEUSES.

SYNONYME :

Les haricots font partie d'un genre voisin des
haricots que nous venons de décrire , et fournissent
dans les pays chauds des produits estimeés, et des va-
riétés qui sont cultivées avec succes.

Ils ont autant de mérite que les nétres, mais malheu-
reusement ne peuvent que difficilement sacclimater chez
nous.

Lavariété , trés-estimée, est cultivée princi-
palement dans le Midi de la France ou elle atteint une
parfaite maturité et produit abondamment ; sous notre
climat, elle est rebelle et marit difficilement.

On ne I'emploie gu'en cosse verte ; son grain possede
un certain goQt particulier qui ne permet pas de I'u-
tiliser.

Tiges de Om,60; feuilles larges, ovales, lancéol ées,
pointues, trés-glabres, vert luisant, élargies a la base;
fleurs grandes, vertes a l'extérieur, rose al'inté-
rieur, au nombre de deux ou trois au sommet du
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. Cosses étroites, obtuses, cylindriques, au
nombre de vingt-cing a trente par pied, longues de
. Grains |égerement saillants, réniformes, courts,
carrés aux extrémités, ridés transversalement, d'un blanc
sale, entourés d'un cercle noir prés de I'ombilic.
Un litre contient 2140 grains.

HARICOT

NOM BOTANIQUE :

Famille des LEGUMINEUSES.
SYNONYME : D'EGYPTE.

Cultivé en d'ouil est originaire, et admis
dans nos jardins comme plante d'ornement, il fleurit
abondamment sous notre climat, mais n'arrive pas a
maturite.

Tiges de trois a quatre metres; feuilles larges,
glabres, vert sombre ; fleurs grandes, disposées en lon-
gues grappes tres-fournies, odorantes, couleur violet
pourpre. Cosses droites sur la partie dorsale qui est
chargée de petites excroissances, convexes ala partie op-
posée, rugueuses, aplaties, réunies en grappes de dix a
douze comme les fleurs, au nombre de cing asix cents
par pied, contenant chacune trois et quatre grains petits,
ovales, arrondis, aplatis, brun noirétre, ayant une créte
blanche sur un des cotés.

Un litre contient 3000 grains.
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HARICOT

A FLEURS BLANCHES.

Sous-variété du précédent afleurs blanches trés-or-
nementales. Grain blanc verdétre.

HARICOT
JAUNE.
Sous-variété, a grain brun jaunétre.

BLANC NAIN.

Sous-variété beaucoup plus hétive que les précédentes,
et plusflorifére. Tiges naines; fleurs blanches; grain
blanc plus arrondi.

HARICOT

ASPERGE.

Nom BOTANIQUE :
Famille des LEGUMINEUSES.

Description. — Plante originaire de I'Inde et de I'A-
meérique équatoriale, remarquable par son produit consi-
dérable, surtout dans les endroits et abrités. Ses
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cosses trés-longues et étroites sont trés-charnues et bonnes
en vert.

Cultivée dans nos jardins, et placée a une exposition
chaude, au pied des murs, elle marit plus facilement
gue les précédentes.

Tiges de deux atrois métres, glabres; feuilles grandes,
lancéolées, pointues, ovales, élargies alabase, vert
luisant; fleurs grandes, a étendard replié, garnies de deux
oreillettes paralléles qui compriment les ailes et la caréne,
de couleur jaune verdétre. Cosses pendantes, cylindriques,
bossuées, sans parchemin, excellentes en vert, longues
de , contenant huit adix grains, petits, réniformes,
aplatis, de couleur brun clair, entourés d'un cercle noir
du c6té de l'ombilic.

Culture. — Semis en mai comme nos haricots.
Un litre contient 4230 grains.

LAITUE

CULTIVEE.

NOM BOTANIQUE satina.
Famille des COMPOSEES.

Description. — C'est vers 4540, que Rabelais adressa
de Rome au cardinal d'Estrées aParis, les premiéres
graines de laitue qui furent semées en France.

Celte plante est originaire de I'Asie, elle est annuelle
et herbacée.

Les laitues sont connues de toute antiquité, elles ont
un nom en hébreu, un nom en grec, un nom en latin.
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Chez les Hébreux, lalaitue sauvage entrait avec I'a-
gneau, comme partie essentielle dans le festin religieux
de laPague.

Les Romains en faisaient une grande consommation.
En effet, I'on ne saurait trop recommander I'usage de
cet aliment, surtout aux tempéraments bilieux et robustes,
car lalaitue est émolliente, rafraichissante, tempére la
soif, procure le sommeil et calme les passionsiirritées.

C'est pour celaque Vénus, voulant oublier Adonis
qu'elle venait de perdre, se coucha sur un lit de laitues.
(Bescherelle))

Tige haute de a 1 metre (quand lesfeuilles
dans la plante développée se sont ouvertes pour lui livrer
passage); glabre et garnie de feuilles cordiformes, ses-
siles et denticul ées.

Fleurs en panicules au sommet de latige, et réunies
en capitules, de couleur jaune pale. Graine longue,
elliptique, striée longitudinalement, aplatie, blanche ou
brune, ou méme noire suivant les variétés.

Feuilles du jeune plant entiéres, de contexture mince,
ovales et radicales, |égerement denticul ées, planes ou
concaves suivant les variétés , marquées (le
convexes ou concaves, de couleur vert blond ou brun
foncé.

Feuilles dans la plante développée, élargies, arrondies,
plissées ou cloquées, formant au centre une forte téte ou
pomme plus ou moins ronde, et plus ou moins ferme et
serrée, laquelle plus ou moins promptement
pour |aisser latige.

Durée germinative. — Cing ans.

Les laitues cultivées sont divisées en deux races :
Les laitues pommiées et |eslaitues romaines ou chicons.
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Les premiéres ont une forme arrondie, comme nous
I'avons décrit; laforme de la seconde est plus allongée.
son se développe plus aisément, et sa saveur est
beaucoup plus douce; ses feuilles sont également plus
allongées que dans la laitue pommée, plus raides, a
nervures plus grosses et plus saillantes, elles sont moins
cloquées et forment une pomme qui est toujours allon-
gée, al'exception de deux ou trois variétés qui ne for-
ment pas de pomme.

Deux sections principales ont donc été établies d'aprés
ces caractéres distinctifs, et ont servi a grouper chaque
variété selon ses affinités danslarace qui lui est propre

Nous avons également subdivisé ces deux races sui-
vant leurs aptitudes particuliéres pour les cultures de
printemps, d'été ou d'hiver.

Ains nous avons:

1° LAITUES pommées, printaniéres.

2° — pommées, d'été.
30 pommeées, d'hiver.
’ — a couper.
5° — romaines ou chicons.

Culture. — L es laitues de printemps se sement en
mars, sur une petite couche ou a défaut sur 'terreau a
bon abri. On replante en avril.

On peut encore semer en place en février et mars
parmi I'oignon et les carottes, maisil faut semer trés-
clair et n'employer que de petites especes.

Les laitues d'été se sement ala méme époque que
les précédentes et de la méme maniére, afin d'avoir
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des produits qui succédent a ceux des variétés hétives ;
seulement ces semis se prolongent jusqu'en juillet.

Aprésle mois de mars, tous les semis ont lieu en pleine
terre; on repique trois semaines apres le semis; une terre
fraiche, |égére et substantielle est celle qui convient le
mieux; arroser fréquemment aprés avoir repiqué le plant,
afin d'obtenir des laitues tendres et douces ; avant de
planter il faut avoir soin dans les terrains secs de pailler
les planches, et si laterre est forte, de ne pastrop la
plomber autour des racines apres la transplantation.

Les laitues d'hiver se sement depuis le 15 aolt jus-
qu'au 15 septembre; on repique le plant en octobre 2
bonne exposition et on le préserve des fortes gelées en
le couvrant de paillassons, qu'on enléve des que latem-
pérature le permet.

On peut en faire deux semis aquinze joursde dis-
tance ; car il arrive quelquefois que les premiéres semées
avancent trop et sont sujettes a périr. Cette laitue est
ordinairement bonne arécolter vers la Semaine Sainte, ce
qui justifie le nom de Laitue de la Passion qu'elle aregu.

Les Laitues a couper se sement sur couches et sous
chéssis ou sous cloches en janvier, février et mars.

En avril et plustard, on les seme en pleine terre.

Par des semis successifs, on en obtient ainsi toute I'année.

Les laitues romaines se sement au printemps, celles
d'hiver peuvent en outre se semer al'automne.

Celles du printemps subissent la méme culture que
les Laitues porzmiées Semées a cette époque, avec cette
différence seulement, c'est que les tétes des romaines
ont besoin d'étre liées pour pommer.

Lesromaines d'hiver se sement et se traitent comme
leslaitues de la Passion.

30 grammes contiennent 30000 graines environ.
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° LAITUES POMMEES

PRINTANIERES.

Nom BOTANIQUE :

LAITUE

GOTTE A GRAINE BLANCHE.
SYNONYMES : LAITUE GAU, LAITUE

Description. — Cette variété trés-tendre et tres-pré-
coce, forme vite sa pomme et monte facilement, elle
convient spécialement pour les plantations sur couche,
sous cloches et sous chassis; on en fait également sur
terre au printemps, mais elle ne convient guére pour
I'été. Semeée a la fin d'aott ou au commencement de
septembre, et mise en pleine terre, elle supporte l'hiver
sans aucun abri.

Feuilles du plant un peu larges, a concaves
et trés-blondes.

Feuilles développées extérieures, peu amples :
ondulées et blondes, a assez nombreuses et
saillantes. Pomme trés-petite (de de diametre),
un peu allongée, unicolore, ferme et trés-blonde ;

nombreuses et larges.

Poids 30 grammes.

Graine blanche.

Culture. — On séme la Laitue au commence-
ment (l'octobre sous cloche et sur ados, on repique vers
le milieu de novembre, également sous cloche et sur
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ados; donner un peu d'air dés que le plant commence
a végéter, en soulevant les cloches, et augmenter pro-
gressivement l'acces de l'air, selon 1'état de la

, afin de fortifier le plant. Lorsque la gelée se fait
sentir, garnir les cloches de fumier bien sec, et cou-
vrir le tout avec des paillassons. Vers la fin de janvier,
on doit planter la Laitue sous cloche ou sous chéssis.
Elle est bonne a récolter vers la fin de mars.

LAITUE

GOTTE A GRAINE NOIRE.

Description. — Cette variété, la plus précoce de
toutes, est d'assez bonne qualité, et convient particulié-
rement pour la culture sous cloches et sous chéssis.
Elle passe également bien l'hiver et tient mieux sa
pomme que la précédente.

Elle différe encore de la Laitue a graine blanche
par sa pomme plus petite, moins serrée et par la cou-
leur de sa graine.

Feuilles du plant, trés-blondes, disposées en cuiller;

, concaves.

Feuilles développées extérieures, peu amples, plissées,
ondulées, a trés-blondes, nombreuses, sail-
lantes. Pomme trés-petite (de de diamétre), peu
formée, lache, basse, trés-blonde. Feuilles intérieures
plissées. nombreuses et saillantes.

Poids 50 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semis sous cloche en octobre comme
dans la précédente, avec la méme maniére d'opérer;
récolte fin de mars ou commencement d'avril.
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LAITUE

GOTTE LENTE A MONTER.

Description. — Trés-rustique et aussi précoce que la
Laitue agraine blanche, mais plus blonde.

Elle est d'excellente qualité et conserve plus long-
temps sa pomme, qui monte difficilement, méme pen-
dant I'été.

Feuilles du plant, larges, ouvertes, a con-
caves et de couleur blond verdétre plus foncé que dans
laLaitue agrane noire.

Feuilles dével oppées extérieures, peu amples, plissées,
ondulées et vertes, a nombreuses, grosses et
saillantes.

Pomme petite (de de diamétre), réguliere, trés-
ferme, |égérement écrasée, verte, unicolore. Feuillesin-
térieures plissées;; saillantes et nombreuses.

Poids 110 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semer en mars sur couche ou terreau a
bonne exposition. Replanter en avril. Récolte en mai.

On peut également semer en octobre comme pour les
précédentes.

Alorslarécolte qui alieu en mars et avril donne un
produit plus volumineux.

Poids 260 grammes. Diamétre Om,28.

Culture d'hiver.
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LAITUE

CORDON ROUGE.

SYNONYME : LAITUE A BORD ROUGE:

Description. — Variété précoce, plus grosse que la
précédente, trés-rustique et d'excellente qualité.

En été, elle est trés-prompte a se faire, tient peu sa
pomme et monte rapidement ; mais semée a l'automne,
elle passe trés-bien 1'hiver et conserve parfaitement sa
pomme.

Elle est plus tardive de quelques jours seulement que
la Laitue lente a monter.

Feuilles du plant disposées en cuiller, dressées et
planes, d'un vert blond un peu huilé.

Feuilles développées extérieures, peu amples, blondes,
un peu plissées a la base, mais peu ondulées;
peu nombreuses a la partie supérieure.

Feuilles extérieures plissées a la base, a
nombreuses et grosses. Pomme moyenne (de Om,20 de
diamétre), ronde, pleine et ferme, assez réguliere, teintée
de rouge a son sommet.

Poids 115 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semer en automne préférablement aux
semis de mars, la pomme, en été, étant sujette a se dé-
faire, et cette variété montant trop promptement dans
cette saison. En hiver, elle ne souffre pas du froid, et
tient trés-bien sa pomme, qui est plus volumineuse a
cette époque.

Poids 380 grammes. Diamétre

Culture d'hiver.
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LAITUE

CREPE A GRAINE NOIRE.

SYNONYMES : LAITUE PETITE CREPE, LAITUE CREPE
LAITUE PETITE NOIRE.

Description. — Tres-rustique, un peu dure, mais trés-
précoce, et sélevant sous cloches, ou €elle passe trés-

I'hiver.
Feuilles du plant moyennes, assez crépues, creusées
en gouttiere et blondes; nulles.

Feuilles développées extérieures, non plissees,
nombreuses, saillantes et longitudinales.

Pomme petite (de 0111,17 de diamétre), assez haute,
treés-1ache, réguliére et trés-blonde.

Poids 65 grammes.

Graine noire.

Culture. — Les premieres Laitues Crépe graine
noire se sement vers le 45 septembre, sur un ados de
terreau et sous cloche; lorsque le plant est bon  repi-
quer, c'est-a-dire #és que les cotylédons sont bien dé-
veloppés et que les premieres feuilles commencent a
paraitre, on prépare un autre ados, que I'on charge
d'environ Om,05 de terreau, et on .repique une trentaine
de laitues sous chague cloche, que I'on éléve ainsi sans
jamais leur donner d'air.

Verslafin de novembre, établir de petites couches
avec du vieux fumier et planter sur ces couches quatre
acing laitues des plus fortes, par cloche. S'il survient
des gelées apreés |es plantations, avoir soin de couvrir
les cloches de litiere et de paillassons que I'on enléve,
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versle milieu du jour si le temps le permet, mais sans
donner dair.

De cette maniére on obtient une récolte versle 15
d .

On fait également un autre semis dans la premiére
quinzaine d'octobre, en se conformant a ce qui vient
d'étre dit pour le premier, et on continue successive-
ment jusgu'en janvier et février; c'est |le moyen d'obte-
nir une succession de petites laitues pommees, jusqu'en
mars.

LAITUE

CREPE A GRAINE BLANCHE.

Description. — Variété trés-précoce et assez rustique.
Elle est un peu dure et demande a étre semée de bonne
heure, quoiqu'elle passe bien I'hiver.

Elle est plus hétive que la précédente, plus grosse et
moins cloquée.

Feuilles du plant, plus et plus crépues que
cellesdelaLaitue crépe graine noire, trés-légérement
dentelées sur le bord, ouvertes et blondes.

Feuilles développées extérieures, non plissées,

amples, |égerement ondul ées, blondes, a peu
saillantes.

Pomme petite (de de diamétre), haute, régu-
liére, trées-peu serrée et trés-blonde; grosses,
longitudinales, peu nombreuses.

Poids 110 grammes.

Graine blanche.

Culture. - Semer en mars. Replanter en avril.
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On peut semer également en octobre pour replanter
en novembre, elle résiste trés-bien aux froids.

Poids 200 grammes. Diamétre

Culture d'hiver.

LAITUE

CREPE DAUPHINE.
SYNONYME : LAITUE GROSSE

Description. — Rustique, mais peu estimée a cause
de safeuille dure et peu délicate.

Elle est presque aussi hétive que la Laitue crépe
graine , maisale défaut de mal garder sa pomme.

Elle convient pour le printemps.

Feuilles du plant, grandes, ondul ées, renversées en
dehors, d'un vert assez intense; concaves.

Feuilles dével oppées extérieures , nombreuses , assez
amples, tres-ondulées, de couleur vert intense;
saillantes ala base.

Pomme moyenne (de 0111,24 de diamétre), un peu
écrasée, contournée, de couleur vert foncé tacheté de
brun au sommet.

Feuilles intérieures, déchiquetées et crépues sur les
bords; nombreuses, saillantes a la base, et
rares ala partie supérieure.

Poids 125 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis de mars. Replanter en avril. Semis
d'octobre. Replanter en novembre (elle passe trés-bien
" hiver).

Poids 430 grammes. Diamétre

Culture d'hiver.
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LAITUE

VALENCIENNES.

Description. — Race peu méritante.

Elle est rustique, tardive, tient bien sa pomme, et
passe bien l'hiver.

Feuilles du plant, blond verdatre, concaves ;
rares.

Feuilles développées extérieures, moyennes, blond
terne, ondulées; rares, assez larges.

Pomme moyenne (de Om,25 de diametre), haute, blond
terne, assez ferme.

Poids 300 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semis d'automne. Repiquer en novembre

LAITUE

GEORGES.

Description. Variété aussi précoce que la Laitue
Botte a graine blanche, tres-rustique et de qualité assez
tendre; elle tient peu sa pomme et convient pour les
semis d'automne et de printemps; elle est souvent em-
ployée comme Laitue a couper.

Feuilles du plant, allongées, arrondies, 1égérement
dentelées a la base, un peu contournées, cloquées et
blondes; concaves.

Feuilles développées extérieures, amples, creusées en
cuiller; blondes, plissées a la partie inférieure, peu on-
dulées, a saillantes.



— 338 —

Pomme moyenne (de 0m,20 de diamétre), ronde, ré-
guliére et blonde ; douces, grosses, plisséesala
base.

Feuilles intérieures, blondes, |égerement cloquées et
contournées.

Poids 70 grammes.

Graine blanche.

Culture. — On la séme dans les premiers jours de
novembre sous cloche et sur ados. On opére comme
pour la Laitue . Enfévrier, lareplanter sur couche
et sous cloches en prenant |es précautions prescrites
pour la garantir des gelées.

On récolte verslafin de mars.

Poids 260 grammes. Diamétre , en culture
d'hiver.

On peut également la planter en pleine terre et a bonne
exposition en mars. Le plant destiné au repiquage doit
toujours avoir beaucoup d'air; ensuite pour le fortifier,
et quand latempérature le permet, on enléve les cloches
pendant le jour.

On récolte au milieu de mai.

SYNONYMES : LAITUE GROSSE BRUNE NATIVE, LAITUE GROSSE
D'HIVER.

Description. — Assez précoce et rustique, tenant bien
sa pomme au printemps, seule saison qui lui convienne,
quoiqu'elle passe bien I'hiver.

Feuilles du plant allongées, creusées en gouttiere,
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étroites, de couleur blond verdétre, a concaves,
mais rares.

Feuilles développées extérieures, assez amples, pro-
duisant beaucoup de drageons, marbrées de larges taches
rougeatres.

Pomme moyenne, lache (diamétre Om,22), peu pleine,
allongée, d'un vert blond nuancé de rouge au sommet.

Feuilles intérieures assez lisses, nulles.

Poids 210 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semer en mars.

Description. —Variété a petite pomme, convenant trés-
bien pour la culture du printemps, mais ne pouvant
pommer et montant promptement en été. Feuilles vertes
sillonnées de nombreuses taches rouges.

Culture.  Semis de mars.

LAITUE

VERTE , RUSTIQUE.

Description. — De qualité médiocre, convenant peu
pour la culture de printemps et d'été, mais trés-bonne
pour celle d'hiver.

Elle est rustique et supporte bien le froid.

Feuilles du plant, vertes, concaves; nulles.



Feuilles dével oppées extérieures, ondulées, moyennes,
vertes; larges, peu nombreuses.

Pomme grosse (de 0111,32 de diamétre), haute, verte,
peu serrée en été, ferme en hiver.

Poids 350 grammes.

Graine noire.

Culture. ~ Semis d'automne, repiquer en novembre.

LAITUE

MOU

Description. -— Race précoce et passant tres-bien
I'hiver.

Ses feuilles sont tendres, mais |égérement ameres; elle
tient peu sa pomme et monte facilement sans pommer.

En résumé, elle est peu méritante et peu cultivée.

Feuilles du plant, renversées, dentelées et ondul ées,
vertes, marquées de larges taches rouge brun,
concaves.

Feuilles dével oppées extérieures, vertes, lavées de rouge
brun clair, dentel ées et frisées.

Pomme petite (de 0'11,20 de diamétre), réguliére, |ache,
un peu haute, vert clair, tachetée de rouge brun clair.

Poids 70 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis de mars, replanter en avril. Semis
d'automne, replanter en novembre.

Poids 330 grammes. Diamétre Om,30 , en culture
d'hiver.
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LAITUE

GOTTE VERTE, HATIVE.
SYNONYMES : LAITUE , LAITUE TENNISBALL.

Description. — De qualité médiocre, trés-rustique et
convenant trés-bien ala culture d'hiver, plus tardive de
quelques jours seulement que la Laitue crépe a graine
noire.

Feuilles du plant, roides, concaves et vertes, sans

Feuilles dével oppées extérieures, moyennes, ondul ées,

vertes, & larges, peu nombreuses.

Pomme petite (de de diamétre), ferme dans la
culture d'hiver et peu serrée en été.

Poids 115 grammes.

Graine noire.

Culture. — d'octobre, repiquer en novembre.

Poids 350 grammes. Diamétre , en culture
d'hiver.

LAITUES PRINTANIERES

RACES ANGLAISES,

LAITUE

TENNISBALL BLACK SEED.

Tres-bonne laitue de printemps ou , Nayant



342

aucune ressemblance avec la variété que nous cultivons
Sous ce none.

LAITUE

BROWN DUTCH WHITE SEED.

Variété médiocre, convient pour 1'hiver ou le printemps,
elle monte immédiatement dans une culture d'été.

LAITUES PRINTANIERES

RACES ALLEMANDES.

LAITUE

SEHR FRUHER BRAUNER STEINKOPF, WEISSER

Variété hative, convenant trés-bien pour le printemps ;

ele trés-vite, petite pomme brune.
LAITUE
SEHR FRUHER STEINKOPF SCHWARZER

Description. — De bonne qualité, rustique et pré-
coce; faite de printemps, elle monte vite, mais semée
é l'automne pour l'hiver ou le premier printemps, elle
ne souffre pas du froid et tient bien sa pomme.

Feuilles du plant, en cuiller, dressées, moins blondes
que dans les autres races.
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Feuilles dével oppées extérieures, peu amples, plissées

alabase, peu ondulées, et vert pale, a saillantes
a la partie supérieure.
Pomme moyenne (de de diamétre), ronde, régu-

liere, ferme et pleine, colorée de rouge sur le sommet;
saillantes, nombreuses, plissees a la base.
Poids 130 grammes.
Graine blanche.

Culture. -- Semis de mars, repiquer en avril. Semis
d'automne, repiquer en novembre.

Poids  grammes. Diameétre , en culture
d'hiver.

LAITUE

GELBER WINTER, WEISSER

Description. — Trés-belle et bonne race, rustique et
précoce.

Feuilles du plant, blondes, allongées, arrondies, clo-
quées, un peu contournées, |égérement dentelées ala
base; concaves.

Feuilles dével oppées extérieures, amples, peu ondul ées,
creusées en cuiller, plissées ala partie inférieure;
saillantes.

Pomme moyenne (de de diamétre), ronde, régu-
liere, blonde, unicolore; grosses, douces, plis-
sees alabase.

Feuilles intérieures, blondes, trés-1égérement cloquées
et contournées.

Poids 60 grammes.

Graine blanche.
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Culture. — Semis de mars, repiquer en avril. Semis
d'octobre, repiquer en novembre.

Poids 300 grammes. Diamétre , en culture
d'hiver.
2° LAITUES POMMEES
LAITUE

DE VERSAILLES.

Description. — Une des meilleures Laitues d'été, assez
prompte & pommer, montant difficilement, tres-rustique,
de précocité moyenne, et peu difficile sur la nature des
terrains et des saisons, excepté pendant I'hiver ou elle ne
vient pas. Elle garde tres-bien sa pomme.

Feuilles du plant, disposées en cuiller, minces, bosse-
lées, assez amples, blond blanchétre et tres-tendres ;

concaves.
Feuilles dével oppées extérieures, trés-nombreuses,
amples et blondes, a saillantes.

Pomme grosse, ferme (de 0111,30 de diamétre), blonde,
un peu baute, bien fournie sans étre dure, |égérement
contournée et alongée.

Poids 320 grammes.

Graine blanche.
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Culture. — On seme depuis mars jusqu'en juillet;
aprés mars, on éléve le plant en pleine terre. |1 faut une
terre franche, 1égeére et substantielle et des
fréquents, on obtient ainsi des laitues tendres et douces.

LAITUE
BLONDE D ETE.

SYNONYMES: LAITUE ROYALE, A GRAINE BLANCHE, LAITUE BLONDE,
LAITUE JAUNE D'ETE, LAITUE POMMEE PARESSEUSE.

Description. — Variété rustique et assez hétive, excel-
lente et trés-tendre.

Elle est trés-blonde ; ses feuilles sont unies, surtout
sur lapomme qui est bien faite, serrée, un peu plate, et
d'une belle grosseur; elle se maintient trés-bien en été,
mais passe mal I'hiver.

Feuilles du plant, disposées en cuiller et blondes,

concaves.

Feuilles développées extérieures, assez amples, plissées
et ondulées, de couleur blond doré, a larges et
nombreuses.

Pomme moyenne (de 0m,30 de diamétre), ronde ou
|égérement aplatie, réguliére, trés-ferme et serrée, blond
jaunétre.

Poids 300 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis depuis mars jusqu'en juillet.
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LAITUE
BLONDE TRAPUE.
SYNONYMES : LAITUE GROSSE LAITUE D'ITALIE.

Une des bonnes laitues d'été, trés-tendre et de bonne
qualité, quoique |égérement amere.

Elle est rustique, un peu tardive, tient trés-bien sa
pomme et peut passer I'hiver.

Feuilles du plant , planes, ondul ées et dentelées,
blondes, |égérement colorées de brun; concaves.

Feuilles dével oppées extérieures, amples, ondul ées,
étalées, tres-travaillées et plissées ; de couleur blond doré
tacheté de brun; concaves et nombreuses.

Pomme moyenne (de 0m,31 de diamétre), élargie, trés-
serrée et trés-ferme, un peu écrasée, se déchirant 1ége-
rement, de couleur blond doré tacheté de rouge brun
au sommet.

Poids 450 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis de mars a juillet.

LAITUE

LYONNAISE.

Description. — Bonne et tendre quoiqu'elle ait une
trés-1égere amertume, tient bien sa pomme I'été, mais
passe I'hiver.

Feuilles du plant, blondes, en cuiller; con-
caves.
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Feuilles dével oppées extérieures , amples, ondul ées,
plissées, de couleur blond doré, a saillantes et
n ombreuses.

Pomme petite (de Om,23 de diameétre), ronde, régu-
liere, ferme et serrée, se déchirant un peu, d'un blond
blafard.

Poids 200 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Seiner en mars, repiquer en avril.

LAITUE

BLONDE DE BERLIN.

SYNONYMES : LAITUE BLONDE, A GRAINE NOIRE, LAITUE ROYALE,
A GRAINE NOIRE.

Description. — Variété rustique et aussi hétive que la
Laitue de Versailles, d'excellente qualité, et tenant par-
faitement sa pomme.

Elle passe mal I'hiver.

Feuilles du plant, blondes, en cuiller ; con-

Feuilles dével oppées extérieures, assez amples et blon-
des; a larges et nombreuses.

Pomme grosse (de de diamétre), un peu haute,
ronde, réguliére, ferme, serrée et blonde.

Poids 500 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semis de mars, repiquer en avril.
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LAITUE

MU GUETTE.

Description. — Obtenue dans notre département en
1855, cette laitue est de bonne qualité, tendre, rustique
et tardive ; elle tient bien sa pomme et passe également
bien l'hiver.

En résumé c'est une bonne race.

Feuilles du plant, planes, dentelées, ondulées, blondes,
légérement colorées de rouge, a nombreuses et
concaves.

Feuilles développées extérieures, amples, ondulées ,
de couleur blond doré nuancé de brun sur le sommet
des qui sont nombreuses et saillantes.

Pomme moyenne (de Om,29 de diamétre), haute, tres-
serrée et ferme, un peu écrasée et déchirée, de couleur
blonde lavée de rouge au sommet.

Poids 470 grammes.

Culture. — Semis de mars, repiquer en avril.
Semis d'automne, repiquer en novembre.

LAITUE

DE

Description. — Variété américaine , remarquablement
tendre et cassante, et de trés-bonne qualité ; sa pomme
n'est pas bien pleine. Elle est a peu prés de la méme
saison que la Laitue de Versailles, mais elle monte plus vite.

Feuilles du plant, blondes ; concaves, en cuil-
ler, trés-amples.



Feuilles développées , amples, plissées et
ondulées, a nombreuses, saillantes et blondes.
Pomme grosse (de 0111,36 de diamétre), haute, peu
rée, treés-blonde
Poids 400 grammes.
Graine blanche.

Culture. — Semisde mars a juillet.

LAITUE

BATAVIA BLONDE.
SYNONYMES: LAITUE DE SILESIE, LAITUE TETE DE MORT.

Description. — Une des meilleures laitues, quand elle
réussit bien, trés-douce et une des plus volumineuses,
tres-estimée en Auvergne et dans les environs de Lyon.

Elle est rustique, garde bien sa pomme, mais est
susceptible de prendre de I'amertume si elle souffre de la
sécheresse.

Elle passe mal I'hiver.

Feuilles du plant, renversées en dehors, frisées et den-
telées sur les bords, de couleur trés-blonde tachetée de
brun.

Feuilles développées extérieures, trés-amples, dente-

Iées et crépues;; nombreuses, trés-saillantes, de
couleur blonde colorée de brun.
Pomme trés-grosse (diametre ), haute, rarement

trés-pleine, teintée de rouge brun sur le sommet.
Poids 620 grammes.
Graine blanche.

Culture. - - Semis de mars en juillet.
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LAITUE

BATAVIA BLONDE, FRISEE ALLEMANDE.

Description. — Belle et bonne race ; elle est rustique,
tardive, résiste bien ala sécheresse, mais passe mal
I'hiver.

Feuilles du plant, trés-blondes, lavées de brun sur les
bords qui sont dentelés et frisés, renversées en dehors;

concaves.
Feuilles dével oppées extérieures, trés-amples, dentel ées
et crépues, a saillantes, nombreuses, de couleur

blonde colorée de brun.

Pomme trés-grosse (de 0111,42 de diamétre), un peu
I&che, haute, pommant en maniére de chou, blond doré
teinté de brun sur le sommet.

Poids 580 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis de mars a juillet.

LAITUE

BATAVIA BRUNE.
SYNONYMES: LAITUE-CHOU, LAITUE BRUNE DE

Description. — V ariété superbe, pommant en maniére
de chou, cassante et douce, mais un peu dure, et meil-
leure cuite que crue. Elle est moins répandue que lava-
riété précédente ; sa pomme est au moins aussi grosse
que celle de la Laitue Batavia blonde , €t est aussi
tardive.
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Elle garde bien sa pomme et passe assez bien I'hiver.

Feuilles du plant, allongées, raides, dentelées et frisées
sur les bords, renversées en dehors, de couleur trés-verte,
a CONVexes.

Feuilles dével oppées extérieures, d'un vert tres-fonce,

trés-amples, tres-ondulées, découpées et frisées sur les

bords, a saillantes, nombreuses, longitudinales,
de couleur vert bronzé.
Pomme trés-grosse (diamétre ), haute, réguliére,

un peu anguleuse et un peu l&che, verte colorée de brun ;
grosses et saillantes, vertes nuancées de brun.
Poids 750 grammes.
Graine blanche.

Culture. — Semis de mars en juillet.

LAITUE

METERELLE.
SYNONYME : LATTUE

Description. — Variété rustique , assez précoce et
d'assez bonne qualité quoique |égérement amere.

Elle monte difficilement, tient bien sa pomme qui est
lente a sefaire, vient dans tous les terrains, et passe
assez hien I'hiver.

Feuilles du plant verdatres, disposées en cuiller, plus
amples, et d'un aspect plus tendre que celles de la
Laitue blonde d'été; concaves.

Feuilles dével oppées extérieures, amples, verdatres,
tres-repliées, a saillantes et nombreuses.

Pomme moyenne (de de diamétre), ferme, trés-
serrée, un peu haute et ronde, blond verdatre.
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Culture. — Semis de mars. Repiquer en avril.

LAITUE

GROSSE BRUNE PARESSEUSE.

SYNONYMES LAITUE GRISE, LAITUE GROSSE HOLLANDAISE.
LAITUE PRODIGIEUSE, LAITUE GRISE

Description. — Rustique et aussi tardive que la Laitue
de Versailles mais tenant moins bien sapomme ; elle
est tendre et cassante, mais |égérement ameére.

Sapomme est trés-grosse, réguliere, trés-lente ase
faire, et cependant de moindre durée que dans les variétés
précédentes ; elle passe assez bien I'hiver, et méme en
cette saison, elle fournit une pomme plus ferme qu'en été.

En résumé, c'est une bonne race, trés-cultivée par
les maraichers.

Feuilles du plant, disposées en cuiller, de couleur
blond verdatre, tachetées de brun, a concaves.

Feuilles dével oppées, extérieures, arrondies, tres-
amples, plissées, de couleur vert gris nuancé de quelques
taches d'un brun péale, a nombreuses et sail-
lantes.

Pomme treés-grosse (de 0,36 de diamétre), ronde,
réguliére, peu serrée, verte et teintée de rouge sur le
sommet.

Poids 430 grammes.

Graine noire.

Culture.  On seme sur couche et sous panneaux
vers la fin de février ou au commencement de mars.
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On repique en pleine terre et en place.

Pendant les chaleurs, fréquents, afin
d'avoir toujours des laitues bien tendres.

On peut aussi semer successivement jusqu'en juillet,
mais en pleine terre et a une exposition abritée.

Semis d'automne, repiquer en novembre.

LAITUE
PARESSEUSE DU PAS-DE-CALAIS.

SYNONYME : LAITUE JULIENNE

Description. - Bonne race, tendre et cassante, rus-
tique et tardive.

Elle tient bien sa pomme et passe bien I'hiver.

Feuilles du plant, en cuiller, dentelées, blond verdatre,
a convexes.

Feuilles développées extérieures, trés-amples, plissées,

d'un vert grisétre, a nombreuses et saillantes.
Pomme grosse (de de diametre) , peu serrée,
ronde, réguliére et verte.
Poids 400 grammes.
Graine noire.

Culture. — Semer sur couche et sous panneaux en
mars. Repiquer en pleine terre en place.
fréguents pendant les chaleurs.

Semis d'automne. Repiquer en novembre.
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PALATINE.

SYNONYMES: LAITUE JEUNE VERTE, LAITUE PETITE BRUNE,
LAITUE BRUNE HOLLANDAISE, LAITUE ROUSSE, LAITUE INCOMPARABLE,
LAITUE OEIL DE PERDRIX.

Description. — Une des meilleures variétés, de préco-
cité moyenne et tres-répandue sous divers noms. Elle
est rustique, nullement difficile sur le terrain ou sur la
saison et la plus convenable pour les derniers semis de
I'été; elle fournit beaucoup, quoiqu'elle soit peu volumi-
neuse. Qualité excellente.

Feuilles du plant, planes, dentelées jusque vers le mi-
lieu, de couleur blond doré teinté de rouge.

Feuilles dével oppées extérieures, plissées, tres-peu
amples, de couleur vert bronzé, marquées de taches
brunes, rares.

Pomme moyenne (de Om,25 de diametre), ronde, un
peu écrasée, maistres-ferme, d'un vert blond doré, co-
lorée de rouge brun au sommet et marqué de fortes
taches brunes.

Poids 300 grammes.

Graine noire.

Culture. ~ Semer dans la seconde quinzaine d'oc-
tobre sous cloche et sur ados; donner autant d'air que
possible et enlever les cloches pendant |e jour, aussitot
gue latempérature le permet, afin de fortifier le plant.
En mars, on plante les laitues dans une costi¢re a bonne
exposition.

On lesreplante en avril en pleineterre.
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fréquents apres la plantation, Si le temps
est doux.
Récolte verslafin de mai.

LAITUE
DE MALTE.

SYNONYME: LAITUE BLONDE.

Description. — Belle variété, trés-bonne, tendre et
douce, rustique et tardive, de la saison de la Laitue
grosse brune paresseuse.

Elle est trés-cultivée en Angleterre, préférable aux
Laitues Batavia et passe bien I'hiver.

Feuilles du plant, tres-amples, raides, allongées, ren-
versées et tres-blondes; concaves.

Feuilles développées extérieures, tres-amples, un peu
découpées, ondulées, trés-blondes, unicolores, et atres-
grosses cotes, peu nombreuses et saillantes.

Pomme trés-grosse (de de diametre), aplatie,
haute, fort tendre, peu pleine, trés-blonde, unicolore.

Poids 610 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semer de mars en juillet.

LAITUE

CHOU DE NAPLES.

Description. — Remarquable par saforme et son vo-
lume, mais inférieure comme qualité a la précédente,
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quoiqu'elle soit cependant bonne, douce et cassante, et
gu'elle garde bien sa pomme.

Ses feuilles d'un vert vif, raides, forment une pomme
trés-forte et ronde, ayant tout afait I'aspect de celle
d'un chou.

Elle est rustique et tardive, de la méme saison que
laLaitue de Malte, niais elle est trés-lente  monter et
on est obligé de lafendre pour lalaisser venir agraine.

Elle convient pour les semis du printemps, et cepen-
dant passe assez bien I'hiver.

Feuilles du plant, dentelées et frisées sur les bords,
vertes, convexes.

Feuilles dével oppées extérieures, trés-amples, frisées,
découpées sur les bords et tres-ondulées, raides, et d'un

vert intense; trés-saillantes, vertes et nom-
breuses.
Pomme trés-grosse (de de diamétre), ronde,

tres-ferme et réguliere, rappelant |'aspect d'une pomme
de chou tant par laforme que par la couleur; grosses
cotes.

Poids 630 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semisde mars ajuillet.

LAITUE

Description. — Bonne race, tendre et cassante, gar-

bien sa pomme et si lente a monter, qu'on est

obligé de lafendre pour obtenir la graine dont €elle est
trés-avare.
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Elle est rustique, tardive, et de la saison de la Laitue
de Malte.

Feuilles du plant, vertes, dentelées et frisées sur les
bords; convexes.

Feuilles développées extérieures, blondes, trés-amples,
courtes, découpeées et frisées sur les bords;
saillantes, nombreuses et blondes.

Pomme trés-grosse (de de diamétre), tres-
ferme, ronde, réguliére, de couleur vert fonce.

Poids 600 grammes.

Culture. — Semis de mars en juillet.

LAITUE
TURQUE.

SYNONYMES : LAITUE GROSSE ALLEMANDE, LAITUE GROSSE,
LAITUE INCOMPARABLE.

Description. — Variété a pomme et trés-
dure.

Une des plus belles et des meilleures Laitues d'été,
trés-tendre et rustique; elle est un peu tardive, de la
saison de la Laitue grosse brune paresseuse, et monte
assez promptement. Elle passe assez bien I'hiver.

Feuilles du plant, ouvertes, |égérement dentel ées, de
consistance Terme et épaisse, d'un blond terne;
trés-rares.

Feuilles dével oppées extérieures, grandes, presque
unies, arrondies, peu ondul ées et |égérement plissées,
vert terne; douces, trés-rares, d'un vert blond.

Pomme trés-grosse (de O0m,36 de diamétre) et ferme,
ronde, un peu allongée, réguliéere, vert terne.
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Poids 400 grammes.
Graine noire.

Culture. — Semer de mars en juillet.

LAITUE
I MPERIALE, A GRAINE BLANCHE.

SYNONYME : LAITUE INCOMPARABLE.

Description. — Bonne et tendre laitue, mais avec un
golt amer |égerement prononceé ; elle est rustique, un
peu tardive et monte assez promptement. Elle passe assez
bien I'hiver.

Feuilles du plant, d'un blond terne, |égérement dente-

lées, a presgue nulles.

Feuilles dével oppées extérieures, amples, arrondies,
plissées, d'un vert blond terne, a rares mais
tres-douces.

Pomme assez grosse (de de diamétre), ronde,
un peu alongée, réguliére, peu serrée, vert blanchétre.

Poids 360 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis de mars en juillet.

LAITUE

IMPERIALE, A GRAINE NOIRE.

Description. — Sous-variété de la précédente, trés-
bonne, rustique, tardive et passant bien I'hiver.



359 —

Feuilles du plant, ouvertes et blondes, |égérement den
, de contexture ferme ; rares.

Feuilles dével oppées extérieures, amples, arrondies,
peu ondul ées, plissées, d'un vert blond, ternes et comme
dépolies; trés-douces, peu nombreuses.

Pomme grosse (de Om,33 de diametre), réguliére,
ronde, un peu allongée et serrée, vert terne.

Poids 380 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semis de marsen juillet.

LAITUE
MONTE-A- PEINE.

SYNONYME : LAITUE PARESSEUSE.

Description. — Originaire do I'Anjou et obtenue
en 1851.

Excellente race, rustique, assez précoce, fournit beau-
coup, convient pour toutes les saisons et passe bien I'hiver.

Feuilles du plant, planes, dentelées vers le milieu, de
couleur blond doré nuanceé |égerement de taches rou-
geétres.

Feuilles dével oppées extérieures, peu amples, plissées,
de couleur vert bronzé marbré de taches brunes mais
rares, a rares et douces.

Pomme moyenne (de de diamétre), trées-ferme,
ronde, un peu écrasee, d'un vert blondissant, et marquée
de taches brunes assez nettes au sommet.

Poids 360 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semer versle 15 octobre sous cloches et
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sur ados. Enlever les cloches pendant le , s'il fait
doux. En mars, planter sur une planche abritée par un
mur a bonne exposition. Repiquer en avril en pleine
terre, et récolter en mai.

LAITUE

DE GENES VERTE.

Variété a pomme verte, faite, un peu aplatie et
teintée de rouge sur le sommet, se formant assez vite, et
tenant bien. Feuilles trés-unies, huilées, d'un vert blond,
légérement doré.

LAITUE

VERTE A GRAINE JAUNE.

Description. — Obtenue en Anjou en 1853, elle est de
précocité moyenne, garde peu sa pomme en été, mais
assez longtemps lorsqu'on la cultive en hiver. Elle est tres-
rustique et convient parfaitement pour cette derniére sai-
son.

Feuilles du plant, d'un blond terne, assez ouvertes,
légerement dentelées, de contexture épaisse ;
rares.

Feuilles développées extérieures, trés-amples, arron-

dies, un peu ondulées et plissées ; a trés-douces,
trés-rares, d'un vert blond terne.
Pomme petite (de de diameétre), ronde, un peu

allongée, peu serrée, vert terne.
Poids 300 grammes.
Graine
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Culture. — Semis de mars. Replanter en avril. Semis
d'octobre. Replanter en novembre.

Poids 550 grammes. Diamétre , en culture
dhiver.

LAITUE

JEUNE VERTE.

Description. — Obtenue en Anjou en 1855,
tres-différente de la Laitue Palatine, qui porte aussi le
nom de Laitue jeune verte.

Excellente race, rustique, gardant bien sa pomme.

Feuilles du plant, en cuiller, de couleur vert foncé ;

peu nombreuses.

Feuilles dével oppées extérieures, courtes, arrondies,
peu dentel ées, |égérement plissées ala base, de couleur
vert terne; rares.

Pomme troyenne (de de diamétre), assez ferme,
ronde, réguliere, de couleur vert foncé.

Poids 300 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semis de mars en juillet.

LAITUE

POMMEE BLANCHE.

Originaire de Provence et obtenue en 1844. Variété
assez bonne.

Pomme haute, serrée, déchirée, verte colorée de
rouge.
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LAITUE

- -

Description. - De bonne qualité, tendre, mais |égére-
ment ameére; elle est tardive et rustique, et tient bien
sa pomme.

Elle al'avantage de pouvoir passer I'hiver.

Feuilles du plant, planes, dentelées, ondul ées, blondes,

Iégerement colorées de brun ; concaves.
Feuilles développées extérieures, amples, ondul ées,
colorées de rouge sur les bords, a saillantes,

nombreuses, de couleur blond doré teinté de brun sur
le sommet des

Pomme petite (de Om,24 de diamétre), trés-serrée, un
peu déchirée, de couleur blond doré coloré de rouge
au sommet.

Poids 280 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis de mars. Repiquer en avril.

LAITUE

PALATINE ROUSSE D

Variété obtenue en Anjou, a pomme tres-verte tachetée
comme la Laitue Palatine, mais n'ayant aucune autre
ressemblance avec cette derniére.
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LAITUE

ROULETTE D ALGER.

Intermédiaire entre la Laitue de Versailles et la Laitue
blonde d'été. Trés-bonne variété.

LAITUE

Description. Bonne race, cassante et douce au
godt, rustique, trés-tardive, et gardant bien sa pomme.

Elle passe assez bien I'hiver.

Feuilles du plant, trés-vertes, dentelées, frisées sur
les bords et renversées, allongées et raides;
COnvexes.

Feuilles développées extérieures, trés-amples, décou-
pées et frisées sur les bords, de couleur vert bronzé, a

assez nombreuses, longitudinales et saillantes.

Pomme petite (de de diametre), haute, un peu
anguleuse, réguliére, pas trés-serrée, verte, colorée de
brun.

Poids 290 grammes.

Culture. — Semis de mars en juillet.
LAITUE
SANGUINE, A GRAINE BLANCHE.

SYNONYMES: LAITUE PANACHEE, A GRAINE BLANCHE, LAITUE
FLAGELLEE, A GRAINE BLANCHE.

Description. — Variété remarquable par la mouche-
ture rouge de ses feuilles qui forment une trés-jolie
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salade; elle est d'ailleurs trés-tendre et fort bonne ; elle
est un peu tardive, de la saison de la Laitue grosse brune
paresseuse, monte facilement dans les chaleurs et con-
vient mieux pour étre semée en automne pour I'hiver.

Elle convient également pour les semis précoces du
printemps.

Feuilles du plant, disposées en cuiller, de couleur
blond doré, marquées de nombreuses taches brunes ;

concaves.

Feuilles dével oppées extérieures, peu amples, ondu-
Iées et rondes, vertes, panachées de brun rougeétre.

saillantes et nombreuses.

Pomme moyenne (de 0m,24 de diamétre), arrondie,
réguliére, couleur vert blond, tachetée de mouchetures
brun rouge.

Poids 250 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis de mars. Repiquer en avril. Semis
d'automne. Repiquer en novembre. Cultivée en cette
saison, elle pomme presgue en méme temps que la Laitue

cordon rouge.
Poids 410 grammes. Diamétre Om,29, en culture
d'hiver.

LAITUE

SANGUINE, A GRAINE NOIRE.

'SYNONYMES: LAITUE PANACHEE, A GRAINE NOIRE, LAITUE
, A GRAINE NOIRE.

Description. — De bonne qualité, quoigque un peu
amere, tenant beaucoup mieux sa pomme que la précé-
dente, et plus fortement fouettée de rouge.



— 365 —

Elle est rustique et tardive, de la saison de la Laitue
grosse brune paresseuse.

Elle parait mains bonne pour I'hiver que la précé-
dente.

Feuilles du plant, planes, de couleur rougeétre tres-
accentuée ; concaves et convexes.

Feuilles développées extérieures, courtes, arrondies,
plissées a la base, vertes, colorées de rouge brun.

Pomme moyenne (de 0m,26 de diamétre), réguliére,
vert tacheté de rouge brun, devenant rouge intense sur
le sommet de la pomme.

Poids 260 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semis de mars juillet. Semis d'automne.
Repiquer en novembre.
Poids 360 grammes. Diamétre Om,32, en culture
d'été.
LAITUE
CAPUCINE DE HOLLANDE.

Variété a pomme trés-grosse, pouvant étre semée au
printemps et al'automne.

LAITUE
GROSSE BLONDE, PARESSEUSE.
Trés-belle et trées-bonne variété, obtenue en Anjou en

1854, tardive, et gardant bien sa pomme ; feuilles clo-
guées et blond cuivré; pomme grosse.
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LAITUE

GROSSE BLONDE D' HIVER;

Variété cultivée dans le département de Seine-et-Oise ;
feuilles cloquées et capuchonneées, luisantes et blondes.
Pomme peu pleine.

LAITUE

Variété intermédiaire entre les Laitues de Versailles
et blonde d'été.

LAITUE

ROUSSE, HOLLANDAISE.

SYNONYME : LAITUE GROSSE HOLLANDAISE.

Description. — Excellente variété, trés-tendre, de pré-
cocité moyenne, a pomme tres-grosse mais peu serrée,
se rapprochant beaucoup de la Laitue Palatine, dont elle
differe par son volume et sa précocite.

Elle est rustique, de la saison do la Laitue de Ver-
sailles, et ne tient pas tres-bien sa pomme en été. Elle
convient mieux pour I'hiver qu'elle supporte bien.

Feuilles du plant, planes, d'un blond verdétre, |ége-
rement lavées de brun sur les bords; nulles.

Feuilles développées extérieures, arrondies, ondul ées,
repliées sur le sommet de la pomme, de couleur verte
tachetée de rouge; peu nombreuses, larges et
douces.
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Pomme moyenne (de Om,30 de diamétre), un peu
haute, peu serrée, de couleur vert blond, colorée do
rouge.

Poids 260 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semer en aoUt et septembre, et repiquer
en octobre a bonne exposition. En hiver, pendant les
fortes gelées, couvrir de paillassons ou de grandes
litieres, qu'on enleve et qu'on remet selon les besoins.

Récolte en mars et avril.

LAITUE
ROUGE, CHARTREUSE.

SYNONYMES : LAITUE GROSSE BOUGE, LAITUE ROUGE.

Description. — Rustique, trés-tendre et trés-douce,
auss tardive que la Laitue grosse brune paresseuse; elle
garde peu sa pomme, et convient mieux pour I'hiver,
ou €lle fournit une pomme plus grosse et plus ferme
qu'en &té.

Feuilles du plant, disposées en cuiller, de couleur
verte, lavées de brun; concaves.

Feuilles dével oppées extérieures, amples, ondul ées,
vert intense, lavées de brun; nombreuses et
saillantes.

Pomme moyenne (de Om,31 de diametre), un peu
haute, peu serrée, réguliére, couleur vert foncé, fortement
colorée de rouge brun.

Poids 370 grammes.

Graine noire.
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Culture. — Semis d'ao(t et de septembre. Bonne ex-
position pour repiquer en octobre. Récolte en mars et
avril.

LAITUE

FAVORITE DE
SYNONYME : GROSSE PALATINE.

Variété ayant beaucoup d'anal ogie sous les rapports
delaforme et de la maturité avec la Laitue grosse brune
paresseuse.

Pomme grosse, peu serrée; feuilles étal ées, plus amples
que dans la Laitue Palatine ordinaire, d'un vert plus
blond, a taches rouges plus claires, plus grandes et plus
nombreuses.

LAITUE

ROUSSE, A GRAINE JAUNES
SYNONYMES : LAITUE D'AMERIQUE, LATTUE

Description. — Variété rustique et d'assez bonne qua-
lité, de précocité moyenne et de lasaison de la Laitue de
Versailles, convient trés-bien pour I'hiver.

Elle offre cette particularité curieuse, c'est qu'apres
avoir pomme, elle produit beaucoup de rejetons. Elle
est plus cloquée que la Laitue rousse hollandaise, sa
pomme assez grosse est presgue rouge.

Feuilles du plant, ouvertes, allongées, dentel ées,
minces, roussatres, tachetées de brun ; cloguées concaves.

Feuilles dével oppées extérieures, minces, plissées et
cloquées, produisant des rejetons.
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Pomme moyenne (de de diamétre), haute, un
peu pointue en se formant, ronde ensuite, un peu lache,
couleur vert doré, colorée de rouge; douces.

Poids 300 grammes.

Graine jaune.

Culture. — Semis d'ao(t a septembre.

LAITUE

D ITALIE.

Description. — Bonne race, tardive et rustique, tient
bien sa pomme et passe tres-bien I'hiver.

Elle est trés-lente a se faire.

Feuilles du plant, allongées, ouvertes, unies, de cou-
leur vert terne.

Feuilles dével oppées extérieures, minces, plissées dans
le sens des nervures, assez luisantes, et d'un vert brun
rougeétre sur les bords et sur le dessus de lapomme ;

douces.

Pomme moyenne (de 0111,30 de diametre), haute, ar-
rondie, d'un vert brun rougeétre nuancé de rouge plus
vif sur le sommet; douces.

Poids 300 grammes.

Culture. — Semis d'automne. Repiquer en novembre.

LAITUE

COCASSE, A GRAINE BLANCHE.

Description. — Race curieuse dont la pomme parait
tronqueée, a cause de ses feuilles qui sont repliées.

24
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Néanmoins €elle est assez bonne, tendre et rustique,
elle tient bien sa pomme et passe bien I'hiver.

Feuilles du plant, ouvertes, plissées, alongées, blond
verdéatre; concaves.

Feuilles développées extérieures, larges, un peu plissees
sur la hauteur , un peu ondul ées et repliées en dehors a
I'extrémité.

Pomme moyenne (de de diametre), ronde, tres-
ferme; saillantes et nombreuses.
Poids 320 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis de mars. Repiquer en avril. Semis
d'automne. Repiquer en novembre.

LAITUE

COCASSE, A GRAINE NOIRE.

Semblable alavariété précédente, mais agraine
noire.
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LLATTUES POMMEES
D'ETE.

VARIETES ANGLAISES.

LAITUE

Variété excellente, aussi hétive que la Laitue blonde de
Berlin, tient bien sa pomme, rustique, et passe bien
I'hiver.

Feuilles dével oppées extérieures, peu amples, de cou-

leur terne trés-péle ; trés-douces.
Pomme petite (de de diamétre), écrasee, ferme,

d'un blond blanchétre, plus péle que dansla Laitue Turque.
Poids 220 grammes.
Culture. — Semis d'automne. Repiquer en novembre.

LAITUE

BROWN GENOA.

Description. — Bonne race, rustique, de précocité

moyenne.
Feuilles du plant, planes, dentelées jusque versle

milieu, de couleur blond doré, marquées de taches rou-
geatres.
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Feuilles développées extérieures, amples, étalées, de
couleur vert bronzé, lavées de larges taches rouges
nombreuses; douces et rares.

Pomme grosse (de de diamétre), ronde, régu-
liere, peu serrée, verte, colorée de rouge brun au

Poids 300 grammes.
Graine noire.

Culture. — Semis de mars en juillet.

LAITUE

LARGE INDIA.

Description. -- Bonne race, originaire des Etats-Unis,
ou elle fut obtenue en 1852.

Elle est rustique, tardive, garde bien sa pomme, résiste
a la sécheresse, mais passe mal l'hiver.

Feuilles du plant, renversées en dehors, dentelées et
frisées sur les bords, trés-blondes, lavées de brun ;

convexes.
Feuilles développées, extérieures, peu amples, dentelées,
crépues, de couleur blond doré ; nombreuses et
saillantes.
Pomme haute, assez grosse (de de diamétre),

peu serrée, blond doré, légérement colorée de rouge brun
sur le sommet.

Poids 490 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis de printemps.
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LAITUE

SUPERB BROWN

Description. — Issue des Etats-Unis (1850), cette va-
riété est douce et tondre, rustique, tardive, mais garde
peu sa pomme en été€; auss ne la cultive-t-on généra-
lement qu'en hiver, sa pomme étant plus grosse et plus
ferme a cette époque.

Feuilles du plant, en cuiller, vert lavé de brun;

concaves.

Feuilles dével oppées extérieures, assez amples, -

, d'un vert intense lavé de brun ; nombreuses

et saillantes.

Pomme moyenne (de de diametre), un peu
haute, réguliére, ferme, vert foncé, colorée de rouge brun.

Poids 375 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semis d'automne, repiguer en novembre.

LAITUE

EARLY CURLED

Description. — Originaire des Etats-Unis (1850), douce,
mais un peu dure, résiste bien a la sécheresse, garde
bien sa pomme, mais passe mal I'hiver.

Feuilles du plant, trés-blondes, lavées de brun, renver-
sees en dehors, dentelées et frisées sur les bords.

Feuilles développées extérieures, amples, dentel ées,
crépues, trés-blondes, principalement sur les bords, qui
sont d'un jaune doré.
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Pomme grosse (de Om,44 de diamétre), haute, un peu
lache, blond doré.

Poids 550 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis d'été.

LAITUE

RED EDGED ASIATIC.

Description. — D'origine anglaise et obtenue en 1854.

Rustique, tardive et montant assez promptement. Elle
est tendre et passe bien l'hiver.

Feuilles du plant, ouvertes, légérement dentelées, de
contexture ferme, blond terne; nulles.

Feuilles développées extérieures, amples, d'un vert
blond trés-terne, arrondies, plissées, peu ondulées;

presque nulles.

Pomme moyenne (de 0111,28 de diameétre), ronde, régu-
liere, peu serrée, un peu allongée, vert blanchatre terne.

Poids 300 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semis d'automne.

LAITUE

MARSEILLES.

Description. — Race anglaise, obtenue en 1854, dure,
cassante et douce au gout, tres-tardive, garde bien sa
pomme et passe l'hiver.
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Feuilles du plant, blondes, marquées de taches brunes,
allongées, raides, renversées en dehors, dentelées et fri-
sées sur les bords ; CONvexes.

Feuilles développées extérieures, assez amples, ondul ées,
découpées et frisées sur les bords, marquées de larges
taches brun noir; saillantes et nombreuses.

Pomme moyenne (de de diamétre), pastres-
haute, réguliére, un peu anguleuse et pas tres-ferme,
blond terne, colorée de brun rougeétre sur le sommet.

Poids 480 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semis d'automne.

LATITUES POMMEES
D'ETE.

RACES ALLEMANDES.

LAITUE

GELBER MAIKOPF, WEISSER

Description. - Bonne race rustique. Elle passe assez
bien I'hiver, maistient peu sa pomme.

Feuilles du plant, planes, dentelées, de couleur blond
doré, marquées de taches rougeétres.
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Feuilles dével oppées extérieures, peu amples, plissées,
de couleur blond doré, marquées de taches brunes;

rares et douces.

Pomme moyenne de ( de diamétre), ronde, trés-
ferme, un peu écrasée, blonde, marquée de taches
brunes.

Poids 300 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semis d'automne.

LAITUE

BRAUNER WINTER, WEISSER

Description. — Cette laitue est de bonne qualité, de
précocité moyenne, et rustique. Elle convient pour toutes
les saisons et passe bien I'hiver.

Feuilles du plant, planes, dentelées jusque vers le mi-
lieu, de couleur blond doré, marquées de taches rou-
geétres.

Feuilles dével oppées extérieures, peu amples, de cou-
leur vert bronzé, marquées de taches brunes ;
presgue nulles.

Pomme assez grosse (de de diamétre), arrondie,
serrée, d'un vert blondissant, colorée de rouge brun au
sommet,

Poids 330 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semis d'été et d'automne,
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LAITUE

GROSSER GELBER ASIATISCHER, WEISSER

Description. — Variété tendre, avec un golt d'amer-
tume assez prononcé.

Elle est rustique, un peu tardive, monte assez promp-
tement, et passe bien I'hiver.

Feuilles du plant, ouvertes, trés-blondes, |égérement
dentelées;; rares.

Feuilles développées extérieures, amples, plissées, ar-

rondies, blondes ; douces.

Pomme grosse (de de diamétre), réguliére, arron-
die, tache, vert blondissant.

Poids 375 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semis d'été.

LAITUE
ZUCKER-ODER SCHWEDENKOPF,

Description. — Belle race hétive, peu volumineuse,
mais trés-bonne.

Feuilles du plant, planes, dentelées, trés-blondes, tache-
tées de rouge.

Feuilles dével oppées extérieures, peu amples, plissées,
d'un vert blond, marquées de taches brunes.

Pomme moyenne (de de diamétre), trés-ferme,
ronde, d'un vert blond, marquée de taches brunes trés-
nettes.

Poids 300 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semis d'été.
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3° LAITUES POMMEES

D'HIVER.

LAITUE

PASSION.
SYNONYME : LAITUE DE LA PASSION.

Description. — Cette variété , ainsi nommeée, parce
gu'elle pomme vers la Semaine Sainte, est un peu dure
et garde bien sa pomme.

Nous ferons remarquer que le principal mérite des
Laitues d'hiver consiste dans leur rusticité; leur pomme
généralement n'est ni belle, ni tendre, et celle-ci, plus
verte que blonde, est parsemée de quelques faibles taches
rougeétres.

Feuilles du plant, disposées en cuiller, blondes, mar-
guées de taches brunes.

Feuilles développées extérieures, amples, rares, peu on-
dulées, plissées ala base, de couleur verte tachetée de
brun clair; douces.

Pomme moyenne (de de diametre), haute, régu-
liere, peu serrée, verte colorée de rouge au sommet.
Poids 400 grammes.

Graine blanche.

Culture. — On la séme depuis la mi-ao(t jusqu'au
15 septembre, selon la nature du sol dont on dispose.
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On repique en octobre a bonne exposition. Avoir soin de
la préserver desfortes gelées, en la couvrant de paille
longue, qu'on enléve dés que latempérature le permet
- 1l est bon d'en faire deux semis a quinze jours de
distance, car il arrive quelquefois que les premiéres
semées avancent trop et sont sujettes a périr.
Récolte de mars a avril.

LAITUE

SYNONYMES: LAITUE ROULETTE BLANCHE, LAITUE RUSTIQUE D'HIVER.

Description. — Variété trés-tendre, trés-rustique, et
lente a monter, la meilleure des Laitues d'hiver, convient
parfaitement pour la culture d'hiver ; elle est un peu plus
verte que la Laitue Passion, moins étendue en feduilles,
aussi grosse au moins en pomme ; elle se fait aussi vite
gue cette derniére, et monte au moins quinze jours plus
tard.

Feuilles du plant, blondes, disposées en cuiller;

concaves.
Feuilles développées extérieures, assez amples et peu
ondulées, de couleur blanc grisétre glacé ; sail-

lantes, peu nombreuses.

Pomme moyenne (diamétre Om,30), arrondie, pleine et
ferme, réguliére, blonde ; saillantes.

Poids 470 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis d'aoUt et de septembre.
Repiquer & bonne exposition en octobre.
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LAITUE

DE

Description. Variété rustique , gardant bien sa
pomme.

Feuilles du plant, trés-blondes, parsemées de taches
brunes, creusées en gouttiere.

Feuilles dével oppées extérieures, amples, blondes, peu
ondulées, plissées alabase , marquées de taches brun
clair ; douces.

Pomme moyenne (de de diamétre), un peu
haute, réguliére, lache, verte, colorée de rouge au som-
met.

Poids 380 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis d'ao(t en septembre.

LAITUE

PASSION

Description. — Trés-lente a monter, un peu dure et
rustique.

Feuilles du plant, creusées en gouttiére, blondes, mar-
guées de taches brunes, trés-rares.

Feuilles développées extérieures, amples, peu ondul ées,
plissées & la base, marquées de taches brun clair ;

rares,

Pomme grosse (de ., de diamétre), réguliére, assez

verte, colorée de rouge au sommet.
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Poids 500 grammes.
Graine blanche.

Culture. — Semis d'aolt en septembre.

LAITUE

PASSION SANGUINE.

Description. — Rustique et gardant bien sa pomme.

Feuilles du plant, blondes, tachetées fortement de brun
rougeatre, creusees en gouttiere.

Feuilles développées extérieures, assez amples, plissées,
peu ondul ées, marquées de taches brun clair

et nombreuses ; douces.
Pomme moyenne (de de diameétre), réguliére,
un peu haute, verte, colorée de rouge au sommet.
Poids 420 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis d'ao(t a septembre.
Repiquer a bonne exposition en octobre.

LAITUE
BRUNE D'HIVER.

SYNONYME : LAITUE GROSSE BRUNE D'HIVER.

Description. — Excellente race, bien préférable a la
Laitue Passion, trés-rustique, tient bien sa pomme qui
est cependant moins ferme que celle de laLaitue
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Feuilles du plant, courtes, cloquées, arrondies, couleur
vert blond tacheté de brun.

Feuilles développées extérieures, courtes, |égerement
ondulées et plissées, couleur vert clair marbré de rouge
brun; saillantes.

Pomme moyenne (de Om,32 de diamétre), assez
pleine, réguliere, verte, colorée de rouge brun.

Poids 450 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis d'aolt et de septembre.

4° LAITUES A COUPER.

LAITUE

A COUPER.

SYNONYMES : PETITE LAITUE, LAITUE A PINCER.

Description. -~ Leslaitues a couper sont des variétés
choisies et cultivées pour étre coupées petites en toutes
Saisons.

Toutes les laitues et particulierement celles dont le
plant est blond, sont propres afaire de la laitue a couper,
mais on préfére pour cet usage les variétés hatives,
telles que les laitues Georges, Gotte €t Crépe, €fC.
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Culture. — Leslaitues a couper se sément sur couche
et sous chéassis ou sous cloches en janvier, février et
mars; puisclair alavolée atraversles choux et les
carottes, I'oignon et lesradis, depuis mars jusgu’'en no-
vembre.

Au moyen de ces semis successifs, on en atoute
I'année.

LAITUE

CHICOREE.

Variété tendre, trés-rustique et trés-bonne pour cou-
per; elle passe tres-bien I'hiver et peut se couper trés-
tard.

Feuilles du plant, peu amples, frisées et déchiquetées
comme celles de la chicorée.

Feuilles dével oppées extérieures, étalées en rosette,
frisées, crépues et blondes comme celles de la Chicorée
frisée de Meanx.

Pomme nulle.
Graine noire, la plus petite des graines de laitue.

LAITUE

CHICOREE ANGLAISE.

Variété rustique, de qualité égale acelle delaLaitue
chicorée. Elle passe tres-bien I'hiver.

Feuilles du plant peu amples, trés-frisées et |égére-
ment déchiquetées.
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Feuilles développées extérieures, courtes, étaléesen
rosette, ondulées sur les bords, de couleur blond gris
argenté.

bien fourni.
Graine noire.

LAITUE
EPINARD.

SYNONYMES : LAITUE A FEUILLE DE CHENE, LAITUE A CAREME.

Bonne laitue a couper; elle repousse et peut étre
coupée plusieursfois. Elle passe tres-bien I'hiver.

Feuilles nombreuses, trés-découpées, minces, dressées,
lobées comme celles du chéne et trés-blondes.

Pomme nulle.

Graine petite, longue, ponctuée et noire.



385 —

5° LAITUES ROMAINES.

Nom BOTANIQUE saliva

SYNONYME : CHICON.

LATTUE ROMAINE *

VERTE

Description. — Variété afeuille trés-tendre et cas-
sante, elle est rustique, assez hétive, et trés-cultivée.

On I'emploie pour primeur et pour pleineterre; elle
se coiffe trés-bien d'elle-méme.

Feuilles du plant, disposées en goulttiére, couleur vert
fonceé; CONvexes.

Feuilles dével oppées extérieures, entiéres, dressées,

raides, renversées en dehors, vert foncé; nom-
breuses et douces.
Pomme allongée en céne renversé (de dedia-

metre), anguleuse, ferme, coiffant sans étre liée, d'un
vert intense, cotes saillantes.

Poids 820

Graine blanche.

Culture. — Onsémedu  au'l5 octobre en pleine

1 On serait dans l'erreur si l'on croyait qu'elle nous est venue de
Rome. C'est un nom de jardinage imposé pour lui donner plus de
vogue.

23
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terre, ou sur ados et sous cloches. Repiquer le plant
également sous cloches; donner de l'air toutes lesfois
gue le temps le permet. Si, malgré le soin que I'on prend
de donner beaucoup d'air, la romaine sallonge trop, on
la replante en novembre.

Verslafin de décembre on commence a planter sous
panneaux ou sous cloches. Larécolte alieu dansles pre-
miers jours de février.

Dés que larécolte est faite, on fait sur laméme
couche une seconde plantation sous cloches, qui donne
une nouvelle récolte verslafin d'avril ou le commence-
ment de mai.

Dans ces deux méthodes, il ne faut pas négliger d'ap-
porter tous les soins que nécessitent les laitues semées
aux mémes époques.

Plusieurs maraichers sement aussi dans le courant
du moisd'aolt.  plantent sur couches et sous cloches
et récoltent en décembre et janvier.

LAITUE ROMAINE

BLONDE MARAICHERE.

Description. — Variété excellente, tendre et cassante,
et sans contredit la plus cultivée. Elle est rustique,
pomme sans étre liée, vient cing jours aprés la Romaine
verte , €t convient spécialement pour la cul-
ture en pleine terre.

Feuilles du plant, amples, arrondies et blondes.

Feuilles dével oppées extérieures, dressées, raides et
blondes;; saillantes, nombreuses.

Pomme allongée, en cone renversé (de 0m,37 de dia-
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meétre), anguleuse, pleing, coiffant sans étre liée, d'un
vert blond ; cotes saillantes.

Poids 680 grammes.

Graine blanche.

Culture. — On seme la Romaine blonde dans la seconde
quinzaine d'octobre, et on traite le plant comme nous
I'avons dégja indiqué pour les Laitues Gotte et Georges.

Vers le commencement de mars, ces
Romaines dans des choux-fleurs ou dans des planches
garnies de persil, de radis et d'oseille.

Traitées de cette maniére, elles sont ordinairement
bonnes arécolter fin mai.

On séme également verslafin de février. Repiquer
alors en pleine terre et continuer ces semis jusgu'en
juillet.

Géneralement les Romaines maraichéres pomment trés-
bien sans étre liées, cependant beaucoup de jardiniers
ont I'habitude de lier chague Romaine avec quelques
liens de paille pour que les tétes pomment mieux et
guele blanchisse plus promptement.

Cette opération ne doit avoir lieu que par un temps
SEeC.

A partir de cette épogue, on arrose matin et soir.

LLATTUE ROMAINE

GRISE MARAICHERE.

Description. — Cette Romaine est peu répandue, quoi-
gu'elle soit tendre et cassante, généralement on lui pré-
fére les deux variétés précédentes.
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Elle est plus grosse, possede les mémes propriétés,
mai's supporte mal le froid.

Feuilles du plant, plus amples, plus arrondies que
dans la Romaine verte maraichére, mais d'un vert moins vif.

Feuilles développées extérieures, raides, dressées, et
vert intense, a nombreuses et saillantes.

Pomme allongée, en cone renversé (de dedia-
meétre), de couleur verte, grise au sommet, anguleuse,
serrée, coiffant sans étre liée; cotes saillantes.

Poids 650 grammes.

Graine blanche.

Culture. — On peut la cultiver comme la Romaine
blonde maraichére, cependant elle convient mieux pour
les semis de mars ajuillet que pour ceux d'automne.

LAITUE ROMAINE
BLONDE HATIVE.
Jolie race, de laforme des Romaines maraichéres, mais
apomme peu serrée, tres-hétive et courte; feuilles peu

nombreuses.
Graine blanche.

LAITUE ROMAINE

D ALGER A GRAINE BLANCHE.

Variété n'offrant rien de remarquable.
Pomme assez ferme, intermédiaire entre les Laitues
et les Romaines.
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LAITUE ROMAINE

BLANCHE MARSEILLAISE.

Bonne race, a pomme tres-petite. Feuilles trés-vertes
€panouies en rosette; saillantes.

LAITUE ROMAINE

MONSTRUEUSE.

Description. — Tres-belle race, mais laissant un peu
a désirer sous le rapport de la qualité. Elle garde peu
sa pomme, passe assez bien I'hiver, mais dans cette sai-
son produit beaucoup de drageons avant que la pomme
soit formée.
résumé, on lui préfere, et avec raison, les Romaines
maraichéres. Elle drageonne tellement qu'elle forme
quelquefois plusieurs pommes.
Feuilles du plant, planes, un peu renversees, blondes,
nuanceées de brun plus particulierement sur les bords.
Feuilles dével oppées extérieures, larges, pointues, vert

foncé lavé de brun rougeétre; nulles.

Pomme trés-grosse (de de diametre), allongée
et 1&che, afeuille rougeétre.

Poids 700 grammes.

Graine blanche.
Culture. — marsen juillet.
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LAITUE ROMAINE

DE LA MADELEINE.

Description. — Variété trés-estimée a Mont-de-Mar-
san d'ou elle est originaire ; elle a quelque ressemblance
avec la Romaine monstrueuse, mais elle est plus haute
et plus blonde.

Elle est tendre et d'assez bonne qualité.

Feuilles du plant, renversées, blondes, |égerement
lavées de brun sur le bord.

Feuilles développées extérieures, renversees en dehors,
et blondes, nuancées de rouge sur le bord.

Pomme grosse (de de diamétre), haute, con-
tournée et peu pleine, coiffant presque seule sans étre
liée, tendre, lente a monter.

Poids 680 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semer en marsjusqu'en juillet. Apresle
mois de mars, élever le plant en pleine terre.

LAITUE ROMAINE

BLONDE DE , A GRAINE BLANCHE.
SYNONY ME : ROMAINE BLONDE MAJEURE.

Description. — La plus grosse de toutes les Romaines,
tres-rustique et assez tendre, gardant peu sa pomme, et
ayant besoin d'étre liée pour se former. Elle passe assez
bien I'hiver.
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Feuilles du plant, planes, un peu renversées, d'un vert
blondissant et un peu étroites.

Feuilles développées extérieures, longues, étroites et
pointues, renversées en dehors, raides, unies sur le
bord, mais plissées dans le sens des nervures et blondes.

Pomme trés-grosse (de de diamétre), allongée,
peu fournie, ne se formant que lorsqu'elle est liée.
Poids 675 grammes

Graine blanche.

Culture. — Semisde mars a juillet.

LAITUE ROMAINE

BLONDE DE , A GRAINE NOIRE.

SYNONYME : ROMAINE BLONDE DE HOLLANDE.

Variété ne différant pas sensiblement de la précédente
tant sous le rapport de laforme que sous celui de la
qualité. Elle passe assez bien I'hiver.

Feuilles du plant, planes, vert blondissant, un peu
plus renversées que dans la Laitue blonde de Brunoy a
graine blanche.

Feuilles dével oppées extérieures, trés-amples, un peu
pointues, |égérement ondul ées, unies sur le bord, de
couleur verte blondissant sur le bord.

Pomme allongée, trés-peu serrée.
Graine noire.
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LAITUE ROMAINE

, A GRAINE BLANCHE.

Description. — Trés-belle et forte race, trés-tendre,
mais ayant peu de gout; elle monte difficilement et est
dix adouze jours plus tardive que |la Romaine verte ma-
raichére, qui lui est préférable. Elle passe assez mal
I'hiver.

Feuilles du plant renversées en dehors, vert blondis-
sant; CONVexes.

Feuilles dével oppées extérieures, trés-larges, arron-
dies, minces, renversées en dehors blondes;
douces ; cotes grosses et cassantes.

Pomme trés-grosse (de 0°1,42 de diamétre), ovale,
allongée, lache, et ne se formant que lorsqu'elle est liée,

Poids 675 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis de mars en juillet.

LAITUE ROMAINE

, A GRAINE NOIRE.

SYNONYME : LAITUE ROMAINE

Description. — Pomme plus grosse et plus hétive
que dans la précédente. C'est |a plus blonde de toutes
les Romaines. Elle est de trés-bonne qualité et préfé-
rable ala Romaine a graine blanche. Elle
passe assez bien I'hiver.
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Feuilles du plant, renversées, un peu moins amples

que celles de la Romaine a graine blanche;
CONvVexes.

Feuilles dével oppées extérieures étroites, arrondies,
et trés-blondes.

Pomme trés-grosse (de 0m,44 de diametre), allongée,
ovale, peu serrée, ne se formant que lorsgu'elle est liée.

Poids 700 grammes.

Graine noire.

Méme culture.

LAITUE ROMAINE

GRAINE BLANCHE.

Variété peu remarquable intermédiaire entre la Rom aine
grise maraichere et la Romaine blonde de Brunoy.

LAITUE ROMAINE

GRASSE, A GRAINE BLANCHE.

Assez bonne variéte, intermédiaire entre la Romaine
grise maraichére et la Romaine ; feuilles plus
étalées et plus arrondies que dans ces derniéres.

LAITUE ROMAINE

A FEUILLEDE

Variété a pomme grosse et tendre, mais peu répandue.
Elle repousse apres avoir été coupée, et passe bien I'hiver.
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Feuilles du plant, nombreuses, de couleur vert bronze,
radicales et découpées profondément comme une feuille
de chéne.

Feuilles développées extérieures, trés-nombreuses, for-
mant un assez plein, radicales, lobées et décou-
pées profondément comme une feuille de chéne, de
couleur vert bronzeé.

Pomme grosse et tendre.

Graine noire.

LAITUE ROMAINE

A POMME EN TERRE.
Variété trés-hétive a petite pomme trés-tendre.

LAITUE ROMAINE

BRUNE ANGLAISE.

SYNONYMES : ROMAINE INCOMPARABLE, ROMAINE D'ANGLETERRE.

Description. — Excellente race, trés-estimée en An-
gleterre, intermédiaire entre les Romaines maraichéres et
les Romaines ; elle seforme plus promptement
que ces derniéres, mais moins vite que les Romaines
maraicheres.

Elle passe bien I'hiver, mais elle forme beaucoup de
drageons.

Feuilles du plant, planes, dentelées, d'un vert blon-
dissant.

Feuilles dével oppées extérieures, raides, trés-dente-
Iées, renversées en dehors, d'un vert glaugue cuivré;

rares mais saillantes.



Pomme moyenne (de 0m,30 de diamétre), pointue, un
peu contournée, lache, et ayant besoin d'étre liée.

Poids 420 grammes.

Graine blanche.

Culture. — Semis de mars en juillet.

LAITUE ROMAINE

PANACHEE, A GRAINE BLANCHE.

SYNONY MES : ROMAINE SANGUINE, A GRAINE BLANCHE, ROMAINE
, A GRAINE BLANCHE.

Description. — Excellente, trés-tendre et trés-estimée,
Elle est tardive, tient bien sa pomme et passe assez bien
I'hiver.

Feuilles du plant, renversées en dehors, marquées de
mouchetures |égéres.

Feuilles dével oppées extérieures, d'un vert intense,
fortement fouettées de rouge brun, longues, assez larges,
|égerement contournées et concaves, peu cloquées,
étroites du bas, arrondies et crénelées au sommet.

Pomme courte et ramassée, serrée et |égérement con-
tournée, ne se formant bien que lorsqu'elle est liée.

Graine blanche.
Culture. — Semisde mars ajuillet.



LAITUE ROMAINE

PANACHEE, A GRAINE NOIRE.

SYNONY MES : ROMAINE SANGUINE, A GRAINE NOIRE, ROMAINE
A GRAINE NOIRE.

Trés-bonne et tres-tendre, possédant, du reste, toutes
les qualités de la précédente.

Feuilles du plant, renversées en dehors, marquées de
mouchetures plus fortes que dans la variété a graine
blanche.

Feuilles dével oppées extérieures, droites, allongeées,
creusées en gouttiere, peu cloqueées, [égerement dente-
lées alabase, et élargies au sommet qui est
marquées de taches brunes.

Pomme droite, |égerement cloguée, assez serrée, et
trés-fortement fouettée de brun.

Graine noire.

LAITUE ROMAINE

PANACHEE, AMELIOREE.

Variété a pomme plus grosse et plus ferme que dansles
précédentes, tres-tendre et de trés-bonne qualité. Elle
est trés-rustique et passe assez bien I'hiver, mais tient
peu sa pomme ; cependant on doit la préférer aux deux
variétés de Romaine panachée.

Elle est de huit adix jours plus tardive que les

panachées ordinaires ; sa pomme est plus grosse,
plus ferme, se coiffe naturellement, comme celle des



— 397 —

Romaines maraichéres, et ses panachures sont, du reste,
auss fines et aussi vives que celles de la précédente.

En résumé, c'est une excellente race et trés-estimeée.

Feuilles du plant, renversées en dehors, de couleur
vert pale marbré de taches rouges.

Feuilles dével oppées extérieures, amples, raides et
dressées, un peu renversées en dehors, de couleur vert
pale nuancé de brun rougeétre ; rares et peu
saillantes.

Pomme allongée (de 0111,32 de diamétre), réguliére,
coiffant seule, ferme, de couleur vert blond, mouchetée
de rouge brun.

Graine noire.

LAITUE ROMAINE

PANACHEE, ANGLAISE.

Bonne race, tardive, tient assez bien sans monter et
passe |'hiver.

Feuilles du plant, renversées en dehors, verdétres, mou-
chetées de taches brunes.

Feuilles dével oppées extérieures, longues, larges, arron-
dies, dentelées jusgu'aux deux tiers de lalongueur, peu
cloguées, vert intense, a panachures allongées dans le
sens des nervures, et plus espacées que dans les variétés
précédentes.

Pomme presque nulle, formant au centre une sorte de

bien fourni, droite, demandant a étre liée pour
acquérir toute sa qualité.

Graine blanche.



— 398 —
LAITUE ROMAINE

VERTE D' HIVER.

Description. — Variété voisine des Romaines marai-
cheres, mais résistant mieux au froid ; elle est de qualité
un peu dure, trés-rustique et convient exclusivement
pour I'hiver.

Feuilles , planes, arrondies au sommet, couleur
vert bleuétre.

Feuilles développées extérieures, courtes, roides, arron-
dies au sommet, trés-cloquées, |égérement concaves,
dentelées et de couleur vert intense.

Pomme allongée, de la forme des Romaines marai-
chéres, treés-cloguées, ne se formant pas sans étre liée.

Graine noire.

Culture. — Semer du 15 ao(t au 15 septembre.

Replanter fin octobre sur plates-bandes au midi et au
pied des murs ; on préserve des fortes gelées et des neiges
en couvrant de grande litiére ou de paillassons, qu'on
enléve dés que le temps le permet. Récolte en mars et
avril.

LAITUE ROMAINE

ROYALE VERTE.

Description. — Belle et bonne race rustique, conve-
nant exclusivement pour I'hiver.

Feuilles du plant, planes, trés-arrondies au sommet,
de couleur vert clair.

Feuilles développées extérieures, raides, courtes,
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dies au sommet, |égérement cloquées et dentel ées, de
couleur vert tres-vif.

Pomme allongée (de de diamétre), ne coiffant
pas sans étre liée, trés-cloquée et de couleur vert in-
tense.

Poids 415 grammes.

Graine noire.

Culture. — Semis du 15 aolt au 15 septembre. Repi-
quer fin octabre.

LAITUE ROMAINE

ROUGE D'HIVER, A GRAINE NOIRE.

SYNONYME : ROMAINE ROUGE DE HAARLEM.

Description. — Variété trés-peu sensible au froid, con-
venant exclusivement pour la culture d'hiver ; la plus
colorée de toutes les Romaines.

Feuilles du plant, planes, couleur rouge brun.

Feuilles dével oppées extérieures, trés-brunes.

Pomme presque nulle, formant une sorte de coeur,
couleur rouge fonce.

Graine noire.

Culture. — Semis d'ao(it et de septembre.
Replanter fin d'octobre & bonne exposition.
Récolte en mars et avril.

LAITUE ROMAINE

ROUGE D HIVER, A GRAINE BLANCHE,

Description. — Peu recommandable , tient bien sa
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pomme, est tres-rustique, supporte parfaitement la culture
d'hiver, mais ne parait pas convenir pour |'été.

Feuilles du plant, creusées en gouttiére, un peu pointues
au sommet, couleur brun verdéatre.

Feuilles dével oppées extérieures, rouge brun, étroites,
renversées en dehors, peu allongées, concaves, plissées a
la base et |égerement contournées.

Pomme presque nulle, formant une sorte de con-
tourné, rouge brun.

Graine blanche.

Culture. — Semis d'ao(t et de septembre.

LAITUE ROMAINE

FEUILLE D'ARTICHAUT.
SYNONYME : LAITUE ARTICHAUT.

Description. — Cette variété obtenue par le célébre
agronome Mathieu de Dombasle, se fait principalement
remarquer par une propriété qui larend précieuse comme
Laitue d'été et d'automne: C'est salenteur a monter en
graine. Elle forme une touffe volumineuse, fort tendre,
non pas étal ée en rosette comme !'Endive, mais en forme
de faisceau, parce que toutes ses feuilles se dirigent en
haut ; elle est d'une excellente saveur, surtout lorsqu'elle
aétéliée.

A l'inverse des autres variétés, elle conserve sa qualité
fort tard en automne, et c'est comme salade tardive
qu'elle est recommandée ; ce qui n'est pas un de ses
moindres avantages, car lorsque les autres Romaines par
I'effet des premiers froids, sont devenues acres et peu
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LAITUES ROMAINES

RACES ANGLAISES.

LAITUE ROMAINE
BRIGHTON.

Description. — D'origine anglaise (1854), cette excel-
lente variété, tendre et cassante, est rustique, mais a
le défaut d'étre sujette alarouille et passe trés-mal
I'hiver.

Feuilles du plant, amples, arrondies et blondes.

Feuilles développées extérieures , dressées, roides et
blondes; douces et nombreuses.

Pomme allongée, en cone renverse (de dedia-
métre), coiffant sans étre liée, anguleuse, bien remplie,
vert blond.

Poids 340 grammes.

Graine blanche.

Culture.  Semisdejuin et de juillet.

LAITUE ROMAINE
POPE SCOMPACT.

Description. — Trés-jolie race, a feuilles tendres et
cassantes.
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Feuilles du plant, en gouttiere, tachetées de rouge
brun.

Feuilles dével oppées extérieures, dressees, roides, ren-
versees en dehors, vert foncé, mouchetées de brun ;

douces et nombreuses.

Pomme petite, allongée, coiffant sans étre liée, assez
ferme, anguleuse, d'un vert intense, tachetée de rouge
brun.

Graine blanche.

Culture. — Semis de juin et juillet.

LAITUE ROMAINE

SNOW' S MATCHLESS,

Peu recommandable, mais rustique et hative.

Feuilles du plant, vert foncé, en gouttiére.

Feuilles dével oppées extérieures, étroites, roides, dres-
sées, renversées en dehors;; peu saillantes et
nombreuses.

Pomme allongeée, en cone renverse, petite, anguleuse,
serrée, vert intense, coiffant sans étre liée.

Graine blanche.



LAITUES ROMAINES

RACES ITALIENNES.

LAITUE ROMAINE
BIANCA.

Description. — D'origine italienne ('1854), trés-tendre,
et d'une saveur trés-douce. Elle garde bien sa pomme et
est préférable a la Romaine verte d'hiver, dont elle se
rapproche par ses couleurs.

Feuilles extérieures, peu nombreuses, renversées en
dehors, un peu pointues, couleur vert foncé ;
douces.

Pomme haute, allongée , assez pleine , vert foncé
nuancé de brun, coiffant sans étre liée.

Culture. — Semis d'aott et de septembre.

LAITUE ROMAINE
VIVACE.

NOM BOTANIQUE
Famille des COMPOSEES.

SYNONYMES : (Montargis), (Bourges), CORNE
DE CERF, LAITUE DE BRUYERE, , OU (au Mans),

Description. — Plante indigéne et vivace, croissant
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naturellement dans certaines régions de la France et dans
les terrains calcaires et trés-secs, considérée générale-
ment comme un bon Iégume. Elle est cultivée principa-
lement a Montargis, Bourges et Le Mans, sous les pseu-
donymes que nous avons notés plus haut, et se vend sur
les marchés, qui en enlévent d'assez fortes quantités pour
la consommation.

L es pousses nouvelles que I'on coupe en mai a plu-
sieurs centimeétres au-dessous du sol , fournissent une
excellente salade ; les feuilles ayant atteint un plus grand
dével oppement sont employées comme la Chzcorée, et
enfin parvenues a toute leur croissance, on les consomme
cuites comme les choux, gu'elles remplacent souvent
avantageusement.

Tige , ramifiée, glabre, de couleur vert pale,

alabase. Feuilles radicales, longues de :
épaisses, glabres, découpées en lobes profonds, arrondies,
et formant une touffe étalée en rosette.

Fleurs terminales grandes, couleur lilas.

Graine longue, eliptique, brun noirétre.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — 1l est remarquer que les pousses blanches
et tendres du printemps se récoltent principalement dans
les avoines et doivent provenir de racines coupées ou
enterrées profondément par la charrue. Pour avoir dela
salade blanche, on peut donc avoir recours a ce moyen.

L es petites salades vertes sobtiennent en semant épais
et en rayons comme pour la chicorée sanvage, €t pour
avoir des plantes a cuire on séme clair ou on repique a

30 grammes contiennent 18500 graines.
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BOTANIQUE : Lens.
Famille des LEGUMINEUSES.

SYNONYMES :

Description. - Plante originaire des contrées méridio-
nales de la France, et annuelle, trés-cultivée, croissant
naturellement en Suisse, dansle midi de la France et en
Carniole

Tige haute de , anguleuse, rameuse et dressée.
Feuilles supérieures terminées par une vrille smple;
feuilles ailées, ovales, oblongues. Fleurs petites, disposées
par bouquets de deux, de couleur blanchétre. Gousses
planes, elliptiques, renfermant deux graines lenticulaires,
de grosseur et de couleur variables.

Durée germinative. — Troisans.

Usage. _ Cette plante est I'objet d'une importante
culture, soit pour son grain, que I'on mange al'état sec
et qui fournit une excellente nourriture, substantielle,
d'une facile digestion et d'une saveur agréable, soit pour
safane, que les animaux domestiques recherchent. En
Angleterre, afin de rendre leur cuisson plus facile, on
prive les lentilles de leur enveloppe coriace, par une
espece de demi-mouture dans des moulins établis pour
cet usage.

Dans I'antiquité, il sefaisait une consommation impor-
tante de ce légume, et I'on avait adopté un systéme excel-

Province de I'empire autrichien, contigué celle de Trieste, et
faisant partie de
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lent pour développer le principe sucré qu'il renferme :
c'était de faire germer leslentilles avant de lesfaire cuire.

serait sans doute avantageux de revenir a ce procédé
bien simple, et qui augmenterait les propriétés de ce
légume.

Culture. — Cette plante aime un terrain sec et sablon-
neux; dans lesterrains gras, €lle donne beaucoup d'herbe
et peu de semences.

On séme en mars et au commencement d'avril, en
touffes ou en rayons, rarement alavolée.

Généralement on ne bat la graine qu'a mesure qu'on
en abesoin, soit pour la manger, soit pour la semer; par
ce moyen, elle est plus belle et de meilleure qualité.

30 grammes contiennent 320 grains.

LENTILLE

COMMUNE.

SYNONYME : LENTILLE BLONDE.

Variété la plus cultivée, et dont le grain jaune blond
doré, varie de dimension suivant les races et le terrain ol
elle est cultivée.

LENTILLE

PETITE.

SYNONYMES : LENTILLE A LA REINE, , LENTILLE ROUGE.

Variété delaLentille commune, qui en différe par ses
tiges et son feuillage. Son grain est également beaucoup
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plus petit, rougeétre, bombé et trés-estime dans certaines
contrees.

Voir aux plantes fourragéres la description de cette va-
riété comme fourrage

LENTILLE

VERTE DU PUY.

Variété se rapprochant beaucoup de la précédente,
quoiqu'elle soit plus rustique et plus florifére.

Tiges également plusfines et plus élevées. Feuilles
plus petites, d'un vert plusfoncé. Grain plus large, d'un
vert marbré de noir.

LENTILLE

A UNE FLEUR.

NOM BOTANIQUE:

Famille des

SYNONYME : LENTILLE D'AUVERGNE.

Description. -~ Plante annuelle et indigene, dont le
grain farineux se mange dans certaines localités comme
celui delaLentille commune.

Tige de 0m,30, simple, anguleuse et glabre. Feuilles
ailées, oblongues, ovales, terminées par une vrille rameuse.
Fleurs solitaires, jaunatres, tachetées de noir au sommet.
Gousse dlliptique, plane, contenant trois grains aplatis,
plus épais que ceux de laLentille ordinaire, de couleur
gris foncé tacheté de noir.
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Durée germinative. — Trois ans.
30 grammes contiennent MO grains.

Voir aux plantes fourragéres, son importance en ce qui
concerne la grande culture.

LENTILLE

DU CANADA.

BOTANIQUE . Vicia
Famille des LEGUMINEUSES.

SYNONYME: VESCE BLANCHE.

Description. — Plante indigene et annuelle, dont la
graine se mange en purée dans plusieurs contrées, et
dans quelques autres, entre a 1'état de farine dans la
fabrication du pain, associée en petite proportion a celle
des autres céréales.

Tiges de 1 métre, anguleuses, velues, couchées. Feuilles
ailées, a folioles ovales, munies d'un éperon et terminées
par une vrille rameuse. Fleurs purpurines. Gausses
linéaires et brunes, contenant neuf a dix graines 1égere-
ment déprimées, globuleuses, couleur blanc jaunatre.

Durée germinative. — Trois ans.

30 grammes contiennent 600 graines.
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LIMACON

Nom BOTANIQUE

Famille des
SYNONYME : ESCARGOT.

Description. — Plante annuelle, indigene, dont I'usage
est trés-restreint; aucune partie de la plante n'est comes-
tible, seulement les fruits contournés en escargot se
mélent parfois ala salade, et figurent un disque qui jus-
tifie par son apparence le nom sous lequel cette plante
est désignée, et celadans le but de surprises peu agréa-
bles et d'innocentes tromperies.

Tige couchée ; feuilles ailées, afolioles ovales, élargies
au sommet. Fleurs jaunes ; gousses lisses, contournées
en escargot, formant six tours sur elles-mémes. Graine
aplatie, réniforme, assez grosse, de couleur jaune brun.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — Semer en mai.

Tout, le monde connait le limacon, plus vulgairement appelé
limas, du latin lima, détivé de Zimas, limon, patce qu'on supposait
que ces animaux étaient engendrés dans le limon.

On trouve le limacon dans les lieux frais ; il est trés-commun en
France, ou il fait de grands ravages. On connait la maniére fort bi-
zarre dont il s'accouple au printemps. Sa chair est insipide, lors-
qu'elle n'est pas fortement assaisonnée, et cependant les anciens en
faisaient un grand cas comme aliment. A Rome, pour s'en procurer,
il fallait payer un prix fabuleux; aussi ne le voyait-on que sur les
tables ou le luxe était au plus haut degré.

La ressemblance étrange qui subsiste entre les fruits de la plante
que nous décrivons et ce mollusque, lui a fait appliquer, avec assez

, le nom de ce dernier.




CULTIVE.

BOTANIQUE : Lotus
Famille des LEGUMINEUSES.
SYNONYMES : Pois , Pois ASPERGE.

Description. — Plante originaire de la Sicile et annuelle.
On emploie ses gousses, cueillies vertes avant la maturité
du grain, au méme usage que les Haricots verts, dont
ellesont la saveur; le grain sert aussi quelquefois comme
succédané du café.

Tiges longues de Om,30, couchées, rondes, rameuses,
sillonnées et velues. Feuilles atroisfolioles ovales,
entieres. Fleurs grandes, trés-belles, solitaires, d'un rouge
vif. Gousses longues de . Graine un peu déprimée,
jaunétre et globuleuse.

Durée germinative. — Cing ans.

Culture. — Semis de mars en avril.



APPENDICE.

CONCOMBRE

DEMI-LONG, VERT, EPINEUX.

Description. — Bonne variété précoce.

Fruit vert lorsgu'il commence a se former, vert nuancé
dejaune, lorsgu'il est parvenu a sa grosseur, enfin jaune
brun a sa maturité; écorce margquée de mamelons épi-
neux nuanceés de veines jaunatres en forme de rayons
sur le sommet, |égérement anguleux, souvent contourné,
long de , de O-,07 de diamétre.

Chair vert péle, épaisse.

Culture. — Semis en pleine terre en mai.

CONCOMBRE

LONG VERT FIN ANGLAIS, EPINEUX.

Belle race, trés-estimée.

Fruit vert en se formant, devenant jaune aux extré-
mités, lorsgu'il est parvenu a sa grosseur, et devenant
jaune brun, lorsque sa maturité est compléte ; écorce
sillonnée de mamelons épineux veinés de jaune sur le
sommet, |égérement anguleux et contourné, long de

environ, de de diamétre.

Chair épaisse, vert péle.
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CONCOMBRE

DE SAINT-PATRICK.

Belle race hétive, a fruit vert demi-long.

CONCOMBRE

Bonne race tardive.
Fruit vert en se formant, jaune a sa maturit€; écorce

marguée de mamel ons épineux nuances de veines jau-
natres en forme de rayons, souvent crochu, long de
sur de diametre.
Chair épaisse, vert pale.

Nous citerons également les deux variétés suivantes,
gui nous ont été recommandees, et que nous n‘avons

pu encore étudier :

CONCOMBRE

— DE

ERRATA,

Page 222. poTIrON vert rond, lisez PoTIRON Vert gros,
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Soissons nain) ...

— Impératrice ............

— jaune du Canada ....

— JESUS v, 322

— I'ami des cuisiniers (V. Ha-
ricot R, . 289

— Lafayette .ccenenee.

— mille pour un
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— d'’Amérique (V. Laitue rousse
agranejaune)................. 368
— (V. Laitue
Gotte verte hétive) ............
— d'talie . 369
- d'Italie (V. Laitue blonde
traPUE) ..o 346
— d'oignon (V. Laitue ).. 330
— dauphine .......cccoconnrene.

— de Génes verte.
— de




~ 426 -

Pages.
Laitue delaPassion (V. Laitue
Passion) 378
— deMalte
— de Silésie (V. Laitue Bata-
viablonde) ...
— deVersailles
— désirée (V. Laitue rousse a
graine jaune).. .............. 368
— épinard........
— favoritede
— flagellée graine blanche
(V. Laitue sanguine a
graine blanche) ................... 363
— flagellée a graine noire (v
Laitue sanguine agraine

(1T (=) I 364
— (V. Laitue .. 330
— Georges.............. . 337
— agraine blanche.. 330
— Gotteagrainenaire....... 331
— Gottelente a monter ...... 332
— Gotteverte hétive.......... 341
— Grise (V. Laitue grosse brune

paresseuse)
— Grise (V. Laitue

grosse brune paresseuse) .. 352
— Grosse allemande (V. Laitue

TUPQUE) oo 357
— Grosse blonded'hiver ... 366
— Grosse blonde par esseuse 365
— Grosse blonde d'hiver (v.
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—verte d'hiver ..cceveuenee. . 398
— verte maraichére. .......... 385
Langue de boauf (V. Bourrache

officinAle) ...oeeeeeereceereenne 50

Langue d'cie (V. Bourrache -



428 -

Pages.

Lentille wooveeveeeeeeieeeieceeenens 406
— lareine (V. Lentille petite) 407
— aune fleur.....ccoeeeeueenee. 408

— blonde (V. Lentille commune) 407
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HATIF.

SYNONYMES : CHOU NANTAIS, CHOU JAUNET, CHOU DE
CHOU POMME D'ANGERS.

Description. — Variété excellente, extrémement pré-
coce, et fort répandue dans les provinces de |'Ouest.

Pomme arrondie, assez petite, [égerement aplatie sur
le sommet, serrée, trés-blonde quand €lle est formée.
Feuilles extérieures peu nombreuses, de couleur vert
foncé un peu cendré, |égérement ondul ées, assez amples
et arrondies; nervures blanchétres. Pied trés-court.

Culture. — Semé au printemps, le Chou ,
pomme en méme temps que le Chou hatif; seu-
lement il supporte mal les pluies et |es hivers rigoureux.

CHOU

TARDIF.

SYNONYMES : CHOU NANTAIS, CHOU DE , CHOU POMME

D'ANGERS.

Trés-bonne variété du précédent, mais beaucoup plus
tardive.. Pomme grosse.
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mangeables, celle-ci non seulement a gardé toutes ses
qualités, mais encore elle se trouve la seule bonne a ré-
colter dans une saison ou il n'y en a pas.

Blanchie par la ligature, elle posseéde une saveur bien
plus agréable que celle de toutes les autres laitues.

Ses feuilles, grandes et longues, fortement découpées,
ont quelque ressemblance avec celles de 'Artichaut, ce
qui lui a fait donner son nom. Elle passe bien 1'hiver.

Feuilles du plant, rares, étroites, lobées, d'un vert in-
tense, marquées de taches brunes.

Feuilles développées extérieures, radicales,

, érigées, disposées en faisceau et formant un

bien rempli, découpées en lobes trés-allongés,

pointues au sommet, longues de , et d'un vert
brun nuancé de brun.

Pomme nulle.

Graine courte, brune.

Culture. — On séme en juin €t juillet, et elle est
excellente a manger fort tard en automne.

26
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